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ajodtées , B les monveaux ufages a
quoy on La appliqué : avee plufieurs
nowvelles uttlite s de la Machine du
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Par M= Parin, Doct.en Medecine | &
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@550

A AMSTERDAM,
| Chez HeNrRY DESBEORDES, dans le
Kalver-Straat, prés le Dam.

e

—

k M. DC. LXXXVIIL




TR s
R i C \%p
e

=2 M .




i TR B IR %i’%*«%&# 36 300 Bk ie
MONSEIGNEUR
P LB COM T E
?D ECARBERY
| Prefident de la Societé Royale.

';‘!MONSEIGNEUR,

Ce petit Traité contient des manieres
de perféttionner confdemblemem denx
nouvelles Machivies qui penvent étre de
Niorande uiilité dansile Mondey on y peut
voir aufii divers ufages anfguels elles ont
Nere applrgnees depuis pen : Vons avezx vi
;QMONSEIGNE'UR, gne lapluf~
part de ces Expériences ont éte faites dans
] la Societé Royale , €9 elles ne pouvosent
N manguer de parveniv a quelgne bonne fins
W N puifgu’en les faifant je me condﬂxﬁt;}mr
N les inffructions dune Compagnie f fiéclain
{ Tffa en forte que je me vois 4 prefent en
N érat de convarncre par la vié tons cenx
| 945 ponrrdient dowter de la verité on de

.. % luti-

N TNERE i
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Putilité des chofes que avance dans cer

€erit: il pourra donc apporter de grands |

{

avantages an Public, porrvi gn'on puiffe)

engagerlesgens aen prendre copnoiffance,
G ponr cela, MONSEIGNEUR, je

ne [cache point de meillenr moyen gue de
Fous le dedier: puifgne poffedant tant di| |

grandes qualitez queje ne dois pasentre-
prendrede décvives Vons éves anfsile Chef|
de cet slluftre Corps, la Societé Royale qm('
Seft juftement acquis une [ hanteofFime|
dans tous leslienx ow lés Ssichces ont guel-
gue conrs, [efpere donc que cerre Deds-
cace , quipareit dabord une temerité, [t

tronvera wétve en effet g% un dewvoir ina\

difpenfable : putfgue c’eft acette fravante )

Compagnie on Vous prefidez. avec tant]

d'applandiffement gue je dois le losfir gue
j'ay en de m’attacher a cette étude , €&
gue tontes ces graces queje recois de Fous
wont antre but gue de m’engager a con

ribuer detont mon ponvoir a faire gutld
4 J 7

e Publicprafite de vos bicn-faits: Je fiuis
avec un profond refpect, :

HONSEIGNEUVR,"

Votre tres- humble & tres- :
ebeiffant forviteur D.Parin. B

.
|

[




:‘;r CO%2) e 37: LE%DS: E BT W8N : %)

S

ol Ao GAE

« PREF

Tt | {

delg Pioivsr

j‘[ LA SECONDE PARTIE

hef] | £ XE TraitéduDigefteur, aufli bien

7’”3'5 que le ptécédent me fournit occa-
N ; fion i une petite Preface pour - tichei

;ZQ aufli de ‘combattie tnc erréur quipeut
7w

m‘f‘

étre fort préjudiciable : ceft quela pli-
| part’ deteux quiinventent s’imaginent
| qu'il faut tenir lear découverres'tort fe-
| crettes de peur que d’autrésles imitant
| ne partagent leur profit : cette fanfle
| penfée a prive le Public de quantit¢ de
|beaux fecrets dont les Inventeurs aufli
lont ' perdu tout le gaif par la” crainte
Iqu'ils ont eué d’en’perdre une partie.
\Pour fe guérir de cette erreur il n’ya
iqu’:i confidérer que les gens ne font
|point fi prompts 4 donner dans les nous
Iveautez : chacun fe tient Tur fesgardes &
lon eft bien'aife de voir les autres fonder
le gué: cet écrit nous en fournit une

'bonne preave': car il confirme aflez




PIRIEFACE,
cliirement que le Digefteur eft une In-
vention utile fondée {ur de bons Princi-
pes: & appuyée par experience; ce- Mb
pendant depuis cingans que j’ay publié B
cette Découverte 51l n’y a que peu de Mg
perfonnes qui fe foient mifes 4 en faire [ 1
ufage : on {cait de méme que quand I’in- } i
vention des Moulins 2 vent &3 eau ¢roit B d
nouvelle, Pline, quoy, qu'il fir un.des Nl
plus habiles gensde ces tems-13, netrait 0F
toit ces Machines que de fimple curio-
fité; il 0’y 2 eu quelctemsqui ait bien
fait  yoir combicn clles éroient avane
tageufes: Je crois donc.qu’on peut con-
elurre que ceux qui font dc honnes deé-
couvertes doivent s’efforcer de les faire
counoitre A fonds le platoc qu’il leur eft }
pofiible, afin'quele Public ne pouvant|
douter de leur: utilité elles puiflent fe
mettre enufage, ce qui n’arrivera tog-|
Jours encor que trop tard pour I'avanta-|
ge tant du Public que de P’Inventenr, Ge
Pour moy afin de n’avoir rien 2 me re-1 %1
rochera'égard des Machines quifont| 1.
¢ fujet de cet écrit: non feulement i
dis tout cequej’en fgay avec le plus de [ 3G
clarté qu'il m'eft poffible : mais encor je i
m'engage den faie yoir les expéjen- |
ces B
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PRE FALCE.
ees une fois la femaine chez Mr. Boif.
" {fonnet dans Black-Fryarsvis a visde la
Ibotte bleué; maispourévireila confi-
Nfion & la foulede gensinconnus, ceux
qui me voudront faire Phonneur de vé-
nir, font priez d':xpportcr une recom-

n- ‘Fj ! mandation de quelqu’un des Membres

1L |
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1 % Son Alteffe

|dc da Societé Royale, dont en voicy
dles Nons,

y
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|2 IS T E  DskS MEMBRES
| ' gu: compofent la Société ‘P\a]a[:
de Londres en P Ansiée
1688, dans Lordre
de P Aphaber.

| O A Majelté Sacrée le Roj

cele Jagues Second.

fle Ferdinand™ Albert Duc de
| Brunfwick & de Lunebourg.

i A

{George Ashe, Mairre és Arts.

e-iElie Ashmole Ecuyers -
ol é*rangois Afton, Ecuyer.

Jean Aubrey , Ecuyer,

, B
le chorge Comte de Berkley,
jef T Bobert Boyle Ecuyer.

€8

| Nicolas Bagnal , Ecuyer.

|Guillaume Ball, Ecuyer,
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Richard Beaumoat , Ecuyer.
Jean Bemde » Ecuyer.
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Y Contenant les perfeltions gz' on ¥id d=
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on ,”’ﬁ.o’iqve :avet plufiedrs non-
;pc/; Stons &9 utilitex, de la
;:‘nﬂc bine du Vuide.

B Eorouvees tant en Angleterre qu'en Tralie,

SECTION PREMIERE.

Des Ameliorations du Digeffeur oz
eMachine w caire les os.

A premiére amélioration que
j'atfaite au Digefteur, fut quand
t-smi jeft C le i\.m Charles Se-
1de IV ufe mémoire me com-
A man-




2 Continnation dn Digeftenr.
manda de luy en faire un pour fon L}
boratoire a Whitchall : Je le fis tdl¥l
quelafig. I.le repréfente. A
AA, Eftle grand cylindre creux de lof8
tonde 12. pouces de haut & de 5.pou:
o ces de diametre. -
BB. L.e couvercle ducylindre AA quili
lui eft uf¢ & appliqué fort exactementy
& a deux pouces de profondeur.
cc.  Deux appendices attachez au cyA
lindre AA comme les tourillons i un

: canon. N
1 popp  Deux piéces de fer plattes ayangi
i des trous a leur deux extrémitez pourh
1 entrer-d’un coté fur les tourillons

C C, & de I'autre fur la placque de

] fer EEEE.

k errr.  Quatre vis qui ont leurs écrous dang
la placque de fer EEEE , fi bien
qu’on peut enles tournants prefler 1ef
couvercle BB contrele cylindre A A;
la dite placque de fer cftant rerenut L
par les pieces DD D D, comme onfi
voitdanslafigure.

6G.  Eftle potintérieur quicontient les
matiéres 4 cuire , {oatenu par trosil
petits pieds 4 quelque diftance dufh

1CC

1 e 0 # o R e s 78 ;
fonds du vaifleau A A ; & ayant imi A
o11-
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"lon Pengage dansles Piéces DD D D

& A 2 comme

»

WP apier quidoit étre dans cette jointu-

Setion Premicre. 3
Jouverture autant haut qu’ileft poffi-
ble dansle couvercle BB, afin quela-
ditc ouverture {oit au deflusde I’eau
jcontenué dans le Cylindre extéricur
JA A i
Pour fermer le pot G G onappli-
dque deflus un couvercle qui n’a pas
befoin d'étre fort exact, on met un
Winge fur ce couvercle & fur le touton
Mfait entrer une virolle de laton mar- i
quée 11: Fig. 2. dans quoy on peut g
fverfer un peu deau avant qu’elle foit
frout-1-fait enfoncée : ce poten cet é- i
Wtat fe doit mettre dansle grand cylin- i
idre A A qu’il faut emplir d’eau au- ‘

tant quil eft poffible , & appliquer !
Wefius le convercle B B qui fait enfon- i
cer 12 virole 1T, & 1’eau qu’on avoit 5,
imife danscette virole fe trouve au def- L
: %"us de la jointure : Ainfile cerclede gfj

fre [etrouve tofijours humeé, ce qui

Sclt néeeflaire pour fermer la machine i
fcxattement comme je 'ay dit dans j
lle premier Traité du Digefteur Chap. i
|l . Lie couvercle BB étant ainfi ap- i

(Pliqué on ajufte la placque EEEE & i
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0 0.

4  Continnation du Digeftenr.
comme la figure le reprelente ; enfuifl
te on tourne les visavecla Clef L. L,  vo.
Fig, 3. qumuntlou quuuc pour en-d da
trer {ur les tétes quarrées des vis:f de
Ainfi le couvercle B B {etrouve fort i“\.
PlCH(, contre le Vaiflean AA : Afinl qu
de tenir la placque EEEE todjoursl C*
prétes {ur le couvercle BB, jaffer-§ ce
mis par defius une pzcccdc fonte tour-{ re
nce telle que la Fig, 4.lareprefente: 8 da
cette picce eft percée de quatre trousf n’y
marquez MM M M par ou on enfon-|§ pu
ce la Clef L L. pour tourner les vis. cu

EAft un autre trou dans la méme pié-H co
ce par ou onpeut uutrrc des gouttes ¥ fe:
d’cau fur le couvercle BB pom‘ voiry for
quand il eft affez cnwd | fe:

Un cartouche porté paruncerclel té

ob..~ quien tournant unpeu bouchef en
tout 2 I fois tous les Umad\mt nous| ﬁ}a
venons de parler , mais cela eft feu] j du
lement pour P'ornement & afin quel qu
la machine paroifle tout a fair fim-J A
ple: & en (‘ﬁx ctant montée {ur fon i fa
fourneau, vid. Fig, 5. ¢l le ne paroit |l re
que comme un fimple pot avec unfl p:
couvercle & un fourneau un peu fa-l g

conuez. B o

o
o B
Cettc |




; Setion Premiére, 5
il Cette machine 3 Pavantage de n’a-
LN voir pointde trouau couvercle, ce qui
n-§ dans les premiéres machines cavioit
s:8 de Pembarras outre le danger qu’il y
1t avoit que ce trou nes’ouvrit parquel-
i que accident & ne gatit 'opération :
sl C'eft aufli une grande commoditéde
-8 ce quelepot intéricur a fon ouvertu- )
18 re confidérablement au defius de Pean i
e:M dans quoy il trempe: parce qu'ain{iil i
uslin’y a point de danger que cetee cau 'y g
1
!

n-8 puiffe entrer & giter les chofes qu’on
| cuit : On peut donc laiffer quelque
¢-M communication pom'l’Air d’un Vaii-
sl feau dans P'autrc afin que lapreflion

ir[ foit tolijours égale dans les deux Vaif-- i

M feaux ;3 Ainfi quoy que le Vaiflean in- i
1ef] téricur foit fort foible il ne fera point i
hel cn danger d’étre rompu;au licu que
uspl i’ay remarqué, dansle premier Traité Il

u-88 du Digefteur, quil m’eft arrivé quel-
ue/ M quesfois que laliqueur dansleVailieau
0- 8 A A venant i s'échauffer, la premiére i
n {8 faifoit une compreffion capable de f
it rompre le pot intérieur quoy quil fut b

m M pallablement fort : Je conclus donc |
=M que cette nouvelle maniére colitera i
moins que la premiére, & fera plus i
AN cont- ¢

2

(= g
<
——



€  Continznation du Digeftenr,
commode pour 'ufage : & je ne voisfeP
pas qu'il {e puille faire rien de meilleygfible
pour les chofes qu’on veut cuiref
dans leur propre {uc & fans mélan.
ge d’eau. ]

Cependant comme il y a quantité
e chofes quife doivent cuire avec del
Peau, comme entrautres les gelées,
pois ; féves, s, &e. Jay fait pour ot
ce deffein une autre machine qui feralil ¢
fort avantageufe tant pour diminuer Jnes
Iadépenfedu premier achapt que pour Jun
Epargner le charbon & le temps dans i Ce

éparg
l’iﬂagc- que Fon en fera; comme aufli [ me
pour la commodit¢ de s'en fervir. [ qU
Cette machine n'eft autre chofe | pe!
qu'na cylindre cicux fermd par enbas | 49
& ouvert par en haut reprefenté Fig. §{or
6. le le double d’étam aflez ¢paisen |4 QU
ledans,crainte que le loton ne donnic [ oR
quelque mauvaife impreffion alage. | 1€
Iée : Ainfi jen’ay point befoin de pot | P!
intérieur : 1l faut fimplement cmplir | tO
ledit cylindre Fig. 6.avec de’cau & | %2
des os & laiffer feulement un poucede | <
vuide, plus ou moins felon quelecy- 'L‘.
lindre aura plus ou moins de douze | V
poucesde profondeur: Le couvercle | &

re=




- Sebtion Premiere.
ishreprefenté Fig, 7.doit auffi étre dou-

blé d’étain & peut étre tout a fait plat,

ur : 5 ; :
reliparce que cette machine ¢tant ajuftée
o ipour fe tourner fans deflus detlous ,

ltant qu’on veur, le papicrentre le cy-
t¢Mindre & le couvercle le peut totijours
lconferver humide & fermer exacte-

Iment , fans qu’il foit befoin que le
irfjcouvercle ait de profondeur, comme
-l éroit néceflaire aux autres machi-
Ines. Ce Digefteur fe doit pofer dans

le
Sy

Pt
i Bun chaflis de ferreprefenté Fig. VI11.
s Bl Cette forte de chaffis eft extréme-

i ll ment propre a ferrer trés-fort : Parce
que les piéces de fer CC: BB: {ont un
e lpeu plus hautes a leur extrémitez
s [l qu'au milien, & elles font placées cr
| {orte qu’elies porrent la machine en
| quatre endroits qui font direttement

1

C !oppo{cz au 4. vis F [ [ F qui prefient
.M le dedus a diftances dgales : Ainfila
« M preflion érant également partagée fur
« M tous les cotez, elle ferme bien plus
- | fortement que quand il n’y a quun
. | coté qui porte la plipare de Peffort.

Le méme chaflis a deux groffes che-
1 villesde ter D D fur quoy il peut faci-
- 1 lement étre tourné fans deflus deffous,
A 4 ¢rant
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étant fufpendu par lefdites chevilles,
foit avec des cordes, ou fur quelqued
pied de fer ; 1l'a aufit deux gonds def
ter EE propres i recevoir un fourneau
de fer qui tient le feu contre Ia machi-
ne: & dansle temps qu’elle chanffe on [
fa met dans lafituation horizontale [ V&
afin que le feu étant dire@ement au ‘
effous la puiffe mieux échauffer. |

Comme la viande eft fujerre 3 s'at- [ P

tacher aux pots ordinaires du coté quii jf 1
touchelefeu, elle pourroit auflis’en- [ .1c]
gagerfacilement dans ceDigefteur,en |§ i‘]:t

forte que quoy qu’onle tournat fans
deflus deflous Ta viande demeureroit fo
tolijours dans la méme fituation & | °©
ainfi la partie versle feu feroit en dan- in
ger de {ebriler; Jay penfé i une ma- | );
niére de faire quil y ait totijours de [ * ;
Peau entre le por & la viande du cété | ?
du feu: Je prens pour cela une placque B ™
d’étain tournée en rond commeune o *
portion de cylindre creux ayant quel- é;
ques petits pieds qui lafoltiennent: [ P

: : | de
Jintroduis cette placque danslama- [ ¥ -
chine du c6té quedoit étre le feu, & 2
je mets la viande deflus: Ainfije fuis -

fir que la hauteur des petits pieds de 3
la
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Seélion Premicre. 9.
la placque pourra étre toujours rem-
plie d’cau qui fera comme un rem-
part entrelefeu&la viande pour em--
pécher qu’elle ne brile : Cette plac-

| que n’eft néceflaire que quand on veut
| cuirede laviande:Car je n’al pastrou-
| véquily elitle méme danger de bri-

ler les os  la cornede Cerf, ou I'yvoi~
re quand onen fairdela gelee,
1l eft aifé de voir , que pour les cho~

| {es quiont befoin d’cau, cette machi--

ne a de grands avantages par deflus

| cellesquiontdeuxpots: Car1.lepot

intérieur étant ici, pour aindi dire 5 1n--
corporé avecle Vaitleau extérieur, il
le fortifie, & il n’eit pas befoln dy
employer tant de métal quand il ya
deux Vaiffeaux: 2. Dansce Digefteur

| on peut faire plus de gelée A la fois

| quon n’en fgauroit faire danslesau-

’

tres : Car lepotintlricur ne {cauroit
jamais tenir autant que ’exterieur :
3. On dépenfe ic1 moins de charbon,
parce que lefeu étant direGtement au
deffous de la machine il agit plus puif-
famment que quand il neft mis qu'a
coté ; &-par la méme raifon 'opéra-
tion étant pliitot finic fe peutrepéter

As plus
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plus defois chaquejour. 4. Ayant la
commodité de remuer & fecotier cet-
re machine, il y alicude croire qu'el-
lc en fera beaucoup plus deffet pour
Pextraction des gelées: Parceque la
gelée n’eft autre chofe quune diffolu-
tion des parties glutineufes dans Peau,
& on fgait que Pagitation eft d’un
grand {ccours pour hiterles diffolu-
tions. 5. On peut ouvrir ce Dige-
fteur beaucoup plus chauder plus
promptement que lesautres : Parce

que f1 'on vouloit ouvrir un Dige- |

fteura double pot avant qu’il fut pref-
que tout refroidi, il arriveroit quela
chaleur & la preflion érant encore af-
fez confidérables dans le pot inté-
rieur, qui y feroit contenué feroit de

grandes ébullitions & s’en iroit par |
deflus , fi-tét qu’elle feroit delivrée |

de la preflion quil’environnoit : & la
ligueur ainfi répandué fe gite en fe
méelant avec ’eau du Vaifleau exté-
rieur : Mais avec cette nouvelle ma-
¢hine nous pouvons tirer la gelée,
fi-tét quelle eft aflez refroidie pour
que la goutte d’eaau ne s'évapore
gu’en 25. ou 3o. fecondes
qu’on

i iParce |
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qu'on peut licher les vis peu dped jufs
ques 2 ce que laliqueur {forte comme
N unfilet, & lamachine étant difpoiée
« ! en forte que la liqueur tombe droit
. || en bas fans touchera rienqui lagate,
. il eft aifé de mettre au deflous un
- 1| Vaifleau pour la recevoir - On peut
L | par ce moyen épargner beaucoup de
.| temps & réiterer Popération beau-
coup plus defoisenun jour qu’onne
pourroit faire avec les autres machi=
nes. 6. Ileft clair que cette machi-
ne peut fervir fur Mer méme dans des
.|| Fempétes ou les chaudrons ordinai=
, || res perdroient rout a caule delagran-
. || deagation: Car cette machineici é-
I tant bienattachée i quelque chofe de
ferme, il n’y auroit point de danger
| qu'elle répendit quoi quece foit: &on
pourroit aufli fermer le fournean d’u-
ne maniére qui préviendroit tous les
1 uccidens du feu. 7. Enfin n’y ayant
icy qu’un pot 4 gouverner il n’ya
point 4 douter que ce nouveau Di-
W geiteur eft plus commodepourl'ufa-
ge que ceux ouily adenxpots.
: Il faut preridre garde de faire toli-
-} joursla doublure d’eftain un peu €

A6 paifo

=
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paifl® au dedans de cetre machine 3
parce que fielle étoit fimplement éta-
mée, Pétamire suferoit en fort peu
de temps; & leloton donneroit mau-~
vais goiitd ce quePony cuiroit. Jen
ay fait Pexpérience & jay été furpris
de voir combien Pétamire eft promp-
tement défectuenie: cependant quand
1.y a quelque-épaiffeur d’eftain elle
dure affez, & je n'ay pas viique des
pots d*étain aprésavoir fervi plufieurs
annces dansle Digefteur en ayentére
fenfiblement diminuez : mais il faug
qun’eu c_;qelqt_zcs endroits:la ﬁmp_lc éra-
miire fort' mince au deli de Pimagi-
nation.

E X PERIENGECES

o
De ce Nouveau Digefteur, }
EXPERIENCE [

» ‘&ﬁ Fin-de fcavoir plus précifément
£ 3 que pat.de fimples.conjeGures,
combienco:nouvean: Digefteur -

pargnenoit de/few :- . Jeprs un jour

1

deux differentes partics de chiarbon

ad e

mli
»

iqui

ien

Jme:

Fau
fméJ
pre
1éc{
1V
ile
1P%ay
qu
mi
v
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1 Seétion Premitre. i
hui peloient chacune une livre &
emie z Je les fis.commencer & allu~

Smer auffi-tot & autant Punc que

Yautre:, & les ayant fait mertre en
néme temps I'une au-Digefteur re-
refenté Figure 5. & Pautre auDi-
efteur: reprefenté par les Figures
I. VIL VILIIL Jefis pouffer
lle feu avec égale force a I'un & a
[Pautre : Il n’y avoit dans le premier
lque de quoy fairequatrelivres & de-
lmi de gelée 5: & dans Pautre il -y
lavoit dequoy enfaire6 : Cependant
le premicr ne’ vint pas. fi-tot que
| Pautre. & la chaleur néecffaire pour
faire de la gelée d’yvoire : En forte
que pefant ce qu'il reftoit de charbon
i chacun , je trouvay qu'il s’en étoit
confumé plusde 12. oncesau premicr,
an liew qu’drPautre il ne s’en étoit
pas ‘confumé 9. onces:: Ainfi cette
Expérience fit voir que par le' nou-
veau Digefteur on épargnoit prefque
la.moitié du feu : Puisqu’il faifoitun
quart: plus de gelée avec un quait
moins de charbon que I'autre.

EX-
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EXPERIENCE I1

L’Opération précédente m’ayant
fait voir que le nouveau Dige-]
fteur feroit de beaucoup plus d’épar-
gne que les anciens, méme pour les
perfonnesqui n’auroientque rarement )
occafion de s’en fervir : Je cris que
ceux qui voudroient vn faire unufa. | :
ge conftant foit pourguelquc négo- 7 A
€€ ; ou pour: nourrir 'équipage d’un Al
Vaiffeau pourroient y trouver enco- vel
re de plus grands avantages: Ce quii 4.
me donnoit cette efpérance , eft lu
commodité que ’on ad’ouvrir cerre | 1.
nouvelle machine avant quelle foit[ 8-
prefque refroidie: car pouvant larem. de
pliravec de nouvelle matiére aufli-rot
quelle feroit vuide & encore chaude, |
je ne faifois pas de doute qu’elle ne pic |5 ¢

: X fo
en fuite échauffer plus vite & avec A
moins de charbon que la premiére Vi
fois : Mais pour connoitre migux i fa

quoy cela pourroit aller j’en voulus 3
un jourfaircl’expéricnce: Jepouflay |1 ¢,
donc lenouveau Digefteurjufquesa
la chaleur ordinaire pour faire fes6.

li-

L -
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Setlion Premiére. 9
ivres de gelée,& I'ayant laiflé environ
un quart d’heure a refroidir, j’en tiray
Jagelée & le remplisincontinentavec
de nouvelle matiére: J’y misen fuite
Jc feu avec méme poids de charbon, &
¢ trouvay qu’au lieu quelapremiére

foisil avoit fallu 3 6. minutes de temps

sour 1’échauffer ; cette feconde fois il
n’en fallut que 27. & quil n'y eurque
r —onces de charbon confumées :
|Ainfi je conclus que de cettte nou-
velle maniére on dépenferoit = moins

G

de charbon que je n"avoistrouveé par
Pexpérience précédente : iln’yapas
de doute auffi que la machine peut

faire fon opération& fournir fix livres

de gelée en moins d’une heure de
temps : & par conféquent il eft aif€
de voir qu'en 24. heures ellcpeut
fournir environ 15o. livres de gelée
en ne confumant qu'environ 11. =
vres de charbon de beis , & fi on
fait le fourncau propre pour briler

| du charbon de terre, 1a dépenfe da

feu fe diminuera encore beaucoup.
Je laiffe donc 4 juger combien une
tel-
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telle ‘machine feroit uunle dans les

longs voyages de Mer ou on eft en.
nuye & malade de manger des vians
des falées.

EXPERIENCE. IIF

E voulus en fuite eflayer i la com-
modité qu’on a de remuer & fe-

. coler ce nouveau Digefteur ne|

donneroit point I'avantage de pou-
voir faire la gelée-avec un: moindre
degré de chaleur : je pris pour cet
effect les mémes proportions  d’eau
& d’yvoire que dans les expériences

précedentes, & ayant rempli le Di-|

getteur Figure 5. des matériaux né-
cefiaires pour faire quatre livres &
demi de gelée ; & le Digefteur
Fig. VI. V1L VIII avec Jes ma-
tériaux pour faire 6. livres : Ie les
échauffay tous deux en forte quele
premier fit évaporer la goutte d’eau
€n 6. {econdes ; & I’autre ne la fit
évaporer qu’en 12, cependant la ge-
Iée fe trouva du moins auffi forte
dans le dernier que dans le premier;

Ainfije ne doutai point que le fecotic-
ment

5.'32‘161
)’ ex

|

!
'¢

qu(
<(hﬂ
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A

ent ne fafle beaucoup pour hiter
extraltion de la gelee aufli bien

é j;‘!quc pour prefque toutes fortes de

i

.

|diffolutions.

ERPEORFEENCEEN

‘ Ans ces premiéres Expériences

{

B mon fonrneau éroit fait dune

| placque de fer courbée en demi-Cy-
! lindre , qui folitenoit fort bien lefea

| contre la machine lors qu’clle étoit

| dans fa fituation horizontale , mais

elle empéchoit que ’Air ne vint par
deflous le feu IPallumer promptement
& porter la chaleur vers en haut con-
tre la machine : Ainfi je crlis queje
pourreis trouver quelque’ avanrage
a faire le deffous de ce fourncau de
treillis ; ou bien 4 percer laplacque
de fer de quantité de trous : lacho-
fe réiiffit affez bien : car aulicu que
Tavois trouvé qu’il falleit environ 36.

minutes de temps pour ¢chauffer la

premiére fois le Digefteur pour fare
de la gelée ; Je trouvay que quand
le fourneau fut peicé de plufieurs
trous, il ne fallut pasplusde 24. mi-

nutes
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|

nutes, & il ne fut prefyue pas befoin [11iv

de fouffler,
EXPERIENCE , V.
]’Ay auffi voulu eflayer quelle quan-

tit¢ de gelée on pourroit faire a-
vec une certaine quantité d’yvoi-

re : je pris donc un jour une livre |
d’yvoire que jenfermay avec fix li-

vres d’cau dans le nouveau Digefteur:
Je pouflay le feu jufquesa fare éva-
porer la goutte d’eau en 12. fecon-
des, & ayantlaiffé refroidir la machi-
ne affez pour la pouvoir ouvrir com-
modément, je tiray la liqueur & je
preflay Pyvoire dans un linge autant
qu’il me fut poffible ; en forte que je
retiray dumoins cinq livresde bouil-
lon qui fe congela lanuit : Je remis
enfuite la mefme yvoire dans le mef-
me Digefteuravecla mefme quantité
d’eau, & ayant pouflé la chaleur juf-
ques 4 faire évaporer la goutte d’ean
€n 9. ou 1o. fecondes je tiray la li-
queur, & je preflay encore Pyvoire
dans un linge comme auparavant en
forte que j'eus encore plus de cing

li~

6 |
"E‘ me
Lt
<juf
d’e
fu:
da
| &
de
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\livres de bouillon qui fe congelaauf-
(i la nuit : je remis encore enfuite la
3meﬁne yvoire dans le mefine Digef-
| tcur avec la mefme quantité d’eau,
| & je pouflay certe tfois la chaleur
- Miufques a faire évaporer la goutte
. ' d’eau en 4. fecondes ¢ jen tiray ene
fuite la liqueur en preffant Pyvoire
dans un linge comme les autresfois,
| & j’eus encore du moins §. livres de
decodion qui fe congela comme les
précédentes, quoy que nous fuflions
alors au mois de May & qu’il fift paf-
fablement chaud pour la faifon. ~ Je
| conclus donc de cette Expérience
quune feule livre de rafpure d’yvoi«
re fuffic pour faire du moins 15.1ivres
de gelée: J'aurois mefme peut-€tre
pfi tirer encore quelque peu de. ge-
lée de la mefme yvoire , mais je la
trouvay {1 ramollie que je crus que
ce qui reftoit ne valoit pas la peine
de le tirer , & je fus encore confir=
mé dans cette penfée par I’expéricns
ce qui fuit,
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EXPERIENCE VI

E 'voulus un jour effayer com:
ment reutiroient les os de pieds

de mouron; fi je les faifois cuire |

Plufieurs fois confécutivement de mé- |

me que javois fait cuire ’yvoire
dans PExpérience précédente.  Je
mis donc des os de pieds de mouton
4 cuire avec de Peau, mais jene mis
qQue quatre livres d’eau fur deux li-
vies d’os : - Je repéray Popération
jufques a quatre fois fur les mémes
05, & je pouflay totijours le feu juf=
ques a évaporer la goutte d’eau en
4. ou 5. fecondes : Je rompoisaufli
chaque fois les os en morceaux plus
peuts afin que la nouvelle cau plt
d’autant mieux les pénétrer : 1l m’ar-
Iiva que.toutes les quatre fois eus
de la gelée environ quatre livres 3
chaquefois, maisla quatriémefoisel-
le éroit fi foible & les os étoient £
friables que je vis bien qu’il feroit
inutile de lIes remettre 3 cuire : Or
comme l'yvoire rafpée eft bien plus
facile 2 pénétrer que des os épais,

tEre
L

1C
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| je nc fais point dedoute quelestrots

coétions de ’yvoire dans ’Expérien-
cc précédente ne fuffent tout ce
quelle en peut porter: Ainfije crois
que quand on aura tiré 1. livresde

| gelée d'une livre d’yvoire rafpée,

il y aura lieu de {e contenter: peut«
eftre aufli que les os n’en donne-
roient guéres moinss’ils étoient bien
broyez : Mais 4 moins d’avoirquel-
que bon inftrument pour les mou~
dre facilement & en quantité , je crois
que le feu n’en vaudroit pas Ja chan-,
delle.

E Xi5PE:R T.ENC Eiv K,

Omme cette machine femble

s devoir étre deformais un meuble
néceflaire fur les Vaiffeaux oul’ona
avec la viande quantité d’os falez
qu'on jette d’ordinaire ; & dont on
pourroit au lieu de celativer debon-
gelée fraiche qui feroit une nour-

riture beaucoup plus faine que la

ne
it
viande méme : J'ay voulum’en afl-
rer par Expérience Je mis doncun
jour dans une grande tcrrincbune

on-
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bonne quantité d’os que je couvris
tous de fel , & aprés les avoir ainfi
gardez 'efpace de 15. jours en forte
quiils devoient étre autant falez que
des os le fcauroient étre, jelesmisa
deflaler dans de 'eau de Mer de mé-
me quon deflale la viande fur les
Vaifleaux ;.& les ayant en f{uite mis
a bodillir dans la nouvelle Machine
avec le double de leur poids d’eau
douce , je pouflay le feu jufques a
faire ‘évaporer la goutte d’eau en
quatre fecondes, & je trouvay qu'il
fe fit de forte gelée bonne & fraiche:
Je réitéray en fuite Popération avec
les mémes os & de nouvelle Gall,
& jeus encore de fort bonne gelée
de méme que fi les os n’euflent Jja-
mais €té falez : De forte quil n'y a
point i douter que par le moyen de
cette machine on pourra avoir fur
les Vaifleaux une nousriture dontla
matiére ne colitera rien, & qui fera
pourtant meilleure & plus faine que
la viande qui colite cher ; & cette
matiére ne caulera méme aucun em-
barras, puifqu’on la porte totjours :
Car en falant la viande on y hiffe

les
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les os quoy qu'ils ne foient d'aucun

| ufage.

|

i

EXPERIENCE VIIL

Our confirmer encore davantage
Putilité de cette machine pour les
Voyages de Mer , M. le Chevalier
John Hoskins jugea & propos d’en
faire PExpérience fur le Ris;, érant
bien informé que c’eft une nourri=
ture {zine dont on {etrouve fort bien s
& dont on feroit beaucoup d’ufage
dans les longs Voyages , n’étoit 12
quantité d’cau douce & de feu qui
{e confume pour le cuire : J’enfer-
may donc une livre de Risavec 3.1iv.
d’cau dans un Digefieur de la nou-
velle fagon, & je ne pouﬂ'aylacha-
leur que jufques a faire évaporer la
goutte d’cau en 12. fecondes, ce-
pendant je trouvay que le Risavoit
imbibé toute leau & s’étoit extreé-
ment enflé, & quoy que les grains
euffent prefque tous confervé leur
fizure ils érotent paflablement mols:
‘ Sji bien que je ne¢ Joutay poim: que
fi jc mettois une plus grande quantité
d’can
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d’eau a proportion du Ris je pourd
rois le ramollir autant qu’on {gau.

roit fouhaiter : J’enfermay donc de-}
mi livre de Ris avec deux livres &|

demie d’eau, & P’y mis aufli plus de
demi once de {el afin de voir fi en
faifant ainfi cuire de¢ Ris fur Mer on
ne pourroit point méler quelque
quantité d’eau falée avec la douce.
Je pouflay le feu jufques a évaporer
la goutte d’eau en 8. fecondes; & je
trouvay que le Ris avoit encoreims-
bibé toute I'eau & s’étoit ainfi enflé
& ramolli beaucoup plas que la pre-
miére fois : Lies grainsavoient pour-
tant encore confervé leur figure,
mais on pouvoit facilement avec une
cucillére les réduire en botiillie , fi
bien qu'il feroit inutile de les ramol-
lir davantage : Iis étoient aufli de
bon fel, et 4 dire, ni trop ni trop
peu falez. Ainfi ’on vit que non
feulement le Digefteur peut remédier
aux inconvéniens que ’on trouve 1
cuire le Ris fur Mer : Mais que mé-
me bien loin de confumer de I’can
douce il fera qu’une bonne quantité
d’eau de Mer pourra s’employer &

lervir




4 Settion Premiére. 2
fervir pour la nourriture aufli utile-
ent que fielleavoit été douce. J'a-
“vois déja fait une obfervation 4 peu
prés pareille 4 celle-cy au fujet despois
& autres 'légumes, mais comme elle

"2 été publiée dans le premier Traitté

du Digefteur, Chap. III. Exper. 10.
je ne larepeteray point ici : J'averti-
ray fimplement que felon les Expe-

| riences que ‘M. Boile a faites|pour

trouver la proportion de fel qui eft
dans I'eau de Mer , il faudroit en fai-
fant cuire le Ris mettre environ 4.par-
tiesd’eau de Mer fur 3. parties d’cau
douce, & par ce moyen on auroit le
Risfalé a peu prés autant qu’éroit cc-
luy dontje viens de parler. )

EXPERIENCE I X

nouveau Digefteur ne pourroit
"~ point écre utile a faire de-la Bier-
1e, ayant comme il ala commodité
| de s’échauffer promptement & avec
' peu de feu, & le grand mouvement
' qwon peut aifément luy donner de-
vant aufli beaucoup contribuer a bien
B cX-

]’Ay eu la curiofité de voir aufli file
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extraire la teinture du Malt: Jenfer.
may donc une livre & demie de Mai:
avec plus de fix livies d’eau., & jyl
donnay la chaleur néceflaire pour éva
porer: lagoutted’can enfix fecondes.| |
La teinture fe trouva trés-forte & de|
bon goiit, maisje crois que Pexcés de|
cuiflon luy avoit 6té lavertu de {¢ bien J
fermenter : Car'y ayantmél¢é uneafler
bonne quantité delevain de Biere, jef o
ne vis pas qu’elle fe fermentit a beau-|
coup prés autant que fait la Biere ordie
naire. Je réitéray donc PExpérience D
& cette feconde fois jene pouflay la e
chaleur quejufquesa faire évaporerla
goutte d’cauen 6o. fecondes , &je vis
qu'en cffet j’eps une teinture qui fe 0
fermenta fort bien & devint claire: Je
ne me mis pas en peine d’éprouver
bien précifement que la quantité de g
charbon {e confumeroit : parce que P
pour une telle opération il faudroit des | ;
machines beaucoup plus grandes ouli

dépenfe du feu feroit moindrea pro- Ej
portion. Ainfi je me contentay de voit 1é
que extraction de la teinture du A7l it
demandant peude chaleur,l’opération

¢ pourroit repeter bicn des fois par 4,
jour,
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jour, & qu’ainfi on pourroit faire gran-
\de quantité de Biere en peude temps
& avec peu de feu.

EXPERIENCE X.

¥ ’Ay auffi effayé Peffet du Nouveau

Digefteur pour Pextraction de la

teinture ou fuc de regliffe : Parce
qu’étant un bois dur & qui ne {gauroit
ctre bien penetré que par une forte
cuiflon, je voyois licu de croire que le
Digefteur feroit utile en cette occa-
fion : Pemplis donc un Digefteur de
racines de reglifie& d’eau, & ayant
poufl¢ le feu jufques 4 ce que la gourte
('eau s’évaporit en deux fecondes, je

trouvay que la liqueur dans le pota-

voit acquis une couleur de rougebrun
& qu'en ¢. ou 6. heures de temps elle
{c coagula a caufe de la grande quanti-
t¢ de fuc quiavoit é1é tiré du regliffe
par une fi forte opération.Je mélay en-
fuite une partie de ce fuc avec de la ge-
lée s & un peude fuccre, & layant
mis 4 {écher, il devint fec & tranf pa-
rent,propre a porter dans la poche fans
danger de fe fondreoude{c pourrir ;

By mais
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mais étant mis dans la bouche il fe fon.
doit & avoit le gotit de regliffe beau.
coup plus fort que tousles fucs dere-
glific qui fe vendent fort chera Lon.
dres,

EXPERTENCE X

*Ay auffi effayé le Chocolat dans I¢
] nouveau Digefteur:Parce que c’eft

une matiére qui perd beaucoup de
fes efprits les plus fubtils: Quand on
le préparé i la maniére ordinaire il
faut le faire paffer par trois fagons
differentes avant qu’il foit préca boi-
re & chacune de ces fagons luy 6te
une partic defa vertu. Je criis donc
pouvoir remédier 4 ces inconvéniens
par le moyen des machines qui em-
péchent que rien ne s’évapore, &
ayant mis quatre onces de noix de
Chocolate avec un peu de Canelle,
& environ deux livres d’eau , dans
un Digefteur de la nouvelle manié-
re : je luy donnay prefque autantde
chaleur qu’il en faudroir pour cuire
des os; je trouvay une teinture de
Chocolat trés-forte , & le fruit c3-
tre-
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trémement enflé & ramolli maisqui
confervoit pourtant todjours fa figu-

| re : J'otay la liqueur & je remis de

nouvelle eau fur le méme fruit, &
luy ayant: donné le méme degré de
chaleur que javois fait la-premiére
fois, je trouvay encore unc teinture
aflezforte mais pourtant plus foible
que la premiére : J’6tay encore cet-
te Ii?ueur & je remis de nouvelle
cau fur le méme fruit & luy ayant
donné encore le méme degré decha-
leur, jleus encore une paflable tein-
ture de Chocolat mais beaucou

plus aqueufe qu’aucune des premié-
res. Lie fruit éroit fi mol qu’on pou=
voit facilement le réduire em pite
entre les doigts ; mais 1] avoit pour-
tant todjours gardé fa figure & per-
du prelque tout fon gotit : Il yadonc
apparence que on peut f{ans rien

| perdre tirer tout ce qu'il y a de bon

' dans le Chocolat & lc f{éparer des

parties gluantes & terreftres dont le
Chevalier Edmund King m’a dit a-
voir remarqué de fort mauvais effets:
Cependant fi on aimoit mieux pren-
dre toute la fubftance de ce fruit, il
B3 feroit
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feroit aifé quand il eft mol de le broyer
dans un Mortier de bois ou de mar-

bre, & ainli le méler avec les tein-|

tures qui en auroient été tirées: Par
Ce moyen outre ce qui fe perd par
Pévaporation en le broyant a la- ma-
nicre ordinaire on épargneroit enco-
re la plus grande partie du travail &
du temps qu’il y faut employer.

E:X: R ERiEF € N Q€ ol Xid I,

"Ay auffi eflayé d’amollir les bois
les plus durs pour y imprimer des
figures,comme ’on fait a Nurem-
berg fur quelques bois tendres dont
on orne des bocttes qui fe debitent
en‘quantité par toute I’Europe , je
mis un jour quelques piéces de Li-
gunm wite avec de la Therebentine
dans le Digefteur & je luy donnay
une chaleur plus forte & plus lon-
gue qu’il n'auroit éténéceflaire pour
ramollir des os ; mais ce fut inutile-
ment: & le bois n'en pariit point at-
tendri, Je voulus enfuite vorr fi lef-
prit de Therebentine comme étant
plus pénéuant ne pourroit point
micux

ooy
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Settion Premiére, 31X
mieux réuflir ; mais j’eus encore le
méme fuccés.  jJe fis donc enfin

| expérience de P’eau & quoy que je

ne'’eufle pas crii¢ propre pour agir
fur un bois refineux tel quele Lignunz
vite je trouvay pourtant qu’ellele ra-
mollit aflez pour recevorr aifement
I'impreflion d’une piéce de monnoye.
Mais il fant luy donner le temps de
fécher en prefle fous la piéce quiluy
donne Pimpreflion; autrement le bois
fait reffort & la marque s’efface en
partie ; mais quand on y approche
du feu pour le bien fécher dans<lc
temps qu'il regoit impreflion, il la
conferve fort bien & demeure méme
plus dur qu’avant d’avoir été cuit,
Jay fait la méme Expérience avec
du Buis , & I’ay trouvé encore plus
propre que le Lignum vite pour ccs
{ortes d’Ouvrages. Ainfi je croy que
par le moyen du Digefteuron pour-
roit facilement faire quelque chofe de
meilleur que ce qui {¢ faitd Nurem-
berg,

A B 4 EXPE.
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EXPERIENCE XIIT

pourroit faire avec la corne de

Beeuf. Je pris donc un jour quel-
ques morceaux de corne qui ayant
€té boiiillis dans le Digefteur & en-
fuite féchez €roient devenus caffans.
en forte que je lesréduifisfacilement
en poudre groflicre. Je recuiffis cet-
te poudre jufgues a trois fois confé-
catives , & 4 chaque fois jentretins
la chaleur pendant demi- heure de
temps 4 un degré fuffifant pour é-
vaporer la goutte d’eau en deux fe:

]”A-y aufli voulu voir ce que ’on

condes : Cependant il me fut impof- |

{ible de fondre la corne: Lies parties
s'enflent extrémement , & devien-
nent molles mais jamais tout 3 fait
lignides pour pouvoir étre jettées en
moule : On peut pourtant en’ tirer
prefque le méme avantage parce qu’on
peut les mettre en quelle forme on
veut & y étant tenues bien preflées
elles s’'uniffent en féchant & font
comme un feul corps continu : Les
plus grandes piéces que paye faitdcs

c
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Seflion Premiére. 33
de- cette forte n’étoient pas de plus
d'un pouce de Diamétre f{ur de la

| monnoye , mais clles {e pouvoient
| polir parfaitement bien & je nevoyois

pas licu de douter qu’on ne pltauf:
{i bien faire des piéces beaucoup plus
grandes. J’ayaufli voulu faire lamé-
me chofe avec de la rafpure de cor=
nes telle qu’on la trouve chezles gens
qui font les Peignes , mais je fus fur
pris de voir que cette rafpure né pa-
rit point du tout senfler: Cepen-
dant’ en ayant mis quelque quantité
en prefle jufques a ce qu’elle fur fé-
che; je trouvai que cette rafpures’é-
toit fi bien unie qu’clle faifoit un ef-
péce de carton dur & tranfparent, que
je m’afl iire qui pourroitétre utile pour
faire diverfes fortes de 'meubles:

EXPERIENCE XIV.

Omme les fels volatils des Vi-
péres font de grands effets en
Médecine mais qu'il s'ent pert beau-
coup en cuiffant les Vipéres a IAir;
M. le Doéteur Guide crut qu’il fe--

roit fort avantageux de les” cuire
B. d:ng
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dans le Digefteur. Il m’apportadonc
un jour des Vipéres {échées{ur quoy
je fis les Expériences fuivantes.. J’en-

fermay dans un petit verre une dra- |

chme de Vipéres féchées & quatre
drachmes d’eau : Je le mis dans, le
Digefteur & je pouflay la chaleur
jufques a faire évaporer la. goutte
d’cau en trois {fecondes : Je trouvay
que les os des Vipéres étoient extré-
mement tendres mais la liqueur ne
fe gela point : Cela me fit croire
que la chaleur avoit été trop grande
quoy quil n’y elt.aucune odeur- ni
golit d’empyreume : Je réitéray donc
Ia méme expérience mais cette fois
je mis un'Vpcu moinsd’eau a propor-
tion des Vipéres : Je ne pouffay auffi
la chaleur que jufques a faire évapo-
rer la goutte d’cau en cinq fecondes
& par ce moyen Peus de fort belle
gelée & paffablement forte.

EXPERIENCE X1

C Omme le nouveau Digefteur
pourra fournir de quantitez pro-
digicufes de gelée, Jay taché de trou-
ver
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Seltion Premiere, . 3%
ver quelques nouveaux ufagesaquoi
la gelée fe puille employer outre
ceux donc jay parlé dans le premier
Traitté du Digefteur : J'ay donc ef-
fayé de m’en fervir 4 prendre I'ime
preflion des’Médailles & des Cachiets,
& jay vii qulen fondant de la gelée
bien forte ‘& lacouchant tandis qu’el=
le eft chaude fur quelque Médaille
ou Cachet:, elle fe durcit deflus &
en conferve Pimpreflionsavec toute
Pexactitude que 'on fgauroitfouhai-
ter 1 Jen ay aufli fait une chofe qui
paroit d’abord aflez furprenante, c’eft
qu’ayant ainfi mis de la gelée fur un
Cachet fort petit je ’6tay {i-tot qu’el-
le fut affez refroidie & je lalaiffay {é-
cher : 1l arriva qu’en fe féchant elle
{e reflerra beaucoup:, mais toutesles
parties diminuerent autant a propor-
tion lesunes que les autres de forte que
la graveure y demeura todjours fort
bien marquée, feulement elleétoit i
délicate qu’on ne la pouvoit difcerner
qu’d I'aide d’unverre quigroflit beau-
coup les objets, & je le montray a bien:
des gens' qui ne pouvoient s'imaginer

. 6 com-
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comment il avoir été poffiblede gra-
ver des traits {1 délicats.

EXPERIENCE XVL
].’Ay auffi pris ’impreflion des Mé

dailles les plus grandes , ' mais il
* falloit laiffer tout a: fait*fécher I
gelée fur le metal : Parce que les
pi€ces un peu grandes e voilent en
1échant fi-elles ne font appliquées fur
quelque chofe qui les tienne en de-
voir : Je pouvois aufli argenter ou

dorer la partie concave de cette ge|

lée qui avoit été appliquée A la:M¢-
daille, & cette dorure paroiffant au
-travers de la gelée tranfparente repre-

icntoit Ja piéoe: aufli exadte & aufl|

trenchante que: ’Original ‘méme:;

Mais 4 la longue j'y ay remarquéun

defaut 5 c’eft que la gelée continue

codijours infenfiblement i fe fécher&

a fe reflerrer, en forte que les chafli

~ou on lesavoit mis d’abord fe trou
-vant troplarges; Phumidité auffi peut
les faire .vouler : Ainfi jeé croy que

pour les bien conferver il faudrol

avoir

t
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Sebtion Premiere. 37
avoir de petits' Vaifleaux exprés pour-
les mettre dans-le vaide & les fermer
avec 'une placque de verre parol on
pourroit fort bien voir 1a Médaille. -

EXPERIENCE  XVIL
J *Ay auffi voulu voir fila geléc fuc:

crée ne feroit point propre i con-
ferver les fruits] cruds : Mapenfée
étoit de faire de la gelée bien forte
& d’enemplirfort exaétement le ver-
re ou le fruitferoit enfermé, de cou-
vrir enfuite ce verre fort jufte & d’en
affermir le' couverele avec des vis :
Je croyois que par ce moyen la ge-
1ée n’ayant point' de communication
avec 'Air ne fe moifiroit pomnt , &
que le fruit y €tant enfermé comme
dans une piece ’ Ambre dévroit aufli
demeurer: toGjours  au méme état.
L’Expérience n’a pas en celarépon-
du i mes efpérances : car la gelée
eft une matiére fi propre d im}%ibcr
Phumidité que le fruit qu’elle envi-
ronne lui communique bien-tot {fon
fuc : Par ce moyen la gelée s’enfle
aux dépens du fruit qui fe ride ex-
trémeé-
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trémément.. Cependant comme tout
demeure; pourtant toljours enfermé
dans le Verre, & que lagelée gagne
tout. ce que le fruit perd, je croy
que ces fortes d’Expériences ne laif~
feront-pas d’abord des utilitez fort
réelles , pour profiter des fruits qui
fe perdent & caufe de leur trop gran-
de abondance , & les conferver pour
d’autres licux & d’autres faifons ol
on en pourra faire un fort bon ufage
tant pour la fanté que pour la nour=
riture ; On {cait aufli queles Obfer-
vations qu’on peut faire fur ces for-
tes deffets donnent totijours des lu-
miéres pour avancer dansla connoif

fance de la Nature : Ainfi je croy

qu’on ne. fera pas fiché de voir les
principales Expériences que j’ay fai-
tes fur ce fujet quoy quelles n’ayent
pas eu tout le fuccés que j’en aurois
bien fouhaité, Le premier fuit que
yenfermay de cette maniére furent
des Fraifes que je mis dans un verre
le 22. Juin 1685, & je ne I'emplis
que jufques 2 moitié. Je pris en {uite
de la gelée ou il y avoit enviton  la
moiti¢ de fon poids de fuccre., aprés
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s'étre évaporée jufques a ce quiil fe
formit une pellicule deflus : Certe
gelée étant venué a n’avoir qu'autant
de chaleur qu’il étoit néceflaire pour
la tenir liquide j’en emplis le plus exa-
¢tement qu’il me fut poffible lever-
1c ou ¢érotent les Fraifes, & lui ayant
appliqué un; couvercle fore jufte. - Je
FPaffermis'avec-une vis. Je confervay
ce verre en cet état plus de 8. mois
de temps & Jene Pouvris quele 24.Fé-
vrier fuivant. Je trouvay que la gelée
n’ctoit point gatée & queles Frailes a-
voient confervéleur couleur, mais el-
les avoient perdu prefque rout leur fuc
qui étoit paflé danslagelée , ce quil’a-
voit rendu€ beaucoup plus agréable
qw’elle n’auroit €té fans cela.

EXPERIENCE XVIII.
L E 23.Juinje couvris desFraifes &

des Framboifes cries avec de la
gelée fuccrée environ de I'épaiffeur

~ d’un écu & je les laiflay 4 PAir: Au

boutde 1. joursje trouvay quelles é~
toient beaucoup, féchées mais pour-
tant bonnes,

: E X-
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EXPERIENCE XIX.

LE 23. Juin j'emplis un verre tout
plein- de Fraifes en forte que la
gelée que i’y mis enfuite ne trouva
place que ‘dans les interftices ; Je le
termay fort exatement & ’affermis
avec une vis ; Mais cela n’empécha
pas que les Fraifes étant en fi grande
quantité ne ‘chaflaffent une partie de

_la gelée par la force de 1'Air qu'elles |

produifirent” en quinze jours : Elles
fe trouverent pourtant fort bonnes
quoy qu'un peu fanées, & la'gelée
aufli avoit parfaitement bon godt de
Fraifcs.

EXPERIENCE XX.

L E dix-huit Juillet ’enfermay des
Fraifes dans deux verres qui en
étoient prefque pleins, & 'y mis de
la gelée fuccrée pour remplir les in-
terftices : Je fermay’ ces deux verres
avec de bons couvercles ferrez par
des vis. Le 10. Septembre jouvris
Pun de cesverres qui avoir fait beau-

coup

cou
ma

g0

VOl

fe

Ia
vel
pr

et



A T

B andec i - 2

s—

Seftion Premicre. 41
coup d’Air & chaflé de fa gelée ;
mais. ce qui en reftoit avoit fort bon
gotit de Fraifes, auffi les Fraifes I'a-
voient elles prefque tout  perdu.
L’autre verre ayant été mieux fermé
fe conferva jufques au 18. Avril de
P'année fuivante, & l'ayant alorsou-
vert je trouvay que, quoy qu'il nefut
prefque rien forti de ce verre, il sy
étoit pourtant fait de la fermentation,

| & les Fraifes avoient donné un fort

bon goit vineux i la gelée.
EXPERIENCE XX1I.

LE 9. Septembre jenfermay des
Fraifes dans deux verres qu au-
roient i peine pi en tenir davanta-
ge, & les interftices furent remplis
de’gelée fuccrée, & je leurappliquay
des couverclesfort juftes & ferrezavec
des vis. L.e23. Janvier youvrisun de
ces verres & la gelée fe trouvaavoir
pris prefque tout le golit des Frailes
qui fe trouverent féches ; mais itn'y
avoit pourtant rien-de pourri. Le
14. Février jouvris l'autre verre
dont les Fraifés fe trouvérent dures &
avoir.
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avoir quelque petit goutaigre ; majs
la gelée en éroit agréable, quoy que
moins bonne que celle des Fraifes
qui avoient ¢té enfermées les mois
precédens.

EXPERIENCE XX
LE 10. Octobre Jenfermay | des

Fraifes dans deux yerres qui -en
¢toient pleins 5 & les inteftices fu-
rent remplis de gelée fucerée - Je
ferray le couvercle avec des vis, 1.c

Février jouvris ces verres qui a-
voient perdu la plipart de leur ge-
lée 4 caufe de I Air quiayoitété pro-
duit : Les Fraifes & la gelée éroient

aigres mais  pourtant mangeables ;
quoy. qu’elles fuflent beaucoup moins
onnes méme que celles quiavoient
€té enfermées le mois de Septembre,
Ces deux derniéres Expériences
font voir que les Fraifes qu’on fait
croitre par artifice dans Parriére fai.
fon, ont bien moins defprits & font
bien plus fujettesa s’aigrir que celles
w meuriffent par le chaud : Car les
% raifes des. mois de Septembre O&
d’0O-
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dOobre s'étoient beaucoup plus
gitées en trois ou quatre mois de
temps , que celles des mois de’ Juin
& de Juillet n’avoient fait en“{cpt ou

EXPERIENCE XXIII

E 25 Juin j'enfermay des Fram-
,boifes dans un verre qui en étoit
prefque plein, & j’achevay de lerem-
plir avec de lagelée fondué : Je le
termay en fuite & Pafftiray avec des
vis , comme 3 Pordinaire : Je nec le
garday que troisfemaines & les Fram-
boifes paroiffoient déja moinsfraiches;
- parce qu’elles avoient conmuniqué
beaucoup de leur fuc & de leur gotita
la gelée, & elles n’avoient point d’ Air.

EXPERIENCE XX1V.

L E 18. Juillet j’enfcrmai desFram-
boifes dans un verre qui en éroit
prefque plein, &j’achevay delerem-
plir de le fermer & de I'aflrer com-
me a lordinaire. Lie quinziéme Se-

. ptembre jouvris le verre ; les Fram-
boifes
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B

tes avoir fort bon: goiit le fruie en
ayant: beaucoup communiqué -
gelée quoy quiil ne fut gucres plus
fiéeri que celuy de I'Expérience pré-
cédente: & il ne s'étoit point encore
produit d’Aijr,

EXPERIENCE XX/,

rence: précedente 5 mais cette
fois je confervay le verre fermé

E 1. Aociitje réitéray PExpé.

oifes & la gelée fe trouverent tou- || oo

julques au 24. Février R
la gelée fe trouva encore avoir. fort
bongoiit & bonne odeur de Fram-
boife 1l ne s’étoit point non plus en-

cependang |

1€
fez

qut
' les
fes

core: produit d’Air ; mais le fruig &.
toit dur & fans fuc,

Toutes les autres Expériences que
yay faites fur les Framboifes onti
peu prés réiifli de la méme maniére :

-~ on.en peut conclurre qu'en fer.
mant ainfi ce fruit dans la gelée, on
peut: conferver ce qu’il ade bon plus
long-temps & avec moins d’altéra-
tion qu’aucun autre frujt - Parceque
les aurres fruits produifent de I’Air,,
ce

do
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‘ce qui eft une marque que les diffe-
|1ens Principes dont ils font compo-
fez agiflent Pun fur Pautre & font
‘quelque efpéce de fermentation qui
| les altére , au lieu qu’aux Frambei-
fes il n’arrive rien'de pareil : Cequi’
donne auffi 1acommodité d'épargner
les vis qui font néceflaires pour affer-*

mir le couvercle“fur les Vaiffeaux

ou Pon conferve les autres fruits.
EXPERTENCE XXVi'

E z1. Juilletjenfermay'dans un

verre des Cérifes avec delage-

lée qui n’étoit que peu évapo-
réc : en deux’ jours de temps elles
chafloient la gelée hors de leur ver-
re par la force de I'Air qu’elles pro-
duifoient : [eles 6tay donc & je trou-
vay qu’elles avoient le goiit altéré,
mais pourtant fort bon, & la gelée
étoit aufli devenué plus agréable qu’a-
vant d’avoir été enfermée : Ainfi cet-
te Expérience pourroit étre propre
pour donner du goita la gelée, mais
feulement dans le temps des Cérifes:
Je réitéray donc la méme chofe. Le

27.



46 (ontinuation du Digeftenr.
27. Juillet ; mais, cette fois jeme fer-
vis, de gelée évaporée jufques 4 une

forte pellicule :-Je les garday ainfi |

quatre mois &le2 5. Novembre jou-
vris le verre, & les Cerifes fe tiou-
verent fort {éches mais clles dvoient
pourtant, bon golit comme quand on
Ies a {échéesau four. Lagelées'étant
enflée du fuc qui étoit forti des Ce-
rifes en avoit pris 4in goiit fortagréa.
ble & qui ne {e trouve pasd’ordinai-
re dans cette faifon.

Les autres Expériences que j’ay
faites fur les Cerifes m’ont-fait voir,
de méme que celle-cy , que quand
on veut les conferver long-temps il
faut que la gelée foit évaporée juf-
quesa pellicule ; & que, excepté les
Framboifes, ceft un des fruits qui

produit le moins d’Air étant enfermé
de forte gelée.

EXPERIENCE XXVI.
L E 21. Juillet Penfermay des gro-

zcilies rouges dans de la gelée qui
n’étoitque peu évaporée : Flles com-
mencérent a chafler de la gelée hors

de
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de leur verre dés le quatriéme jou? :
Si bien que jouvris le. verrel & je
trouvay qu’elles étoient bonnes &
que la:gelée avoir beaucoup de leur
godt.> Le 81 Aot je réitéray’, mais
cette: fois je me fervis de gelée éva-
porce jufques & une forte pellicule:
e les garday en cet état ‘plus de 10:’
mois . de temps  Lie dix-neuviéme’
Juin: de-Pannée- {uivante jouvris Te.
verre &'je trouvay que:les grozeil<
les avoient chaflé " une partic de la
gelée de leur recipient : elles paroif-
foient belles & pleines, mais en les
mangeant on' trouyvoit que ce 'n’étoit
prefque que du vent, la gelée en ¢é-
toit fort bonne & avoitbien du goiit
de ce fruit. ' Les autres eflays que
yay faits fur les grozeilles ‘m’ont
confirmé qu’il faut que la gelée
ou on les conferve- foit beaucoup
¢vaporée aufli bien que pour les Ce-
rifes : & qu'elles produifent beau-
coup d’Air.
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EXPERIENCE XXpPirIll

E premicr d’Aoitj’enfermay des|.
LAbricots dans deux verres ‘qui
n’en auroient pi tenir davantage d
moins de les couper par morgeaux :
La gelée qui achevoit de remplir le
verre avoit été évaparée jufquesa pel-
licule : Cependant dés le lendemain
les Abricots: commengoient déja i
chaffer de la gelée hors de leur ver-
res quoy quiils fuffent bien ferrez :
Parce qu’ils produifoient prompte-
ment une grande quantité d’Air. Au
bout de 10. jours youvrisun des ver-
res & je trouvay que les Abricots
avoient bon goit quoy qu’un peu
fermenté, la gelée aufliavoitle gout
d’Abricots.  Je garday P'autre verre
pendant plus de fix mois & ne Pou-
viis que le dixiéme Février. Il enf
€tort forti environ un quart dela ge-
lée : Les Abricots éroient ridez & a-
voient le golit changé mais pourtant
bon. La gelée aufli avoit bon goiit
de ce fruir.

1l faut que je fafle remarquer icy
en
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| en paffant que la gelée de cette Ex-
| périence étoit de la méme qui me
| fervit aufli pour enfermer les Fram-
| boifes du premier Aottt Expérience
vingt-cing. Cependant les Fram-
| boifes ne produifirent point du tout
dAir en plus de fix mois de temps
& les Abricotsien produiﬁrent désle
lendemain 3 Cela fait voir qu’ablolu-
ment cette. difference m’eft venue

que de la differente Nature de ces
fruits , & pourra donner des lumié-
' res pour la bien connoitre en dé-
couvrant la caufe deices Phenome-
nes qui ne doivent point étre attri-
buez a I'acidité des Framboiies ; puis
que les grozeilles rouges qui . ont
pour le moins autant d’acidité ne
laiffent pas de produire beaucoup
E Adr.

EXPERIENCE XXIX.

‘a E 8. Aoit jenfermay deux A-
A bricots dans chacunun petit ver-
re bien fort : De forte que je pus
les ferrer beaucoup plus fortement
que ceux de VExpcrience précéden-

e
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te: La geléc en éroit aufli évaporég
julques a pellicule : Sibien qu'étant
mis dans un bon chaffis ils ne chal-

ferent point de gelée plus d'un mois|

aprés ¢tre enfermez : Ils devinrent
fimplement fort ridez: Je les garday
ainfi plus de 10. mois & enfin le 19.
Juin de Pannée fuivante je les ouvris
& je trouvay qu’ils navoient pro-
duitquefort peudair:Lagelée éroit
ferme & avoit bon goiit d*Abricots;
mais le fruit étoit ablolument féché

& ntoit que comme du cuir il

1l n’avoit poustant point dc mauvais
golt.

EXPER]EQ\(CE XXX

LE 30. Aot je voulus voir fien
coupant les Abricots pour en
remplir le verre plus exaétement je
pourrois les conferver meilleurs &
empécher qu'ils ne perdiffent tant de
leur fuc : Ainfi je mis une grande
quantité de morceaux d’Abricots dans
un verre qui n’en auroit pa tenir da-
vantage , & je remplis les interftices
avec de la gelée évaporée julques a

pellicu-

em e e AN OO
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pellicule : Je ferray le verre forte-
imcnt en forte qu’au bout de 0. jours
1il fe trouva rompu par la force de

N PAir qui séroit formé au dedans :

Les Abricots étoient fort bons mais
ils avoient perdu leur fermeté, la ge=
lée aufli avoit plus de gofit d’Abri-
cots qu’aucune que j'aye Vvie. Mais
pour cette forte d’Expérienceil fau-
droit des verres ou quelques autres
récipients bien forts : Autrement ils
{c romproient.

Crainte d’ennuyer le Lecteur je
ne particulariferay point les cffais que
jay faits fur les Péches, fur les Bri-
gnons & fur les Prunes qui font des
fruits 4 noyau de méme que les A-
bricots. Je me contenteray de rap-
porter quelques obfervations que j’ay
faites deffus.

1. Les Brignons produifent beau-
coup d’Air , deviennent fort coria-
ces & ne communiqueng pas beaucoup
de gofit 4 la gelée : ay pourtant re-
marqué fur un que javols gardé 1o.
mois & que jouvrisau mors de Tuin,
que ce qui reftoit de gelée étoit fort
agréable ; mais beaucoup plus Jiqui-

2 de
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de quela gelée ot on a coafervé des

A " v 0 i ¥
Abricots 5 1l ’%toit aufli attaché aull
dedans du verre une fubftance blan.|

che & dure que je pris pour un ¢k
péce de tartre.

I Lies Péches produifent beau.
coup plus d’Air que les Abricots, &
sendent aufli la gelée moins ferme ;
clles font auffi forc fujettes a s’aigrir
4 moins qu’il y ait beaucoup de ge-
Iée A proportion du fruit.

ITL. Lies Prunes confervent bien
leur goflit & j’en ay gardé de ces pe-
tites vertes qui viennent dans Par-
riére faifon & qui s’appellent en An.
glois Bullace aubout de ix mois quoy
qu’elles fuffent coupées par morceauy
pour remplir plus exaétement elles
n'avoient prefque point fait d’Air - Bl
les avoient bien confervé leur couleur
& avoient meilleur gofit quequandje
les avois enfermées: Parce qu’clles s%-
toient bien meuries en fe gardant i
{ong-tem}:u; mais - d’ailleurs ¢llesa-
voient perdu leur fermeré. La gelée
enavoic tiré un goGeagicable,

EXPE-
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EXPERIENCE XXX,

LE 5. Septembre jemfermay du

Verjus dans de la gelée évaporte

jufques a pellicule, le Verjus emplil-

foit le verre jufques au haut &la ge-
lée étoit dans tous les interftices: je
garday ce verre plus de fept mois &
demi, & je ne ouvris que.le vingts
{ixiéme Avril del'année {uivantc ; Je
trouvay qu’il s’Croit perdu beaucoup
de gelée & quelle éroit devenuc fort
liquide parce que le fuc du Verjusy
étoit tout entré en forte que lefrui-
éroit -demeuré - tout fec & nidé - La
gelée avoit un gotit comme fielle el
été aflaifonnée avec du vin.

Il fe peut faire quele Verjusétoit
un peu trop meur désletemps queje
Penfermay : Mais afftivément aufli que
le fuc s’étoit meuri de cette mani€re
beaucoup micux qu’il n’auroit fait au-
trement ; & celam’a donné la curio-
{ité d’éprouver une autre année quel
cfict feront des raifins plus meurs.

C 3 EX-
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EXPER BENGE XX Ir

E Vinotier étant un fruit extré.
A mément 2cide & qui fe conferve
fort bien dans le Vimaigre , je m’at-
tendois qu’il ne fe fermenteroit pas
fi facilement que les autres, & qu’ainf]
il feroit propre A garder dans la ge-
lée fans grande preflion : J’en enfer-
may doncle 7. Septembre dans deux
verres quien étoient prefque pleins &
Jachevay de les remplir avec de Ia ge-
I€e peu évaporée : 11 arrivaqu’en13.
Jours de temps ilen fortit une fi gran-
de quantité de gelée que je les ou-
vris & je trouvay que le Vinotier a-
voit communiqué de fon goiit 4 la
gelée & qu’il éroit encore bon, mais
qu’il avoit pourtant du goiit de fer-
menté. Le 8. Septembre je fis la
méme Expérience fur d’autre Vino-
tier ; mais la geléeéroit évaporéejuf:
qu’a pellicule : Leverre oti je Pavois
mife éroit foible, & ainfiil fe rompit le
12.jour parla preffion de I’ Air qui s’é-
toit formé audedans;le Vinotier éroit
déja rid¢ &avoit communiquéde fon
golit

e et et Pl Gt el
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| godit 4 la gelée qui en ¢roit plus a-

gréable.

Cette Expérience confirme ce que
yay déja remarqué Expérience 28.
que les fruits pour étre acides n’en font
pas moins propres & {e fermenter &
produire de I’Air, du moins quand
on les garde dans dela gelée fuc-
crée..

EXPERIEINCE AXXII

LE 12, Septembre j’enfermay des
Coins pelez & coupez par mor-
ceaux dans un récipient. qui en Creit
plein 5 & je remplis Jes interftices de
gelée évaporée julques aune forre pel-
licule : Au bout de fix joursje visque
les Coins étoient déja fort ridez 3 St
bien que jouvris le verre & je trou-
vay que la gelée étant enfiée du fuc
des Coins éroit devenug beaucoup
plus agréable gu’auparavant. L.c 29.
Septembre jereitéray la méme Expé-
rience fur une plus grande quantit¢
de Coins dans un grand verrcen -
tention de voir fien lesgardant beau-
coup plus long -temps je pourrois y

> 4 remar-
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remarquer quelque difference confi-
dérable: je les garday donc prés de
fepr mois & ne les ouvris que le 2o,
Aviil'de Pannée fuivante ; miaisje n’y
remarquai prefquerien de'differént de
€e que'favois viia ceux queje n’avois
gardez que fix' jours.

EXPERIENCE XXXIL¥:

- B 27, Septembre jénfermay des
Coins_pelez & coupez par mor-
ceaux ‘dans deux verres avec de la
gelée évaporée jufques & pellicule
Bans Pun/les Coins étoient cuits 3
& dans Pautre ils éroient cruds : A
bout" de!trois: femaincs j’ouvris ces
deux’ verres; & je trouvay que- les
Coins" cruds - éroient fort fanez ) &
avolent’ comimuniqué beaucoup de
goht/d 1a gelée'; mais ceux qui é-
toient ‘cuits n’éroient point du-tout
ridez & 1a* gelée n’en avoit prefque
pas tiré de poiit:

Jay fait pluGeurs autres Expérien-
ces fur-les Coins mais je ne les rap-
porteray-point : parce que je n’y ay
rien obfervéautre chofeique ce qu’on
p('{i\t
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Seltion Premiére. 7
yeut voir dans les deux précédentes;
C’elt que les Coins cruds communi-
quent promptement leur fuc a lage-
ée ; mais qu’ils s’y peuvent enfuite

-

\a.

Ce
conferver fort long-temps fans autre
altération & fans produire beaucoup
d’Air : L’autre Obfervation que jay
aulfi confirmée plufieurs fois eft que
les Coins cuits quoy que beaucoup
plus mols fouffrent pourtant beaucoup
moins de changement que les cruds
étant mhis dans la gelée, & peutéire
la méme chofe {e trouvera desautres
fruits : Ie diray pouitant encoreicy,
que voyant que les Coins aprés Cure
demeurez long - temps dans la gelée
éroient devenus fi fecs & dursqu’on:
avoit de la peine a les manger ; jay
voulu voir comment ils réuthroient
érant cuits dans-le Digefteuravecde
la méme gelée ou ilsavolent été gar-

' dez, & jay tofjours trouve que cela,

les a fort bien ramollis & rendus fort.
agréables a manger.

Ie me fouviens encore dedeux re--
marques que jay faitesiur les Couns:.
Lunc eft que leur pelures éranten-
fermées avec de la gelée neluy com-

; Cs mila-
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Imuniquent prefquaucun’ goiit , au
lieu qud quelques autres fruits c’eft
a petite pelure extérieure qui com-
munique plus de golit que tour le
refte ; Pautre remarque eft que les
morceaux de Coin tant qu’ils font
enfermez dans la gelée confervent fort
bien leur couleur jauntre ; mais fi-
10t qu’ils font expofez 4 1’Air ils de-
viennent roux en fort peu de temps.

EXPERIENCE XXXT-.

E quatorziéme Oétobre jenfer-
may des écorces d’Oranges dans
de la gelée qui n’toit pas encore
tout & fait évaporée julques a pelli-
cule.  Je les garday jufques au qua-
triéme Novembre & alors je les ou-
vris & trouvay que la prefsion inté-
rieure avoit fait fortir de la gelée hors
du verre & les écorces luy avoient
communiqué trop de leur gotit ; De
forte gqu’il falloit la méler avec d’au-
tre gelée pour tempérer ce goiit &
la rendre agréable. e voulus en-
fuite voir comment feroit le dedans
des Oranges , & le vingt-quatriéme
Novem-

. o B U T R s
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Novembre jenfermay une Orange
de la' Chinc pelée & [éparée par fes
cotes 3 je Ja couvris de geléeévapo-
rée julques  pellicule.  Lconziéme
lanvier youuris ceverre & jenctrou-
vay point quil 8’y fut formé aucun
Air, la gclée avoitbeaucoupde golt
de POrange & étoit- fort agreable
mais le fruit n’avoit prefque plus-de
fuc : 1l avoit pourtant bon godt.
Cette Expérience m’ayant fait
croire que lés écorces. ont quelque
chofe de plus propre pourlafermen-
tation que n’a le dedans de 1'Oran-
ge : Iay fait quelques autres- Effays
ui m’y ont confirmé & gue je ¢rois
quil feroit fuperflux de rapporter i-
cy; Tay aufsi depuis cela éprouvé
que les’ Oranges de la Chine & les
Citrons étant enfermez tous entiers
avec lear écorce dans dela gelée ¢-
vaporée jufques a pellicule , ils Juy
communiquent prefque toutleur fuc
quoy qu’il femblat que 1 épaiffeur de
Vécorce dévroit empécher cette com-
munication ; La gelée ou les Oran-
ges de la Chine ¢tant confervécss,
m’a tofrjours parfl plus agréable que
Ceo celle
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«cetle (ot éroientdes Girrons 51580 Iés
uns;& Jes autres produifoient un peu
d'Air. étant ainfi enfermez avec leus
¢eorce. ol i

EXPERIENCE XXXVI.

¥ dixiéme, Septembre j enfermay
des Pommes de Reynette pelées
& coupées €n morceaux dans un ré-
cipient plein de gelée a/peine éva-
porée jufques a peliicule. Lie dixié-
e Octebre jouvris ce recipient od
kesPormesn'ayoiens produit quepeu
d’Air ,» & elles ne pareifioient pomnt
du tout ridées comme avoient Tait les
autres fruits-: Ainfi 4l y avoit licu de
s'en promettre un-bon ficeés § mais
quandjeivins-a les gofiterje les trou-
vay extrémément altendes & gitées,
Cet effer/me pardt fifurprenant & fi
different de tousceux que j’avois déja
viis que jeus la curiofité de voir s’il
réutsiroit toljours de méme : Ainfi
e quinziéme Oéob. j’enferm ay d’au-
2res ‘morceaux de Pommes dans de
la gelée dvaporée ufques a pellicu-
ley & je pris garde de ne mettre gue
peu

el = . BN LR B B
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eu de fruit 4 proportion de lagelée
afin d’oter le foupgon qu’en eut pi
avoir quil n’y auroit pas eu aficzde
gclée pour imbiber le-fuc des Pom-
mes. J’enférmay aufsi en méme temps
des morceaux de Coins eruds dans un
autre verre avec de la méme gelée: &
aprés les avoir gardez 2§, joursicles
ouvris & trouvaique les Coins étoient
ridez & -avoient | communiqué lgur
goiit 2 la gelée; mais les Pommes
rarciffolent encote fraiches comme
Pautre fois 5 & avoient le gout de
fermenté defagréable ,omais ellesn’eén
avoient - communigqué que fort peu d
la- geléei:oJe ne crois donc pas que
cette. Expérience puifle €tre utile

our conferver les Pommes ; maisje
n’ay pas laiffé de la mettre ici : par-
ce qu’elle peut fournir matiére de rai-
fonner fur la caufe qui empéche que
le fuc des Pommes pelées ne s'infi-
nue dans la gelée, puis quelle eft fi
propre a imbiber les {ucs des autres
fruits, que méme les Oranges & les
Citrons: tout environnez qu’ils font
d'une ' grofle écorce fe deficchent &
fe rident dans la gelée comme nous

S ayons
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avons vii dans ’Experience prece-
dente :' T'avois bien déia remarqué
Experience 34 que les Coins cuits
ne fe flétriffent point dans la gelée
mais Jén étois peu furpris parce qu’ils:
ne s’y fermentent pas.

EXPERIENCE XX XVII,

Ay aufli voulu voir comment les
fleurs fe conferveroient dans la
gelée. Pour cedefleinle 10. Sep-
tembre jenfermay cing boutons de
Rofes déa un peu flétris dans de la
gelée d peine' évaporée jufques i pel-
licule. "Dix jours aprés je m’apper-

¢lis' que les Rofes commengoient dé-
ja faire de I’Air & fotlever leur cou-
vercle : Cela n’empécha pas que je
ne les confervaffe Pefpace de 8. mois:
Mais le 20. Avril del’année fuivante
je lesbray & trouvay qu’elles avoient
perdu un peu de leur couleur & s%-
toient fermentées en forte qu’ellesa-
voient donné un goiit vineux A la
gelée qui éroit fort agréable & qui
avoit auffi Podeur de Rofes. L1z,
Septembre je voulus faire la méme

Expé~
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Prcpérience avec de la violette mais
le verre étoit fi foible qu’il {e trou-
va rompu dix jours aprés par lafor-
ce de I'Air produit par la violette :
La gelée fe trouva avoir bon gott
des fleurs & elles n’éroient pas fen-
fiblement changées. L.e méme jour
12. Septembre jenfermay aufir des
Qcillets & quelques petites fleurs
| dans de la méme gelée qui n’étoit
pas encore évaporée jufques a pelli-
cule. Je les garday juiques au 1o.
Mars de année fuivante , & alors
jouvris le verre : Je trouvay que les
Oillets avoient perdu un peu de leur
couleur & qu’ilsavoient chaflé beau-
coup de gelée : mais ce qui reftoit
avoit un gofit fort agréable mélé du
gofit d’Ocillets & du gotit de vin.

EXPERIENCE XXXVIIIL

Es Expériencesque nous venons

de voir fur trois differentes for-

tes des fleurs {emblent prouver que
les fleurs contiennent des principes
fort aétifs & propresa faire une fer-
mentation qui dégage des cfprits de
méme
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méme Nature que ceux du Vin:
Cependant jay éprouvé quele Hya.
cinthe bleu ; n’cft pasdeméme : Car
"2y gardé plulfieurs de fes fleurs dans
un petit verre avec de la gelée fuc-
crée depuis le mois d’Avril 1685.jul-
ques au mots de Juin 1686. & pour-
tant je n’ay pas remarqué qu’elles
eufient . fait aucune fermentation;
mais elles paroifioient tofjours frai-
ches 5 feulement il fembloit que la
couleur bleué fe fat ramaflée en di-
vers petits pelottons , de méme qu’on
voit quelquefois de Phuyle ou de Ia
graifle qu nagent fur l'eau , fe ra-
maffer en diverfes gouttes, - Aprés
avoir dit ma maniére de conferver
les fruits & les fleurs dans la gelée,
il eft jufte que yavertificd’un défaut
que diverfes perfonnes y ont remar-
qué : Cleft quelagelée quiaétéainki
gardée fort long-tempsa quelque o-
deur forte qui ne fe remarque pours-
tant pas au godt ; mais en cas d’Ex-
péricnces on examine tolijours les
chofes par 1'odorat avant que de les
mettre dans la bouche : Si bien que
Pluficurs perfonnes ont trouvé en cela
: quel-
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quelque chofe quine leur pIaii’oit pas:

Jay donc fait aufli quelque Expé-
1ience pour’ y remédier.

EXPERIENCE XXXIX.

LE 23. Avril je pris des Coins
crudsque je confervoisdansdela
geléedepuis le 2 1. Septembre de Pan-
née précédente : Jen ‘misidans trois
Vaifleaux differens avec du Vin': je
mis un- de «ces verres a'botilllir 2
I’Air ouvert : Je tiray tout ’Air du
fecond & je fis ainfi boiiillir la oelée
dans le vuide : & je fermay bien exa-
Eement le troifiéme pour donnerle
loifir au vin:de 8’y incorporer fans le
chauffer: On trouva que le Vin fai-
foit fort bien pour corriger le défaut
dont il s’agit: mais particuliérement
ccluy qui-avoit ¢été botiilli dans le
Vuide réiffit mieux que les autres :
Ainfi-on! pourroit fe fervir de ce re-
méde pourfatisfaire les perfonnes qui
ont les {ens delicats, & on pourroit
méme y ajofiter de la Canelle ou
quelque autre bonne odeur ; mais 1l
v aura’ toljours les trois quarts du

mons-
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monde: qui n’auroient point befoin
de cela, & qui prenant lageléetelle
qu’on la tire du verre la trouveroient
trés-agréable & feroient ravis de s’en
ervir, étant une chofe fort noursif:
fante & de facile Digeftion.

Au refte Podeur dont nous par-
lons ne doit point faire peur comme
¢tant une marque que. certe gelée
dic ére’ nuifible - Cette odeur ne
vient que de la quantité des fels vo-
latils ‘qui font dans la gelée & qui
peuvent un peu s’exalter : Or on
fcait combien les efprits-ou fels vo.
latils de Corne de Cerf & autres de
méme efpece font: eftimez en Mé-
decine pour purifier Je fang & pouy
reftaurer la- Nature. Ainfi bien loin
d’apprehender l'ufage de-la gelée a
caufe de Podeur dont nous parlons :

ndoit au contraire I'en eftimer da-
Yantage, comme-étant proprea faire
des cffets fort utiles pour la fanté,
pourvii qu'on n’en ufe pas avec ex-
cés : Je diray de plus qu’il 'y a des
occafions ou la gelée a todjours fort
bonne odeur comme quand on y
conferve des Framboifes, des Pruncs

qui
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qui s’appellent Bullace , des Rofes,

des Oeillets &c. Ainfi pour les per-
fonnes mémes les plus curicufes en
leur manger il n’y a rien qui ne foit
exquis. Je crois donc que cette ma-
niére de conferver les fruits vaut
micux que toutes celles qui font en
ufage : tant pour le bon marché ; que
poutb ien conferver le goiit du fruit.

Aprés avoir ainfi parlé des ufages

| que I'on peut fairedela geléeje crois

devoir dire aufli les madméresdontje
me fuis fervi pour la faire belle &
facilement & la dofe de fuccre quiy
entre. Je diray donc que la machine
dont je me fers lc plus fouvent peut
contenir une livre de rafpure de Cor-
ne de Cerf ou d”Yvoire avec plusde
fix livres d’eau &ilrefte environ une
douziéme partie de Vuide: Je poul-
fe la chaleur jufques 4 faire évaporer
la goutte d'eau en quatre ou cinq
fecondes ; Je tire en f{uite cette ma-
tiére qu’on pafle par un linlgc & on
en exprime la liqueur qui e trouve
étre toute une forte gelée qui pele
plus de cinq livres, on y met unc

livre de fucre ouun peumoing : On
la
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la met fur le feu jufques a commen.
cer 4 boiiillir : Alors il faut drer le
teu, écumer la gelée & la laiffer raf
feoir : Il eft bon de n’6rer pas abfo-
lumenttoutle feu, afinquelaliqueur
ne {c congele pasfi-tor & qu’elle ait
davantage de loifir pour bien faire
fon fediment: quand la gelée eft froi.
de elle fe trouve affez claire pour
qu’on puifle voir le fonds de la ter.
rine au travers de la gelce y eneiit-
il trois. ou quatre pouces d’épais ;
Ainfi pour deux fols d*yvoire & qua-
tre fols de fuccre on peut avoir fans
grande peine de cing a {ix livres de
gelée forchonne & pafiablement bel-
le : & Uyvoire peut encore fervir pour
faire d’autre gelée comme je Iay re-
marqué; Experience V.

St on veut enfuite employer cette
gelée 4 la confervation des fruits jl
faut prendre le deflus qui eft elair &
laiffer; le fediment qui eft tombé au
fonds,. & I'ayant misdans une rersi-
ne le faire évaporer 4 petit feu jul=
ques 4 ce qu’il y ait une efpece de
petite peau qui s*attache a la cueiller
quand on Pécume : Il faut epfuire

laiffer
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laifler refroidir cette gelée jufques &
ce quil ne luy refte plus quautant
de liquidité qu’il en faut pour pou-
voir couler dans les interftices des
fruits ou des fleurs qu’on’veut con-
ferver, alors ayant bien rempli le
verre ou pot de fayance ou' font les
fruits, & luy ayantappliqué {on cou-
vercle , on' n’a qu’a le merttre dans
fon chaflis & en ferrer lavis. Ces
chaffis , comme jel’ay remarqué Ex-
périence 24. neferolent pas tolijours
néceflaires , mais quoy qu’il ¢n foit
on peut les avoir a fort bon marché
fur tout fi on fe met A en faire cn
quantité,  Au refte quoy que lage-
lée aprés étre évaporéejulquesa pel-
licule fe trouve trop fuccrée, il n'y
a point de mal : Car comme en {ui-
te elle sentle par le fuc dufruitcela
fait totjours une confiture beancoup
moins fuccrée que les confitures or-
dinaires.

La maniére dont je viens de par-
ler pour faire les gelées cft fortbon-
ne pour I'ufage commun ; mais com-
me on eft ql.lclqucslbis curieux d’a-
voir des gelées d’une beauté¢ & d’une

\ tranfpa-
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tranfparence extraordinaire , ai auffi
cherché quelques moyens pour les fai.
re facilement, & fcachant que la fil-
tration par le Papier gris eft undes
meilleurs moyens pour avoir du fuc-
cre bien pur, mais que la Jongueur
ennuyeufe de Poperation fait qu'on
ne s’en lert pas ordinairement , Vay
tiché de remediera cet inconvenient
vie. i SC pour cet effet j'ay employéla ma-
s. chine qui fuit.
A4 Eft un recipient de verre.
BE: Un couyvercle quiluy eft exae-
ment ajufté.
cce:  Un tuyau qui fait la communica-
tion entre le recipient A A : & la
machine du Vuide.
* Un vaiffeau plat dont le fond eft
percé de quantité de petits trous.
EEe  Un tuyau qui fait lacommunica-
tion entre le vaifitau DD & le re-
cipient A A.
Un Vaiffeau qui contient la li-
queur a filtrer. ’
6c _La Placque de la machine du
Vuide.
Pour fe fervir de cet inftrument
il faut bien lier e Vaifleau D Davec
du
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du linge & en fuite avec du Papier
gris en forte que la liqueur ne puifle
entrer qu’en paflant au travers du
Papier gris & du linge : Levaiffeau
FF étant en fuite rempli de la li-
queur 4 filtrer ; & la machine du
Vuide tirant PAir du recipient AA,
il faut neceflairement que la liqueur
dn Vaifieau FF foir poufiée au tra-
vers du Papier gris & du linge dans
le Vaiffeau plat DD, & dela dans
le Vaiflfeau A A par le tuyau EEE
la grande force avec laquelle ’Atmo-
fphére prefle fur la liqueur du Vaif-
feau F F fait qu’clle pafle fans com-
paraifon plus vite que de la maniére
ordinaire & le linge empéche que cet-
te force ne déchire le Papier gris.
Cetinftrument ayant paflablement
bien réiiffi, mais n’étant pas fi propre
pour Pufage commun a caufe de la
difficulté de gouverner les machines:
Jay tiché de faire un effet appro-
chant par le moyen d’un autre 1n-
ftrument qui fe put facilement met-
tre en ufage par toutes {ortes de per-
fonnes : & pour ceteflet je fis [ama-
chine qui fuit. Vid. Fig. 10.
Eft
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Eft une efpéce d’anneau fait d’é.
tain ayant fes deux ouvertures ufées
fort plattes.

BBCC Sont deux autres anneaux auffi
d’étain mais qui n’ont chacun qu’u-
ne de leurs ouvertures ufée, ceft a
{cavoir , du céte qui s’applique 2
Yanneau A A : & fur cette ouvertu-
re ils doivent avoir chacun un linge
¢tendu & lié autour de I’anneau :
Sur ce linge ils doivent auffi avoir
chacun un morceau de Papier gris
¢tendu aufli large que le linge.

D30 Eft un chaflis pour enfermer les
trois anneaux A A:BB:CC:étant
appliquez les uns aux autres comme
Pon voit dans la Figure,

Eft la vis qui fert a prefler forte-
ment les trois anneaux Pun contre
Pautre 4 afin que rien ne puifle paf-
fer entre deux ; mais que la liqueur
qu’ony verferafoit contrainte de paf-
fer au travers du Papier gris & du
linge polez entre Panneau A A & les
deux autres.

Un entonnoir foudé fur un troude
Panneau A A.

La liqueur qu’on veut ﬁ!rrcn; fe

colt
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doit verfer dans Pentonnoir FF jul-
ques 4 ce que l'anncau AA & Pen-
ronnoir aufli en foient remplis : ainfi
il arrivera que la liqueur dans' I'an-
neau fera preflée par toute la hau-
teur de ce qui eft dans I'entonnoir,
& comme on le peut faire fort haut,
il peut auffi faire une preflion fort
confidérable fur la liqueur qui eft
dans l'anneau, & par conféquent cet-
te liqueur pourra étre contrainte de
pafler fort vite au ‘travers du Papier
& du linge dont nous avonsparle &
cette machine ajuftée comme elle eft
3 la commodité de fe pouvoir dé-
monter. pour changer les Papiers a-
vec une facilité touta fair grande.

Quoy que pour la purification du
facere Paye trouvé qu’ilvaut encore
mieux {e fervir de la maniére décrie
te Secrion 11. Expérience XX L. ie
n’ay: pas laiflé de mettreicy ces deux
infirumens parcequ’ils pourront tofi-
jours €tre d’ufage pour filerer d’au-
tres liqueurs a quoy la terre grafle
ne fait pas le méme effetquellon voit
qu'elle fait pour le fuccre.

Ayant du fuccre bien clarifié , de

D quelque
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quelque maniére que ce fort,, il faur

I
prendre du. fuc.de limon:conferyé lt?c
de la; maniére décrite. Seéion L1 § de
Lixpérience XX 1L ce fucreft plus | ek
clair’ qu’on;ne le fcauroit rendre par B o
larfiltration |, &1l ‘eft facile d’en a- m

Voir tolijours provifion: On peut auf=
{i avoir facilement de la gelée bien
tranfpavente, fi 'on/la fait cuire dans
le -Digefteur: de la nouvelle fagon:»
parce: que ayansla commodité: dé le
fecolier , il n'eft pas befomd’y met«
tre une f{i grande quantité d’yvoirea
proportion de ’eau : une parvied’y=
voire; fufhit- fur huit pasties dcau ¢
il +fage: poufier -l chaleur Julques»a
évaporer la gouttesd’eaw en oing fes

O
condes : 1l taut én {uite poferlama- L]
chine 4 terre pour la laiffersefroidir P
avec {on couvercle en haut : & ainfi q
dans le temps ique la machine %ft fi
chaude le {ediment tombe fonds: p
de forte que quand on vient 3 Pou- ¥
viir on trouve au deflus une/bonne P

quantité de gelée : ayant ainfi tous
les ingrediens bien clairs & tran{pa-
rents, il n’y a qu'a les méler dans Ia
proportion que le goit ! juge la méil-
leure,
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leure , comme environ quinze par-
ties de gelée', fix de fuccre, quatre

| de vin, une de fuc de limon : 1l faut
les faire un peu boiiillir enfemble
| puis-les verfer dans les pots : par ce
moyen on aura de fort belle gelée
fans grande peine.
| ‘Les maméres que jay données
pour clarifier ne fe pouvant prati-
| quer que fur des matiéres fort liqui-
des & ou il y a beaucoup d’humidi-
té 3 évaporer :j’ay eu occafion de
penfer aufli aux moyens de faciliter
I'évaporation : je me fuis donc ima-
giné que le Serpentin qui gemploye
depuis fi' long -temps en Chymie
pour faciliter la condenfation des
cfprits : pourroit auffi bien s’em-
ployer pour échauffer les liqueurs
qu’on voudroit évaporer, & qu’ain-
fi on feroit cette opération plus
promptement & avec moins de feu:
yay donc fait fur cefujet IExpérien-
ce fuivante,
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EXBERIENCE: XL

E pris un Jour un Vaiffeau tel que
]ln Figure 11. le reprefente, ayant
un Serpentin inféré dans un trou
au milieu du fonds en forte que ce
Serpentin pouvoit fervir comme de
tuyau de cheminée au feu qu’on met-

ledit Vaiflean, & au defious je mis
une lampe qui avoit une grofle me-
che allumée : je fufpendis en méme
temps un Thermometre dans I'eau;
& il fe trouva quil fallut environ
douze minutes de temps pour faire
monter la liqueur du Thermometre
depuis le quinziéme jufques au vingt-
uniéme degré. J'étay en fuite le Ser-
pentn & je bouchay exaltement a-
‘ vec une placque de metal letrouou
l 1l avoit été inféré ; je remis en fuite
i de nouvelle eau dans le Vaiffeau ;
mais i’y en mis une livre plus que
la premiére fois : A caufe quele Ser-
, pentin que javois 6té pefoit aufli u-
ne hivre : je laiflay le Thermometre
fulpendu dans ’cau comme la pre-

micre

troit fousle vaifleau ; je remplis d’eauf -
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miére fois jufques a ce qu’il fut re-
tournéa fa hauteur de quinze degrez;
alors je remis la méme lampe a mé-
me diftanice fous le 'Vaifleau avec la
méme meche également mouchée,
& mémc qaantité d’huyle: cependant
il me fallut cette fois le tempsd’en-

1

| viron 20 minutes & demie pour faire

monter la liqueur du Thermometre

| jufques 4 Ja méme hauteur de 2. de-
| grezou elleétoit auparavant paryenu

en douze minutes: Or le Serpentin
qui m’avoit fervi 2 cette Expcrience
ne faifoit feulement qu’un tour, dout
on peut juger que ceux quiferoient
bien des tours cauferoient encore
une difference plus confidérable.
Voyant donc que cette invention
pouvoit étre d’unc fi grande épargne
pour divers méticrs dont laprincipa-
le dépenfe confifte 2 évaporer, jay
crl la devoir inférer icy.

Je ne me fuis pas contenté de per-
feétionner le Digeftear qui fert pour
la cuiffon des viandes : jay auflitra-
vaiilé fur celuy que j’avois imaginé

ui feroit le plus propre pour les di-
ftillations : Penavois fimplement don-
3 né
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né le projet dans la Figure V. du
premier Traité du Digefteur, Cha-
pitre, V1. Expérieace IT1I. Mais
depuis celaj’ay effeétivementexecu-
téla chofe, avec quelquesaltérations
que lon pourra remarquer dans la
Defcription qui fuit.

vidf,  Eft le grand Cylindre creux qui

BB:

CcC

"-A_doit contenir de eau.

Eft le pot intérieur qui doit con-
tenir les matiéres a diftiller.

Un cercle de fonte fort épaisavec
un trou au milieu par ou pafizle pot
B B qui y eft exactement & forte-
ment foude.

Un anneau de fer qui environne
Pouverture du pot BB & appuye fur
le cercle C C.

Deux appendices de 'anneau DD
par ou ledit anneau étant, avec des
chevilles de fer , attaché au chaflis
de fer marqué G G G G, & étant ti,
ré par le moyen des visF F : il pref.
{e wrés-fort le cercle € C & luy fait
termer exactement louverture du
Cylindre A A.

Un Vaifleaudont!’ouvertures’ap-
plique fort exaltement 4 Pouvertu-

re
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re, du pot BB ; ce Vaifleau {e peut
{errer fort ferme. par le moyen de la
| vis LL., & on le peut faire de verre
ou de métal. 5 i ;

Un petit tuyau avec un robinetMMm
par ou P’on peut tirer I'Air du pot
8B quand on 3-envie de diftiller dans
le Vuide. i

Deux appendices du chaffis de fer™"
pour la machine fufpendué, comme
Pon voit dans la Figure, afin qu’en
puiffe facilement 12 tourner le def-
{us deflous.

L.efpace entre le grand Cylindre
A A & le pot intéricur BB doitétre
plein d’ean = & les matiéres a diftil-
ler étant mifes dans le pot BB.il faut
y mettie quelque grille de metal qui
| empéche qu’elles wen puiflent tom-
ber, mais qui laifle pourtantlaliber-
té aux vapeurs de pafer dansleVails
feau HH : il fautenfuite tourner la
machineren forte que” le* Vaifleau
HH fe trouvant enbas, les vapeurs
puiffenit y demeuger aprés €tfe ¢on-
denfées ¢ il faut appliquer le feu au
Cylindre A'A; & on peut l'y {foti-
tenir par le moyen: de quelquefour-

4 neau
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neau ou placque de fer qui tourne
{ur les gonds OO : On peut aufli a-
voir  un-Vaiffeau plein d’ean froide
dans quoy faire tremper‘le basdela
machinie afin que les vapeuts {¢ con-
denfent plus promptement dans le
Vaifleau HH : parcemeyenon peut
effayer les differens effets que pro-
duira Ia diftillation, quand on la fe-
ra en differens degrez de rarefattion
& de condénfation d’Air : & on
pourra faire des diftillations au Bain
Marie plus promptes & plus diffici-
les que 'on ' n’a cofitume d’en faire:
& on ne fera point en danger de
perdre’aucune des parties les plus
fubtiles' & les plus volatiles.  Cette
machine fait fort bien fon effet, &
j’en ay déja fait diverfes Expériences
dont je me’contenteray de rappor-
ter deux ou trois,

B PEREENGCE 0o X D,

chine que je viens de décrire,
quelques écorces de Citron en for-
t¢ que le pot BB en fut prefque tout
rem-

J’Enfcrmay un jour, dans la ma-
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rempli : je mis une grille pour les
empécher de tomber & y ayant ap-
pliqué le pot HH qui étoit de ver-
re, je tiray I’Air parle robinet MM
fi bien que les écorces de Citron {e
trouverent étredans leVuide:je fermai
le robinet, & ayant tourné la ma-
chine afin que le Vaiffeau HH fe
trouvat en bas, jappliquay lefeuau
Cylindre AA, &ayantpoufl¢lacha-
leur jufques a évaporer la goutte d’eau
en quarante fccondes je la confervay
en cet état environ une heure de
temps : je trouvay en fuite que les
écorces avoient donné une aflezbon-
ne quantité de liqueur qui avoit ab-
folument la méme odeur que les é-
corces d’our elle avoit été turée , en
forte qu’on ne remarquoit point que
le feu y efit apporté d’altération : il
y avoit aufli un peu d’huyle qui na-
geoit fur cette liqueur mais je ne la
féparay pas : & je vis deux jours a-
prés qu’il fe faifoit une efpéce de {é-
diment que je crus quiétoit compo-
§ des partics les plus groffiéres {¢pa-
rées par la diftillation , qui s’uniffang
les unes aux autres devenoicent fi pe-

8 D g {antes,
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fantes. qu’clles tomboient au fonds:
j’ay gard¢ cette liqueur plus de deux
mois & elle a tolijours eu une bon-
nec odeur + & la promptitude avec
laquelle elle s’étort diftillée jointe 4
Podeur naturelle qu’clle  conferva
fans avoir été altérée par le feu , fit
juger que cette machine feroit fort
utile,

EXPERIENCE XLII

Ne autre fois jenfermay qua-

tre livres de grozeilles vertes

crucs dans la méme machine

a diftiller , & j’y mis le Vaiffeau HH
de metal , & je le ferray fortement
avec des vis afin_qu’il poit fupporter
la preflion que la chaleur y devoit
caufer : car cette fois je n'dtay point
du tout PAir, Je pouflay lefeu juf-
ques a faire évaporer la goutte d’cau
en dix fecondes , en fuite de quoy
yen Gtay ume partic & n’en laiffay
qu’autant qu’il en falloit pour entie-
tenir la chaleur a cvaporer lagoutte
d’cau en vingt {econdes Aprés une
demie heure de temps jotay le feu
j tout




Seilioh Premicrel > 183
tout 4 fait & lanachine etant refroi-
die ;je-trouvay ' pres de-deux livres
d’un fuc épais forti des grozeilles &
clles s’étoleut beaucoup cuittes.

EXPERIENCE  XLIIIL

PEU de temps aprés ’Expérience
cy-deflus, j’entermay une pareil-
le quanuté de grozeilles dans lamé-
| memachine ;& ayant tiré ’Air qui
| éroit enfermé avec le fruit 5 je poul-
fayle feu jufques-ad faire évaporerila
goutte d’eauen r4: {econdes 3 alors
yen:otay mune partie & n’en laiflay
qu'autant qu’il en falloit pour éva-
porer la goutte d’eau en 20. fecon-
des ., & apréscenyiron: cinq heures de
temps je 126ray tout A faiv t desVail-
feaux étant refroidis je trouvay qu’il
sétoir dikillé environ trois quartsde
livre d’un {uc beaucoup plus clair que
celuy de I’Expérience précédente
ainfije vis qi’en §, .on 6. foisplus de
temps il s’étoit dulillé de plus dé Ia
moitié moins de liqueur dansle Vui-
de que, dans PAlr icomprnmiér: Ce
Phénoméae me furprit d’autant plus

D¢ que
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ucj’avois vit 4 Venifedeseffets ab- | de
((lolumcnt contraires la diftillation , s’y | & c
€tant toujours faite plus abondante | fes |
dans le Vuide que dans I'Air ordi- | écri
naire , mais en f{uite je fortis de ma} Cx/
furprife quand jeus penfé 4 la caufe | Ex
de ces Expériences que Pon peut} crs
voirSectionlIl. Expérience X X XIL | /es ;
ol jefpére que le Lecteur fera fatis-
fait que ces Phenomenes ne fe con-§ ne
trarient qu'en apparence ; & 'on y | voi
verra en méme temps lesdifferentes criy
circonftances ou ces nouvelles manié- | qu
res de diftiller fe peuvent Punc & | que
Pautie employer avec un “avantage

- confidérable. !
pet
EBRIENI SCE NI 08 %I PEHITENY)

CERDRIP NI EHHED EFD b_O‘
ie
SECTION DEUZIEME. Ero
; 0

Touchant guelgnes Ameliorations & .
nouvenx Uﬁzgu de la Ma- ! G

chine du Vuide,

de
L.y a environ douze ansque je fis |§ pa
imprimer une nouvelle Machine § pe

du
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de Vuide qui fut aflez bien regle,
& qui a été mife en ufage par diver-
fes perfonnes depuis ee temps-la: cet
écrit fe vendoit a Paris chez Zean
Cxffon & avoit pour titre Nonvelles
Expériences dn Puide avec la Def-
cription des «Machines qui'fervent &
les faire : mais comme ces petits Ou-
vrages font fujetsafe perdre & qu'on
ne les réimprime guéres, je crois de-
voir repéter icy une partie delaDel-
cription que je donnay dlers , afin
quon puifle bien comprendre quel-
ques changemens importans que j’y
ay faits depuis cela. . Fig.y

Eft un trepied de bois haut d'unaaaa
peu plus de deux pieds & demi.

Un corps de pompe fort égal d’un”®'
bout a P'autre attache fur ledit tre-
pied par trois vis qui paffent dans
trois piéces de laton foudées 3 la
pompe.

Eft le couvercle de la pompe po-Cc
{¢ en penchant.

Un trou dans endroit te plus haut™
de ce couvercle, & fermé parunc fou-
pape qui laifle fortir I’Air de la pom-
pe & Pempéche d’y rentrer,

- Un
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Un- Vaifleaa' peu profond foudé| re
fur-le couvercle CC ; quifert a te-ff 12
nir _todjours de I'eau fur la foupapef| pot

EE:

v

Un, petit trou, bouché avecdelal Lo |
veilie & un fil de laton, par ot onf|
peus, puand on.veut, laiffer rentrerf 12 |
€a: UAir dans le recipient. :

La placquc de la Machine fur quoy | {to
s’applique le recipient, V V. e
Un tuyau- foudé d’un bout a-un| fai
A trou au-milieu de la, placque GG ;| t€
& de Fautre bout a un trou au, mi- | de
lieu du couvercle CC ; afin quilyj @
ait communication entre: le . reci=f PU
pient V.V & la pompe B B,

Une foupape ajuftée au .bas du

tuyaa: HH 5 afin de ladler. pafler

VAir du recipient V' V. dans lapom- | 0a

pe. B B; & Vempécher de retourner f le

par le méme chemin. ‘ R

LL:  Un petit tuyau foudé versle haut ff la

de la pompe & bouché avec ducuir ff to

| lié fortement tout aatour, le
a pov o Un il de laten paffant par le cuir | te
| qui bouche le tuyau L L. & attei- § Q
goant jufques a la.-ib'lpﬂpc 1, afinde if

pouvoir earemuantla part € extéricu-
re
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‘e du fil de laton.ouvrir & fermer
| la foupape 1 fclonlebefoin, fansque
pourtant I’Air extéricur puifie entrer
par le tuyau L. L. parce que le cuir
le beuche exattement. :

Un petit poids qui, contrebalance
Ia foupape 1 & la.tient fermée.

Une verge de fer attachée au; pi- 0 03
fton de la pompe , ayant en bas un
¢trier dans quoy on metle pied pour
faire haufler & baifler le pifton: cet-
te verge palle par un trou au centre
de la boule marquée Q : ce quidert
a guider laditte verge, afin qu'on
puifle mieux la faire mouvoeir dire-
¢tement fuivant aiffieu delapompe.

Eft le pifton de cette Maching ;AR$S

& il eft fi different des piftons ordi-
naires qu’il faut en expliquer toutes
les' parties : il en a deux principales
RR : & 5S : dont la fupérneure eft
{ la plus longue parce gu'elle fohrient
tout Veffort du poidsde PAir , & cl-
le eft creufe par dedans afin de con-
tenir de leau : Pautre partic mar«
quée S8 eft plus.courte : parce qu'el-
lene fert qua fodirenic Peau contenué
dans la partie RIR & cmpéecher quel=
le nerombe, kg
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7T Eft un petit tuyau ouvert des deux
bouts : il pafle au travers delapartie
SS :a laquelle 1l eft foudé , & mon-
te jufques auprés du fonds qui cou-
vre la partic RR.

- Eft un auatre tuyau qui pafic au
milicu de la partiec SS a laquelle il
eft foudé, aufls bien quau fonds qui
couvre la partie RR il 2 un trou
marqué Y proche dudit fonds.

Quand le pifton eft au bas de Ia
pompe, on peut inférer dans lebout
du tuyau TT le bout d’un autre
tuyau recourbé reprefenté Fig. XV.
& verfant de I'eau dans I'entonnoir
qui eft au haut de ce tuyau , cette
eau fe doit répandre par le haut du
tuyau T'T & remplir 1a partie {upé-
rieure du pifton, PAirfortant libre-
ment par le trou 'Y & dela parle bas
du tuyau XX : I’eau remplit ‘done
aufli Pefpace ZZ qui cft entre les
deux parties du pifton, & cette eau
ne {cauroit tomber parce que la par-
tic SS la retient ; la partie RR fe
trouve donc toute munie d’cau &
PAir ne fgauroit du tout pénétrer
entre la pompe & le pifton dans le
Vuide qui fe fait ay deflus, Pour
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Pour fe fervir de cette machine il
faut premiérement mcttre de Pean
dans 1a pompe par le tuyau HH afin
que pouflant le pifton vers le haut de
l2 pompe cette eau rempliffe tout
Pefpace ou le pifton ne {cauroit al-
ler , & quainfi PAir de la pompe
foit obli‘gé de fortir tout par letrou
qui eft fous la foupach : il faut en-
fuite appliquer fur la placque GG
le recipient dont on veut tirer PAir;
& fofilever le poids N pour faire
ouvrir la foupape 1 dans le temps
quon tire avec le piedle pifton vers
le bas de la pompe ; Ainfi il arrive
que PAir du Recipient V'V coule

librement dans Ia gompc BB par le
1

tuyau HH ; & 1l n'y a qu’a laiffer
refermer la foupape I ; pour empé-
cher que cet Air ne puifle rerourner
par le méme chemin ; & faire qu’il
foit contraint de fortir tout par le
trou D ‘quand onrepouflerale pifton
vers en haut ; ainfi en réitérant cet-
te opération on pourra tirer ’Air du
recipient autant exactement qu'on
fcauroit efpérer de le faire par le
moyen des Machines : Car quand on

tire
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tire le pifton en basil ne refte aucun
Air dans la pompe, & il ne{cauroit{
en_entrer d’ailleurs pour empécher
que le Vuide ne s’y fafle parfgit: &
PAur du recipient y coule tout A fait
Iibrement non feulement par fon ref-
fort mais aufli par fon poids : la pe-
uitefle des trous du robinet dans ma
premiére machine pouvoit faire - de
Pobftacle : Car on feayr que Air
ne pafle pas facilement par des ou-
vertures étroites , mais iy il n'y a
rien de pareil a craindre ; car il eft
facile de faire le tuyau HH d'une
largeur plus que fuffifante pour que
VA y puifle couler fans peine ; &
ce tuyauallant direCtement en bas fans
sucune recourbeure horizontale, ily
a lieu de croire que méme quand
PAir du recipient V. V eft dilaté juf-
quian pointide, ne pouvoir plus faire
reflort poursétendre ¢galement dans
le. recipient 8t.dans la pompe, fa pe-
{anteur eft pourtant fuffifante pour
le faire couler en bas, & ainfi laiffer
le recipient V'V abfolument. Vuide
d'Air.. _
Je {cay que le Scavant Monfieur
. SEUI’J‘




Settion Denxiéme. o1
Sturmius dans le Second Volume de
{on Theatrum Experimeniale donne
la Refcription d’une machine du
Vuide qu'il prétend devoir en bien
des rencontres étre préféree 4 toutes
les autres : mais je ne vois pas que
celle qu’il nous donne puiffe avoir
aucun ufage 3 quoy lon ne puifie
fore bien appliquer celle-cy : &mé-
me je prendray- la liberte de dire
qu’il me femble qu’il manque enco-
re quelque chofe a la fienne il y re-
marque luy-méme quelques defauts,
mais celuy qui me paroit le plus con-
fidérable aft A la foupape -qui fert a
retenir PAir qui eft paflé du reci-
pient dans la pompe : car ila fort
bien obfervé que le reflort appliqué
au derriére de cette foupape. éroit
fort utlie pour la bien fermer, mais
qu’auffi dautre cotéil faifoit un grand
obftacle 4 PAir qui devoit fortir dit
recipient’, cn forte quo quand  cet
Air étoit confidérablement dilaté il
n'éeoit plus capable d'ouvrir la fou-
page, & ainfi le Vuide ne fe pouvoit
bien faite dans le recipient : ce mé-
me raifonnement aura liew contrele

poids
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poids qu'il a depuis fubftitué 4 Is
place du reflort : car, quoy que ce
poids ne réfifte pas autant que fai-
foit lercflore, il réfifte pourtant tof-
jours afsez pour retenir dans le reci-
pient une quantité d’Air f(uffifante
pour empécher le bon fuccés en bien
des occafions: il vaut done bien micux
fe fervir de la conftruction que je
donne, puis qu'elle remédie fi bien
a toutes fortes d'inconvéniens.

Ce n’cft pas fur la fimple fpécu-
lation que je me fonde pour parlera
Pavantage de la machine que je viens
de décrire : en ay aufli tait des é-
preuves qui ne laifsent aucun lieu de
douter de ’exa&titude de fes opéra-
tions : par exemple , on avoit cri
jufques icy que PAir étoit abfolument
nécefsaire pour le feu des matiéres
combuitibles ; mais pour ce qui cft
du feu qui fe fait par le choc de deux
corps durs comme lacier & le cail-
lou ; on ne croyoit pas que P Air efit
aucunc part dans cet effet ; & de vray
quand on en fait 'Expérience avee
des machines qui ne font pas forte-
xaétes , on voit qu'un piftolet qu’cl)n

liche
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Jiache dans le recipient Vuidé , for-
me des étincelles de méme que dans
I’ Air ouvert, mais j'ay ¢prouvé que
fi on fait le Vuide par le moyen de
Ja machine décrite cy-defsus, ce Vui-
de eft fi parfait que fi on y-liche un
piftollet, quoy que fort bon. il ne
produit pas la moindre cuncelle,
méme dans 'obfcunité.

'ay encore fait avec cette machi-
pe une Expérience qui afurprisbien
du monde, c’eft que je remplisune
beuteille de verre environ juiques a
moitié avec de I’cau commune , &a-
prés avoir fait le vuide bien exaétes
ment je la ferme de la maniére dé-
crite dans la conclufion de cette Se-
&ion en fuite je chauffeun peu cet-

bouteille , mais d peine pourtant

chaleur fe fent-elle au toucher ;
la mets en fuite dans de Peau ala
glace , & on voit que le froid fait
botiillir 1’cau dans la bouteille tout
de méme que le feu aaccoutuméde
faive ; La raifon decette Expérience
cft que la petite chaleur gu’on don-
ne a Peau eft fuffifante pour ¢lever
des vapeurs qui font quelque preflion
dans




.
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dans la bouteille, mais fi-tor qu’onfni
Ia met dans P’eau froide les vapeussfdu n

fe condenfent & la preflion  ceffe :

ainfi I'eau 'dans le Vuide a la hibertéjapic

de sélever en botiillons a caufe defy’

fa chaleur quoy qu’elle foit fort pe-
tite : ce qui n’arriveroit pas fi la ma.

chine ‘n’avoit fait un Vuide bien e-fo1

xact dans la bouteille, & ‘qu’il'y fut

refté quelque ‘Air qui piit faire dela mét;
preflion lors que les vapeurs fe con-
denfent.

* Mais 1a ‘preuve la plus certaine dejy
PPexaétitude '‘de ces machines - c’eft
IPExpérience qui fe fairavec de’eau
purgée d’Air : j’en donnayla manié-

re dans le Traité des nonvelles Ex-§
périences du Vuide imprimé il y a

environ 12.ans, & jauray encore
occafion de la décrire dans celuy-cy
Section I11. Expérience VI. Ceft
pourquoy je n’endiray icy autre cho-
{e finon que par ce moyen la machi-
ne-que je viens de décrire seft trou-
vée plus exalte qu'aucune que j'eufle
vaé : car avec les autres je ne pou-
vois faire defcendre ’eau purgée qu’a
trois quarts ou demi pouce prés du

niveau:
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niveau : ce qui montroit qu’ilreftoit!
ursldu moins la'trols cens quatresVingt-
Jquatriéme ‘partie de ’Air dans lere-,
cipient 5 mais avec cette’ machine
pay fait defcendre Pean purgée fi prés
du niveau qu’il y avoit lieu de croi-
re que la petite hauteur qui paroif-
bit dans ' le tuyau ne’venoit que de’
¢' que le tuyau avoit moins'de’ dia~
métre que le Vaiffeau ot il trempoit:’
car on {cayt que Teau a la propriéeé
de fe foutenir plus haat danslesver-
yes étroits que dans ceux qui font

Jarges. 4 '

7~

Cette machine éfant ‘donc fi exXa-
cte ‘quelle ne'laiffe point d’Air ca-

beble de faire aucun’ effet fenfible,
| eft aifé de juger qu’en peut par
fon moyen trouver quelle proportion
il y a ‘entre la pefaniteur fpécifique de
'Air & celle'de I'eau fans {e donner
houtes les 'peines & quoyon feroit en-
bagé par Ja méthode que Monfieur
Bernoulli a fort ingénieufement don-
néc dans le Journal des Scavans du
trente & un Juillet MDCLXXXIV.
il eft fort vray que les précautions
dont il parle font utiles quandon ne

rait




96 dela e AMachine daz Vuide.
fait pas un Vuide affez parfair; mais
ayant une machine comme celleque | 'K
jay décrite , it ne faut que vuider | nou
d’Air bien exaGtement quelque bou- | tier
teille dont on connoit la capacité : fut
la mettre dans une balance avec quel- | fall
que poids de l'autre c6té quilatien-fde
nc cn équilibre ainfi en laifant ren-f con
trex I’Air dans Ia bouteille il n’y au-J con
ra qu'a ajoiiter de l’autre coté le poids| les.
néceffaire pour contrepefer cet-Air: f ciét
& en comparant ce poids avec cefle jt
qu’on {cayt que la bouteille peut con- che
tenir d’cau on trouve incontinent} pox
1a proportion requife, dans le livre TIE]
de Monfieur Boile intitulé. Exper J pet
Phyficho mech, contin, [ecunda.  Onfp attl
fcuc voir Article X I. Expérience
V. que la proportion quis’eft trou-
vée de cette maniére eft comme [,
a 834. & quoy que la machine dans
ce tems-la ne fut pas encorc dans

plus grande perfection, mais qu’ellc Jf o1

s B il f
laifiac eaviron 73 de PAir, commt der
yay dit cy - defius ; cette proportion le s
ne laifle pas de s’accorder afiez bien | du
avec celle que nous, avons trouvée | Pl

dc‘puis
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ais | depuisa la Sociéte Royale en faifant
juc | PExpérience comme veut M, Bers
der | noulli avec un gros balon quicon«
yu- | tient plus de 8o. livres d’eau, & que
¢ s | fut pefé dans Peau en forte quil lui
cl- | fallut qu’environ une once & demie
-n-lde lautre ¢6té du trébuchet pour
-n-f contrebalancer ’Air du dit balon :
au. | comme cette Expérinece eft dans
idsf les. Regiftres de Meflicurs de la So-
ir: | ciété Royale quila publicrent 8’ils
cef le jugent 4 propos je n’endiray autre
on-| chofe finon que la difference des pro-
ent] portions’ trouvées par cette Expé-
rience & celle de M. Roile étoit {i
petite quelle peut fort bien n’étre
attribuée qu’a la difference de cha-
leur, ou d’humidité , ou de prefiion
de I’Atmofphcere, & non audéfaut
de Popération : ainfi on peut fort
bien s’en tenir 1 pour ufage qu’on
en fait : cependant comme 1l pour-
1oit y avolr Certaines occafions ou
il feroit 4 fouhaiter de pefer dans la
derniére exactitude , je diray qu’alors
le meilleur feroit de ne fe fervii point
dutout de balance mais de mettredim.
plement la bouteille enéquilibre avee

E l’cau;
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Peau : car par ce moyen Paddition ouf
11 fouftraction de moins d'une cen-f

tiéme partic de grain pourroit fuffic
re pour faire un effet extrémément
fenfible, en' faifant que la bouteille
ou defcendroit-au fonds ou monte-
roit 4 la fuperficie du liquide:, ece
qui cft la maniére de pefer Taiplus
exafte qu'on ayt encoreinventée.
Avant que de quitter ce fujet, je
ne puis m'empécher de dire que je
me {uis éronné, en lifant le Journal
cotté cy-deflus, & celuy du 18. Juin
168 5. de voir que M. Bernoullivetiil-
le citer M. Boile pour le reprendre
fur le rapport d'autruy : car affiré-
ment s’il avort examiné luy-méme
les chofes 1l n’auroit pas ditcomme'il
fait dansleJournal du'3 1 Juillet 1684,
que M. Boile n’a point donné de meil-
leur moyen de peler I’ Air qu’en fai-
{ant {celler des Phioles au fortirdela
Fournaife : puifque j’ay ci-deflus cot-
té un'endroit desQuvrages de M.Boi-
le oul’on voitclairementle contraire:
if'n’auroit pas dit non plus dans le
Journaldu 18 Juin 1685. que dans les
Prolégoménes des Parad: Hydroftat.
M.
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' M. Boile {emble ne pas defapprouver
‘en-] 11 maniérede pefer’Air dansune Vel
1fficf| fie 3 puifque dans toute cette Préface
ent] il weft point parlé de cela: ceft dans
illefl la 36. Expéricnce des exper. Phyfick.
rte-f| meeh. que M. Boile parle de pefer
" ce} I'Air dans une Veffie, & ily con-
plusf damme cette Méthode & dit que ceft
.. | par le moyen d’une Aolipyle qu'il
s jell a trouvé la proportiona quoy il pré-
¢ jefl tend qu'on fe tienne : il me femble
ralf giu'on dévroitufer de plus de précau-
uinf tionavantd’entreprendre de marquer
iiil-}| des défauts dans les Quvrages d’une
dre perfonne de laréputation de M. Boi-
iré-f le. Tl me femble de plus qu'aprés a-
voir fait le dénombrement des cho-

il fes a quoy on pourroit trouver are=
84 f dire dans la méthode de M. Eoile 3

fgachant qu’il peuty avoir biendes
Leéteurs quimanquentde jugement,
il auroit été bon de les avertir quiil
ne faut pas douter que M. Boile ne
fct fort bien tout cela ; mais que
dans ces commencemens ol il y avoit
tant de fujets fur quoionn’avoit point
encore travaillé avec la machine du
Vuide, iln’avoit pas jugé a propos de

| R s’ar-

-
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s'arréter trop long-temps fur cha-
cun ; & que ce qu'il avoit fait pourl|
découvrir la pefanteur fpécifique de
PAir éroit fuffifant pour le befoin
qu’on en avojt alors.

Monfieur Bernoulli a tant de rai-
fon de prétendre augmenter le nom-
bre desgrands hommes, quej'ay crii
qu’il ne trouveroit pas mauvais que
je fifle ces petites reflexions quifont
pour Pintérér de leur gloire.

Aprés avoir dit comment j'ayfd-
ché de rendre ces machines plus exa-
es , 1l faut que je die aufli ce que
yay fait pour cn rendre Pufage plus
commode : la premiére chofe a été
d’uferlaplacque GG avectant d’exa-
étitude quelesrecipients puiffent s’y
appliquer & fermer jufte fansqu'il foit
befoin du ciment que j’avoisaccolitu-
méde mettre aux premiéresmachines;
ce qui donnoit totjours dcla peined
accommoder & falifloit lesdoigts &
les verres: j’ay aufli remarquéquelque
défaut dans la maniére que avois d’a-
bord pour remiicr les chofes qui
font. enfermées dans  le Vuide ,
c’eft que je me fervois pourcela d®on
fil

ERTTI TR T . S S N L S O W B = D cnll ¢ )
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g1 de fer enfermédansune peau d’an-
guille qui devenoit puanteenpeude
temps, & de plus je ne pouvois re-
miier qu’une chole i la fois : jay
donc trouvé que la méthode quifuit
étoit beaucoup meilleure. Fad. Fig.
14. Je prens un récipient ouvert des
deux bouts comme AA : japplique
fur fa petite ouverture une placque
de métal marquée BB: cette placque
eft percée de pluficurs petits trous
propres 4 pafler les filsde laton dont
jay deflein de me fervir ¢ applique
un cuir moiiillé fur cette placque, &
je le lie autour de T'ouvertare duré-
cipient en forte quelle en eft bien

bouchée : en fuite je perce le cuira
I’endroit du trou dont jay befoin, &
Py fais entrer €n partiele fil de laton
CCqule bouche fort exattement,
& qui ayant communication au de-
hors & -au dedans du récipient me
donne la commodité de remiier ce
qu’il me’ plait dans le Vude fans
que PAir y puific entrer Dutre que
le cuir ainfi appliqué n'clt pas fujet
A devenir puant comme Etoit la peau
d'anguille ,)’ay encore l_:zw antage que

: P
5 .
> hise
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je puis de cette maniére remiierplu-
fieurs chpfes 4 la fois quand Pocca-
fion le demande : parce qu’y ayant
plufieurs trous je puis y paffer plu-
fieurs fils de laton dont 1Pun fert a
faire une chole & 1’autre un autre
totijours fans que I’ Air extérieur puif-
fe entrer : parce que les filsdelaton
font jufte leur trou dans le cuir &
le rempliffent : cependant pour plus
grande feurcté on peut cimenter fur
le récipient A A la virolle DD = &
cette virolle étant remplie d’eau on
fera affiré que P’Air extérieur ne
pourra du tout entrer par le hautdu
recipient : On peut de plus remplir
cette virolle de molaffes ou de telle
autre liqueur que on aura envie
d’introduire dans le récipient vuide
&’Air : car ouvrant un peu un des
trous de la placque B B, la iqueur
entre bien vite dansle Vuide : jeme
{ers de cela dans les occafions ouj’ay
i garder quelque chofe dansdes ver-
res vuides d’Awr & exempts d’humi-
dité : je mets dans le récipient A A
le verre que je veux garder avec un
couvercle qui luy eft ufé fort exacte-
ment,
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ment , & fi-tot que PAir eft biené-
puifé yapplique le couvercle furl'ou-
verture du verre & je Py prefle bien
ferme pat’ le moyen du ‘fil de laton
CC: & ayant empli la yirolle DD
avec: des molaffes jouvre un des au-
tres trous . de la- placque BB : ainfi
les molales entrent dans le Vuide &
vont couvrir le verre qui y eft en-
fermé de forte que quand |’ Air exte~
bt Raing onclitesH Ty A Urcug
danger quil puifle infinuer dansle-
dit verre, & on peut ainfi, {i long-
temps qu’on le juge @ propos, pre-
ferver contre PAir & Phumidite les
chofes qui ¥y (ont enfermées ; j¢ ME
fervois autre- fois de T herebentine
pour garnif 1€s couverclesdesverres
quejavois deffein de garder ainfilong-
temps Vuides 3 mais depuis j’ay trou-
vé quil vaur mieux fe fervir de mo-
lafles parce quil 0’y 2 pas de danger
de donner mauvaife odeur & mauvais
golt aux chofes que V'on conferve.

E 4 Nou=
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MNonveans Ufages de'ces Machines.

'L eft aifé dejuger que Airayant
autant de‘for¢e qu’l enia par fon
poids & par fori‘reflort , & pourtant
ctant” invifible 5 ‘les’ Machines qui
fervent 4 Potter &'a le rendre comme
on veut, peuvent produire des effets
fi {furprénans que ta plufpart du mon-
de Iés prendroient pour furnaturels:
par‘éxemple, je e fuis une foisamu-
1€ ‘3" faire’ un vaiffeau de cuivre fur
quoy ‘¢toit appliqué un tuyau de ver-
re bien large dans quoy on nevoyoit
rien; mais {itot queje difoisd ce ver-
rede semplird®eaa il s%en emplifioit;
& demeuroit” plein ‘i’ long-temps
qu’on vouloit : Si je' difois enfuite A
cette eau de difparoitre & d’aller fe
changer envin, onla vOyoit inconti-
nent rentrer dansle cuivre, & bien-
tot aprés on en voyoit fortir un vin
de belle couleur qui demeuroit aufli
dans le verre autant de temps qu’on
le jugeoit 4 propos ; mais fi je lui di-
fois encore de difparoitre , & daller
fe changer en ancre , parexemple on
VOYoit
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voyoit encore la liqueur obeir fans de-
lay de méme quauparavant: & ce
quil y avoit de furprcnant, celt que
le vaifleau de cuivre étoit {ufpendu en
Air par un fil delié dans un verre
tranfparant, de forte qu’on étoit af-
feuré que perfonne ne touchoit nt au
vaiffeau de cuivre, niau fil quile te-
noit fufpendu: on éroit afleuré aufh
qwiln’y avoit peint de tuyaux par ou
lon plit y: envoyer d’aillears les li-
queurs qu’on y voyoit paroitre: ainfi
bien des gens auroient juré qu’il fal-
loit que ces differens effets fulfent
produits -par quelque caufe {urnatu-
relle : cependant ce n’étoit autre cho-
fe qu’un homme qui faifoit jouer une:
Machine du Vuide dans unlicu ca-
ché ; par ce moyen cette perfonne ra-
refioit ou recondenfoit PAir dans.les
grand verre.ou le vaifleau decuivre
ctort fulpendu , & ce vailleau €rois
fourni en dedans de tuyaux & de fou-
papes , qui faifoient que felon les diffe-
rens degrez de rarefaction de PAir il
poufloit dans le tuyau de verre, tan-
tot une liqueur 5 & tantor uncautre.
Il et donc, dis-je, aifédejugerqu'il

E s v
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y aureit & employer bien du papier
f1 on vouloit rappoiter tous les ufa-

gesde cette nature 4 quoy onpour-f
roitappliquer ccite Machine ; mais jef

crains d’abufer dela patience de mes
Lecteurs, & je ne metray icique ce
qui peut apporter des utilitez réelles,
& donner quelque connoifiance de
Ia Nature.

Je pourrois aufli conter entre les
ufages de cette Machine la force
qu’elle peut donner pour produire de
grands mouvemens avec peu de pe-
fanteur : car un tuyau bien umi &
bientraivaillé, peut étre fort leger &
fouflrir d’étre vuidé d’Air, fans que
Pappreflion de PAtmofpheere Pen-
fonce,, & néantmoins un pifton bien
jufte érant a 'un des bouts d’un tel
tuyau feroit pouflé vers I'autre bout
avec une tres-grande force , au moins
filetuyau avoir un Diametre un peu
confidéruble : s’il avoit un pied, par
exempie, le pifton feroit pouflé avec
une force d’environ 18oo0 livres. Le
fameux Mr. Guerike a le premier cf-
ppliquer cette forced chafler
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eh peut voir la defcriptiondans le Li-
vre quil a écric fur la Machine du
Vuide. Jayauflieflayédepuis dajota
ter quelque chofe 4 fon' invention ;
comme on peut voir dans les Tran=
faétions Philofophiques pour lemois
de Janvier1686. ‘Depais celajay cal-

' culé quiune balle de plomb d’utt pou-

cer de. Diametre étant ainfi tirée par -
un-canon ‘der 4. pieds de long, des
vroit acquerif la: viteffe: de pareou-
rir environ 128. pieds enunefecon-
de - mais {i on:vouloit faire acquerir
la méme vitefle 4 un: boulet d’uit
pied de Diametre ; il faudroit le fai-
re de fet creux par dedans, cn forte
qu’il ne pefar qu'environ 37 liv. & de-
mie,car fi on le faifoit folide de plomb
il peferoit environ 450 livres, & en
parcourant 4. pieds daus le canon il
naeqtierroit 1avitefle que deparcou-
rir 33 picdsrenufie fecondc & que 1
on augmcntoit lalongueurdes canons
jufqua v pouvoir faire parcourir aux
bales 168. pieds, par excmple, clles
devroient acqueny le double de vi-
teller de ce qu’elies faifoient en ne
parcoarant que 4 pieds @ ainfi on
| trotl-
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trouvera qu'un beulet d’un pied de
Diametre, mais qui ne peferoit que
37 livres & demie, pourroit| dans un
tuyau d’environ 17-pieds de long ac-
querir une vitefle de parcourir 256
pieds enune feconde, ce qui-eft fort
confiderable. Mais il faut remarquer
que-quand 'on iviendra 4 la pratique

-1l y aurabiena rabbattre: 1. Lefro-

tement dans un ‘tuyau- refifte bien
plus qu’un mouvement  libre dans
PAir. 2. I.e bout du canon par ol
le boulet fort doit étre bouché de
quelque chole affez gros & fort pour
{otitenir la preflion de PAtmofpheere,
& cela fe- rencontrant dans-le: che-
min du boulet lui ote aufli de fa
force. 3. L.e-boulet ne fgauroit étre
{i jufte au-canon qu'il ne pafle quel-
que Air entre le-boulet & les cotez
du-canon, & ainftr le vuide n’étant
plus parfait-au- devant du boulet il
n’eft pas pouflé avec fi-grande force.
4. Quand méme le Vuide demeure-
roit tofijours parfait au devant du
boudet .1l y auroit encore beaucoup
a-dininuer de mon calcul ; parce que
I’y ay {uppofé quela virefle de 1"Ai§
ef

eft
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eft comme infinie en comparaifon de
celle que. regoivent les plombs qui
en font pouflez : mais cela n'eft pas:
‘carjc puis fort bien demontrer quela
viteffe de I’ Air qui entre dans le Vui-
|de n’eft que de parcourir environ
| 1300 pieds en une feconde tout au
|plus: de forte que quand un boulet
| dans un canon a acquis la vitefle de
' parcourir feulement 100 piedsen une
feconde , I’ation de ’Air fur ce bou-
let fera dimiminuée denviron 13 &
'demie. LaS. R. a depuis peu fait
| faire quelques experiences pour de-
| terminer combien le plomb acquiert
| effectivement de vitefle felonles di-
 verfes longueurs des. canons, mais

je ne les rapporteray pas, parce que
je ne doute point que Ces Meflicurs
ne les continuent & ne les publient
quandilsle jugeront a propos: & je
| me contente d’avolr dit ce que Von
vient de voir, afin quon ne pre-
tende pas tirer de cetre invention
des effets beaucoup plus grands
| quelle n’en fgauroit produire @ &
j¢ vais deformais rapporter les ex-

el

periences quc )'ay faites depuis peu.
L=
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Experience premiére..

D Eputs Pinvention de la Machi-
ncdu Vuide on a fort travaillé

pour lafaire fervird préferver lesma=

tiéres qui. font {ujettes &' fe gatera

PAir. Lilluftre Mr. Boele en a:di-
verfes fois faiv imprimer des eflays,

& a beaucoupavancé la chofer L
fameux Mr. Gheritte ena aufli parlé
dans fon Livre:il y enavoic aufliquel=
ques expériencesdans le petit Traité
que je fis imprimer ity a douze ans,
fous les aufpices: de TPilluftre Mr.
Huggens ; mais toutes ces expérien-
ces ont faitvoir quece n’eft pas affez
de garantir les corpsdela communi-
cation del’Airquiles corrompt ; car
ils ont aufli en eux:mémes de cer-
tains Principes oppofez. qui agifians
les uns. fur les autres , caufent la fer-
mentation, & changent les qualitez
du corps qu’on voudroeit conferver
fans alteration, & il f& produit d’or-
dinaire par la une fi grande quantit¢
d’Air que le vaifleau ne le fcauroit
contenir , quoy quon foit affetré
gu it
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qu’il nlentre rien de dehors: fi pour
L médier A ces inconvéniens on pre-
tend pouvoir mettre les maticres en fi
petite quantité quelles ne puiflent fe
fermenter, il arrive qu’elles perdent
leur gotit 3 fi on laiffe quelque Air
renfermé dans le méme verre elles fe
moififlent oufe fermentent ; fi onles
met & cuire dans le Digefteur , cela
arréte la fermentation pour quelques
femaines, comme je ’ay publiédans
mon premier Traitté du Digefteur,
mais enfuitte la fermentation recom-
mence, & fionteitere des cuiffonsfi
fortes y cela change extrémement les
qualitezdes corps. Je crois doneque
ce fera une chofe extrémement diffi-
cile que de trouver moyen de con-
ferver les alimens, & particuliére-
ment les fruits dans leur confiftence
& leur goiit naturel; mais fi on ne
fait pas encelatout ce que Pom pour-
roit bien fofihaitter, ce feratofjours
un grand point d’en approcher, &
de pouveir conferver toute Ja {fubftan-
ce des fruits fams autre alteration que
(tt"f’.c que Juy apporte unc cuiffon
fort kegere, & fans étre obligé -4
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vancer aucun arge_nt a achetter d
fuccre, ou quelquautre p1éfc:v1ti
de cette forte. Voicy donc ce que jaj
fait fur cefujet.

Le 26. de Juin jenfermay du fue
de cerifes dans. deux. verres dans l¢
Vuide , & ]e vis qu’il: devint fort
clair en un jour de temps, le {edr
ment étant tombé aufonds. L. 3o
Juin jappergls qu’il commencgoit i
e produire de 'Air dans Pun & Pau.
tre verre; j’en mis un a botnlliravan
qu’il s’y fiae produit le tiers de 'Au
qu’il auroit fallu-pour le.-remplir , &§
ainfi il bouillit 4 peu de chaleur. Je
laiffay P’autre verre continuera fe fers
menter, &lequatri¢me Juillet je vis
qu’il éroit tout a fait 1cmp11 de I’Air
qui s’étoit produit.  Je:le mis done
cn prefle pour le tenir fermé, mais
PAir quife plOdUliOlEctOlt en{'g1 an-
de quantité qu’il fortoit malgré mes
pucmnons au lieu que dans le ver-
re quej >avois fait boulir la fermen-
tation étoit tout a fait ‘ceffée: enfor-
te qu’il me parut totjours au méme
état plus de quatre mois de tems. Mais
cafin le 17. Novembre je portay les

dcux
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{ deux verres & Gresham College, &
| ¢ lendemain laSocieté Royale trou-
| va quele verre fermenté s*étoitraflis
| plus promptement que Pautre qui pa-
| Loiffoit encore un peu troublé a caufe
du mouvement du jour précedent ;
mais ce méme verre fermenté n’a-
yoit le gotit que d’un peit vinvert &
rude; au lieu que le verre qui avoit
boiiilli dans le Vuide avoit le gotit de
cerifes fort agréable & naturel.

EXPERIENCE IL

’Expéricncc préccdcntc m’ayant
fait voir que de boiiillir le jus de

cerifes dans le Vuide 5 étoit une opé-
ration propred Pempefcher de fe fer-
menter , je voulus voir i la méme
chofe arriveroit a d’autres jus. Je pris
donc le fixiéme Decembre une bonne
quantité de fuc de pommes cuittes
dans le Digefteur avec de la petite
biere & un peu defuccre; j P’enfer-
miy dans le Vuide, ilarrivaquil s'¢-
leva une écume qui monta bien-tot
jufqu’du couvercle, & m’obligeu 4
laiffer environ lu fixiéme partii: de

2Air
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PAir dans le verre ; I'ayant ainfi 6té
de deflus la machine:je le mis abotiillir

& enfuite je lelaiffé rafoir je¢ vis quefici

pendantquinzejours de tems il {e cla-
rifioit peu a peu;mais enfaite il fere.
troubla ; cependant y’érois affeuré, par
le moyen d’une épreuve enfermée
dans le ' méme verre, qu’il nefe pro-

duifoit aucun Air, les chofes demeu- fid:

rerent en cet état jufques au treizié-
me Avtil de ‘7 Année fuivante, &
alors)’ouvris le verre, & trouvay que ¢
Ia liqueur avoit encorele mémegout
que quand ‘e I'avois enfermée.

Quoy quele fuccez de cette expe-
rience fit different de la précedente,
en quelques circonftances dont on
pourra avec le tems découvrir Ies cau-
fes; dumoinsla fermentation fe trou-
vaarrétée dans ’un & dans Pautre fuc,
qui étoit ce quejecherchois principa-
lemet; {i bien que je concus grande
efpérance que fi on chauffoit les fruits
entiers dans le Vuide, onpourroit
peut-éure les conferver auflibien que
les fucs. J’ay donc commencé cette
année 1686. 4 en faire quelques ex-
périences quim’ontaflez bien reiiffi,

com-
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comme on pourra voir par le Journal
jque ’en ay tenu, & dont jc donneray
ici quelque extrait.

EXPERLE N G E i1

v E vingt-neufvicme May je pris
,des grozeilles vertes cuittes dans
le Digefteur. Je les mis avec leur fuc
dans un verre qui en éroit plein juf-
ques aux deux tiers, & ;e les enfer-
lnay ainfi dans le Vuide avec une
épreuve. L lendemainje vis que ce
fruit n’avoit donné que peu d’Air,
cependant je mis le verre dans de
Peau que je chauffay jufques & com-
mencer a botiillir , & mcontinent
potay le feu, depuis celaje vois que
Pépreuve ne change point & quela
quantité de I’Air ne s’augmente point
dans le Recipient.
| Pavois en méme temps enfermé des
grozeilles crués avec du fuccre & de
la canelle dans un autre verre Vuide
@Air; mais dés lelendemain jetrou-
vay qu'il y avoit déja affez d’Air
produit pour emplir le tiers du verres
ce que je pris pour une Marque que
le fruit commengoit a fe fermenter ;

i1
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fi bien que je le mis aufli dansle médti
me bain Marie, & je Iy fis chauffer
jufques i ce que les grozeilles pad
ruflent cuirtes & ridées, & que lefr
fuccre fit diffout parle fuc du fruit;
cela empécha la fermentation pour
quelques jours; mais le quatorziéme
jourle verre fe trouva pleind’Air; &
le fruit qui y étoit enfermé avoit un
goiit fort agréable. Cette Expériens
ce me fit voir qu’il y auroit plus: de
difficulté a conferver le fruit crud
que cuit.

EXPERIENCE IV,

Yant vit dansI’Expérience pré-
cedente que le fruit crud enfer,

mé dans le Vuide- produit inconti
nent une grande quantitéd’Air {i o
ne le fait chauffer; je voulus voir f
je pourrois empécher celaen mettant
le fruit a chauffer fi tor quil feron
enfermé dans le Vuide. Ainfiletran
tiéme May jenfermay dans le Vuide
de nouvelles grozeilles cruésavecdu
fuccre & de lacanelie de méme que
les précedentes, & je les mis incon-
tinent
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tinent 2 chaufler : je vis que dansle
Terfremps ' qu’elles furent fur le feu el-
les produifirent auffi de PAir envi-
ron affez pour remplir le tiers du
it;}Vuide de leur recipient, mais depuis
ccla clles furent aflez long= temps
fans en produire : au bout de quin-
ifze jours pourtant elles avoient rem-
pli d’Air environ les deux tiers de
Aleur verre , mais depuis cela je ne
vois plus que PAirs’augmente & les
grozeilles paroiffent {e conferver fort
bien.
Cela me fit voir qu'il eft impor-
tant de chauffer le fruit crud f{i-tot
quil eft enfermé.

EXPERIENCE V.

E fruit crud des Expériences

L précédentes ayant été méle de
fuccre, & érant a fouhaitter de pou-
voir s’exempter de faire de telles a-
vances, & d’altérer le gottdu fruit:
ie voulus auffi faire la méme Expé-
rience fans addition de fuccre : ainfi
le 6. Juin jenfermay des grozeilles
vertes cries dans le Vuide, & jeles
mis
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mis 4 chauffer aufli-tét qu’elles furent
féparées de la machine : clles rendi-
rent un fuc fort épais s’étant pref-f
que toutes crevées, mais elles ne f¢
ridérent pas comme font la plipart
de ceiles qu'on met avec du fuccre,
cinq femaimes aprés jouvris le verre
& je trouvay les grozeilles d’aufli bon
golit que {gauroient €tredes grozeil
les un peu cuittes.

Je réitéray laméme Expériencele
12. Juin ; & je chauffay le Bain Ma-
ric on trempoit le verre aux grozeil-
les jufques A les faire boillir : ce-
pendant il ne fefit &’Air qu’environ
autant qu’il en falloit pour remplir
le quart du Vuide de ce verre : je
Pay tofijours gardé depuis, & je ne
remarque pasle moindre changement
ni 4 la couleur du fruit nialaquan-
tité d>Air, & tout eft encoreau mé-
me état que le jour d’aprésavoir été
enfermé,

Cette Expérience fait voirquele
fuccre empécheroit platét qu’il ne
faciliteroit la confervation desfruits
d: cette nouvelle maniére, cependant

{i on voulelt en conferverqui paruf-
fent
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fent frais & entiers il faudreit met~
| tre. du faccre comme on verra Ex-
| périence 19. on peut aofli remar-
uer icy que le fuc des grozeilles
?ﬁns fuccre eft beaucoup phas épais
que celuy des: grozeillesavecdu fuc-
cre, .quoy quil femble qu’un corps
dur comme le {uccre diitpliitot étre
propre 4 Oter qua denner de la li-
| quidité:

EXPERIENCE VI

A\ Yant v dans la 3. Expérience
que les grozcilles étant beau-
coup .cuittes dans. le Digefteur ne
fe fermentoient point du tout lors
quelles: éroient enfermeées & chauts
fées ‘dans le Vuide, je voulus m’af-
firer encore davantage fi ce n’étoit
point cette forte cwmiflon qu’elles a-
voient foufferte: qui les;empéchoit
de {e fermenter : ainfi le- 30. May je
pris quelque fuc qui me reftoit des,
grozeilles dont je parle Seétion LL
Expérience I11 : yen mis demi li<
vre dans un verre quis’en treuva,
juftement rempli & jele fermay 4
vis.
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vis. " Lie 9. Juin ce fuc {e fermen-
toit {i fort ‘que je crois qu’il feroit
prefque tout forti du  verre malgré
la vis qui ferroit le couvercle: je
Pétay donc & luy trouvay le goit
agréable , mais qui auroit monté a
la téte fi on en elt pris quantité.
Cette Expérience me- confirma
trés-fort que la chaleur qu’on appli-
‘que aux matiéres enfermées dans le
Vuide les empéche de fe fermenter
puifque ce fuc fe fermentoit fi bien,
faute d’avoir été enfermé & chauffe
de méme que fon fruit.

EXPERIENCE VIL

Arce que dans PExpérience pré-
cédente on pouvoit {foupgonner
que le verre qui s’éroit fermenténe
Vavoit fait que parcequ’il éoit rem-
pli de fuc; au lieu que le verre de
PExpérience 111. naveit prefque
que du fruit, je voulus faire une
Expérience toute oppofee : Le s.
Juin donc je fis botiillir'des grozeil-
les vertes avec du fuccre dans le
Digefteur jenfermay de leur fuc
dans
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dansune bouteille dans le Vuide & je
le fis botiillir furlefen & J’entermay en
méme temps beaucoup de fruitavec
du fuc 'dans un autre verre quien
fut tout rempli & que je fermay a
vis fans le mettre dansle Vuide. Le
9. Juin ce verre ou étoit le fruit fe
fermentoit extrémément fort 3 mais
le verre ol il: w’y avoit que du fuc
ne travailloit ‘pas. L. 16. Juinjou-
viis le verre ou étoit le fruit & je
trouvay quiil éroit fermenté & avoit
le golit de vin. I.e verre ou éroitle
fue s’eft fort bien confervé ; mais il
ne s'eft pas-bien éclairci. Cette
Expérience jointea la précédente &
2 la troifiéme fait voir que foit que
ce foit les fruits foit que ce [oit le
fuc qu’on enferme fans en oter ’Air,
totijours ils fefermentent : & au con-
traire yo foitique! ce foit les truits,
foit que cefoit le fuc qu'on chauffe
dgans le Vuide: 5 on les peut garder
fort long-temps en cet ¢lat {ans al-
eration.
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) dan
BXPERIENGE (KL doit

) con
P Ourme confirmerdavantageque |
la chaleur qu’on donne aux ma-
néresenfermées dansle Vuideen em-
pefche la' fermentation.y je: vaulus |'
Peflayer furidufrmt qui fufb déjaen A
train defe fermentér:  ainfi le 12.
Juin jeprisdesg grozeillesqui avelent
étédiftilléesily avoit dCUXJOLH savec
Pinftrument reprefenté fig: 2. elles
avoient déja du goult de termenté ,
& fe feroicnt bien-toft gatées: Je les
enfermay dans le Vuide & je lesmis
incontinent dans.un bain Ivhrm que
je chauffay jufques ¥bouillir & j’y en-
tretins la chalcur plus d’une heure,
cependant je ne remarquay: pas que
dans tout ce temps:il fe fult ;producl
plus qu’environ a fixiéme partie de
PAir qu’il auroit fallu pour remplir
le Vuide durecipient : & depuis cela
le Mercure dans ’épreuve demeure
tou]oms a melme hauteur & je n’y
narque pas le moindre changement
non plus qu’a la couleurdu fruit,
Cettc expéricnce me confirma fort
dans
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dans I'efpérance des bons effetsqu’on
| doit attendre de cette maniére de
conferver les fruits.

Jue
na- EXPERIENCE IX.

lus ' Yant {i bien reufli.a empécher
en la fermentation dans des matié-
res molles & humides, je crus que
jc retiffirois encor plus facilement
dans les poids verts qui font d’une
confiftence plus dure & plus feiche,
mais je m’y trompay extrémement
comme on peut voir par ce qui {uit.
Le1g. Juin jenfermay dans ¢ Vui-
de des poids verts un peu commen-
cez a cuire : ils ne remplifioient pas
leur recipient jufquesa la moitié, &
fi-toft qu’ils furent oftez de deflus
la_machine je les mis dans un bain
| Maric que je chauffay jufques a comr
mencer 4 bouillir. L. 20. Juin quot
que jeuffe pristantde précaution cn
cofermant les poids afin qulils ne
rempliffent pas trop toft Jeur reci-
pient,Je vis qu’ils l'avoient pourtant
déja ‘prefque tout rempli : ainfi
je les remis au bain Maiie , ou ils

' g produi-
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produifirent grande quantité d’Axr
qui fotilevoit le couvercle & fortoit
du recipient, mais le couvercle en
fe refermant auffi- toft empéchoit
P Air exterieur d’entrer ; & aprésque
tout fut refroidi le couvercle fetrou-
va encor fortement preflé contre
Youverture du Verre: & je vis par
Pépreuve qu’il ne reftoit plus qu’en-
viron untiers dela preflion quieftoit
dans le verre tandisqu'il étoit chaud;
depuis cela les poids demeurerent {ix
jours fans produire aucun Air, mais
le 26. Juin ils recommencerent a
en faire,, & en deux jours lerecipient
{c trouva plein: Je me refolus donc

de voir fila cuiflon dans le Digefteur

auroit plus de pouvoir que tout ce que
Javois fait auparavant : je pouflay fa
chaleur du Digefteur jufques 2 fairch
évaporer la goutte d’eau en fix fe-
condes : & en ayant Oté les poids,§
je les mis dans un recipient plus pe-
tit afin qu’il fut mieux rempli: j'en
tiray I'Air & je les mis encore dlans
un Bain Mari ¢ dont je chauffay I'eau
jufques 4 bouillir depuis cela ld
poids femblent fe conferver fort bien

&
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& ne produifent point d’Air : mais
il fallut bien plus de pcine pour les
conferver ainfi que pour conferver
les grozeilles.

BEXPERIENCE X,

Omme javois remarqué queles

Framboifes fe confervoient dans
la gelée mieux que pasun autre fruit
(wid: Seét. 1. Exper. 25.) j€ Crus
qu’elles devroient aufli fe conferver
fort facilement étant chauffées dans
le Vuide : cependant je m’y trouvay
encore trompé comme on peut voir
par 'Expérience qui fuit:le 23. Juin
yemplis unverre deFramboifes criis,
& layant fermé dans le Vuide je le
mis incontinent dans un Bain Marie
| que je fis bouillir : Les Framboifes
conferverent bien leur couleur quoy
q’elles rendiffent une aflez bonne
quantité d’un beau fucrouge, & el-
les s’affaiflerent en forte que le ver-
re ne fe trouva pas i demu plein.
Le 7. Juillet je commencay 4 remar-
quer que les Framboifes taifloient de
PAir : ainfi Je remis leverredans un

™

K3 Bain
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Bain Marie dont je fisbouillir Peau.
Le 1. Aofit jetrouvay quelesFram-
boifes avotent achevé de remplir
d*Air leur recipient, je les Sray &
elles fe trouverent aveir bonne o-
deur & bon golit de Framboifes,
fur tout le fuc qui en étoit fort1 a-
voit un gofit extrémément agréa-
ble.

Cette Expérience me fit voir qu’il
et A fouhaitter d'avoirdivers moyens
pour couferver les fruits parce que
ce qui cft propre pour les uns peut
ne valoir rien pour les autres , &
ceux qui fe confervent le mieux dans
Ia gelée &n'y produifent aucun A,
ne laiffent pas d’en produire aprés
avoir été bouillis deux fois dans le
Vuide; cependant que d’autres fruits,
qui produifent beaucoup &’ Air étant
enfermez dans la gelée , m'en pro-
duifent point du tout étant bouillis
(eulement une fois dans le Vuide :
fans doute que ces fortes FExpé-
périences pourront fournir belle ma-
tiére A raifonner fur la nature des a-
liments.

Je ne m'arréteray pas ?xparticul{a—

rifer
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rifer toutes les autres Expériences
de cette forte que j’ay faites fur les
fruits : je me contenteray de mettre
icy quelque peud’obfervations qu’el-
les ' m’ont fourni. '

1. Lies Fraifesne {cauroient fouf-
frir d’étre chauffées : & quoy queje
fuffe trés-afltiré que les verres ne
pouvoient -étre: micux fermez que
ceux dans quoy je les chauffois: j’ay
wolijours Viry avec {urprife , qu’une
petite - chalear les altéroit extrémé-
ment.

2. Les Cérifes que )’ay remarqué
qui font un des fruits qui fait le moins
d’Air étant enfermé avec de la gelée,
(wid. Set. 1. Exp. 27.) font au
contraire. fort -difficiles 4 empécher
d’en produire dans le Vuide, & il
' m’a quelques fois fallu les chauffer
jufques a trois fois.

- 3. Lies Pommes qui ne f¢ rident
point du: tout étant enfermées dans
la gelée ,( wid. Sett. 1, Exp.:37. )
fe rident au contraire extrémeément
érant bouillics avec du fucere dansle
Vuide, & elles deviennent prefqued
rien; mais la liqueur quis’en tirea un
golit fort agréable. F 4 4.
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4. Lies grozeilles rouges dansle
temps qu’on les chauffe dansle Vui-
de produifent une quantité d’Adrafe
fez confidérable, mais en fuite avee
le temps cet Air s'évanouit , & Jay
encore & prefentun verre ou {onten-
fermées des grozeilles avecune épreu=
ve, & prefentement le Mercurey eft
autant bas qu'il peut étre ; quoy que
dans le temps queie chanffay le reci-
pientle Mercure fut monté dans ’é-
preuve 4 la hauteurde plus de 15.pou-
ces : & il yatrois mois & demiquece
fruiteft enfermé.

EXPERIENGE XIL.

’Ay auffi fait quelques Expérien-

ces pour fcavoir fi cette mani¢-

re de conferver les corps pour-
roit réiffir fur la‘viande aufli bien
que fur les fruits.” Lie 7: Février
Penfermay dela gelée de viande mo-
dérement falée dans-un verre queje
vuiday d’Air & queje chauffay en
fuite julques au point de pouvoir
dificilement le tenird la main :je
fis aufli ‘en méme tgmps deila me-
‘ me
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me gelée dans un autre verre d’ou
PAir n’étoit pas tiré, je la fis fondre
& bien chauffer & en fuite je cou-
vris le verre. Dés le troifiéme jour
la gelée avec I’Air pariit former des
bulles, & le cinquiéme jour l'ayant
otée je trouvay qu’elle puoit trés-
fort 3 cependant lagelée dansle Vui-
de ne paroiffoit pas changer ni pro-
duire aucun Air. Le 16. Février je
crus appercevoir que la gelée dans
le Vuide formoit quelque peu d’ Air:
ainfi je remus le verre dans leau
chaude & le chauffay a peu prés de
méme que la premiére fois , & jevis
que cette chaleur produifitaffez d’Air
pour faire monter le Mereure pref-
que tout au haut de I'épreuve, le
couvercle ne fut pourtant point fou-
levé & en fuite pendant lefpace de
trois ou quatre jours le Mercure re-
defcendoit peu a peu. Le 8. Mars
je crus encore appercevoir que la
gelée produifoit de ’Air, maisa pei-
pe fenfible : i bien que jouvris le
verre & trouvay que la gelée n’a-
voit pas la moindre apparence de
corruption : je la fis fondre & la mis

¥ dans
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dans un autre Vaiffeau ot elle fe ge-
la fort bien & fe conferva encore
bonne, 'efpace de deux jours al’Aur

L PERIENCE " XTY,

*Expérience precedente m'ayant
*fait voir quiil feroit facile de
conferver des gelées pour les
malades aufli long-temps qu’il feroit
néceflaire pour les plus fongs voya-
ges 'y ayant qua les remettre de
temps en temps 4 chaaffer : je vou-
Tus voir fi les viandes crués ne fe
pourroient point aufli conferver :
anifi le z0. Mars j¢ mis du Beeut
rud & un peun d’eau & de fel dans
unt verre d’ou je tiray I’Air, & 'ayant
ainfi fermé je le mis incontinent au
Bain Marie que je ne chauffay pas
tout 4 fait jufques  bouillir , mais
Peau enfermée avec la viande bouil-
loit bien fort : Lie 29. Mars voyant
que la viande avoit produit environ
ung quinziéme partie de PAir quiil
aaroit fallu pour remplir le Vuide
du recipient ol elle étoit, ‘e laremis
i bouillir, ce qui fit monter le Mer-
cure
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cure dans 1'épreuve environ quatre
fois plus qu’il n’avoit fait auparavant
en forte quil y avoit environ un
roifiéme de PAif qu’il auroit fallu
pour achever de remplirlerecipient:
mais le lendemain je trouvay le Mer-
cure prefque tout a fait redefcendu,
Le 6. - Avril voyant que le Mereure
dans I’épreuve recommencoit a mon-
ter manifeftement je remis, encore
le verre a chauffer ce qui fit encore
beaucoup monter le Mercure, X le
lendemain il {e trouva en¢ore beau-
lcoup redefcendu mais pas tout afait
fi bas quavant que je le chauffafle -
Cette fois I’eau dans le verre ne
bouillit point quoy que je chauffaf=
fe jufques a bouillir le Bain Marie
ot il trempoit. Le 28, Avrilvoyant
que le Mercure recommengoit A
monter fans [’épreuve je remisenco-
re le verre au Bain Marie que je
chauffay jufquesd bouillir, & le fuc-
cés fut tel que les autres fois. Le
15. May je m’appergis que depuis
deux jours la viande avoit faitbeau-
coup dAir {i bien que je I'dtay &
trouvay qu'elle avoit quelque peu
F .6 de
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de mauvaife odeur je Ta peidis & a-
prés Pavoir laiffée "quelqiie peu de
temps expofée 4 T'Air elle n’avoit
prefque plus rien degité, &je crois
que fi je l'eufle Otée ou remie
chauffer deux ou trois jours platdt
il'm’y auroit' cu rien que defort bon.
Cette: Expérience me fit voir quil
feroit plus difficile de conferver la
viande crué que cuitte ; mais que
pourtant moyennant quelqucs {oins
on le pourroit, faire pour un temps
confiderable. :

EXPERIENCE XIILI.

LE quatriéme Juillet jenferma
dans le Vuide de la gelée bien
clarifiee , aflaifonnée de fucre , de
vin,, de fuc de limon, & d’cfience
de canelle : comme cette gelée &
toit délicate & peu évaporée , el
n'auroit pii fe garder plus de deus
jours a I’Air , ceépendant ayant €t
chauffée dans le Vuide je la garday

un mois entier dans le temps leplusp

¢haud de Pannée : je n’y trouvay pas
la moindre aliération & elle avot
tou-

s ™ bad

L R S
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toliours: fon gott: & fon odeur a-
gréables comme auparavant que dla-
voir été enfermée.

-« Cette Expérience pourra étre u-

tile en ce que le temps quil faut
employer: pour faire: les gelées cft
une chofe ‘qui les encherit beaucoup,
mais ayant la commodité deles con-
ferver {ans danger quelles fe gatent
on en powra: faire grand quantité a
la fois & ainfi le temps qu’on y em-
ployera fera peu confidérable - fur
chaque livre.

EXPERIENCE XIV.

LE treiziéme Juin jenfermay un
Magquereau crud & coupé par
morceaux dans un recipient quin’en
étoit plein” qu’environ jufques ada
moitic : Jen tiray I'Air & je le mis
incontinent dans un Bain Marie que
je fis bouillir doucement bien prés
d’un quart d’heure : Je vis que tou-
te. cette chaleur avoit produit envi-
ron un tiers de ’Air qu’il auroitfal-
lu pourremplirle Vuide durecipient.
Le 17. Juin voyant que le Mercure

mOonto
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montoit{enfiblement: dans Pépreuve
enferméeavec le: maquereaujele re-
mis au bain parce que je fis encore
bouillir & aprés que tout fut refroi-
di je vis que P>Amr produit dans le
recipientétoit environ la moitié de ce
qu’il en auroit fallu pour remplir le
Vuide. Le 2r.Iuinjouvrisle verre
& trouvay que le maquereau n’eftoit
point du tout gafté, mais avoitauf
{1 bon gotlit que il n’euft éié pris
que ce jourJa.

Voila tout ce que j'ay eu le loifir
de faire jufques 4 préfent tant fur la
chair que fur Ie potiffon & il me fem-
ble que cela doit fuffire pour faire
efpérer que {i on fait bien cuire ces
fortes d’aliments & qu’enfuite onles
enferme & chauffe dans le Vuide on
pourra facilement venir 4 bout de
les garder. On pourra aufl eflayer fi
la chiofe ne fera point plus facile en
fermant la viande dans un verre &
la gelée dans un autre : mais je crois
fur tout qu’il yapeudelieude crain-
dre de réuffir pas {i on les fait com-
mencer un peu a fécher, de mefme
que le Poiffon dont )’ay parlé dans
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mon premier ‘Traité du Digefteut
Chap, 3. Exp! ¢. car les'entermafit
ainfi dans le Vuide il w’y aura plus
de danger quils fe féchent ni fc di-
minuent.

T BURRE NG e 3 o

Es Expériences que j’avois faites

fur le Malt dans le Digelteur,
(Sedt, ¢! F*(p 9 ) m’ayant fait voir
que pourvir qu’on tire bien la tein-
ture du Malt le moins de chaleur
qu’on donne eft le mieux parce que
la boiffon en eft moinsrude , & qu’el
le fe fermente mieux :je crus quela
Machine du Vuide {eroit propre
pour cet effet : parcequ’clle ouvre
extrémement le corps dont on tire
la teinture, & I'Air fort de tous fes
pores, & ainfi la liqueur le pénétre
bien p us facilement ; Fen fis donc
PExpérience le cinquiéme Juillet je
mis §.oncesde Mmt avec 1§ ONces
d’eau dans un verre que je vuiday

| Air & que je mis enfuite dansun
Bain '\imc dont je chauffay l'eau

jufques a brufler les doigt; mais non
pas
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pas !ufqucsi bouillir : 1l y demeurafl

environ un demi-cart d’heure. L.e
ncuviéme Juillet je trouvay que le
verre eftoit remplid’Air produit par
le Malt: j'en otay la teinture & la mis
avec du levain de biere dansun verre
dont je nepreflay point le couvercle:
clle commenga incontinent a fe fer-
menter plus fort qu’aucune que j’euf-
fe encorevué en forte qu'au boutde
24 heures elle étoit en état d’étre
mife en bouteilles : je la garday en
bouteille environ trois femaines de
temps & enfuite cllefe trouva claire
& bonne : je crois pourtant qu’il
vaudroit encor mieux bouillir latein-
ture pendant quelque temps avec du
houblon : mais tout mon deflein en
Expérience éroitde voir fije ne pour-
rois pas extraire fort bien la teinture
duMalt avec fort peude chaleur&j’en
vis affez pour m’affirer que cette
maniére de faire de la boifon pourra
avec le temps devenir utile.

ferv.
core
don'

ue

Eli[

quat
mél
crus
bon
onp

fi b

les |

tant
faire

iceus

peut
chex
les -
de {
qu’c
ver
heu
fcm




. Seltion Denxieme. 137

urall

L.e
e
par
mis
rre
le:
ers
uf-
-de
51e

en

de
1e
u’il
1n-

en
ur-
ure
en
tte
114

] E"_'

| EXPERIENCE XV 1.

L m’eft aufli venu en penice que
nétre Machine pourroit beaucoup
fervir A faire de bonnes boiffons en-
core d’une autre maniére que celle
dont je viens de parler : car onfcayt
ue toutes les compofitions que 'on
fait en font beaucoup metlleures
quand tous les ingredicns. en font
mélez bien parfaitement : ainfi je
crus quayant des ingrédiens aufli
bons que ceux qui compofent levin
on pourroit faire quelque chofe d'au{-
fi bon que le vin pourvit qu’on pit
les bien incorporer :)’avouc pour-
tant qu’il y a peu lieu d’efpérer de
faire des mélanges auffi parfaits que
lceux ‘que fait la Nature, mais on
peut au moins eflayer d’en appro-
cher le plus qu’on peut ; & comme
les matiéres enfermées dans le Vui-
de fe pauvent chauffer & agiter tant
quon veut fans qu’il y ayt de dan-
ver d’aucune évaporation , il ya,
licu de croire que par cc moyen on
fera incorporer les ingrédiens lesuns
avee
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avec les autres beaucoup mieux que
uand on craint que les parties les
plus {ubtiles fe perdent. Pour m’en
aflirer micux le trentiéme Iuin je
pris du fucere diffout danségal poids
d’eau : j'en mis douze partics fur
quatre parties de limon, une pastie
delprit retifié, & fix parties d’eau
commune : ’enfermay le tout dans
un flafque de Florence qui s’en trou-
va environ demi-plein, & en ayant
oté la plus grande partie de P Air je
le mis 4 bouillir fur le feu : jele gar-
day en fuite fix jours fans Pouvrir,
& aprés cela je trouvay la hiqueur
fort bonne & agréable, & préféra-
ble a celle qui étoit faite fur le
champ.

Le principal avantage qu’on peut
tirer de cetre Expérience ceft que
’on peut altérer les dofes felon qu’on
le juge 4 propos au lieu que le vin
naturel fe doit prendre tel que Ia
Nature nous le donne. - Je préfére
aufli Ia cuiffon dans le Vuide d celle
qui {e fait'dans le Digefteur quand
on agit fur des matiéres qui font dé-
ja bonnes 'a notre eftomach fans a-
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avoir befoin d’étre cuittes : car le
boiiillement dans le Vuide neles al-

tere prefque point; au liew que la

cuiffon dans le Digefteur eft capa-
ble en peu de temps d’otera la ge-
lée la qualité de fe congeler: ainfi
quoy que le Digefteur pat confer-
ver les efprits aufli bien que le Vui-
de, je trouve pourtant le Vuide pre-
ferable en cette occafion : & il n’eft
pas befoin de le faire bien parfait:
car pourvii que la chaleur ne fafle
point que la preflion dans le verre
foit aufli forte que celle de dehors
on eft affiiré que rien ne favvoit for-
. -

EXPERIENCE XVIL

A méme raifon qui m’avoit per-

fuadé que le Vuide feroit utile
your tirer la teinture du malt, m’a
fait croire auffi qwil aideroit beaus
coup 4 bien faireles confitures: car
comme il ne s’agit quede fairc bien
penetrer du fyrop dans du fruit, &
ne Palterer que le moins qu’on peut,
il eft clair que le raifonnement que

yay
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que jay mis, Exp. ry. doit aufli
avoir licudans cetteoccafion.  J’en
fis I'expéricnce le quinziéme Juin,
Te pris des écorces d’orange pelées
fort délicatement , & je les mis a
tremper dans de l'eau fraiche , &
ayant rendu PAir elles tomberent
toutes au fonds de l'eau. Je refisle
Vuide, & alors les écorees jetterent
quantité de bulles & recommence-
rent 2 {urnager. Jerendis PAir, &
les écorces retomberent au fonds:
ayant reiteré cela diverfes fois ’eau
e trouva avoir {1 bien tirélateinture
& Pamertume des écorces que je
n’eus qu’a les faire un peu botillir
dans du {yrop; & enfuite lesmettre
avec leur fyrop dans un recipient
que je vuiday d’Air: car leur ayant
rendu & 6té I'Air diverfesfois com-
me quand elles éroient dans I'caucl-
les fe trouverent fi bien pénetrées
qu’elles tomboient toutes au fonds
du fyrop, &jen'eusqu’a les mettre
a fecher elles fe trouverent belles,
tranfparentes & de fort bon goiit.
Ainfi par le moyende nétre Machi-
ne on leur ote facilement Pamertu-
me,
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me, & il n’eft pas befoin de les botiil-
lir dans trois {uccres differens com-
me font bien des Confiffeurs. )

BEPER EENGE XV ILL

E fixiéme Tuillet je fis cuire dans
I'eau dans le Digefteur desécor-

ces de Citron pelees fort délicate-
ment que je gardois depuis vingt-
quatre heures dans de I’cau froidea
qui elles avoient communiqué beau-
coup d’'amertume. Ie pouflay la cha-
 leur jufques 4 cequela gouttedeau
commengit a faire quelque botiil-
lonnement: je tiray les écorces avant
qu’clles fuffent beaucoup refroidies,
fibien que quand elles furent mifesd
PAir,Ihamidités’en écoula & évap-
pora bien-t6t, & au bout d’environ
une minute de tems je les mis dans un
fyrop épais & un peu chaud, & les
enfermay ainfi dans le Vuide: jene
pus pourtant tirer ’Air bien parfai-
tement & I’abord , parce que les
botiillonnemens f{e faifoient trop
forts & auroient répandu le fyrop
hors du verre : cependant A
¢chaut-
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échaufté fortoit des pores des €co=
ces, & quand les chofesfurent plus|

refroidies ; je fis le vuide le plus}

parfait qu'il me fut pofiible:: jelaffay
les écorces fe purger d’Air Vefpace
d’environ deux heures, & enfuite
je laiffay rentrer ’Air extérieur, afin
que par fa preflion il fit penctrer le
fyrop dans les pores ‘des €corces di-
latées , & qui n’étoient pas encore
abfolument 'refroidies : Je les laiflay
dans cet état jufqu’au lendemain, &
alors les écorces ne furnageoient:que
fort peu; mais pourtant,, comme le
fyrop étoit fort épais elles n’alloient

as 3 fonds+ je les mis 4 botiillir un
peu furle feu, & enfuite je les otay
avec une fourchette, & enayantun
peu laiflé égoutter le fyrop, je les
mis dans un étuve ou ellesfe {eiche-
rent en peude tems: 8 ces écorces
fe trouverent plus grofies & plusbel-
les & mieux penetrées que celles
qu'on fait en cc pais-Cy : & moins
fujettes a fe giter, que les écorces
vertes quiviennent d’Efpagne , par-
ce quielles étoient penctrées d’un fy-

rop bien plus épais.
EX.
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i

EXPERIENCE XIX.

L E trente-uniéme May j’enfer-
&+ maydans le Vuide des Grozeilles
vertes orugs avec du fuccre & dela
canelle, & je Jes mis incontinent a
chauffer : je vis que dans le tems
quelles furent fur le feu clles pro-
dutfirent -environ autant d’Air qu’il

ﬂiyym falloit. pour remplir le tiers de
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leur recipient, mais depuis cela ¢l-
les furent long-temps fans.en pro-
duire; au bout de'quinze jours pour-
tant elles avoient rempli d”Airenvi-
yon les deux tiers du Vuide de leur
recipient , mais depuis cela je n'ay
pas vl que Airs’augmentit, quoy
qu’iby reiit du fruit & du fuccre fut-
fifamment pour remplir tout lever-
e avant-quil fit chaufté , & depuis
quiil a été chaufié, & que le fucdu
fruit ayant diflout le fuccre enafait
lin fyrop qui remplit tousles interfti-
ces, le verre eft encore plein juf-
Ques aux- trois quarts : il y a donc
lieu 1de croire que. ces Grozeilles
produifent i peu d'Air ne s’al-
terent
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terent pas : le fuccre diffout par le
fuc dufruit eft fort clair & tranfpa-
rant: il y a quelques Grozeilles ,qui
quoy que fort ridées nagent deflus,
&ilyena d’autres qui {ont {i bien
pénetrées du fuccre, que quoy qu'el-
les foient fort grofles & tendués ,
clles ne laiffent pas d’aller aw fond:
ainfi ’on ne doit pas craindre qu'cl-
les {e rident quand on fera rentrer
I'Air dans le verre, & je ne doute
pas que de cetre maniére on ne puif-
{e faire une forte de confiture €x-
traordinairement belle & peu fuc-
crée.

EXPERIENCE XX

E dixiéme Juin je fis cuire des
Grozeilles vertes, de la pulpe

de Citron , une Orange entiére &
du fuccre fans cau dans le Digefteur:
Ja chaleur fut pouffée jufques évap-
porer la goutte d’cau en huit {fecon-
des: je n’obfervay pas bien la dofe
du fucere , feulement je le metLois
en méme temps que le fruit pour
remplir les interftices ; le {yrop e
trou-
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trouva fort-bon : ’enenfermay avec
une partie du fruit dans un vewe,
ou je ne laulay rien de Vuide,-je le
fermay enfuite -exaftemement &
Paffermis le couvercle avec une vis:
au bout de quatre jours ce fyrop com-
menga 4 fe fermenter & forti ag
verre , ainfi je mis une petite écuelr
le pour le recevoir, & je trouvay

' que cefucainfiregt perdoit fa liqui-
dité , & devenoit une gelée fort
agréable, & ayant le golt de vin,
Quoy que cette expérience ne fe
faffe pas avec la Machine du Vuide;
jay crii qu’il ne feroit pas mala pro-
pos de Pinlerer ici, parce qu’elle
et fervir de modelle aux Confif-

feurs pour faire facilement de belles
gelées & d’un golt extraordinaire :
& de¢ plus cet effet de la fermenta-
tion d'avoir feparé une {ubftance
propre a f¢ congeler me {femble di-
gne de n’étre pas obmis.

EXPERJENCE XXI.

- Es confitures ayant befoin de
fuccre bien purifi€ pour étre bel-
G les
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belles: & -bonnes, jay 'penfé aufli 4
faire quelques expériences pour clas
rifier le {fuccre plus facilement qu’on
ne fait d’ordinaire. Je crus d’abord
qu’il fuffiroit de diffoudre le fuccre
dans une quantité d’eau qui lui fit
4 peu prés ¢gale; & de garder cet-
te diffolution dansle Vuide, jufques
a ce qu'elle edr fait fediment & fiit
devenug claire, & pour empécher
la fermentation qui arrive bien-tdt
dans ces fortes de diflolutions, je
crus qu’il n'y auroit qu'a les faire
botiillir dans le Vuide: Pexecutay
donc la chofe de Ja maniére que je
viens dedire, & yay gardé de telles
diffolutions pendant plufieurs mois
" fans qu’elles fe fermentaflent; mais
pourtant elles’ne devenoient jamais
bier claires. Je crus donc qu’il fal-
loit y ajotter quelque chole pour
précipiter les molafles. Ainfiledix-
huitiéme Luin je fis diffoudre fix on-
ces de fuccre, tel qu’onle trouve ic
a cinq fols la livie, dans huit onces
d’eau, & ayantdivifé cette diffolu-
tion en trois partics égales, je les
verfay dans trois phioles ; dans la
pre-
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premiére il y avoit de la teire de
pipe “en poudre; dans Ia feconde il
y avoit du verre en poudre; & la
troifiéme il n’y avoit rien. Ie tiray
PAir de cestroisverres, & jeles mis
enfemble dans le méme Bain Marie
dont je chauffay I'eaujufquesd com-
mencer a boiiillir ; J’6tay incontinent
les phioles & les mis a froidir : de-
puis ce temps-Ia j’ay obfervé que la
diflfolution mélée avec laterre de pi-
pe eft devenué beaucoup plus claire
& sranfparente queles deux autres;
& au contraire la diflolution mélée
de verre en poudre eft demeurce
beaucoup plus brune & opaque: ce
qui fait voirque, quoi que bien-dcs
Raffineurs de fuccre croyent que
leur terre grafle ne fert qua empé-
cher le fuccre de fe feicher fi tot
qu’il feroit fans cela elle a pourtant
un autre ufage, & de méme que le
verre eft propre 4 préaipiter le fel,
ainfi la terre grafle cft proprea pré-
cipiter les molaffes. le crois donc
que {i 'on vouloit pour cette expé-
nence fe fervir de grands verres ca-
pables de tenir pluficurs gallons, on

&2 pour
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pourroit rafiiner grande quantit¢ de
fuccre beaucoup plus adement &
plus promprement que par la manié-
re ordinaire: car il n’y auroitici qu’a
conferver la diffolution.  Iufques a
ce quelle fur bien raflife, & l'ayant
tirée 4 clair, la faire évapporer : la
diffolution qui refteroit fur la terre
étant en petite quantité, s’en pour-
roit {feparer promprement par la fil-
tration , ol principalement que I
diffolution ainfimélée de terre gralle
fe filtre beaucoup plus vite que
quand on n’y a point mis de terre.
L.es molafies qui demeureroient par-
mi la terre fe pourroient mettre 2
fermenter & donner leur efprit com-
me ils font d’ordinaire. Du moing
par ce moyen il -fera facile d’avoir
toljours du fucere fort clair tous
diffout , qu’on pourra employer pout
divers ufages, comme de faire de l4
limonade, du punk,des gelées, &¢
ou bien on pourra le faire évappos
rer pour faire des confitures.
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EXPERIENCE XXII

A Yant vii par PExpérience pré-
L cédente gw’on peut facilement
conferver la diffolution de fuccre
bien clarifiée, yay voulu voir aufli
fi on ne pourroit point conferver di-
vers fucs de fruits ou de plants qui
étant bien clarifiez feroient non feu-
lement fort commodes pour aflaifon-
ner les gelées, la limonade, &e.
Mais aufli qui pourroient s’employer
en Médecine bien plus utilement &
faire bien plus d’effet que les eaux
diftillées quon garde dans les bouti-
ques des Apothiquaires. J’avois déja
vii Section 2. Exp. 1. que lefucdes
Cerifes s’étoit fort: bien confervée &
éclairci : je voulus donc-auffi ef-
fayer fur le fuc de limons & d’o-
ranges : ainfi le rz. Janvier Penfer-
may le fuc de trois Oranges dec la
Chine dans un verre qui en étoit
plein jufques aux trois quarts , &
J'en tiray PAir : je le confervay en
cet ¢rat jufques au premier de Fé-
vrier , mais alors voyant que le fuc

G 3 {e
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fe fermentoit & produifoit beaucoup
d’Air : Potay par inclination le {uc
clair & Payant enfermé dans une
phiole dans le Vuide je fis chauffer
prefque jufques a bouillir. 11 {e con-
ferva fort clair & tranfparent jufques
au treiziéme Juin , mais alorsil me
fembla qu’il devenolt un peu roux:
ainfi je 'étay & je trouvay que le
couvercle ne tenoir prefque plus :
le fuc avoit le gofit fort agréable
mais il avoit pourtant quelque peu
de goiit de fermenté.

Cette Expérience me fit voir
qu’on pourroit facilement avoir du
fuc de cette forte todjours clair &
pur : car puifque celuy-cy s’eft con-
fervé prés de fix mois fans quon y
touchit!til y a lieu de croire que i
on le véuloit chauffer feulement u-
ne fois en deux ou trois mois on le
garderoit plus d’un an.

EXPERIENCE XXIII.

E vingt-huitiéme Avril j'avois
une bonne quantité de fuc de
limons que je gardois depuis trois
~ ’ jours
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jours & Air & qui s’étoit tourné la
plipart en une efpéce de caillé : je
le mis dans deux verres {ur la ma-
chine du Vuide, mais je ne pus bien
vuider ces verres a caufe de laquan-
tité d’Air qui fe formant dans la li-
queur Pélevoit en écume & la faifoit
répandre par deflus lesbords. Jefer-
may donc ces verres quoy quil y re-
ftAt environ un cinquiéme de PAilr
qu’ils contenoient auparavant- jeles
laiflay continuer-a-fe fermenter {ans
les mettre fur le feu ; & je trouvay
deux jours aprés qu’ils avoient déja
achevé de remplir d?Air leur recis
pient quoy qu’il y eft envien W
quart moins de fue qu’ils n’en aus
roient pli contenir : je. les laiflay
continuer de {e fermenter fans pour-
tant les découvrir & leur couvercle
fe follevoit feulement un peu quand

L PAir formé au dedans érorcaffez fors

pour-s'échapper - cependant  huit
jours:aprés 1l y aveir déa un deces
verres ou il fe farfoit du moify; d’ou
on pouvoit conclurre que I'Air ex-
térieur y avoit cu communicarion.
Je les remis: done fur la machine &
G 4 les
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les ayant vuidez & fermez a peu
prés comme Pautre fois je les mis
incontinent {ur le feu au Bain Ma-
rie & cela ne manqua pas d’arréter
leur fermentatien. L.e vingt-deu-
xiéme May je trouvay qu’un des ver-
res de fuc de limon avoit encore fait
de ’Air ; mais autre tenoit fort
bien & le vingt-neuviéme Juin que
j'eus occafion de m’en fervirje trou-
vay le couvercle encore extrémé-
ment -preflé contre l'ouverture du
verre ) & le fuc éroit fort bon &
plus clair qu’on nele fauroit avoir par
la filcration : le fédiment aufli érant
méléavecdu fucre tfaifoit un manger L
extrémément delicat & agréable. :
Je fus furpris de la difference qui %
s’étoit trouvée danscette Expérien- (d
ce entre deux verres remplis de fuc
d’Oranges,comme on verra par PEx-
périence qui fuit: j'ay cri que lacaufe
de cette difference venoit de ce que d
pour fairele fuc on prefloit premiére- Y
ment le fruit avec la main,&enfuite on T

mettoit la poulpe dans une prefle qui itmt
éoit capable d’exprimerquelque cho- n(;a

fe desautres fubftances quede 'acide&
ainli
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ainfi le verre ou fe trouvoit le fuc
tiré par cette forte exprefiion étoit
le plus propre a fe fermenter, com-
me jay remarqué ( Se€tion 1. Ex-
périence 35.) que I'acide des Limons
& des Oranges cft moins propre
que les autres parties a produire de
PAir : au refte la fermentation de
ces fortes de fucs ne fait pas de mal
a leur gofit il n’y a que le moifi qui
les gate & onle prévient fort bien
en les gardant dans le Vuide.

EXPERIENCE XXIV.

E 6. May jenfermay dans le

A _Vuide du’ fuc d’Oranges que je
gardois depuis deux jours : il étoit.
dans deux verres & 1l commengoit
déja a (e fermenter : en forte que je
né pls faire le Vuide bien parfait &
caufe: que la liqueur s’élevoit en &-
cume & fe répandoit. Jy laiflay
donc environ un cinquiéme de I’Aw
qu’ils contenoient auparavant : jeles
mis fur le feu au Bain Marie aufii-
tot que I'Air en fuc tiré, & cela ne:
manqua pas autli d’arréter lafermen-
Gy tation:
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tation. L. 3. Juillet un des verres||
étoit fort bien clarifié & ayant tiréf

le fuc & clair je le trouvay de fort
bon golit & il n’avoit point produit
d’Air ; Pautre verre étoit encore
troublé : fi bien que je le garday
jufques au dixiéme d’Aofit ; mais a-
lors voyant qu’il ne s’claircifloit
point , & quil s’y étoit formé aflez
d’Air pour le remplir jen 6tay le
fuc, & il fe trouva de fort bon
golit.

Ces Expériences me confirme-
rent que de chauffer les matiéres
dans le Vuide eft une chofe fort pro-

. pre 2 empécher la fermentation : &

que par cc moyen ilyalieu de croire
qu'on pourra toljours avoir des fucs
trais & mieux clarifiez que la filtra-
tion ne les fcauroit faire.

EXPERIEN(CE XXV,

"Ay auffi eflayé de jetter en mou-
le dans le Vuide : parce quil ar-
rive fouvent que PAir enfermé
empéche le métal fondu de remplir
le moule exaltement , j’ay crd que
Pextra-
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Pextration de I'Air devoitremédier
i cet inconvenient : je me fuis autli
perfiadé que le méral fondu ayant
rempli un moule vuide ’Air'& é-
tant incontinent prefié par toutle
poids de I'’Atmofphcere 5 il feroit
pouflé dans tous les plus petits traits
du moule & prendroit une imprel-
fion plus exalte qu’i Pordinaire :
i’en fis donc PExperience de la ma-
chine du Vuide appliquay le reci-
pient 'V V, voyez figure treiziéme,
ouvert des deux bouts & l'ouvertu-
re d’en haut éroit exadtement fer-
mée avec un couvercle quiavoit un
trou au milicu : par ce trou pafloit
le tuyau de I’entonnoir 22.quiy é-
toit bien foudé aveg de la foudure
forte : le Jit tuyau, par en hautn’a-
voit qu'un petit trou {i bien que je
le bouchay facilement avec un peu
de ciment jufgques a ce que I’ Air fut
tout 4 fait tiré du recipient V'V : je
verfay en fuite du p‘.omb fondu dans
Pentonnoir 22 : cc qui fondit in-
continent le ciment qui bouchoit le
wou , & le*plomb fut poufle fort
promptement dansle Vuide X rem=

G 6§ p‘-.il‘
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plir le moule 33. & I’Air entrant in-
continent aprés prefia le Métal dan

tous les petits traits ; en forte que
Ja Médaille qui fut jerrée de cette
maniére fe trouva beaucoup plus tran-
chante qu’une autre Médaille que je
jettay a PAir : 11 faut pourtant quel
Yavoué que j’ay depuis vi des chofes
jettées par des fondeurs, fans Machine
du Vuide, qui étoient micux que ce
que javois fait: & je ne doute pas que
la Nature du fable& quelque liqueur
pour ’imbiber qui faccommode au
méral , eft une chofe plus eflentielle
a la fonte que n’eft Pextraction de
I'Air: cependant il y a apparence
qu’en joignant tout enfemble on
pourroit faire mieux que tout ce
quon a fait juiqu’icy : & jay cri
qu’ilne feroit pas mal 4 proposde met-
tre icy cette maniére de jetter en
moule dans le Vuide, afin que ceux
qui ont les autresiecrets puiffent voir
s'ils pourront les perfectionner par ce
moyen : je lesavertiray donc qu'il eft
bon de faire le recipient V'V de mé-
tal, crainte qu’un de verre ne fe cals
fit: Pentonnoir 2 2 peut aufli étrcfdc
c
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fer forgé afin de jetter du cuivre,
du laton, & autres metaux plus durs
que leplomb ; ¢il y a quelque dan-
ger que le méral en tombant avec
violence ne gate le fable du moule,

on peut mettre un petit vaifleau de *

fer fous le tuyau de Pentonneir,
pour rompre le coup: & ce Vaif-
feau fe pourroit placer en f{orte que
le métal en couleroit doucement
dans le moule.

o Conclufion decerte Section,

les Expériences fans parlerde cel- .

EE crois que voila affez de nouvel-

les qui1 ont déja été publiées par
pluficurs hommes illuftres comme
M. Boile ; M. Hugens, M. Gueri-
ke &c. il n’en faudroit pas davantage
pour faire voir Putilité de ces ma-
chines & engager bien ces perfonnes
a en faire ufage : mais oneftaccoli-
tumé a s’imaginer de grandes diffi-
cultez dans les chofes quon ne fgait
pas : on croit que ces fortes de Ma-
chines font bonnes pour des Expé-
riences en petit 3 mais qu'clles ne
fgau.

i




158 dela Machine dn Vaide.
fcauroient jamais s’appliquer 4 des
quantitez affez confiderables pour
quon puifle dire qu’clles font d’un
ufage réel.  Jay a répondre a cela
que la difficulté n'eft point {i grande
qu’on fe Pimagine : caron trouve ICl
dans les boutiques des vaifleaux de
verre 4 ouverture large 4 affez bon
marché & qui peuvent contenir 8o.
ou 1oo livres d’eau : ainfi on peut
dans un tel verre enfermer 6o ou 7o
livres de diffolution de {uccre, de
fruits cruds, de fucs de Plantese, ou
telle autre chofe que ’on voudra: il
reftera dans ce verre un efpace plein
d’Air capable de contenir environ
20 livres d’eau & il faudra tirer cet
Air : mais cette peine n’eft pas fort
grande : car il eft aif¢ de faire voir
que pour faircun Vuide de’étendue
que je dis, il ne faut pas plusde tra-
vail que pour porter un poids de 20
livres 4 environ 33 pieds de haut:
au moins {i on fe fert d’une machine
i deux tuyaux telle que M. Boilel’a
décrite au commencement de fon li-
vie Exper. Phyfico mech. contin. [e-
conda : il eft vray qu’il ya outre ce-
la
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la e frottement despiéces, maiscela
ne {cauroit étre bien confidérable fur
tout quand la Machine eft bien faite.
On s’imagine aufli que ce doit étre
quelque chofe de bien difficile quand
un verre eft dans le Vuide dele fer-
mer fans que ’Airy entre ; mais ce-
pendant c’eft une opération fort ai-
fée : je I’ay fait de 7 ou 8 maniéres
differentes ; mais il me fufhra d’en
donner icy une que je préferedtou-
tes les antres.

Eft le Vaiffeau de verre quicon-4 4
tient les {ucs ou autres matiéres qu’on
veut conferver. vid. fig. 16.

Un couvercle exactement ufé {urBB
Pouverture du vaifleau A A.

Un morceau de plomb fort foiblec €
lié au verre A A & foltenant le cou-
vercle BB afin que le Vaifleau A A
demeure entre ouvert, & que I'Awr
en forte librement.

Un grand Vaiffeau plein d’eau oupp
Pon mer le verre A A. 3

Un autre Vaifleau ayant fonEE
ouverture vers en bas ufée bien
exattement & appliquée d Pouverture
du Vaiffeau D D.

Un
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Un tuyau inferé dans une petite
ouverture au haut du vaifleau E E
& ayant communicationavec la ma-
chine du Vuide qui peut tirer ’Air

ar 1a. ;

Un fil de laton paffant par untrou
dans le tuyau F F, afin de pouvoir
prefler le couvercle BB contrel’ou-
verture du Vaiffeau A A quindileft
vuide d’Air : ce tuyau &cefil dela-
ton doivent étre fi bien liez aveede
la veflic ou de la peau d'anguille
qu'aucun Air ne puifle entrerdansle
Vaifleau E E.

Un robinet par ot on peut haiffes
entrer ’cau dans le vaifleau DD
quand on le juge a propos.

Un Seau ou Baquet plein d’eau
dans quoy on doit pofer le vailleau

Les chofes érant dans cet état il
faut faire jouies la machine du Vuide
pour tirer I’Air par le tuyau FFF :
les wvaiffeaux étant bien vuidez il
faut poufler vers en bas le fil delaton
G G afin que le couvercle BB {e trou-
ve bien applique fur le vaifleau A A;
car le morceau de plomb CC (%béﬁc
aCl-
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facilement quand on  le prefle de

| cette maniere - il faut en fuite ouvrir

le robinet HH & l'eau entrant par

14’ couvrira incontinent tout l¢ vaif-
feau ‘A A :.de forte gu'étant tout
caché fous 'eau il n’y aura point de

danger que PAir y puifie entrer : 1l
faut en {uite {éparer le vaileau E E
du vaiffean DD, & tirer le verre
AA': & avant que le couvercle foit
fec il faut garnir la jointure toutau-

tour ‘avec des molafles : & par ce
moyen les matiéres renfermées dans
le dit vaifleau {e pourront garder dans

le Vuide & fe chaufler autant de
temps & aufii fouvent qu'on voudra.
Si-tot qu’un recipient eft vuidé de
cette maniere on en peut {ubflituer
un autre a fa place & le vuiderincon-
tinent de méme que le premier {i
bien qu’en moins d’une heure de
temps onpeut épuifer plufieurs grands
vaifleaux & les munir contre PAic
extérienr : Ainfi je ne doute point
que par cexnoycndesquantkezcou—
{iderables de fucs, fruits, & autres
mmkmﬂﬂmundmngn&m&umw
poncrpourdcsﬁﬂbns&kaﬁcuxoh
on enauroit fort grand befoin. il
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-~ Ily a encore une autre difficulté
qu’on m’afaite particuliérement con-
tre le Digefteur : ondit qu’ileft vray
qu’entre les mains d’un homme d’ef-
prit il peut bien faire, mais que les
Cuifiniers ou les Matelots n’auront ja-
mais Paddreffe de s’en fervir. Pour
Jjuger combien cette objettion eft
foible il ne faut que confidérer la
fimplicité du Digefteur fur tour de
la maniére qu’il a été décrit Section
I. figure 6. 7. 8. les Matclots {ca-
vent bien trouver de I'efprit pour fai-
re les chofes qulils fgavent qui en
vallent la peine : ils fcavent fott bien
tenir leur pompes en érat , & rac-
commoder les piftons & les foupapes
quand il y manque quelque chofe :
ainfi il ne faut pas douter qu’ils ne
icachent aufli fort bien gouvernerle
Digefteur quand ils auront vii com-
bien il fera utile pour leur faire faire
bonne chere & les conferver en {anté.
Pour ce qui eft de la Machine du V-
de il eft vray que la difficultéde s’en
fervir eft un peu plus grande mais
pourtant elle n’a rien qui approche
de la difficulté quil y a aux métiers

d’Our-
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d'Orfévre ou d’Horlogeur , cepen-
dant on {cait combien de milliers de
perfonnes les apprennent tous les
jours : les Apothicaires, les Confif-
feurs, &c. qui employent fept ans a
leur apprentiffage ne pourroient - ils
pas en donner un Moisou deux pour
saccofitumer a e bien fervir duDi-
gefteur & de la Machine du Vuide?
Ils auroient encore affez de tempsde
refte pour apprendre leur métier. I
eft facheux de faire ainfi le difcou-
reur pour réfuter des objections qui
femblent en valoir fi peu la peine,
& dont la foiblefle faute d’abord aux
yeux de tout homme un peu éclairé:
mais enfin il faut s’y réfoudre puis
qu'il 0’y a que des bagatelles de cet-
te Nature qui empéchentque le Pu-
blic ne profite des bienfaits de la So-
ciété Royale.
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SECTION TROISIEME. |

Expériences faites dans PAcadémie |

de M. Sarroti de Venife.

Ors que Monfieur Sarroti Secré- |

,taire du Senat de Venife quitta

fa réfidence d’Angleterre en I'année |

1681, & qu’il fe retira a Venife en
intention d’y tenir comme il a fait
fa Eibliotheque ouverte pour ’ufage
du Public; & d’y établir une Aca-
demie d’Expériences 4 Pimitation de
la Société Royale de Londres : il

emmena diverfes perfonnes qu’il ju-

gea luy pouvoir é€tre utiles pour ces
grands defleins, & comme j’eus 'hon-
neur d’étre du nombre j'ay aufli eu
Pavantage de profiter pendant deux
ans de ce qui s’eft faic & dit dans
cette fcavante Compagnic, & ilm’a
été

o

£
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jété permis de tirer copie de ce que
Py ay trouvé conforme 4 mon genic:
ainfi je crois pouvoir a prefent ren-
\dre {ervice au Public fi je donne ic1
un_extrait des chofes que j’y ay re-
cueillies & ‘qui ont du rapport au
{ujet de ce traité : mais afin de con-
‘tribuer, autant que mon peu de ca-
pacité le permet, a publier & faire
bien conneitre la generofité de M.
Sarroti qui furpafloit fans doutecel-
le d’Academns de qui la mémcire
s’eft fi bien confervée, je donneray
premiérement ici ledifcours que M.
Ambroife Sarroti fon fils fit a I’A-
cademic le premier jour qu’elle s’af-
fembla : on y verra lesmotifs qui le
faifoient agir.

Difconrs de Monficur Ambreife Sar-
rote,

N fcait, Meflieurs, par le té-

‘ moignage des Ancicns com-
 bien le Monde s’eft perfettionné &
embelli depuis qu’on eft capable de
conferver la memoire de ce qui sy
pafle : les mets delicats ont fuccede
aux
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aux fruits fauvages ; les étoffes ma.
gnifiques & commodes pour nous dé-
fendre des in'ures de I’ Airont prisla
place des feuilles d’arbres oudes peaux
de bétes : & au licu de cavernes ou de
cabanes, les Hommes habitent d pré-
fent dans des Palais fomptueux, ou
ils peuvent au milieu des plus rudes
Hyvers goliter tranquilement tous
les plaifirs de la plus belle faifon. Je
crois aufli que 'on ne doute pas que
tous ces heureux changemens nefont
diis qu’a quelques perionnes indu-
firicufes, quiexaminansles chofes du
monde, & cherchant parex périence
a quoy eclles pouvoient étre propres
& utiles, & en fuite lesappliquant 2
leurs ufages; ont peu a peu procuré au
genre humain tous cesavantages dont
nous jouiffons a préfent. Ceft donc
une occupation bien digne des hon-
nétes gens que de pourfuivredesre-
cherches fi utiles au Public : auffi
voyons nous qu’en Angleterre , €n
France, en Allemagne, & en d’au-
tres lieux il y ades Compagnies com-
pofées des plus habiles gens denotre
Siécle dont 'unique but cit de poufler
toil-
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toGijours plus loin la connoiffance de
Ja Nature & les commoditez de la
vie.  Jay donc cri qu'il {eroit im-
portant de faire quelque chofedepa-
reil dans une Ville aufli fameufe que
la nétre ; Vous fgavez ; Meflieurs ,
que Venife s’eft rendué célebre dans
la plupart des beaux Arts ; la Poli-
tique, la Mufique, la Peinture, la
Sculpture & plufieurs autres en font
foy : il y a donc lieu de croire que
Pérude de la Nature y fera de con-
{idérables progrés {i nous nous atta-
chons une fois a la bien cultiver :
ainfi je me fuis pourvii en France &
en Angleterre de la pliparc des in-
ftrumens  dont ces Meflieurs fe fer-
vent : & jefpére qu’avec Paide de
vos Confeils & de la pénétration de
vos efprits, nous pourrons du moins
faire {cavoir que nous aurons euaufit
bien .que les autres de la générofité
& du zéle pour la félicite Publi-
que.

Ce difcours fini la Compagnie
s’occupa A voir diverfes Expériences
propres a prouver que les effetsfur-
prenants ¢u’on attiibuoit autrefois

a
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4 la crainte du Vaidey ne dépendént pe
que delapefanteur de 1"Air - & com-§ oy
me cette matiére étoit encore aflez) 4y
nouvelle dans ce Pais-1a; fielle trou-§ &
va des Partifans : elle trouva auflibien}
des oppofants : fi bien qu’clle occu-| de
pa UAcadémie pendant bica des Al ve
femblées ; mais. quoy que la plapartf iy
des. Expériences fur cette matiére e} gy
fifent avec la machine du Vuide, jef £,
n’en parleray point icy paice quil yf ho
a long - temps qu’on les a prefque} G
toutes virés dans les Oeuyres del'hf gy
luftre M:Boyle: jen rapporterat feu-f p;
lement icy une parceque je ne crois| g
pas quon ’ayt viéailleurs, & qu’el-f 4,
le me pavoit aflez convaincante pour| pe
prouver que les mouvemens qu’on at-f ey,
tribué 4 'Artradtion , fefont parim-§ oy

puliion. fic

m

EXPERIENCE I 1a

: €t

vid. N appliqua furla Placque de la ro‘
Fig.* machine du’ Vuide marquéef o

17. AA la grande ouverture d'un reci-§ ¢,
pient marqué B B qui avoit une pe-§ ¢
tite ouverture en haut : on paffa lef g,

petit
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petit tuyau CC au travers de_cetre
ouverture, & on la boucha bienavec
du ciment. L. Recipient BB avoit
¢té rempli d’cau un peu plus qu'a
moitié¢; & on avoit mis dans le tron
de [a, plaque AA le tuyau DD ou-
very des deux bouts afin de pouvoir
tirCy, VAir duhaut duRecipient fans
que “Peau pit fortir, parce qu’clle
étoit plus bas que l'ouverture : on
boucha aufli le. haut du perit tuyau
CC, &onfitjoiierla pompe; Aprés
que le haut du Reapient BB fuc
bien vuidéd’ Air, onouvrt le haut
du petit tuyau. CC , dont le bout
d’cmbas étoir un peu -enfoncé fous
Peau, & on vit qu’incontinent I'Air
entrant avec impetuofité par ledic
tuyau s'enfonga dans I'eau fort con-
fidérablement au deffous de Pextré.
mité dudit tuyau : on concluoit de
13 que ce n’éroit point le Vuide qui
¢toit au haut du Recipient qui atti-
roit de cette maniére; car comment
cet air au fortir de lextrémité du
tuyau CC auroit-i} piis’enfoncer en-
core, & s'éloigner de laforce quilui
auroit donné tout fon mouvement

H pour
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pour lattirer vers elle : une' telle for-
ce auroit fans doute dir-le faire dé-
tourner vers en haut, aufli-tot que le
tuyau CC ne lauroit plus retenu : il
étoit donc bien clair queé’ ce mouve-
ment devoit étré imprimé a I”Air par
une preflion du dehors “qui' lui don-
noit une force fuffifante’ pour s'en-’
foncer {i confidérablenient {fous1’eau.
Le fameux Monfieur ‘Montanary
avoit le premier propofé de faire cet-
teexpérience avec un- gros tuyau de
verre longde 5. ou 6. piedsqu en €m-
pliffoit: d’can 5-& tandis que Peau %¢-
couloit parl’ouverture d’embas, P’air
entroit par un petit tuyau ajufté au
haut; la chofe ne faifoit pas mal ; mai$
le parti ‘oppofé trouvoit pourtant
quelque échappatoire : ‘i ‘bién’ que
Mr. Ambroife: Sarrotti jugea a‘pro-
pos de faire la'chofe avec la Machi-
ne du Vuide de' la maniére que je
viens de décrire: &'je névis point
que perfonne elit rien 4 y répondre.

E XPE-
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EXPERTIENCE T

" A Prés quela Compagnie eut jugé
_que cette matiére avoit été aflez
éclaircie , on s’attacha a découvrir
quelque chofe de la nature des Me-
taux en examinant Ja quantité d’Air
qui entre dans leur compofition:
voici la maniére dont on y proceda.
On mit le poids des 0. grains deli-
maille de fer dans un Recipient qui
contient 5. livres ou 60 onces d’eau:
ony mitaufliun verre dans quoyily
avoit environ une once d’ecau forte,
& ayant tiré rout I'air du Recipient
on fit tomber la limaille de fer dans
I'cau forte: & on vit qu’incontinent
ilfe fit une grande ébullition. On ob-
ferva en méme tems I?épreuve qu'on
avoit: mife dans le méme Recipient
pour connoitre la quantité d’air qui
s’y formeroit, & on vit que pendant
Iébullition le Mercure rentra dans
Pépreuve, autant que fi on et fait
rentrer dans le Recipient le- tiers de
Pair qu’il contient d’ordinzire. On
lufia les chofes en cet état pendant
> aflew
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aflez long-tems, & ainfi on s'afliira
qu'il n’entroit point d’air de dehors:
{i bien qu’on conclut que toutcet air
qui avout faitrentrer e Mercure dant
Pépreuve devoit étre venu dela dif-
folution du fer. Sur cette expérien=
ce on fit le calcul qui fuit. Puifque
30. gramns de fer ontpar leur diffolu-
tion produit autant d'airqu'ilen faut
pour remplir le tiers d’un Recipient
qui contient §o. onces d’eau, dont
le tiers eft 20. onces : il faut que
>air qui a été produit pefe 4, de 20.
onces: caronaéprouvé quel'air pefe
environ 800 fois moins quel'eau ¢n
pareil volume: or 4, dc 20 onccs,
font 12. grains: dont 30. grains de
Fer ont par leur diffolution produit
12. grains d’air qui font Y de leur
poids : on concluoit de 1d qu'il y avoit
environ | d’air qui entroit dans la
compofition du Fer. Mais quoy que
cette conclufion parlit bonne a di-
yerfes perfonnes, il y en eut d’autre
aufli qui dirent qu’elle n’étoit pas
feure - parce que PAir qui s’¢toit pro-
duit pouvoit étre fortide Peau forte
aufli
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auffi bien que du Fer : on refolut
donc de faire d’autres Expériences
pour ticher de géclaircir fur cela &
?q commenga par 'Expérence qui
ut.

EXPERIENCE IIL

O N prit de I'eau forte qui avoit
diffout autant de Fer qu'elie
éroit capable d’en diffoudre: {1 bien
que mettant de la limaille de Fer
dans cette eau on vit qu’ellene tra-
vailla point : on mit cette cau fous

 un Recipient, & en ayant tiré Air

on fit tomber dans ladite cau 3o
grains de coques d’huiftres pilées: il
{e fit bien-t6t une affez grande ébuli-
lition, mais 1l s’en fallut plus dela
moitié qu'il ne fe produifift autant
d’Air comme la diffolution des 30.
grains de Fer en avoit produit. Exp.
2. Les fentimens furent partagez
fur cette Expérience: & les uns cri-
rent que Air qui fe produit de cet-
te maniére vient en partie de ’eau for-
te, & quainfi 1’eau forte qui sétoit
prefque toute épuifés en travaillant

2 fur
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fur le Fer nepouvoit produire autant
d’Air que celle qui n’a point encore
travaillé ; les autres croyoient que
,cette differente nature des corps qui
éroient diffous fans qu’il fic befoin
de croire quil fortit aucun Air de
Veau forre.  Ainfi felon I'opinion de
ces Mefficurs il faudroit croire que
Jes coques d’huifires contiendroient
famoitié moins d’Air que le Fer.

EXPERIENCE IV.

A)Ouréclaircir davantage cette ma-

tiére on prit del'eau forte qui n’a-
voit encore rien diffout, & Payant
enfermée dans un vaifleay vaide d’ A
on la mit dans un plat plein d’ean
chaude fur le feu, en forte quel’eau
forte dans le Vuide botillit fort
promptement , & par le moyen de
I’épreuve enfermee dans le méme
vaifleau, on obferva que l'cau forte
boiiillant ainfi feule ne produifoi
point d’Air : on continua quelque
rems 4 la tenir furle feu & a la faire
boiiillir, mais il neparutpasquiil f&
fift aucun air. Ainfi ceux qui tenoient
Popi-
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pinion que PAir fe produit feulement
du corps quieft diflout , crirent avoir
gain de caufe, puis qu’on voyoit que
Peau forte en boiiillant feule ne pro-
duifoit. du tout pointd’Air; Marsles
autres dirent: que '¢bullition qui eft
caunfee par lefeu-eft-differente de cel=
le qui eft caufée parla diffolutiondu
Fer; parce qu'il fe peut fairc que
quand les particules de leau forre
agiffent fur le, Fers de Fer agit audly
{ur. elles,. & que fe rompants ciles
lalent €chapper les particules d’ Air
qui entrent en leur compofition:
ces experiences donc n’ayant point
cncore paru-aflez décifives, on fere-
folut de fare celle qui, {uit.

EXPERIENCE V.

N prit de P’eau forte qui n’a-

voit encore rien diffout & on

en fit PExpérience fur desco-

ques d'huiflres.de- méme ‘quon a-
voit fait I'Expérience troifiéme la feu-
le difference éroit que dans I'une de
cesExpériences!’cau forte étoitfaou-
lée de Fer; & dans lautre clle éroft
H 4 neuve
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ncuve il ‘arriva: que de 'une & de
Pautre maniére la quantité d’Air qui
{e produifit fut tolijours & peu prés
égale s cette réiiffité plic extrémé-
ment 4 ceux qui croyoient que l’Air
qui e produit ainfi vient du corps
qui eft ‘diffout & non pas’du diffol-
vant: Car,difent-ils, foit que le diffol-
vant foit ¢puifé , foit'qu’il né le {oit
pas la méme quantité d’Air fe produit
totijours : ‘eependant ' ceux de Popi-
nioh contraire ne manquerent pas
encore ‘de reponfe, & il falloit’ de-
meurcr d’accord que les preuves
qu’on avoit jufques alors, avoient be-
foin qu’on en imaginit quelques au-
tres pourles confirmer.

es Expériences desliqueurs pur-
gées A Alr ont aufli beaucoup exer-
c¢ les efprits de cette Scavante Com.
pagnie’,” & ils ont fait fur cela di-
verfes chofes nouvelles par le mo-
yen: de noftre machine 4 caufe de la
tacilité qu’on ady vuider exattement
les recipients & a les conferver vui-
des aufli long:temps qu’on veut. M.
Boilea poufié cctte: Expérience plus
loin que perfonne avec des tuyaux
de verre remplis de Mercure quiy
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demeuroit fufpendu jufques i1z hay.
teur de 7o, pouces ; maisla premiére
découverte de ce Phaenoméne fur-
prenant eft diic 4 Monfieur Huy-
gens qui en fit imprimer le dérail
dans Ic Journal des Scavans du 25,
Juillet 1672 ! Jen fis auffi quelque
Defcription dans le Traité des Nou-
velles Expériences du Vuide en 1 674;
mais je ne laifferay pas de décrire en-
core icy cette Expérience en faveur
de ceux qui ne Pont pasvie, & qui
fanscelane pourroientaifément com-
prendre les autres chofes que 1°Aca-
démie fit faire pour ticher d*éclaircir
eclle-Id : Voia donc Pextrair de ce
qui {e fit chez M. Sarrotti.

EXPERIENCE FF -

N avoit gardé pendant deux

jours de ’eau commune avec

un matras * dans le Vuide en
forte que toutes les particules d’Air
qui étoient dans les pores de Peau
ou attachées aux cétez du matrasa-
voient eu le loifir de s’échapper :on
remplit fort exactement le matras a-
vec cette eau ainfi purgée d’Air, &
“Phiole alongcol. = H g on
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on enfonga fon ouverture dans de
P’eau aufli purgée :on les mitencet|
état fous un recipient dont on tira
TAir, & il arriva que quoy qu’onelit
fait Pextraction le plus exactement |
qu’il fut poflible, 'eau demeura {uf-|
pendué jufques au haut de la Phiole|
quoy qu’il ne reftic plus d’Air pour)

Ta {otitenir a cetre hauteur. Onfe-|| .

cotia en {uite la Machine & ilarriva|
que s'étant fait une petite bulle auj
bas du col de la Phiole elle montaj
tout le long du col, & étant parve-|
nué au niveau de |’cau dans quoy|
trempoit le matras, cettebulle {e di-|
lata & monta au deflus de Peau &
la Phiole fe vuida incontinent onj
laiffa en fuite rentrer I'Air dans le re-|
cipient,fi bien que 'cauremonta dansf
la Phiole qui s’en trouva toute rem-|
plic excepté unc petite bulle d’Air|
grofle environ comme la tére d’une
épingle. On voulut en fuite voir|
fi en laiffant cette bulle d’Airdans 3
Phiole & faifant le Vuidz, 'eau pour:
roit demeurer encore fufpendué com-
me auparavant ; mais on frouva que
non , & l'cau defcendit peu a peu nie
3
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la Phiole 4 mefure qu’on tiroit I’A’r.,

Comime “cerve Expérience parut
encore beaucoup plus nouvelle &
plus: furprenante que toute celles
qu’on avoit faitesau commencement
pour prouver Ja. pefanteur de 1*Air
clle fournit auffi matiére'd bien des
conteftations: L.es uns en attribuoient

' la caufe a:1a figure du Matras o 1és

particules d’eau fe folitenoient ‘érant
difpofées. commeen voute ; d’autres

. difoient que les particules d’eau font

roides & qu’étant débarraflez des par-
ticules'd’Air ‘qui les pouvoient fofi-
temir {¢parées elles s’ajuitent enfem-
ble & font comme des ponts qui fe
folitiennent jufques A ce qu’il fe fafle
quelque nouvelle bulle d’Air qui ga-
te leur-arrangement.

Pour réfurer ces opinions M. Am-
broife Sarrotti fit en particulier une
Expéricnce’ qui fournit ua nouvean
Pheenoméne a quoy on ne s’atten-
doit pas.
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EXPERIEN(E :«¥ 1L

C Erte Lxpéricnce fe fit avec du
4 Mercure qui avoit €té purgé
d’Air.de la méme maniére que Ueap
de PExpérience 6: on emplit de ce
Mercute untuyay de verre {cellé her-
métiguement par, un bout :on en-
fonga - Pouverture- de -ce tuyau dans
dautye Mercurve aufli purgé d'Air :
on enferma le tout fousun recipicnt
dans quoy on fit le Vuide, . & cuil
y avoit un autre tuyau pléin.d’eaun
purgée & dont Pouverture trempoit
aufli dans de Peau purgée - inc &
Yautre de ces liqueurs demeura fort
bien fufpendué jufques au haut de
fon tuyau quoy quw’il n’y:efit plus
d’Air pour les folitenir : maisqaand
on fit branler la Machine pour les
faire tomber on vit que 'eau defcen-
dit fort bien ; mais le Mercure de-
meura totijours fufpendu quoy qu'on
fecoiiat la- Machine beaucoup plus
long - temps qu’il n’avoit jamais été
néceffaire pour faire tomberde Peau
purgée : la Compagnie s’étonna de
voIr
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voir que le Mercure qui eftfi pefant
plit {i bien fe folitenir 5 & que Pean
au contraire tombat fi facilement
quoy qu'elle foit i legere en com-
paradon - cependant commic ce Phee-

an [noméne 1€uflit en pleine Aflfemblée
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dec la'méme maniere que M.: Am-
broife Sarrotti l'avoit prédit comme
Payant déja éprouvé en particulier :
on jugea que ce n’étoit pas un cas
F'ortuit. & qulilfalloitque cela dépen-
dit de quelque canfe Naturelle qui
inéritoit 'd’écre recherchée ; on ré-
folut doncide faire ‘fur cela quel-
pues autres Exp(;ricnces & de voir
{1 un tuyaurempli d’cau & de Mer-
cure tout enfecmble fe vuideroit aufli
facilement que 8’il »’y avoit que de
| eau ; ou bien's’il demeureroit rem-
pli aufli opiniitrément que s'il n’y
avoit que du Mercure.

EXPERIENCE VIII.

(Y N mit du Mercure & ‘de ’can
a purger enfemble & onen em~
plic un tuyau de dix pouces de long
en fortc que'ces liqueurs y occu-
poient
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poient chacune environ cingpotice
de longueur, on fit tremperion ou
verture dans du Mercure purgéd’ Air
& ayant fait le Vuide comme al'or,
dinaire ces liqueurs demeurérent fuf:
pendués enfemble quoy qu’il 0’y eils
plus d’Air pour les fotitenir : on fed
coua - en fuite la Machine & on vit
qu’elles tombérent fort facilement

au licu que le Mercure feul ne tom+|

be qu’aprés un long - temps & avec
grande difficulté : clles tombérent
aufli fans qu’on efit v aucune bulle
&’Air fe former ; au licu que quand
on avoit fait I’Expérience de Peau
feule on avoit tofijours vii qu’il s%
teit formé une petite bulle d’Air a
vanat que laliqueurtombit . &cette
Expérience auffi bien que la précé-
dente. réiiffit en Public de méme
qu’elle avoit fait en particulier.

EXPERIENCE IX.

N réfolut dorc, afin d’éclairciy

7 ces matiéres fi difficilesd’effayer
encore la chofe en:variant quelqie
€xconflance & un jour que Moniel-
gneur
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gneur le Duc de Northumberland
Lavee quelques Gentilshommes de {a
{uite honora la Compagniede fa pre-
| {ence on fit ’Expérience avec trois
tuyaux deverre en méme tempsdont

eiif deux éroient droits ; & le troifiéme
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avoit {fon bout ouvert recourbé vers
en haut on les emplit tous trois avec

) de Peau purgce le plus exattement

qu'on put excepté Pun des tuyaux
droits ou on laifla a deflein une pe-
tite bulle d’Air : on fittremper leurs
ouvertures dans de Peau purgéc &
on les couvrit d’'un recipient pour fai-
re 'Expérience comme a PPordinaire:
il arriva que tandis qw'on tira I'Air
Peau defcendit peu a peu du tuyau
ou on avoit laifléla petite bulle &’Air
mais clle demeura fufpendué dans les
deux autres : on fecoua en fuite la
machine & on vit que ’eau tomba
bien-t6t du tuyau droit ; mais il ne
fut pas pofhble de lafaire tomber da
tuyau recourbé quoy qu’on conti-
nuat de fecouer la machine affez for-
tement. . ‘Tout cecy fe trouva auflt
eonforme a ce que M. Ambroife Sar-
roui avoit prédit , comme l'ayant

(\’.’J‘il
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déja éprouvé en vparticulier : ainfi
on peut faire fonds fur cette Expé-
rience comme bien réitérée.

On fit ce mémejour quelquesau-
tres Expériences qui n’étoient pas du
méme fujet, mais jc n¢ hifleray pas
de les rapporter icya caufe quebien
des gens y pourront faire plus de
fonds fgachant qu'elles ont été fai-
tes devant des temoins de fi grande
mmportance & qui font A prefent en
Angleterre.

EXPERISN(E X,

ON pofaune clochete dansleVui-
de en forte qu’en branflant la ma-
chine on pouvoit la faire fonner - elle
€toit d’bord fupportée par un corps
dur & on vit qu’elle s’entendoit beau-
eoup moins quand le recipient éroit
vuide que quand il étoit plein d’Air
maison Pentendoit pourtant tofijours.
On fit en fuite que cette méme clo-
chette ne fiit foitenué que par du
Cotton, & alors quand le recipient
étoit vuide on avort extrémément de
peine d entendre quelque petit bruit
quoy
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quoy qu’on ‘approchit Poreille fort
prés 5 au lieu que quandle recipient
étoit plein d’Air on entendoit la clo-
chette du bout de la Chambre fans
}a moindre diffculté.

On fit aufsi ’Expérience de met-

tre I'emboucheure d’une fluftefurle

trou par ou on tire PAir de la ma-
chine, & Payant couverte d’un re-
cipient & tiré un peu d’Air 5 on vit
que laifiant rentrer PAir par le mé-
me trou de 11 flufte elle fonnoit fort
bicn ; mais en fuite ayant vuidé le
recipient beaucoup plus exactement
& faifant rentrer cet Air extrémé-
ment rarefié par le méme trou de la
flufte on n’entendit rien du tout,
On fit en fuite fonner un réveil ma-
tin fous -un recipient plein I’Air &
on lentendit fort bien mais quand
on eut tiré environ les trois quarts
de P’Air le fon fe trouva fort dimi-
nué, & en fuite ayant rendu PAirle
fon reprit fa premiére force @ toutes
ces Expéricnces firent voir manife-
ftement que I'Air eft le milicu par
le moyen de quoy le fon fe fait fen-
tir, & on reconnut combicn les bons
ine
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inftrumens font néceflaires pour les
Expériences ; car Mefsieurs de PA-
cadémie de Florence , qui ont fait
paroitre tant dinduftrie & de capa-
cité avoient employé bien.du temps
& de la dépenfe pour faire des Ex-
périences {ur le fon ; & néwnmoins
faute de bons inftrumens, toutes les
conféquences qu’ils tirérent de leur
travail e trouverent direftement con-
traires 4 la verité , comme On peut
voir dans le livre deleursExpénens
ces.

EXPERLENCE, XL

Ne autre Expérience qu’on 3

A faite fur Peau purgée parutd’a-
bord de difficile execution ; mais on
ne laiffa pas d’y réifsir comme vous
allez voir. On remplit d>cau pur-
gée un tuyau droit .dans quoy il y
avoit un fil de laton quifolitenoitun
morceau de plomb : ce fil de laton
éroit recourbé par Pautre bout &
cette recourbure étoit hors dudit
tuyau de verre en forte qu'on pou-
voit Paccrocher avec le fil de laton

qu
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qui pafle par le haut du recipient re-
prefenté figure quarorze : & amfion
pouvoit faire haufler & baffer le
morceau de plomb dans I'eau pur-
gée y il arriva que quand le recipient
tut bien vuidé on remua effective-
ment le plomb dans I’eau purgee a
diverfes reprifes & aflez fort, cepen-
dant la dite eau demcura toljours
fufpendu€ : mais en {uite en {ecouant
la machine il fe forma une petite
bulle & P’eau tomba i fon ordinai-
re : ainfi on jugea que la fufpenfion
de I'cau purgée ne devoit points’at-
tribuer 4 I'arrangement de {es partics
en forme de pont ; puifque le plomb
qui rompoit fon arrangement-nc.la
faifoit pas tomber.

Voilad 4 peu prés toutesles Expé-
riences que jay vaes faire a Venife
fur cette Matiére : clles ne font pas
encore {uffifantes pour labien éclair-
cir; mais toGjours elles pourront don-
ner de grandes lumiéres & fournir
des peniées pour en inventer d’au-
tres qui nous faflent tout 4 fait dé-
couvrir la caufe de ces furprenansef-
fets,

EX-
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EXPERIENGE XILI

A machine du Vuide aauffi fer-

vi 2 PAcadémie 3 faire quantité
&Expériences fur le feu maisjen’en
rapporteray qu'une parce qu’il n’y a
que celle-12 qui efit un fuccés abfo-
lument nouveau. On mit un pifto-
let bandé auffi exactement quil fut
poflible , en fuite par le moyen du
fil de laton qui pafle par un trou au
haut du recipient , »id. fig. 14. on
prefia fur la languette en forte que
le piftolet fe débanda: il arrivaquela
poudre du baffinct ne s’allumapoint,
& méme qu’il ne fe fit aucune é-
tincelle quoy que le piftolet futfort
bon, comme on I'éprouva aufii-
tét qu'on Peut tiré du recipient :
car on vit quil fit grand feu deux
fois de fuite qu’on ledébanda : cette
Expérience parut d’autant plus fur-
prenante que l'on fcavoit que I'Il-
luftre Monfieur Boile avoit écrit

le contraire dans fon premier livre
d’Ex-
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d'Expériences Phyfichoméchaniques:
{i bien qu’il y eut quelques perfon-
nes qui fouhaitérent de la voir réiié-
rer dans un lieu obfcur : & comme
ils virent que le fuccés fut tout pa-
reil & qu’il ne fe fit eacore aucune:
étincelle @ ils conclurent qu’ily avoit
lieu de croire que des machines qui
demandent beaucoup d’exactitude ne
{gauroient fc perfettionner qu’avec
beaucoup de temps , & quiainfi la
premiére que Monficur Boile avoit
fait faire pouvoit bicn n’avoir pasen-
core la derniére juftefle : mais qu’al-
fiirément s1l et eu le loifir de rér-
térer I'Expérience avec les autres
machines quil a fait faire de-
puis , il auroit vii que dans le Vuide
i} ne fe forme point d’étincelles.

E X-
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E-NPEIRTIE NCEMSRIET:

L’Académic s’cft aufli beaucoup
exercée fur le fujet de la refpi-
ration, & fi je voulois rapporter tou~
tes les Expériences qu’on en afaites,
& les beaux ' raifonnemens qu’on a
fondez deflus, jexcederois les bor-
nes que j’ay reéfolu de donner a ce
petit Traié. & il vaut mieux queje
laiffe cet employ a quelque plume
meilleure que la mienne. Je rappor-
teray donc fimplement une Expérien-
ce qui n’avoit point encore été ef-
fayée en aucun autre lieu que jefca-
che, quoy que la refpiration foit un
{ujet fur quoy on abeaucoup travail-
1é depuis que les Machinesdu-Vuide
fonr en ufage.

On prétendoit prouver une gran-
de difierence entre la maniére dont
le fetus {ubfifte dans le ventre defa
Mere & celle dont un Poulet {ubfi-
fte dans ’Oeuf ; 'un, difoit-on, ne
refpire point ; & Pautre refpire : pour
prouver cette propofition onapporta
un Oeuf et il y avoit un Poulet prét

- i
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icclorie: on prétendoit quétant ainft
mis dans leVuide lePouler y mourroic
& que cela feroit voir que par les
pores -de la coque il y 2 communi-
cation entre U'Air de dedans POeuf

1=

u- | & I'Air-extéricur : onenvintd 'Ex- | 5"
s, | périence &apres avoir vuidé lereci- i

a | pient ouétoit I'Ocuf beaucoup plus i
r- | exactement qu’il ne feroit néceflaire ‘?

ce | pour faire mourir unPoulet, onlaif=
je }{a rentrer PAir & on trouva que
1¢ | POeuf étoit encore fort chaud : fur
r- | cela'‘quelqu’un qui crut que extra- L
n- | &ion de PAir Pavoit échaufté pria: |
{~ | qu’on cflayit fi en le remettant dans
le Vuide il ne s’échaufteroit point
encore davantage, cela fur fait, mais
on trouva qu’en fortant du Vuide
pour la feconde fois il étoit platoe
refroidique rechauffé ; alors onl’ou-
vrit & on vit que quoy quil et été |
mis deux fois dans'le Vuide le Pou- :
let remua encore & refpira fi-tot 1

!

?

5 i e T L R

qu’on eut ouvert la derniére mem-
brane qui Penveloppeit « Anfiil fal-
lut demeurer d’accord que la *diffe-
rence entre le Foetus dans le 'ventre
de la Mere, & le Poulet dans POcuf

ne-
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n’'étoit pas fi grande qu’on fe: I'étoit
imaginée.. _ T
Afin de donner une connoiffance
un peu plus particuliére de I’Acade-
mie & de la maniére dontles chofes
_ s’y traittoient, jecrois que le Leéteur
ne fera pasfaché que je communique
un échantillon desex plications qu’on
donnoit aux Phénoménes qui {e pre-
fentoient: je rapporteray dont icy un
petit écrit de M. Ambroife Sarrotti
que je choifis plus toft que les autres
parce quil eft aflez ,court, & qu’il
informera pourtant en mefme temps
de quatre obfervations curieufes furla
Refpiration que nous ayonsa préfeat
€n main.

Conjellures [ir les canfes des Phano-
ménes de la dernicre Affemblee.

ON obferva dans la derniére
Affemblée quatre chofes aflez
curicufes : la premiére fur que les
fouris & les Oifeaux meurent dans
P Air artificiel produit de pite, plus
promptement que dans le Vude,

comme Monfieur Boile Pavoit déja
obfer-
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obfervé dansle livie Exp. Phyficomech.
contin. [ecunda. La 2. futquelesLc-
zards au contraire perdent leur mou-
vement dans le Vuide plus prompte-
ment que dans 'Air artiticiel: La 3.fut
que les mouches durent dansle Vuide
plus que ne font lesQifeaux: & enfin
la 4. fut que les Oifeaux au contraire.
durent dans I’Air aruficiel plus long-
temps que les mouches.

Pour expliquer la premiére de ces
Obfervations , fcavoir que les oifeaux
meurent dans PAir artificie] plus
promptement que dans le Vuide:Je fe-
rai fouvenir la Compagnie d’une Hy-
pothefe propofée par le fameux Mon-
fieur Hook quim’a déja fervid expli-
squer plufieurs autres Phoeenoménes :
c’eft que PAir contient en foy le diffol-
vant qui caufe prefque toutes les Cor-
ruptions & ‘Generations qui arrivent
dans-ce Monde,, & qu’ainfi étant at-
tiré par la Refpiration illeméle dans
le fang, le diflout, le fait fermenter &
ainfi lui fait produire les efprits ani-
maux qui doimentlemouvement aux
Mufcles. Je feray remarquer de plus
que P’ Afr artificiel , tel queft celuy
qu
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J

qui fort de la Pite, c’eft un Air qu

b2 p)
sour entrer dans la compofition du &z
Ay - - o M ma
Eled avoit diffout le {uc alimentaire
3 )| R . = de
de cette Plante, & ainfi ilavoitr per-
du route {aforce, deméme quel’eau di
forte quand clle a diffout les coques d'“
d’huiftres : il n'eft donc pasétonnant q:

que cet Air n’ayt plusé capable de
produire dans le fang d’un Oifeau la ‘

difsolution & fermentation nécefsairef 1"
alavie: Maisje dis bien plus, C’eft que § ¢
cet Airartificiel non feulement n’a pii b

i ¢ oy 3 ; ait
aider a la difsolution & fermentation e
du fang, mais que mé€me il ’a beau- ;
coup empéchée - On en peut facile- Sn

v

ment faire PExpérience en mettant § o
un morceau de cuivre dansdebonne
eau forte qui ledifloudra: Carfiony
verfe en fite de ’eau forte quiaytde- § y;
ja diffout des coques d’huiftres, non
feulement cette derniére cauforten’a- § .-
vancera point ladiffolution du cuivre .
mais au contraire elle 'empéchera ex-
trémement : Ainfi on voit pourquoy
PAir artificiel doit tuer plus prompte-§ ..

; A 1
ment que le Vuide @ car fi le Vuide § .
ne fournit point de nouveau diffol- :

vant du moins il n’empéche point
d’agtr
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d’agir celuy qui eft déjadanslefang ;
mais I'Air artificiel fait P’un & Pautre
de ces pernicieux effets.

Pour ce qui eft du Liezard on peut
dire qu’il conferve fon mouvement
dans PAir artificiel plus long-temps
qu'il n’auroit fait dans le Vuide : par-
ce que ces fortes d’Animaux ont leur
fang prefque de méme Nature que ce-
luy des Poiflons quin’abefoinquede
fort-peu d’Air pour fe fermenter: &
ainfi ils peuvent demeurer fortlong-
temps f{ans refpirer : il arrivoit donc
que quand cet Animal refpiroitil de-
venoit malade ce quil’obligeoit 2 s'ab-
ftenir de refpirer : & alorsle nouveau
{ang qui en circulant venoit au cceur
luy redonnoit la {fanté : mais dans le
Vuide, outrele manque d’Air pour la
refpiration , le Lezard avoit encore
I'incommodité den’avoir plus la pref-
fion ordinaire de I'Air extérieur pour
refifter au reflort de ’Air engagé en-
trefes parties qui faifoit effort pourles
divifer: {ibien que ces deux incommo-
ditez jointes enfemble lui faifoient
perdre le mouvement platot que ne
pouvoit faire une feule,

12 La
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La troifiéme obfervation fe peut
expliquer, cn difant que les mouches
ont lc corps fort poreux ; {i bien qu'é-
tant mifes dans le Vuide I’Air enga-
gé entre leur parties s’échappe faci-
lement fans ghter leurs organes: ainfi
clles 8’y conlervent plus long-temps
que les oifeaux dont les parties font

plus compactes , ce qui fait que PAirf 2
qui y cft engagé ne fauroit s'échap- Aic
e

per, mais y cauie beaucoup de defor-
dre en fe dilatant comme 1l fait dansj P!
le Vuide : & afin qu’on ne croye pas | 9
que cette porofité ducorps desmou- B
ches foit une chofcfuppofée fans fon- | 9
dement , on n’a qu’d mettre une pe-§ o°
tite goutte d’huyle fur une mouche b
& on verra qWelle penetrera incon-
tinent dans les pores & la mouche en
mourra. ;

L.c quatriéme Phoenomene peut
encore dépendre de la méme caufe:
car les mouches ayant le corps i po-
reux , clles peuvent en un inftant
ére penetrées de PAir artificiekdans
quoy on lesjette , & cetair étant pro- ]
p'yc 2 empécher Ja fermentation leur
doit au méme inftant dter tout le
mou-
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mouvement; au lieu que les oifeaux
nerccevant cet Air que par larefpira-
tion, il leur faut un peu davantage
de temps avant que leur mouvemens
{oyent touta fait arrétez.

Jufgues ici jay donné, comme je
lavois promis, un abregé de ce que
’Academie fit pendant la premicre
année avec la Machine du Vuide, &
je me fuis abftenu de parler de toutes
lesautres matiéres {urquoy ils s’occu-
perent dans le méme temps; parce
qu’elles ne font pas de mon f{ujet: ce-
pendant afin d’en donner en pafiant
quelque legere connoiflance 5 j’infe-
reray ici le difcours que Mr. Am-
broife Sarrotti fit au commence-
ment de I’Année fuivante : Pony
verra une petite recapitulation de tout
ce qui s’croit déja fait.

Difcours de Mr.. Admbroife
Sarotiz.

IL eft jufte, Meflicurs, que je vous
remercic de '’honneur que vous
m’avez fait de vous aflembler ici

Ig toute
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toute P'Année derniére pour recher-
cher les moyens de perfectionner les
Sciences & les Arts: car outrele plai-
fir qu’il y a de>'recevoir-une compa-
gnic compoice de tant de perfonnes
d’efprit , & outre le profit qu’on peut
tirer de leurs converfations ; je trouve
de plus que c’eft une gloire fi gran-
de pour moy ;s queje nepuis aflez en
témoigner ma reconnoiffance i ceux
de qui je latiens. Mais fi mes remer-
cimens en ce rencontre font juftes,
je crois queles inftances que je pour-
rois faire: pour vous prier de' conti-
nuer {erotent au contraire fort inuti-
les & injurieufesa des perfonnes qui
ont déja donné tant de marques dc
leur "genereux defleins. I s’agit ici
d’étendre Pempire de ’'Homme fur les
autres créatures, & de le mettre en
état d’en favoir tirer de plus en plusde
nouvelles utilitez ; ainfi il n’y a pas
lieu de douter que vous ne vueilliez
continuer un fi beau projet, & ou
vous avez déja fait desprogrez qu’on
pouvoit a peine attendre du peu de
temps quil y 4 que vous avez com-
mencé,

No-
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Nonobftant la quantité de vos au-
tres employs vous avez déja fait faire
tant d’Expériences pour prouver la
pefanteur & Pélatticité de I’ Air, quily
a deformais peu de doutes a faire f{ur
cette matiére qui eft importante, tant
d caufe des confequences qu’on en
peut tirer pour plufieurs machines;
que parce que I’Air par ce moyen pro-
§ duit fur nos corpsbeaucoupde diffe-

N rens effets.  Vous avez auffi faic
} plulieurs nouveaux effays fur les li-
-} queurs purgées d’Air, & ainfi vous
avez donné de grandes lumiéres pour
| parvenir a la connoiffance de cet im-
| portant Principe quifodrientde telles
| liqueurs jufques a une hauteur beau-
I coup plus confidérable que la pefan-
§ teur de T'Air ne fauroit faire; mais
§ parce que plufieurs perfonnes doutent
§ de Punlité de ces fortes de fpécula-
tions, jefpere que vous me permet-
| trezdem’érendre un peu pour la faire
comprendre.

Je diray donc, en peude mots, que
dansle ecommencement qu’on remar-
qua qu'en fucceant P’eau avec des
tuyaux cette liqueur contre lanature

I 4 des
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des corps pefants monteit jufques dans
Ia bouche , on crut que celavenoit de
Phorreur que la Nature a contre le
Vuide , & onpofal’horreur du Vuide
pour un Principe dont pouvoient dé-
pendre quantité d’effets:C’ctoitune er-
reur,mas néanmoins cette découverte
ne laiffa pas de donner lieu a plufieurs
mventions utiles telles que font les
Siphons, les Vantoufes, les Pompes
afpirantes, &c, Mais comme le Faux
ne {gauroit {e foltenir totjours, ce
privilege érant refervé dlafeule verité,
Ferreur dont nous parlons a rencon-
iré des inconveniens; & lors qu’al’i-
mitation des Siphons ordinaires ona
prétendu fe fervir de longs tuyaux
recourbez pour faire pafler de leau
d’un coré d’une coline A Pautre: ou
quand onavouluattiver 'eau avec les
Pompes a une hauteur deplusde 3z
pieds, il eft arrivé que les peines &
les dépenfes ont ¢été perdues, & le
Principe qu'on s’éroit imaginé i cer-
tain, s’eft trouvé defeftueux; ona
donc été obligé d’en rechercher un
autre, & Terricelli ayant en la pen-
{ée que c’éroit dela pelanteur de Air
que
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que dépendoient tousces cffets, ona
depuis fait fur cela quantité d’expé-
riences que vous avez encore confir-
mées par plufieurs de votre invention,
& vous avez donné les moyens de cal-
culer Peftet qu'on doit attendrede la
pefanteur & de Pélafticité de PAir; fi
bien que deformais on n’eft plus en
danger de perdre fa peine en voulant
leur faire produire de trop grands ef-
fets; mais aufli dans les chofes faifa-
bles on peut fcavoir précifement la -
orandeur & la torce qu’il faut don-
ner aux -Machines, & ainfis’exemp-
ter méme de faire des dépenfes {u-
perflués, au lien que ceux qui man-
quent. de {cience font {ujets 4 faireles
chofes beaucoup plus grandes & plus
fortes qu’il n’eft-befoin. -

Cette méme découverte de 13 pe-
fanteur de I’ Air ade plusdonné licu a
inventer de mnouveaux inftrumens;
comme par exemple celuy quisap-
pelle Barometre , par-le moyen-du-
quel on conmoit quand 'Airaugmen- -
te ou diminuéde pefanteur, & ainfi
on prevoit les changemens de temps
qui doivent arriver: PInftrument pour

I Vex-
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Pextradtion de 1’Air qui nous afervi
4 faire’ tant d’expériences. L’Indice
ou 'Epreuve de Vif argent, par le
moyen dequoy on connoit la quanti-
t€ d’Air qui entre dans la compofi-
tion des Corps: & pluficurs autres
que j’obmettray pour ne me pasren-
dre ennuyeux: Je vous fupplie donc
feulement “de confidérer ‘que’fi le
Principe de la crainte du Vuide, ou
platér de lapefanteur de PAir, a par
fa découverte donné lieud tant d’In-
ventions utiles, quoy que toute fa
force n’aille qu’a fotitenirfe Mercu-
ie jufques’a la hauteurde 27 pouces:
on peut fansdoute efperer bien d’au-
tres chofes fi on parvient une fois 4
bien ‘connoitre - cet autre principe
dont dépendent les Expériences des
liqueurs purgées d’Air : puifque I'Il-
luftre Mr. Boile a déja ‘éprouvé qu’il
eft capable de foutenir le Mercure
jufquesd yo pouces de haut.
Jabuferois de votre patience fi je
vouloss aufli m’étendréa dire les cho-
fes que vous avez faites pour recon-
noitre la quantité incroyable d’Air
qui entre dans Ja ‘compofition l\;{ics
C=
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Metaux & des Fruits: {ur la vegeta-
tion des Plaates, fur ’Afcenfion des
liqueurs dans des tuyaux capillaires :
fur la Nature du fon, & {ur celledu
Feu; les Expériences que vous avez
faites {ur divers animaux dans le Vui-
de, dans PAirartificiel, & dans PA1r
comprimé: toutes vosrecherches {ur
Pufage de la Refpiration, & les inf-
trumens quiont été produits, tels que
font desFontainesagréables,des Lam-
pes de nouvelleinvention : des inftru-
mens pour tirer une nourriture agrea-
ble & facile a digerer des matiéres
que leur dureté faifoit pafler pour
inutiles : d’autres pour aller dans I’ Air
peftiferé fans crainte de s’infecter,
outre tous ceux quiont été neceflai-
res pour les Expériences. Je ne m’¢-
tendray point dis-je a parler de toutes
ces chofes, & je crois d’en avoir dit
aflez pour conclurre , que fi depuis
que le Mondeeft créé ,tous les hom-
mes enfemble avoient pu faire chaque
Année autant comme vous {euls avez
faic cette Année ici, on devroit a pre-
fent vivie dans le Monde aufli heu-
reufement que dans un Paradis Ter-
| ) reftres
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reftre: je ledis doncencoreun coup,
jé croirors vous faire tort fi je doutois

le moins-du Monde que vous n’ayez

deflein de continuer cette érude : puif-
que outre le. divertiffement d’exer-
cer vos efprits, vous y trouvez enco-
re la fatisfaltion de donner déspreu:
ves de votre capacité, & lagloire de
faire du bien, qui font les grands &
Ies folides plaifirs-des belles- Ames.

Ce difcours fini on‘recommenca i

raifonner {ur les Expériences paflées
& a en propofer de nouvelles: & une
des premiéres matiéres 4 quoy ons’oc-
cupa cette feconde Année furent les
diflolutions qui fe font par-les Li-
queurs corrofives; afin de fcavoir fi
I'Air contribué quelque chofe a cet
efter, &ainfi de {e rendre capable de
les hiter ou de les retarder felon qu’on
le jugeroit a propos.

EXPERIET(CE XTIV,

N pritdonc deux morceaux de
OFcr pareils, & on lés mit-dans
deux verres differens y avec deux
pareilles quantitez ’eauforte, &-en
ayant

T R I OGN o o W N W o L=
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ayant enfermé un dans le Vuide, &
laiffé PPautre a'Air ouvert: onatten-
dit autant de temps qu’il eft neceflai-
re pour faire ces fortes de diffolutions::
on Ota enfuite les deux morceaux de
fer tout en méme temps, & lesayant
pefez on trouva que celuy qui avoit
¢été dans le Vuide navoit perdu pas
plus d’un grain de fon poids: & Pau-
tre en avoit perdu prés de feize grains.
Cetre expérience ayant donné lieu-
de croire que 'Air commun a gran-
de influence fur les diffolutions &:
¢tant propre 4 confirmer 'Hypothe~
{z propofée en-Angleterre par le fa-:
meux Mr. Hook , & imprimée dans

fa Micrographic ‘touchant la vertw

que I'Air a de-diffoudre- preiques

toutes fortesde corps; & cette Hypo-

thefe ayantfervi a expliquer plufieurs:
des Expériences qu'en avoit faitesy .
on refolut de Pexaminer plus d fonds,:

& on fit Pexpérience qui fuit.
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EXPERIENCE XV. R
2
O N prit trois vaifleaux dans quoy ilﬁ
on mit trois quantitez égales d’eau r
Forte, & ayant renfermé undeces §
vaifleaux. dans le Vuide , un autre é
dans I’Air comprimé, &laifiéletroi- § |
fiéme a I’Air ouvert, on fit tomber ¢
dans tous trois en méme temps trois &
morceaux de Fer pareils chacun dans ‘
le fien: il arriva que ’eau forte dans E
le Vuide fit. de. bien plus. grandes i
¢bullitions & bien plus prompte- § |
ment que les autres : le verre dans ‘
PAir comprimé commenga le der- | |
nier a botuillir, mais 1l boiillit pour- §
tant enfuite plus fort que le verre 2 ||
PAir ouvert; mais ce grand mouve-

ment cefla bien-tot, & P’écume dont
il éroit rempli demeura prefque im-
mobile; au licu que le verre a Air
ouvert botilloit tolijours avee force:
on ota enfuite les deux vaifieaux qui
étoient dans le Vuide & dans I’Air
comprimé, & ayant 6té les trois mox-
ceaux de Fer en méme temps onles
pefa, & il fe trouva que celuy qui
ayoit
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avoit été dans le Vuide, quoy qu’il
et fait les plus grandes ébullitions
avoit pourtant ére moins diffout que
les autres : ccluy qui avoit €té dans
I'Air comprimé en avoit perdu da-
vantage : & celuy qui avoit éeé a U Air
ordinaire en avoit perdu le plus de
tous: ainfi ‘on vit ‘qué la diflolution
s’étoit ‘mieux faite a' PAir’ ordinaire
que dans le Vuide ni dans’Air com-
primé: ceux qui ne vouloient point
que P'Air fir un diffolvant , dirent in-
continent que cette Expérience , fai-
foit pour eux, puifque PAir'compri-
mé faifoit moins que’ I’Air ‘ordinaire:
on leur répondit que cela venoit de
ce que le verrea Air ordinaire avoit
continuellement recii de nouvel Air
au lieu que PAir comprimé avoit
bien-tot été épuifé de fa vertu diflo-
lutive , quoy que pour un peu de
temps il eflit agi plus fortement'que
PAir ordinaire. On ditde plus que le
mouvement étant plus libre dans I’ Air
ordinaire , cela avoit pl contrnibuer
i y rendre ladiffolution plus confide-
rable que dians PAir comprimé , &
pour  faire voir cette efficace du

mou-
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mouvement on fit ’expénence -gui
{uit. :

EXPERIENCE X¥I.

N mit deux morceaux de Fer
pareils dans deux pareilles quan-
titez d’eau forte , & onleslaillaa I’Air
jufques a ce que la liqueur commen-
cit a botullir confiderablement dans
les deux verres, & alors on en enfer-
maun dans le Vuide ; & on laifla ’au-
tre 4 ’Air: 1l arriva que le Vuide
n’empécha point la diffolution com-
me il avoit fut Exp. 14. au contrai-
re on remarqua quel’eau Forte dans
le Vuide boiiillit tolijours beaucoup
plus fort quel'autre: & aprés que le
mouvement fut beaucoup diminué
dans 'un & dans ’autre verre on ra
les deux morceaux de Fer tout en
méme temps ; & les ayant pefez on
trouva que celuy qui avoit été dans
le Vuide avoit .perdu de fon poids
tant {oit peu plus que 'autre ; mais fort
peu en comparaifon de ce qu’on at-
tendoit vi la grande ébullition qu'il
avoit-faite. Ainfi onvit que le grand
mou-
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vement peut quelques-fois fupplécr
au defaut de ’Air.  On prouva en-
core cette cfficace du mouvement
par les deux Expériences qui fui
vent.

EXPERIENCE XVIIL

N fit un mélange de quantitez
égales d’cau Forte & d’efprit de

Vin: on mit deux parties €ga-

les de ce mélange dans deux verres
ou Pon fit tomber en méme temps
deux morceaux de Fer pareils: on
en mit incontinent 'un dans le Vui-
de, & on laiffa autre a PAir: ilar-
riva que l'efprit de Vin empécha beau-
coup leffet de V’eau Forte dans le
verre qui étoit & I’Ajr ; mais dans le
verre qui étoit dansle Vuide, lefprit
de vin caufaun fi grand mouvement
que la diffolution fe fit plus confide-
rable que fi ’eau Forte ciit été feule:
car aprés un efpace de temps confi-
derable on 6ta les deux morceaux
de Fer en méme temps, & on trou-
va que celuy qui avoit été dans le
Vuide avoit perdule plus de {on poids,
&
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& quainfi la diffolution s’y éroit fai-
te plus grande.

EXTERTTINGE ML E

L ’Autre Expérience que ’on fit
pour prouver le grand effet du (
mouvement fut de mettre deux mor-
ceaux de fer pareils dans deux pa-
reilles quantitez d’cau forte , & en
ayant [aiflé 'un 4 P’Air on enferma
Pautre dans le Vuide : on les miten
fuite tous deux enfemble & unpareil
degré de chalcur, & on vit que ce-
luy qui étoit dans le Vude boiiillit
beaucoup plus fort guc Pautre. Aprés
quelque temps on ora les morceaux
de fer tous deux enfemble & les
ayant pefez on trouvaqu’ils s’étoient
¢galement diffous ; au lieu que fans
chaleur le fer dans le Vuide|fe feroit
difleut feize fois moins que ’autre :
on vit donc que la chaleur caufantu-
ne beaucoup plus grande agitation
dans le Vuide qu’a PAir ordinaire,
peut par ce moyen fuppléer au défaut
du diffolvant de I’Air : on concluoit
de cela que Expérience 15. n’étoit
pas

N S - e
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pas une preuve contre VHypothefe
du Diffolvant de 'Air comme on I’a-
voit. crit d’abord.

EXPERIENCE XIX,

N voulet encore voir {i Peffi-

cace du mouvement pour les
diffolutions {e pourroit confirmer par
unc autre Expérience = on mitdeux
morceaux de laton pareils dans deux
pareilles quantitez d’eau forte, &
quand I'ébullition commenga a €ure
confidérable on en enferma un dans
le Vuide & on laifla autre a PAir
ordinaire : il arriva que le mouve-
ment {e fit beaucoup plus grand dang
le Vuide qual’Air : maisnéanmoins
quand on pefa les morceaux de la-
ton on trouva que celuy qui éroit de-
meuré expofé a I’Airavoitétéle plus
diffout : car il avoit perdu quatre
grgins .de’ﬁ,)n poids phgs que cc?uy
qui avoit été dans le Vuide. Le fuc-
cés de cette Expérience fe trouvant
tout contraire a ce que l'on atten-
doit car on avoit vii Expérience 16.
que fur le fer la chofe ¢toit arrivée
tout
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tout autrement : les défenfeurs de
I’Hypethefe du diflolvant de I'Air y
répondirent en faifant remarquer que
le diffolvant de PAir eft plus nécef-
faire 2 la diffolution des corps com-
pactes qu’a celle des autres : car on
avoit éprouvé que Tes cogues d’hui-
ftres fe diffolvoient fort bien dans le
Vuide fans que Pagitation fut com-
mencée 4 I’Air : onavoitvi auflique
le fer quieft plus compacte que les co-
ques d’huiftres, fe peut bien difloudre
dans le Vuide ; mais il faut que le
grand mouvement foit premiérement
commencé a I'Air ouvert , afin que
cette agitation puifle fuppléer au dé-
faut du diflolvant de 1’Air : ainfi ily
a raifon de croire que le laton quieft
- un métal encore plus compact que le
Fer doit étre aufli plus difhicile a
bien diffoudre : en forte qu’il ne fuflit
pas de mettre l'eau forte en agiration,
elle ne fcauroit le diffoudre fi bien
que quand elle eft aidée dudiffolvant
de 'Air : ainfi ces Meflicurs con-
cluoient que cette Expérience leur
étoit  plitot favorable que con-
trafre.

EXPE-
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EXPERIENCE XX

N fit encore unc autre Expé-

rience pour prouver que la pre-
fence de I’Air aidoit aux diflolutions:
on mic deux morceaux de Fer pa-
reils dans deux pareilles quantitez
d’eau forte : & quand P’ébullition
commenca & étre confidérable on
boucha exactement l’'une des bouteik-
les ou les diflolutions fe faifoient; &
on laiffa Pautre ouverte. L’opération
étant finie on Ota les deux morceaux
de Fer en méme temps & les ayant
repefez, on trouva-que celiy qui a-
voit été dans la bouteille fermée s°¢-
toit moins diffout que celuy de la
bouteille out PAir avoit tolijours eu
un libre accés. ‘

EXPERIENCE XXI,

N voulut auffi voir {i le renou-
vellement d’Air comprimé ne
pourroit point fuppléer au defaurd’a-
gitation. On mit deux morceaux
Aétain pareils dans - deux pareilles
quan-
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quantitez d’cau forte, & ayant laiffé
I'un a PAirouvert ; onenferma ’ay-
tre dans I’ Air comprimé : mais la Ma-
chine éroit ajuftée en forte que Pon
pouvoit tofijours y donner de nouvel
Alr fans qu’il y eiit danger quele re-
cipient fe rompit : cet’ Artifice eft 3
peu prés le méme qui a été décric
dans mon premier traité de la maniére
d’amollir ‘les os : ot l'on peut voir
que quand la preflion dans la Machi-
ne étoit parvenué jufques A un cer-
tain degré la foupape qui étoit au
haut s'ouvroit incontinent & laifloit
échaper tout Air ou les Vapeurs
qui auroient pl faire une preflion
trop grande : je ne m’arréteray donc
pas a en faire icy la defcription : je
diray fimplement que par ce moyen
on donnoit de temps en temps de
nouvel Air au Recipient ol étoit la
compreflion jufques 4 ce quon ju-
geat la diffolution prefque achevée
on 6ta alors les deux morceaux dé-
tain tout en méme temps & les ayant
repefez on ne trouva pas de differen-
ce fenfible ; au licu que quand onne
renouvelle point Air comprimé [1;1

¢
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eft tolijours arrivé que la diffolution
s’y eft faite moins confidérable qu’a
I’Air ouvert.

On voulut auffi voir fi le renou-
vellement d’ Air comprimé auroit aufi
quelque effet pour la diffolution du
Fer & on trouva que 'Expérience
réuflit de méme que quandonIavoit
faite fur I'étain. Et onjugea quetou-
tes ces Experiences é€toient platot
favorables que contraires 4 ’Hypo-
thefe du diffolvant de I’Air.

EXPERIENCE XXLI

ON s’eft aufli occupé dans I’A-

adémie fur Dextraction des
teintures : on mit un jour deux pa-
reilles quantitez de bois rouge dans
deux pareilles quantitez d’eau com-
mune : & en ayant laiffée 'une 2
PAir on enferma autre dans le Vui-
de - 1l arriva que celle-cy prit une
teinture beaucoup plus forte que
Pautre , & ainfi on vit que le Vuide
qui retarde extrémement la plipart
des diflolutions fait un effet tout
contraire pour ’extraction des tein-
tures,
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tures. On mit en fuite deux pareilles
quantitez du méme bois rouge dans§
deux pareilles quantitez d’un mélan-||
ge d’eau commune & d’efprit de vin,

& en ayant laiflé une a I'Air on en-
ferma I'autre dans le Vuide : il arri-
va que la liqueur dans le Vuide prit
encore plus de teinture que celle qui
étoital’Air, mais ladifference n’y é-
toit pourtant pas fi grande que dans
PExpérience qui s’étoit faite avec
Peau commune toute fimple.

EXPERIENCE XXIII
O N jugea que la chofe méritoit

bien d’étre poufiée plus loin &

ainfi on fit ’Expérience quifuit, on
mit deux quantitez égales de coche-
nille broyée dans deux pareilles quan-
titez d’eau, & en ayant enfermé u-
ne dans le Vuide & laifié l'autrea
P Air on les mit toutes deux a un de-
ré de chaleur égal : il arriva qu'au
%out de quelque temps on trouva
que la cochenille 4 P’Air avoit don-
né un peu plus de teinture que cel-
le qui étoit dans le Vuide , & cela
parut

. T N
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pariit furprenant parce que dans I’E x-
périence faite {ur le bois rouge, on

| avoit vi tout le contraire, le Vuide

ayant beaucoup contribué a I'extra-

| Ction prompte de la Teinture. On

vouiut donc voir fi en repetant cet
effay fur de la cochenille fans y em-
ployer de feu le fuccés ne feroit point
different : & en effet on trouva que
de cette fagon laliqueur dansle Vui-
de prit plus de teinture que celle qui
étoit 4 PAir ; mais la difference é-
toit pourtant beaucoup moins gran-
de que celle qu’on avoit remarquée
avec le bois rouge.

EXPERIENCE XXIV.

N voulut en fuite éprouver fi

*de differens degrez de chaleur

ne feroient point aufli des effers dif-
terens & comme celuy qu'on avoit
employé Experience 23, avoit été
fort petit : on jugea A propos de re-
peter la méme chofe mais d’y em-
ployer un feu de flamme. 11
arnva que effet de cette chaleur fe
trouva tout different de celuy de la
K cha-




218 Expériences de Fenife.
chaleur lente : car avec cette chaleur
prompte& forte la teinture {e tirabien
plus forte dans le Vuide que dans le
verre ouvert.On jugea que cette diffe-
rence d’effets venoit de ce que quand
on avoit fait le feu deflamme, la cha-
leur avoit été plus grande que l'au-
tre fois , en forte quielle avoit fait
bouillir trés-fort la iqueur qui éroit
dans le Vuide quoy que Pautre ne
bouillit point, & cette grande agi-
tation de la liqueur dans le Vuide,
avoit contribué a faire unc ¢x-
traction de teinture plus forre que
dans la liqueur, qui étoit 4 PAir ;
quoy qu’il en {foir on voyoit tol-
jours que cette Expérience , felon
Papparence, pourroit €tre utile par-
ce qu'on pourroit avec beaucoup
imoins de bois faire bouillir les li-
queurs , & . ainfi tirer les tcintu-
res a1 meilleur marché qu'on ne fait
dordinaire.

EXPERIENCE XXTV.

N poufla encoie la chofe plus
loin de la maniére qui fuit, On
mit
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mit de lacochenille broyée dans deux
verres, mas la dofe ¢toitde lamoitié
plus grande dans I'un que dans Pau-
tre, on mit en fuite quantitez d’eay
égales dans Pun & dans Pautre , &
les ayant mis 2 méme degré de cha-
leur.. On tira ’Air de celuy ot il
y avoit la moitié moins de cochenil.
le - on laiffa totijours un tuyau de
communication attaché i la Machj-
ne du Vuide & a ce verre afin deti.
rer de temps en temps lenouvel Air
qui {e pourroit former par la cha-
leur : il arriva que la teinture dans
le Vuidefe tira beaucoup plus forte
que dansle verre quiétoit pleind’Air,
quoy que la dofe de la cochenille
dans le Vuide fut de la moiti¢ moin-
dre & que méme une grande partie
fut attachée aux parois du Verre an
deflus de Peau , “en f{orte qu'elle ne
pouvoit communiquer fa teinture » &
de plus le verre plein d’Ajr avoit éte
echauff¢ bien plus Iong-temps ; ainfi

| on vit que par ce moyen Pextraétion
de PAir pourroit procureraux teintu-
riers beaucoup plus d’avantage que
Pon n’avoit jugé par les Expériences
précédentes, K2 ' X=
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EXPERIENCE XXUL

N voulut aufli voir fila Ma-
chine du Vuide ne pourroit
point procurer quelque avantage dans
Pextraction des teintures des medica-
mens : pour cet effet on mit deux
quantitez égales de fenné dans deux
yerres , avec deux quantitez d’cau
égales, & enayant laiffé un a PAir;
on enferma 1’autre dansle Vuide, On
mit aufli en méme temps dansunau-
tre verre du fenné & del’eauen mé-
me dofe que dans les precedens , &
on mit ce dernier 2 une chaleur me-
diocre telle qu'on l'employe d’ordi-
naire pour les infufions de fenné: le
deflein éroit de voir file Vuide pour-
roit aider Pextrattion de la teinture
de fennéaurant que fait lachaleur; &
cette expérience auroit pli étre urile
en ce quon peut facilement avoir le
Vuide tofjours également exalt, &
ain{i on auroit &té affeuré de faire les
infufions tofijours de méme force;
au lieu que ne pouvant pas fi bien
dangcr
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regler le degréde chaleur, on eft en
danger de les faire quelques-fois trop
foibles, & quelques-fois trop fortes ;
mals on trouva que le Vuide ne fit
point du tout pour le fenné effer
qu’il avoit fait{urle bois rouge Exp.
22. car I'infufion qui fe fit dans le
Vuide ne fe trouva point plus colo-
rée que cellequife fitd ’Air fans cha-
leur; quoy que le fenné dans le Vuide
edt ¢té 1 bien penetré parl’eau qu’il
tomba tout au fonds i tét gu’on laifla
rentrer I'Air, ce qui n’arriva point
au fenné qui n’avoit pas été dans le
Vuide : ainfi il y auroit lieu de croire
que la teinture du fenné eft d’une
nature fi violente qu’il s'en diffipe une
partie dans le Vuide, & cela fit que
la liqueur »’y parut pas plus teinte
que celle qui ¢toit 4 ’Air. On re-
folut de s’éclaircir mieux fur cela en
faifant des infufions de fenné dansdes
vaiffeaux axactement fermés i vis, &
on croyoit que la teinture y devroit
¢tre plus forte; mais cela n’éroit pas
encore executéquand je partisde Ve-
nife. Lie verre que l'on avoit mis fur

3 Ie
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le teu étoit beaucoup plus coloré que
les deux autres.

EXPERIENCGE X XL

Es  diftillations dans le Vuide
ont aufli beaucoup exercé cette
{cavantg” Compagnie, comme étant
unc matiére d’importance : Pinftru-
ment dont ils fe fervirent pour cet
effet éroit peu different de ceux dont
on a vi la defcription dans le Lavre
de Mr. Boile, intitulé Exp. Phyfico-
mech. contin. [ecnndo. Cependant
comme je le crois un peu plus facile
4 executer. J’en donneray-cilafigu-
re afin que ceux qui voudront tra-
vailler fur cegre matiére puiffent
Vide choifir ce qui ferale plus propre pour
‘fﬂf leurs defleins.
aaaa  Sont deux vaiffeaux deverre,’un
pour contenir la martiére i diftiller;
autre pour recevoir les matiéres dif-
tillées.

13 Un tuyau qui fait la communica-
tion entre ces deux vaiffeaux , & leurs
ouvertures s’appliquent fi exacte-
mentlgs unes aux autres quel’Air ex-
teriedr n'y fauroit entrer. Un
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Un petit tuyau ouvert des deux c¢
bouts, & foudé furyn trou dutuyau
BB.

Unautre tuyau recourbé dont Punt
des bouts entre dansle tuyau CC,& y
eft 1ié avec une peau d’Anguile, afin
que I’Air n’y puiffe entrer; Pautre
bout répond fur le trou dela Machi-
ne du Vuide qui fert a tirer tout
I'Air decet Inftrument; on peut en-
fuite le éparer fans qu’il fe remplifle;
parce que la peau d’Anguille peut éure
lice liche fur les tuyaux DD CC;
en forte qu’on peut facilement les é-
loigner Pun de ’autre affez pour lier
Ja peau d’Anguille entre deux, &
enfuite la détachant du tuyau DD,
on peut poiter PInftrument Vuide
d’Air entel licu qu’on jugera 4 pro-
P()S. -

L.a premiére expérience qu’on fit
avec ces fortes d’Inftrumens fut de
mettre deux quantitez d’cau pareilles
dans deux Inftrumens tout pareils,
& ayant vuidé’un d’etx & laifi¢ I'au-
tre plein d’ Airordinaire , on leur don-
na a tous deux ¢gal degré de cha-
leur, on fit aufli que les vaifleaux qui

A R BT T
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devoient recevoir les vapeurs treme
paffent tous deux dans un méme baf-
fin d’eau froide : ilarrivaque Inftru-
ment vuide d’Air commenga bien-
tot A travailler, & ’eau y boiiilloit
bien fort , quoy que ’eau du bain Ma-
rie qui lul communiquoit fa chaleur
fat a peine tiede: & aubout de quel-
que-temps on vit qu’il 8’y étoit diftil-
1é une cuillerée d'eau; au licu que
dans PInftrument plein d’Air 1l ne
s’en éroit pas diftillé une feule gou-
te. Ainfi on ne douta point que le
Vuide ne flit un moyen propre pour
faciliter la diftillation.

EXPERIENCE XXXVIIL

L’Expéricncc précedente ayant pa-
ru confiderable on jugeaa propos
de la reiterer avec de l'eau de Mer,
on obferva donc toutes les mimes
circonftances décrites cy-deflus, mais
fimplement on fe fervit d’cau de Mer:
il arriva que le fuccez fut 4 peu prés
pareil en ce qui concerne la prompti-
tude de loperation dans le Vuwde:
mais on crut remarquer que l'cau dlvf-

tilée
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tilée dans le Vuide n’éroit pas fibien
degagée de fon fel que celle qu’on
diftilled I’Air ordinaire : i bien qu’on
crut que cela ne pourrpit étre utile
pour le deflein particulier d’adoucir
Peau de Mer : quoy que d’ailleurs
cette propricté d’alterer pet les cho-
fes quon diftille foit extrémement
avantageule pour d’autres occafions.

EXPERIENCE XXIX.

N fit enfuite faire un autre Inf:
trument 4 diftiller 4 peu prés
tel que celuy quia été décrit Exp.vide
27. mais avec cette difference que™®
dans celuy-cy le tuyau BB qui fait
' la communication entre les deux vaifz
feaux AA, s’¢levoit 3 la hauteur de
20 pouces, & éroit en partie de ver-
re ; on tira PAir de cet Inftrument,
& on mit le c6té qui contenoit le
vin dans un bain Marieaflez profond
pour pouvoir y mefurer le degréde
chaleur avec un thermometre fait en
| pefe liqueur : en forte qu’on put par
€ moyen prendre garde 2 ne fiire
chauffer Pean du bain Marie qu’au-
K tant

J
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tant quil eft neceflaire pour la ren-

dre ! plus legere que dans fon érat
mediocre entre le froid prée a geler,
& le grand chaud de 'lLté : nous gar-
dames les chofes plus. d’une heure de
temps en cet état, & néanmoinsles
vapeurs ne plirent monter jufques au
haut du tuyau BB qui faifoit la com-
munication & la plus grande hauteur,
ol lon- apperetit - quelques petites
gouttes fur la hauteur de 1§ pouces:
cette, expérience fembla prouver que
les vapeurs ne montent pas fi facile-
ment 2 une grande hauteur dans le
Vuide qu’a ’Air ordinaire: car quand
on reétifie Pefprit de vin, les partics
du phlegme méme montent 4 une
hauteur bien plus confiderable , quoy
que l'on n’y employe pas un plus
grand degre de chaleur que celuy
qui fut employé dans cette occafion:
ainfi on crit pouvoir tirer ces deux
confequences: 1. Que quand on vou-
dra diftiller dans Ie Vuide, il fau-
dra fouvent avoir foin dc faire que
les vapeurs n’ayent que fort peu i
monter afin que ladi illation en fort
facilitée: car i on vouloit faire mon-

£C1
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ter les vapeurs trop haut , le Vuide
nuiroit au lieu de fervir: 2. Qu’ily
a heu d’efpérer que le Vuide fera
utile pour les rectifications, car les
parties phlegmatiques ayant {i peu de
force pour s’élever dans le Vuide,
& les fpiritueufes en ayant beaucoup
davantage,il y alieu de croire que fans
beaucoup de peine on trouvera par
expérience la hauteur des Inftrumens,
& le degré de chaleur propres pour
faire que les efprits fe diftillent af-
fez promptement fans crainte que le
phlegme puifle monter avec cux.

EXPERIENCE X X X.

N voulut enfuite voir comment
reufliroient les diftillations de
fleurs dansle Vuide ; & pour cet cf-
fet on mit deux pareilles quantitez de
rofes dans deux Inftrumens a diftiller
pareils ; & ayant tiré I’ Air de I'un, on
laifla Pautre plein d’Air ordinaire : on
leur donna enfuite 4 tous deux mé-
me degré de chaleur; il arriva qu'il
fe diftilla eanviron demi cuillerée
d’cau rofe dans 'Inftrument vuide
K s d’Air
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d’Air ; mais dans Pautre il ne fe fit
rien du tout; ainfi onjugea que ’ex=
traction de I’Air feroit fort utile pour
ladiftiltation des fleurs: parce que fe
diftillans promptement au bain Marie
il ne fera point befoin d’y employer
le bain de fable, ni le feu nud qui
donnent Podeur d’empyreume 2 la
diftillation ; & de plus il n’y aura
point de danger que les parties les
plus fubtiles fe perdent , mais toute
12 bonne odeur fe confervera , en effet
quand on ouvrit Plaftrument on
trouva que Peau qui avoit été ainfl
diftillée avoit plus. de bonne odeur
que n’a Peau rofe ordinaire. Nlyeut
encore une chofe fort remarquable,
et que cette eau diftillée ayant été
gardée quelques jours fe convertit
en gelées ce qui n’arrive point parla
diftillation ordinaire,

EXPERIENCE XXXL

'E ffet extraordinaire de ladiftilla-
I,, tionprécedentedonnala curiofité
d’eflayer comment Poperation reudl-
roit fur les écorces d'Orange : On

en
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en mit donc deux quantitez pareil-
les dans deux Inftrumens a diftiller
pareils, & les ayant mis dansun mé-
me bain Marie, afin qu'ils s'échauf-
faffent également : on tira I'Air de
Pun des deux ; & on laifla ’autre
plein. ¥ arriva que dans celuy qu
étoit vuide d’Air 1l fe diftillaenviron
le quart d’une cuecillerée de liqueur;
& dans I'autre il n’y avoit encore au-:
cune apparence de vapeurs qui-fuf=
fent paflees dans le recipient, {ibien.
qu’on vit que dans cettediftillation,.
auffi bien que danscelles qui s’éroient
faites auparavant , le Vuide facilite
beaucoup Poperation. Onouvrit en-
{uite le recipient vuide d’Air, & on:
trouva que la liqueur qui s’y étoit
diftillée avoir parfaitement bonne
odeur, & qu’il y avoit plufieurs pe-
tites gouttes d’huyle qui nageoient
deflus, ce quifitjuger que cette ex-
périence pourroit étre utile , parce:
que 'huyle qu’on diftille d’ordinai-
re des écorces d’Qrange n’eft pas de-
Bonne odeur.

EX-.
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E X PERJILIENCE XXXII

Prés les flcurs & les écorces, on
voulut aufli eflayer quelques
fruits ; on. fit donc avec des prunes
une expérience toute pareille a celle
qui vient détre décrite fur les écor-
ces d’Oranges : il arriva que les pru-
nes dans le Vuide firent beaucoup
d’ébullition , c’eft 4 dire qu’il foruc
quantité de bulles d”Air de leurs pores:
on vit aufli bien-tét des vapeurs f{c
condenfer dans Vautre coté de 'Inf-
trument; & aprés qu’ll y en cuten-
viron une demie cueillerée de diftil-
lée, fans qu'il par(it encore aucunes
vapeurs dans V'autre Inftrument qui
étoit plein d’Air: on ouvrit I'Inftru-
ment Vuide, & on vit que la liqueur
qui y avoit été diftillée avoit parfai-
tement odeur du fruit: ainfion crit
que cette maniére de diftiller {eroit
aufli utile pour les fruits & qu’elle fer-
viroit 4 rendre Poperation plus promp-
te, aufli bien qu’1 confetver toutes les
parties volatiles & toute la vertu des

fruits que 'ondiftillera.
D:-
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Digreflion pour expliquer les
Experiences cy-deffus.

IE ne puis paffer plus loin fans di-
re quelque chofe pour 6ter la fur-
prife oulonfera de voirtantd’expé-
riences confecutives, & entrautres
cette derniére faite furlesfruits, qui
confirment toutes que le Vuide eft
propre pour hiter extrémement la
diftillation , & néanmoins - nous
avons vii un cffet abfolument con-
traire , Se&t. 1. Exp. 43. Laquelle ex-
périence {e fit aufli fur des fruits, &
pourtant P'operation dans I’Air com-
primé fut fans comparaifon plus gran-
de que dans le Vuide. Je ticheray
donc de rendreraifon de Pun & I'au-
tre de ces effers, afin que ceux qui
ne pourront /s’gm convaincré cux-
mémes par expérience, ne prétendent
pas s’en moquer comme de chofes
qui fe repugnent.

Je feray donc remarquer quetou-
tes les diftillations 4 Venife fe fai-
foient 4 un fort petit degré de ﬁlm-

cur
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leur; en forte qu’il n’y avoit que des
parties fort volatiles & peu engagées
qui paffent étre mifes cn mouvement;
au lieuque dans PExper. 43. Se&t. L.
La chaleur étoit fi forte qu’elle de-
gageoit des parties fort attachées. It
ne refte doncquede {cavoir 1. pour-
quoy les parties peu engagees e dif-
tillent plus vite dans le Vuide, 2.
Pourquoy les parties plus fixes fe dif-
tillent au contraire plus promptement
dans PAir preflé. Sur le premier de
ces phenomenes je diray que les par-
ties volatiles n’ont prefque pas be-
foin de force pour les detacher, & il
fuffit que la chaleur fafle la preflion
un peu pius grande dans uncoté que
dans Pautre, elles pafferont bien-tot
dans le coté ol il y a moins de pref-
fion, que fion me demande pourquoy
la difference de preflion caufée par la
chaleur ne produit pas ceteffet dans
PAir comprimé de méme que dans
le Vuide, je diray quedansle Vuide
la preflion caufée par la chaleur eft
la {eule qui y foit, & ainfi ellefart
fon effet facilement fans gue ricnluy
refifte ; de méme qu’un homme qui
feroit




, Seétion Troificme. 233
feroit feul dans une chambre pour-
roit aifement porter quelque poids
d'un coté 4 Pautre ; mais fi outre
Phomme dont je parle il y avoit 100
hommes d’uncéré dela chambre, &
100 hommes de I’autre qui s’entre-
pouffafient , & qu’il falliit que ’hom-
me dont ay parlé d’abord fe joignit
aux 100 hommes qui font de {on c6-
té, afin de rompre équilibre, & de
pouvoir paffer en faifant ceder leco-
té oppofé, il eft aifé de juger quela
chofe fe feroit beaucoup plus lente-
ment que i cet homme ¢toit feul:
ainfi donc Pinftrument plein d’Air
ayant beaucoup de preflion dans 'un
& lautre de fes corez, la petite ad-
dition que la chaleur faitd lund’eux
ne fauroit produire qu’un effet beau-
coup plus lent que quand cette pref-
fion eft feule.

Pour ce qui eft du denxiéme Phee-
noméne {gavoir pourquoy les parties
plus fixes & plus engageées fc diftil-
lent plus abondamment dans 1’Air
preflé, nous pouvons l'expliquer en
continuant notre méme comparaifon,
& f{uppofant que le poids ou matiére

e qu’on
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qu'on veat tranfporter ne {gauroit é-
tre Orée quelle n’ayt premiérement
éré brifée & mife en piéces par et~
fort des pieds ou de quelque autre
mouvement des hommes qui fc poul-
fent : car alors il eft aifé dejugerque
plus le nombre des hommes fera
grand, plus ils détacheront & rom-
pront de cette matiére qui enf{uitefe
tranfportera toljours en plus grande
quantité que il n’y avoit el que peu
ou point d’hommes i lo*brifer. Ainfi
donc quand il y a beaucoup d'Air
condenfé qui desunit & diffout les
parties folides des fruits il n’eft pas
étonnant qu'il s’en diftille davantage
que quand ces parties demeurent fi-
xes les unes aux autres faute d’Air
qui les diffolve.  On peut conclurre
de tout cecy que quand il sagit de
diftillations qui demandent une cha-
leur confidérable 1l faut lesfaire dans
I’ Ajrpreflé;mais quand il s’agit de cho-
fesvolatiles & qui demandentune cha-
leur douce alors le Vuide fera beau-
coup meilleur.

|
A
f
i
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EXPERIENCE XXXIII.

Omme le Jafmin a des qualitez

fort propres a fortifier le coeur

’ aufli bien qu’a flatter 'odorat, on ju-

| gea qwil éroit important d’en faire

aufli quelque effay : on mit doncdes

fleurs de Jafmin dans un inftrument

a diftiller dans le Vuide & aprés en

| avoirtiré ’Air on Pexpofaa une cha-

leur mediocre du bain Maric: aprés

qu’il fe fut diftillé environ un quart

i de cuillerée de liqueur, on ouvrit P’in-

. f{trument, mais on ne trouva pas que

| cette liqueur eiit autant de bonne o-

deur comme on s’y attendoit ; ce qui

fit croire, ou que cette odeureft fivo-

latile qu’elle fe diffipe dans ic temps

quon fait le Vuide ; ou que la cha-

leur, quoy que mediocre , avoit pour-

rant encore été trop grande & que

le meilleur feroit de n’employer que

la chaleur du Soleil pour la diftilla-

vion de Fleurs aufli délicates que cel-
les-la.

EX-
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EXPERIENCE XXXIT.

ON voulut aufli un jour eflayer
I'effet du Vuide pour la diftil-
lation des liqueurs fermentées : on
mit donc du vin a diftiller dans-deux
inftrumens pareils avec cette feule
difference que ['un étoit plein d’Air
ordinaire , & Pautre étoit vuide : il
arriva que celuy qui éroit vuide com-
menga beaucoup pliitdt que Pautre a
travailler fenfiblement & la liqueur
qui pafla ainfi fe trouva étre de fort
bonne eau de Vie ; ainfi on peut el
perer que par le moyen dela Machi-
ne du Vuide on pourra faire’caude
vie plus vite & a meilleur marché
qu’on ne la fait d’ordinaire.

L.a machine du Vuide a auffi fer-
vi 4 diverfes Expériences d’Anato-
mie, on en a déja vii une imprimée
dans le Journal des Scavans du 6.
Mars 1684. & clle a éte fi bien regiie
que les Auteurs des Nowvelles de la
Républigune des Lettres en Hollande;
& des Afta erunditornm en Allema-
gae ont jugé a propos de inferer

aufli

A

R

TRaars
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auffi dans leurs ouvrages ; ainfi je ne
m’arréteray pas a la décrire icy, &il
eft temps que je finifle parce qué-
tant party de Venife, je n’ay pl étre
témoin des chofes que ’Academie a
faites depuis mon depart. Cependant
on peut s’affiirer quaprés avoir fur-
monté les difficultez qui fe rencon-
trenttolijours au commencement des
grandes entreprifes: ces Meflicurs au-
ront continué d’avancer méme avec
plus de fuccés qu'ilsn’avoient fait a=
bord : mais enfin le Senat ayant jugé
neceflaire de renvoyer M. Sarrotien
Angleterre avec le méme caraltére
qu’il y avoit {i bien folitenu aupara-
vant il a été obligé d’interrompre cet-
te entreprife & 1l y a déja du temps
que ’Académie ne fubfifte plus;mais
quoy qu’elle ait i peu duré clleaura
pourtant tofjours produit de confi-
dérables effets, puis quoutre lesbel-
les découvertes quelle a faites elle
aura auffi montré combien on peut
attendre des efprits Venitiens quand
ils voudronts’appliquer a cette érude:
& il y a lieu de croire que puis que
cette fage République a bien g de-

puis
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puis fi long-temps maintenir {es Su-
jets avec tant de tranquillité dans la
jouiflance des grandes richefles qu’ils
ont déja acquiles ; elle fgauraauffiles
encourager 4 acquetir continuclle-
ment de nouveaux biens en fotiillant
dans les Trélors inépuifables de la
Nature.

N.
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POSTSCRIPT,

Epuis Pimpreflion de la 12. Ex-

périence de las. Scétion , au {u-
jet d’un piftolet qui ne fait pointd’é-
tincelles dans le Vuide, lachofea été
éprouvée dans la Socicté Royale, &
le piftelet étoit fi bon que le grand
feu qu’il fit dans lobfcurité avant
quon efit 6té'Air, fit croircaquel-
ques perfonnes qu’il devoit yavoir et
de la poudre allumée , quoy qu’on
n’en edt point mis dans le baffinet :
mais quand on eut tiré 'Air & que
lon licha la détente dans le Vui-
de , on ne vit aucune ¢tincelle méme
dans PPobfcurité. Ncanmoins Mon-
feigneur le Comte de Pembrok ¢tant
dans un lieu d’oltil pouvoit bien voir
Pendroit ou la pierre frappoit labat-
terie , appergit quelque lumiére fort
forble,, & pour en étre plus aflare il
fit mettre d’autres perfonnes dans la
méme place , & PExpérience érant
repetée ,ils obferverent la méme lu-
miére : d’olt on conclut que lalumié-
re
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re peut a la verité étre caufée parun
mouvement impetueux , mais que les
étincelies de feune {e {caurotent pro-
duire fans que ' Airy intervienne:&il y
a apparence que ce qui fit qu’on n’ob-
{erva aucune lumiérea Venife, ce fut
que le hazard voulut que perfonne
ne fe trouvat dans le lieud’ot onau-
roit pl la voir.
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