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POUR procurer a un pays tous les
avantages réels dont il eft fufceptible, il
faut avoir foin, avant tout, d’en mettre
les productions naturelles en valeur au-
tant qu’il eft poflible , de les travailler par
Part avant que d’en procurer Pexporta-
tion, & enfin de leur donner toute la
perfedtion quelles peuvent avoir, pour en
répandre & faciliter lufage.

Le pays de Vaud (@) ou jhabite ac-
tuellement , produit quantité de chofes
qu'on néglige , & qui feroient pour d’ha-
biles négociants autant de fources de {pé-
culations tres-avantageufes, fi le préjugé,

(a) Beau pays, agréablement vari¢, d’environ 24
licues de longueur, gouverne avec la plus grande

doucear, par LL. EE. les Souverains de laville & Reé-
publique de Berne.
A
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Pignorance , lintérét particulier & la pa«
refle n’y dominoient & n’y faifoient mé-
connoitre linduftrie.

11 y a long-tems que lintérét que je
prens-a tout ce qui peut rendre ce pays
heureux & floriffant m’a fait naitre des ré-
flexions importantes {ur quelques-uns de
ces fujets 5 “mais des affaires dont jétois
furchargé , mravoient empéché jufquiici
de rendre mes idées publiques, & de
travailler a les mettre en pratique.

Cependant un voyage que je fus obli«
gé de faire en Allemagne, il y a peun de
tems, pendant I'hyver, me donna le loi-
{ir que je ne trouvai pas chez moi. Je con-
{acrai a Pétude leslongues foirées queje paf-
fai pendant ma route , & jexaminai d’abord
cette queftion {i intéreflante pour le pays de
Vaud ; favoir, ¢il eft vrai, comme il y en
a beaucoup qui le prétendent , que Pean de
vie de marc de raiflin eft nuifible a la fanté.

Dans cette recherche jappellai a mon fe-
cours la chymie qui eft ma fcience favorite.
Jai commencé par déterminer les parties
conftituantes & eflentielles de Peau de vie
& delefprit de vin, pour en faire enfuite
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Papplication a la liqueur que I'on appelle
communément eau de vie de marc de raifin.

Si pai choifi d’abord ce fujet préférable-
ment & tant d’autres qui peuvent également
mériter I'attention d’un bon patriote, ce n’a
¢té, que parce que je fus {fenfiblement tou-
ché de labus énorme que Pon commet
a cet égard dans le pays de Vaud. L’on
y fait un trés grand ufage de leau de
vie de marc de raifin ; autrefois on Ty
faifoit venir publiquement & en grande
quantité de la Bourgogne & de la Savoie,
il y en entre encore beaucoup par des
voies furtives, & on Pemploie furtout a
faire notre eau darquebufade aujourd’hui
fi renommée en Angleterre. N’eft-ce pas
violer la bonne police & trahir les inté-
réts de notre pays, que dy introduire a prix
d’argent, une liqueur que nous pourrions
faire nous mémes avec beaucoup de facilité.

Jobferve d’abord, (que I'ean de vie en gé-
néral , eft une liqueur que Part tire de plu-
fieurs productions naturelles par le moyen
de la fermentation. Autrefois on n’en faifoit
quwavec du vin, mais P'étude de la nature &
Pexpérience ont fait voir depuis , qu’on en
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peut également tirer de tous les végétaux
aulli en fait-on aujourd’hui dans tous les
pays a raifon de ce que chacun produit
en plus grande abondance , & que Pon s’y
procure au meilleur prix.

Je remarque en fecond lieu, que les
corps naturels les plus propres ala fermen-
tation fpiritueufe dont j'ai parlé, font ceux
qui font compofés de parties acqueufes ,
huileufes & falines dans une jufte pro-
portion. Voila pourquoi , des trois régnes,
le végétal eft le plus propre & la fermen-
tation. Il cft vrai que le célebre Gmelin
rapporte dans fes voyages de Sibérie , qu'on
fait dans ce pays une eau de vie avec du
lait de jument. La plipart des chimiites
modernes paroiffent douter de ce fait,
mais une perfonne digne de foi qui a de-
meuré longtems en Raflie , me Pa confir-
mé; en ajoutant, qu'on fait , a la vérité ,
pen dufage de cette liqueur en Sibérie,
mais quelle eft commune chez les Tarta-
res , fous le nom de Ramiloivolga ; chez
les Calmouques , les Circafliens & les au-
tres peuples du Nord de PAfie. Il nva afx
furé , en méme tems, que cette liqueur
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&t forte & agréable a boire. Ce fait, quoi-
que fingulier, mempéche pas que ce que
jai avancé ne foit vrai, ceft-a-dire-, que
celt du régne végétal furtout, que on
tire prefque dans tous les pays ce qu'on
appelle Pean de vie.

Dans la plus grande partie- de PAllema-
gne, dans la Sutde & 'les pays voifins ;
on fait cette liqueur avec plufieurs fortes
de graines ; aux environs d’Erfort en Thu-
ringe , & dans la Savoie on en tire beau-
coup des prunes; dans la ville de Ham-
bourg on en fait une prodigieufe quantité
avec Pécume & la crafle du fucre, &
dans d’autres endroits on en fait avec tou-
tes fortes de fruits; pommes, poires, Ce«
rifes, graines ; femences de plantes , on en
fait - méme de racines , & avec de fimples
herbes , {uivant les différentes productions
qui viennent plus ou ntoins abondamment
dans les différentes contrées. On remarque
eeci particuliérement dans quelques can-
tons de la Ruflie, " ot les fermiers de 'Im-
pératrice font faire beaucoup: d’eau de vie
avec le feigle & les fommités du fapin; les
peuples de I'Ukraine font dans' Phabitide

A 3
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d’en faire avec différentes herbes que leur
pais leur fournit, & qwils dittilent.

Il eft a remarquer , que tous les corps
ne fourniflent pas une égale quantité de
cette ligueur; par exemple , le vin, la
lie de vin, le {fucre & le miel en four-
niflent beaucoup: -Le maic de raifin; le
bled , -le .mais -ou bled de Turquie, le
millet d’Afrique., lorge , le froment, en
donnent un peu moins:; les poix , les fé-
ves, les lentilles, le riz®, les pommes, les
poires , les pommes de terre,- les chatai-
gnes , ; les marons ,, les, grains de fureau,
les geniévres ; les différentes elpeces de ca-
rottes en donnent moins encore. Les fruits
doux , & ceux qui.ont beaucoup de jus,
comme les fraifes, les framboifes , les gro-
feilles en rendent aufli dans une certaine
quantité ; mais a mon avis, il vaut mieux
qwon en faffe une boiflon vineufe, le gott
en eft agréable , quand on apporte le foin
néceflaire a leur fermentation. Il y a en-
core dautres miaticres propres a donner
cette liqueur . comme les citrouilles , ap-
pellées communément courges, mais elles
en rendent trés-pew.  Cependant a en juger
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par leurs parties conftituantes, elles de-
vroient en rendre d’autant plus, qu’on peut
former de leur jus un véritable fucre.
En le faifant cuire jufqu’a une certaine con-
fittance, il fe change en une efpcce de ge-
lée dun gout fort agréable , & qui peut
étre d’un grand ufage dans Péconomie do-
meftique.

La méme fermentation fpiritueufe dont
je parle , peut nous donner une liqueur vi-
neufe , en employant pour cect effet, le
fuc de plufieurs arbres comme celui du
bouleau , du plane, &c. &c. Il ne man-
que que de Pinduftrie a nos payfans, pour fe
procurer i peu de frais par cette fermen-
tation , une boiffon excellente, faite avec
les graines & les petits fruits , qui viennent
en abondance fur les haies vives dont leurs
pofleflions font entourées. Ces fruits cueil«
lis dans leur maturité & dans le tems con-
venable , donneroient une liqueur qui au-
roit les principales qualités du vin. Elle
pourroit fe conferver allez long-tems, {i
Pon avoit foin de la dépofer dans des lieux
frais, & Ton en feroit en cas de befoin
un bon vinaigre.

A4
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Pour donner une définition plus jufte
de cette liqueur , je dis que leau de vie
& lefprit de vin en général, eft une li-
queur tranfparente, volatile, d’une odeur
particulicre, qui senflamme f{ans former
de fuie, ni répandre de fumée. Cette
liqueur fe tire par le moyen de la diftil-
lation de toutes celles qui ont effuyé la
fermentation. Elle eft compofée du prin-
cipe inflammable qu’un acide unit intime-
ment & une certaine quantité d’eau. Quel-
que rectifice quelle foit, la plus grande
partic de {a fubftance confifte totjours
dans le phlegme ou le principe aqueux.
Mr. Zudolf prétend quil y a en outre dans
cette liqueur un fel volatil urineux, & un
principe mercuriel , mais jufquh préfent
je mai encore pu avoir aucune certitude
a cet égard. Le principe inflammable {e
fait connoitre dans cette liqueur , foit
par Pinflammation méme, foit par Paffi-
nité qu'elle a avec les huiles & les corps
réfineux qwelle diffout, ou avec lefquels
elle s’unit fans peine, foit enfin parce
qu'on en retire une véritable huile éthérée
par le mélange des acides concentrés.

A T
e
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On y reconnoit le fel acide en plufieurs
maniéres ; car Podeur qui s'exhale pendant
la fermentation fpiritucule , eft une preu-
ve qwil sy forme en méme tems un
acide : de plus , Peau de vie qui nelt pas
bien re&ifiée , coagule le lait & le blanc
d'ceuf ; fraichement diftilée, elle donne
une couleur rouge au firop de violette,
ou i la teinture de fleurs d’angolie. Si
on la fait pafler plufieurs fois fur un fel
alkali pur, elle produit un fel neutre, &
cette opération faite fur la chaux-vive , dé«
compofe cette liqueur , parce que Pacide
quelle contient , s'incorpore avec la terre
alkaline de cette chaux. On a pareilie-
ment obfervé que par le moyen de ce fel
acide, cette liqueur peut perfectionner la
criftalifation des {fels.

Outre ce phlogiftique ou principe: in-
flammable dont jai parlé, il {e trouve en-
core dans Peau de vie & dans Defprit de
vin , lorfqwils ne font pas bien rectifics
& purifiés , une huile éthérée qui ne fait
‘pas une partie effentielle & conftituante
de ce compofé, mais qui s’y trouve feu-
lement par accident. Comme la fermen-

2.5
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tation n’eft jamais uniforme dans toutes
les parties d’un corps qui fermente , celles
qui ne Pont pas éprouvée dans un degré
égal aux autres, produifent cette huile
effenticlle qui conftitue les différentes el
peces de cette liqueur ; car, dés que Pon
eft parvenu a Pen féparer exatement , tous
les efprits de vin font de la méme nature,
& parfaitement égaux entreux,

Celt par une fuite du principe inflam-
mable, que Pefprit de vin précipite , com-
me nous le voyons, différentes {olutions
métalliques , quoique cet effet puifle, peut
étre, étre attribuéen partie a Facide dont
Pefprit de vin eft todjours accompagné.

11 feroit inutile de vouloir prouver lexif~
tence du principe aqueux dans Pefprit de
vin; il y eft fi fenfible , que perfonne ne
le lui contefte.

Toute eau de vie & tout efprit de vin
font donc compofés des trois principes
dont je viens de faire mention, & lon
s’en aflure par la voie de lanalyle ordi-
naire.

En fe fervant de cette méme méthode
a Iégard de Peau de vie de marc de raifin,
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on découvre bien-tét quelle eft compo-
fée des mémes principes. Il eft vrai, que
lorfqivelle n'eft pas redifice, elle §’annon-
ce par une odeur & un gout particulier
qui font tout a fait défagréables, & qui
proviennent uniquement des grappes de
raifin. Ces grappes produifent en les dif-
tillant , une fubftance huilenfe & réfineu-
{c aflez fubtile , comme je Pai remarqué
plus haut , qui irrite le gout & Il'odorat.
Cette méme fubftance dpre & défagréable
fortic des grappes, eft quelquefois aflez
{enfible dans le vin, furtout dans le vin
rouge , parce que pour faire ce vin, ona
coutume de laiffer fermenter pendant quel-
ques jours les raifins fans les égrapper.
Voila pourquoi le vin fait avec des rai-
fins égrappés a, avant quon le mette fur
le prefloir, un gout plus agréable & plus
fin que les autres.

Comme c'eft proprement cette fubftan-
ce huileufe mélée avec une réfine fubtile,
qui conftitue la différence qu'il y a entre
Peau de vie de marc dont il sagit, &
les autres, il eft & propos d’examiner fi
elle eft en effet auffi nuifible ala fanté
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quwon le croit par un préjugé général.
Les raifons que je vais rapporter feront
voir combien on eft peu fondé dans cette
perfuafion.

1°. La force du prefloir fait paffer dans
le mout une grande quantité de ces
particules huileufes & réfineufes que les
grappes contiennent; c’eft ce qui arrive
particulicrement dans les vins rouges que
Pon a fait fermenter dans des cuves avec
la grappe du raifin ; cependant Pon fait
que le vin eft un excellent cordial, &
perfonne ne foupconne feulement que les
vins rouges foient contraires 3 la fanté,
pourvli qwon en ufe avec modération.

2°. Lapltipart des vignerons font avec
Ie marc de raifin, cette boiffon que Pon
nomme communément de lo piquette. Celt
une liqueur légérement acidule, icre &
vineufe. Ils en boivent abondamment dans
leurs plus grands travaux, fans que leur
fanté en éprouve la moindre altération.
Tous cenx que jai eu occafion de con-
fulter fur ce fujet, m’ont afluré, que cette
boiffon eft trés-faine , & quelle réunit le
double avantage de fortifier & de rafrai-
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chirle corps dans les grandes fatigues dela
campagne. Cependant cette liqueur {i com-
mune ; contient beaucoup plus de fubftan-
ce huilenfe & réfineufe que n’en contient
Ieau de vie de marc de raifin,, & elle n’eft
méme proprement qu’une véritable eau de
vie de marc, détrempée dans une grande
quantité d’ean commune.

3°. Enfin, je fuis parvenu par une dif-
tillation particuliere, a {éparer de cette li-
queur , la fubftance huileufe & réfineufe
dont je parle, & je I'ai employée en dif-
férents cas comme remeéde intérieur, fans
avoir appergu quelle eut produit le moin~
dre mauvais effet. Je pourrois appuyer
mon fentiment de quantité d’autres re-
marques.

Jai obfervé, par exemple, qu’en pré-
parant cette eau de vie de marc, felon la
methode de Kunckel & de Ludolf, on en
fait un efprit de vin dont ni le gotit,
ni Podeur ne font défagréables. On peut
Pemployer, aufli bien que la plus par-
taite eau de vie, a la compofition de ces
liqueurs fines qu’'on débite en fi grande
quantité, L’on m'a méme affuré que toutes
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celles qui nous viennent de la Lorraine
& de Iltalie, fe font avec une eau {fpi-
rituenfe préparée felon la méthode des
deux célebres auteurs que je viens de nomi-
mer. Jen doute d’autant moins , que ma
propre expérience me confirme ce fait.
Toutes les fois que jai en befoin de bon
efprit de vin pour mes préparations chy-
miques, jai totjours préféré celui de marc
de raifin quand jai pu m’en procurer une
quantité fuffifante. Au refte je ne fuis
pas le feul de ce fentiment, & je pou-
rois citer ici plufieurs habiles chymiftes,
a Ia téte defquels eft mon ancien maitre.
Mr. ZLudolf profefleur i PUniverfité d’Er-
fort, qui préféroit cet efprit de vin
a tout autre. Fondé fur ces autorités ref-
pectables , & fur une longue expérience,
je fuis dans I'ufage d’en employer beau-
coup pour la compofition de la prépa-
ration appellée naphte , & de la Liguenr
minérale anodine de Hoffmann , dont je
fais une grande confommation {oit dans
le pays , foit dans le Piémont & dans tou-
te I'Italie. Mais ce qui fait furtout, que
cette eau de vie de marc eft un objet
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important;, ceft quelle eft la bafe de Pean
vulnéraire nommée lean darquebufude
qui depuis quelques années a pris une
grande faveur dans toute I'Europe. Les
€trangers donnent d’un commun accord
a celle qwon fait en Suifle, Ia préférence
fur toute autre, dans la perfuafion judi-
cieufe ou ils font, que les herbes de nos
alpes qu’on emploie pour cette diftillation,
donnent a cette eau un degré de perfecs’
tion & de vertu que m’a pas’ celle qu’on,
fait partout ailleurs. Voild pourquoi jen
expédie tous les ans beaucoup de caifles
pour la France, la Hollande , I'Allema-
gne, & furtout pour PAngleterre, & jy
emploie Pefprit de marc de raifin, quand
je peux m’en procurer.

Les apoticaires , les diftillateurs , les
peintres & bien dautres artiftes, en fe-
roient de méme une grande confomma-
tion, {i la perfuafion ou lon a été, que
cette liqueur eft malfaifante, ne Peut ren-
du rare dans le pays, par la défenfe que
Pon a faite, d’en fabriquer. Nous avons
dans cette ville un particulier que les fu-
perbes paftels quil fait, ont rendu célébre
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dans toute PEurope. Je lui ai confeillé
d’employer Peau de vie de marc pour la
préparation de fes couleurs, il la fait,
& mva afluré quelle eft meilleure que celle
que Pon tire de France , & quwelle donne
plus d’éclat a fes couleurs. Il en em-
ployeroit tous les ans une trés grande quan-
tité ; s’il pouvoit en trouver ici. Ce n'eft
pas quil ne feroit trés-facile d’avoir de
" cette eau de vie de marc dans ce pays ; des
vignobles de plus de vingt lieues commu-
nes d’étendue qui nous environnent , en
fourniroient affez , s’il ne falloit wne per-
miflion exprefle pour en faire.

Quelques perfonnes qui avoient plus
de zele & de bonnes intentions que de
lumiéres, ont repréfenté , il y a fort long-
tems, @ NOTRE GRACIEUX SOUVERAIN, que
cette liqueur eft tres-nuifible a la fanté ,
& par un effet de leur attention pater-
nelle pour la confervation de leurs {ujets,
Leurs ExceLLENcEs, ont deffendu de la
diftiller. Malgré cette défenfe, on a toi-
jours obtenu des permiflfions particulieres
d’en faire une certaine quantité. Jen ai
obtenu moi-méme a différentes fois. Mais

comme




ET LE COMMERCE. X%

comme je ne faifois prelque jamais de
cette liqueur en aflez grande quantité , re-
lativement a la confommation que jen
fais annuellement , jai été obligé julqua
préfent , ainfi que mes concitoyens , d’en
tirer de la France.

Il eft vrai quon fait aufli dans le pays
une eau-de-vie avec de la lie de vin; mais
comme le vin y eft pour Pordinaire 2 un
aflez grand prix, on en laifle avec la lie
le moins quwil eft poffible ; c’eft ce qui fait,
que la grofle lie contenant pen defprit;
elle rend auffi trés-peu d’eau-de-vie, 2
proportion de la grande quantité que Pon
en confume chaque année,

Notre gracieux Souverain convaincu
que ce mctoit que le préjugé qui avoit
Jait défendre la diftillation du marc de
railin , a révoqué cette défenfe depuis
quelques mois. - Quels avantages les ha-
bitans du pays de Vaud ne retireront-ils
pas de cette permiflion , s’ils veulent en
faire un jufte ufage ? Mais leur indolence
fera toujours un obftacle & faire valoir
des richefles dont ils {font les heureux dé-

B
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pofitaires, fi on a foin de les encoura-
ger par Papas de quelque récompenfe.
Outre que dans ces tems de cherté
& de difette , une foule de perfonne
trouveroient dans la diftillation de Teau-
de-vie de marc, dequoi fournir aux be-
foins 'de leur vie ; on en retireroit en-
core um’ autre avantage trés-conlidérable
pour un pays qui n'eft pas riche en el
peces. Liachat quon y eft obligé de faire
des eaux-de-vie, en fait fortir de gran-
des {omnies, elles y reftcroient,, & le pro-
duit annuel de notre fol augmenteroit de
plus de cent mille francs. Le calcul qui
me fert de preuve, eft aif¢ & convain-
cant. Jai fais les recherches les plus’exac«
tes pour nraffurer de la vérité fur un ob-
jet aufli imiportant que celui que je trais
teici. Apres m’étre informé autant qu'il
uva été poflible; du nonibre des pofes
de vignes quwil y a dans fotre pays, en
prenant depuis Geneve feulement, jufqua
Bex, pai trouvé quon en peut compter
vingt-quatre mille’; fans fortir des bornes
de la plus ftricte modération.
Chaque pofe peut donner trois a qua-
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tre chars de vin, il y en a beaucoup qui
en donnent fept, méme huit. Mais {oit 1
que chaque pofe donne deux chars de vin,
années communes ; le marc de deux chars
de vin peut donner trente pots d’eau-de-
vie 5 je diminue encore ce produit d’un
tiers pour éviter julqua Pombre d’exagé-
ration. Maintenant je multiplie vingt-qua-
tre mille par vingt, & jai un produit de
480c000. Voila donc un produit poffi-
ble de quatre cents quatre-vingt mille pots
d’eau-de-vie tous les ans. Le prix le plus
bas de cette liqueur , fera au moins quatre
batz le pot: voila donc quatre cents qua-
tre-vingt mille florins, (*) ou L. 192
mille, que la diftillation du marc produi-
roit annuellement au pays, & cela, dans
une faifon morte pour les vignerons. Si
Pon nous annongoit Pouverture d’une mine
d’or ou d’argent, qui put produire tous
les ans une fomme pareille & celle que
nous venons de nombrer, Pon seftime-
roit heureux d’avoir trouvé un tréfor d’un
aufli grand prix, & lon fe hateroit de

.. (®) Le florin vaut 12 fols de France, & le franc ou
livre monnoie vaut 30 fols de France.
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de sen mettre en pofleflion ; pourquoi
donc négligeroit-on un moyen aufli fim-
ple d’augmenter le produit annuel & la
richefle du pays ? L’induftrie des cultiva-
teurs, furtout des vignerons, réveillée par
Pappas de- quelque récompenfe , produi-
roit cet heureux effet ; ils fortiroient de
cette léthargie, de cette parelle qui les
empéchent  de faire de nopuvelles épreus
ves , & ils ne fe contenteroient plus de
vivre le chemin battu, lorlquon leur en
montreroit un meilleur , & quon les en-
courageroit-a le fuivre.

Rien donc ne feroit plus digne des vues
paternelles, & bienfaifantes de notre Prin-
ce, que de deftiner unejoun deux primes
au cultivateur qui dans chaque pays de vi-
gnoble., auroit amall¢ la plus grande quan-
tit¢ de marc, ou qui en auroit fait le plus
d’eau-de-vie. Ceux qui ne voudront pas
eux-memes faire cette diftillation , pourront
vendre le marc de raifin.qwils auront amai-
{é, & ils en retireront également un profit
honnéte.

Je crois avoir mis dans tout fon jour
cette vérité, qui a trouvé julqua poéfent
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tant de contradicteurs ; favoir, que Peau-
de-vie de marc de raifin n'eft pas plus
nuifible a la fanté , que quelle autre eau-
de-vie que ce puifle étre. Qwil me foit
permis cependant, d’ajouter aux preuves
que jen ai données, une expérience que
Jai faite depuis quelques années dans mon
ménage. Javois recueilli dans ma cam-
pagne beaucoup de grain germé , la pite
que mes domeftiques en faifoient pour leur
ufage , ne fe levoit point; le pain étoit
pélant, & offroit entre la croute extérieu-
re & lamie, ce que Pon appelle com-
munément du nerf. Pour obvier & ce dé-
faut, je fis mettre dans la pate, pendant
qu'on la paitriffoit , un verre de cette eau-
de-vie ; des-lors cette pate leva bien , &
donna un pain léger , bien travaillé¢ & trés-
nourriffant. Je communiquai & mes voifins
cette expérience, il y en a qui en ont
fait Peflai, & ils en ont été tout aufli fa-
tistaits que moi. On fe fert auffi, avec
beaucoup d’avantage de cette eau-de-
vie , dans les pates fines pour les rendre
feuilletées , & dans la fermentation {piri-
tueule & acide. Il elt vrai, & je I'ai déja
B 3
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dit plus haut, que I'on accufe cette eaus
de-vie d’étre nuifible a la fanté ; on fou-
tient que ceux qui en boivent ordinaire-
ment, en une certaine quantité, font au
bout de quelques années, fujets a de fa-
cheufes maladies, qwils font infirmes, vieux
& caducs avant le tems. L’expdrience
prouve , en effet, que cette obfervation
n'elt pas fans fondement, & je fuis bien
éloigné de penfer le contraire ; cepen-
dant pour peu qu'on veuille réfiéchir, on
fera convaincu que ces triftes effets ne
doivent ¢tre attribués qua Pabus que lon
fait de cette liqueur , & quelle a cela
de commun avec toutes les autres liqueurs
fortes & Ipiritueufes. Ceft & de bons ré-
glemens de Police & prévenir les exces
dans lefquels le peuple peut tomber a cet
égard.

Mais , me dit-on encore, quand méme
la liqueur qwon tire du marc de raifin,
ne leroit point nuifible a la fanté, il ne
faudroit pas moins défendre d’en faire ,
parce que les vignerons font avec ce mé-
me: marc, une boiffon qui leur eft beau-
coup plus utile que Peau-de-vie. Je prie
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teux qui me font cette objection, d’obfer-
ver, 1% que tous les vignerons ne font
pas dans l'ufage de faire de cette boiflon,
& quil nen eft pas un qui y confacre
tout fon marc. En fecond licu, je ne pré-
tens pas quwon lemploie tout entier a
faire de Peau-de-vie ; je n’en demande que
le fuperflu , ceft-a-dire celui que Pon jet-
te devant les maifons ou dans les porcheries
pour le convertir en fumier ; il ne fera
que plus propre a ce dernier ufage, lori-
quwil aura été auparavant diftillé, étant
plus difpofé par la, ala putréfattion qui
eft effentielle pour faire un bon engrais.
On pourroit encore en tirer un meilleur
parti; ce feroit d’en faire des mottes 2
briler , {femblables a celles que les tan-
neurs font de Pécorce apres quils sen
font fervis ; ces mottes de marc donnent
plus de chaleur que celles d’écorce, la
cendre en eftmeilleure que celle du bois,
& ceux qui emploient, comme les cha-
moifeurs, les blanchiffeurs & autres , lui
donneront toujours la préférence, & la
»ayeront mieux quwils ne payent Pautre. Il
eft fir encore , que Ton peut tirer de ces
B 4
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cendres un fel alkali qui peut, dansles arts

& dans les métiers {fupléer au fel de tartre.
Apreés cela weft-il pas évident qu'apreés avoir
dittillé le marc de raifin, chaque vigneron
en pourroit faire une partie de fon affoiage
& épargner ainfi le bois dont la grande
confommation mérite totjours & de plus
en plus Pattention du Souverain. Qutre
cela, la cendre, apres que la leffive Pau-
roit déchargée de fon fel alkali, fourniroit
encore un excellent engrais pour toutes for-
tes de terres.

Dans mon dernier voyage d’Allemagne,
je vis tirer du marc de raifin un autre parti
tres avantageux. Il y a dans un village
pres de Mayence , un homme qui le fait
calciner , & fe procure par la, de quoi
S'entretenir trés-bien, Iui & la nombreufe
famille dont il eft chargé.

Il met le marc dans un fourneau uni-
quement propre a cela, ou il n’a aucune
communication avec lair extérieur. Il le
réduit d’abord en une mafle noire fort
compacte, il le fait paffer enfuite par un
moulin d’on il fort en poudre trés-fine.
Puis en humectant un peu cette poudre ,
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illa remet en maffe,lempaquéte & la prefle
dans des tonneaux qu’il envoie & Francfort.
De Ia cette matiére fe répand en Allema-
gne & dans une grande partie de 'Europe ;
& beaucoup darts & de métiers'employent
fous le nom de fin noir d’Allemoagne. Les
Imprimeurs de tailles douces en font grand
ufage,, & comme il eft plus foncé que le
noir d’yvoire, bien des artiftes s’en fervent
par. préférence. L’auteur du Diffionnaire
éconoinigue me permettra de lui faire ob-
ferver quwil eft mal informé, quand il
dit , qu'on fait ce noir d’Allemagne avec
de la lie de vin calcinée ; onle fait avec du
marc de raifin calciné ; je m’en {fuis alfuré
fur les lieux mémes. On pourroit le faire
dans notre pays a peu de fraix, & il neft
pas douteux qu’en faveur de la proximité ,
nos voifins le prendroient chez nous, pli-
tot quen Allemague,
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