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Wie

diese Obststatistik. wenn man diese Zusammenstellung der Obst-

sorten im Thurgau so nennen darf, entstand, soll in moglichster

Kiirze gesagt werden.

Der Vorstand des thurgaunischen naturforschenden Vereins
stellte durch Herrn Professor Wegelin in Frauenfeld an Schreiber
dieses die Anfrage, ob er sich mit dieser Aunfgabe hefassen
wolle. Ueberraschend, wie die Frage an den Unterzeichneten
herantrat. wurde fast in etwas leichtsinnicer Weise die Zu-
sage gegeben; fast leichtsinnig, weil die Schwierigkeiten nicht
vorher erwogen werden konnten. Darum sei um giitige Nach-
sicht gebeten, wenn nicht alles klappt.

Bs wurde dann ein Fragebogen iiber verschiedene obst-
wirtschaftliche Verhiiltnisse an simtliche Ortsvorsteher des
Kantons versandt mit dem Ersuchen um die Beantwortung

der Fragen. Langsam nur — der Termin zur Riicksendung
war etwas zu weit gestellt — liefen die Antworten ein. TKine

freundliche Mahnung zu beférderlicherer Einsendung mit kiirzer
gesetztem Termin brachte weitere Zusendungen, so da zuletzt
188 ausgefiillte Fragebogen zur Verfiigung standen.

Die Hauptsache war, daB die meisten Fragebogen mit
Verstindnis und Interesse zur Sache ausgefiillt worden. Man
darf also wohl sagen, daf die Herren Ortsvorsteher, welche
Antworten einsandten. als willkommene und tiichtige Mit-
arbeiter angesehen werden miissen.

Die Liicken in den Berichterstattungen wurden durch
Erkundigungen bei Privaten ausgefiillt, so dak die Zusammen-
stellung eine vollstindige, den ganzen Kanton umfassende,
genannt werden darf.




Nach Durchsicht der eingegangenen Antworten ergab
sich iberdies noch die erfreuliche Tatsache, dal heute ein
sehr giinstiger Zeitpunkt ist, die Obstsorten im Thurgau zu-
sammenzustellen. Hs hat sich seit einigen Jahrzehnten eine
Wandlung vorbereitet in dem DBestande unserer Obstsorten,
veranlaBit, teils durch das Abgehen alter, vielverbreiteter
Sorten, teils durch das Auftauchen neuer Sorten. Dem Obst-
bau ist durch die zahlreichen Ohstbaukurse, veranstaltet durch
den thurgauischen landwirtschaftlichen Hauptverein und Lokal-
vereine, eine vermehrte Beachtung zu teil geworden.
Besonders giinstigen Einfluf auf die Verbesserung der
Obstsorten hatte das Vorgehen des schweizerischen Obst-
und Weinbauvereins, durch unentgeltliche Abgabe von Edel-
reisern wertvollere, mit Sorgfalt ausgewiihlte, neuere Sorten
einzufithren, doppelt anerkennenswert in einer Zeit, wo so
manche Perle unter unsern Obstsorten am Verschwinden ist.
Vor einem Dritteljahrhundert, als ich aus St. Fridolins
Land ins schéne Thurgau iibersiedelte, horte ich von einem
dort angesessenen, liehenswiirdigen thurgauischen Doktor das
gefliigelte Wort: ,’s ist gar nichts in der Welt passiert, das
nicht ein Thurgauer krifisiert.* Nun wird es niemand auf-
fillig finden, wenn ich von dieser thurgauischen Eigenart
auch efwas angenommen in dieser langen Reihe von Jahren.

F. Schwyser-Reber.




IL

Die Obstsorten im Thurgau,

namentlich die Kernobstsorten, wurden im Jahre 1861 durch die
Herren Pfau-Schellenberg und Erzinger in einer Obstbaustatistik
susammengestellt, und es wurden darin nicht weniger als

464 Sorten Aepfel und

327 Sorten Birnen
mit den bekannt gewordenen Synonymen genannt.

Zur Vergleichung mit den heute vorhandenen Obstsorten
muBte indes eine Reduktion eintreten, da in der hier folgenden
Zusammenstellung nur die llncllstmnnltru(}119 vom Feldobst-
sichtigt wurden, wi iihrend 1861 auch Garten- und

baum beriic
Spalierfriichte mitgezihlt worden.
Nach Abzug der Gartensorten und anderer nur hoehst
selten vorkommender Sorten verbleiben fiir 1861:
Aepfel: 380 Sorten,
Birnen: 246 Sorten.
Hiezu die Bemerkung, daf in diesen Zahlen wohl noch
mehrfach die gleiche Sorte unter verschiedenen Namen notiert,
also doppelt oder mehrfach aufgefithrt ist.

Bei der nachfolgenden Zusammenstellung ergaben sich:
Aepfel: 264 Sorten,
Birnen: 172 Sorten.
Von diesen sind
von Aepfeln 137 Sorten,
von Birnen T4 Sorten
entweder neu oder im Verzeichnis von 1861 nicht genannt.
s ist dies immerhin eine noch sehr hohe Zahl Sorten fur
ein so kleines Areal wie der Kanton Thurgau. Hoffentlich
weist eine Wiederholung der Obstsortenstatistik nach 20 bis




30 Jahren wiederum eine erhebliche Abnahme dieses Sorten-
iiberflusses nach.

Zur Beruhigung derer, die iiber diesen Ueberfluf an
Sorten die Kdpfe schiitteln, sei noch beigefiigt, daB die
hiufiger gepflanzten Sorten

an Aepfeln nur 96 Sorten, darunter 28 Neuheiten,

an Birnen nur 65 Sorten, darunter 12 Neuheiten
aufweisen.

Nicht ausgeschlossen ist, daf auch bei der diesmaligen
Sortenzithlung die eine oder andere Sorte unter zwei oder
mehreren Namen mehrmals gezithlt worden, was namentlich
bei seltener genannten Sorten vorkommen mag.

NB. Die schriig gedruckten Sorten in den nachfolgenden Tabellen
sind neue oder im Verzeichnis von 1861 nicht genannte Sorten.

Die eingeklammerten Zahlen bedeuten: kleine Ziffern (2), daf
die betreffende Sorte in der angegebenen Zahl Ortsgemeinden ziemlich
viel, gewohnliche Ziffern (2), dag sie viel, grofie schlanke Ziffern (3),
dak sie sehr viel vorkommt,
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Aepfel,
nur in einzelnen Bezirken genmannt.

Arbon: Bellefleur (1), Bernhardzeller Holz-A. (1), Dean’s
Codlin (1), Fraurotiker, frither (1), Gelb-Holz-A. (1), Gelb-
Joggecher, welsch (1), Graf-A. (1), Hefenhofer (1), Gelber
Hord-A. (1), Karrershilzler (1), Kaspargirtler (1), Kurzstiel,
engl. (1), Leianer-A. (1), Migen-A. (2), Harberts Reinette (1),
Landsberger Reinette (1), Overdiecks Reinette (1), Schachen-A.
(1), Sehmids Holz-A. (1), Schneller-A. (1).

Bischofszell :  Bernhauser- Holz-A. (1), Briggen-A. (1),
Biillenkranz (1), Gestreifter Holz-A. (1), Hagenwiler A, (1).
Kugel-A. (1), Lebluchen-A. (1), Mues-A. (1), Pfirsich-A. (1),
Franzosische Reinette (1), Sehwarze Reinette (Bazer-A.) (1),
Welsche Reinette (nicht Par. Ramb.) (1), Schicher-A. (1),
Schmelger-A. (1), Schwanzer-A. (1), Tafel-A. von Karrersholz
(2), Triter-A. (1).

DieGenhofen: Bamberger A. (1), Belle du Hivre (1),
FErmamengriisler (4 ), Fenchel-A. (1), Gerocher (1), Herbstrambousr
(1), Holdern-A. (1), Gelbe Reinette (1), Griine Reinette (1),
Losen-Reinette (1), Sommerborsdorfer (1), Striibeler Benkemer (1),
Wein-A., weiBer (1), Winter-Reinette (1), Zihhiitler (1).

Frauenfeld: Attiker (1), Back-A. (1), Birn-A. (2), Bur-
gunder A. (1), Cardinal, gestreifter (1), Crab-A. (1), Fisen-A.
(1), Lilseli-A. (1), Geifitunker-A. (1), Hans Miller (1), Herbst-
zitronen-A. (1), Kdse-A. (1), Kirsch-A. (1), Kirsechhofler, friih
(1), Rosmarin-A. (1), Schafnase, ilal. (1), Solothurner-A. (1),
Siifi-Holz-A. (2), Wachs-A. (1), Mausacher (1).

Kreuzlingen: Fisener-A. (1), Fiser-A., blau (1), Ennet-
aacher (1), Faizer-A. (1), Hart-A. (1), Joggenbergler (),
Isner-A., welsch (1), Kastner-A. (1), Bihorel-Reinette ().,
Damason-Reinette (1), Glanz-Reinette, engl. (1), Rot-Leder-
reinette (1), Schiner von Pontvise (1), Schwyzer-A. (1), Sommer-
Calville (1), Roter Trierer Wein-A. ().

Minchwilen: Buschlen-Holz-A. (1), Fulacher-A. (1).
Hertensteinsr (1), Goldreinetle Prinz Albert (1), Konigs-Reinetle
(1), Rotapfel (2), Saueracher, kleiner (2), Uster-A., saurer (1).




Steckborn: Brunnen-A. (1), Cardinal, weis (1), Dyische-
leber-A. (1), Figsten-A., grimer (1), Hartacher (1), Kurzstiel,
konigl. (1), Langtons Sondergleichen (1), Laubi-A. (1), Rosen-
A., spiter (1), Schiitzenhiisler (1), See-A. (1), Sommerparmine
(1). Sommer-Rosen-A. (1), Spite Rosen-Ae. (1), Steiniker (1),
Stettiner, gelb (1), Stetliner, grimn (1), Streifacher (2), Welsche
Kampaner (1), Willisdorfer-A. (1), Winler-Rosen-A. (1).

Weinfelden: Branntwein-A. (1), Fraurotiker, wilde (1),
Himbeer-A. (1), Klingenberger (1), Mailinder-A. (1), Michels
Holz-A. (1). Reinauer-Holz-A. (1), Welsche Reinetle, Fleine (1),
Sefler-A. (1), Wein-A., groB (1).
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Aepfel,
nur in einzelnen Bezirken als abgingig genannt.

NB. Jeder Name entspricht einer Meldung aus einer Ortsgemeinde, (2) ist
gleich Meldung aus 2 Ortsgemeinden des gleichen Bezirkes.

Arbon: Danziger K., Gelb-Hord-A.. Grohalder, Knob-
laucher, Lindauer, Migen-A., Riedererholz-A., Schachen-A.
(2), SiiBler-A.

Bischofszell: Aachackerer, Baumanns-Reinette, Sommerer
Thonhiibler (2).

Dieienhofen: Egg-A., Grabocher, Kinigs-A.. Wis-A.

Frauenfeld: Back-A., Buben-A., Buntocher, Damason-
Reinette, Karthiiuser-A., Klaffacher, MaiwiBocher, Ricken-
bacher, Spitzfraurotiker, Welsch-Gruniker.

Kreuzlingen: Hessenrenter, Langfuri-Holz-A., Martis-
Holz-A.. Rotacher., Salomons-A.

Mimsterlingen: Ananas- Reinette, Calville. Diinner-A..
Portugieser Reinette, Rosl-A., Sauergrauech, kleiner: Spiit-
spitziker.

Steckborn: Champaguer Reinette, Gulden-A., Hans Ueli,
Hertacher (2), Jahr-A., Kaiser Alexander, Kiichli-A., Zeien-A.

Weinfelden: Burg-A. (2), Haber-A.. Leder-A.. schwarz:
Leder-A., weil (2): Mehl-A., Siiiacher.

Die Vergleichung der jetzt in den einzelnen Bezirken
vorhandenen Aepfel mit denen, die schon 1861 von Pfau
und Erzinger genannt worden, bieten keine nennenswerten
Anhaltspunkte, da in jener Obststatistik fiir jeden Bezirk nur
zirka ein Dutzend Aepfelsorten ohne Wahl aufgefithrt waren.

Es war nur festzustellen, dafi heute nicht mehr genannt
werden:

Aus dem Bezirk Arbon: Schwabenfranrotiker und Lyoner.

Aus dem Bezirk Bischofszell: Dinner- und Migen-Ae.

Aus dem Bezirk DieBenhofen: Aarauer.

Aus dem Bezirk Frauenfeld: Weiniker.

Aus dem Bezirk Kreuzlingen (damals Gottliehen):
Rosen-Ae., saure Breitacher, Oberamtmanns-Ae.. engl. Gold-
reinette, Konigin Luise, Borsdorfer, Winter-Calville.




Aus dem Bezirk Miinchwilen (damals Tobel): Riidler-Ae.

Aus dem Bezirk Steckborn: Saure und siibe Klaff-
acher, WeiBacher und FiBli-Ae.

Aus dem Bezirk Weinfelden: Zitzen-A. (damals in
Aufnahme kommend), SiiBicherli oder SiiBecker, Schmelger,
Amliker, Pfund-Ae., Kampaner, Griminger und Gewiirz-A.

Die hier aufgefithrten Aepfelsorten sind also seither aus-
gestorben oder am Aussterben. Die iibrigen 1861 angefithrten
Aepfel sind heute noch vorhanden.

Aus der Zusammenstellung der Aepfelsorten ist nament-
lich interessant zu ersehen, welch gewaltige Verbreitung unter
den dltern Sorten der Waldhifler, Uttwiler, Nigeli-A. haben und
der Fraurotiker, Gelbjoggler, Leder-A. und Pariser Rambour
hatton. namentlich in einzelnen Bezirken. Ebenso auffallend
ist die rasche Zunahme der neueren und neuesten Sorten,
wie Goldparmdine, Bawmanns-EReinetle, Salomons-A., der zwei
Sorten Blawdpfel, Danziger Kant-A., Gravensteiner, Bohn-A.,
Boilen und selbst des allerneuesten, des neuen Berner Rosen-A.

Alle aus der Zusammenstellung der Aepfelsorten sich
ergebenden Betrachtungen hier aufzuzihlen, wiirde zu weit
fithren. Der Leser mag sich selbst aus den Tabellen das
ihn besonders interessierende zusammenstellen.

Hingegen soll hier noch auf einige Sorten aufmerksam
eemacht werden, welche nach Angaben der Mitarbeiter als
besonders empfehlenswert genannt worden. Zum Teil sind
solche Sorten auch namentlich aus der ersten Tabelle er-
sichtlich.

Zum Umpfropfen alter Biume wird ofters empfohlen
Baumanns-Reinette und Salomons-A., letzterer zwar nur zweiter
oder dritter Qualitit, doch sehr ertragreich, spiittreibend und
frithtragend. Im weitern werden gerithmt als ertriigliche
und gesunde Sorten Weilifraurotiker, Wildling von Hiittwilen
(auch als Dirrapfel), Blauacher und Hessenreuter, Graven-
steiner und Heimenhoferwildling, welch letzterer in Wiesen
sehr gut gedeihe.

Im allgemeinen werden die Aepfel immer mehr bevor-
zugt, was im Abschnitt iiber die Ursachen des Abgehens
nither begriindet werden soll.
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Hier mag auch noch einer Sorte erwiihnt werden. die
sehr empfehlenswert zu sein scheint, da dieselbe friihe Trag-
barkeit, lebhaften Wuchs und Haltbarkeit und Festigkeit
vereint, freilich in der Farbe etwas zu wiinschen lifit: Heins-
dorfs Nonpareil, ein aromatischer, feinsiuerlicher Tafelapfel,
der aber auch fiir Mostbereitung sehr vorteilhaft ist. Reiser
dieser Sorte sind zu beziehen bei Herrn Gebhardt, Pomologe
und Gemeindekassier, in Iittlingen. Diese Sorte sei zu Ver-
suchen empfohlen.
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Birnen,
nur in einzelnen Bezirken genannt.

Arbon: Hoferweinb. (1), Isenb. (1), Kentenb. (1), Mouille-
bouche (1), Pfundb. (1), Ruchb. (i ), Schneeb. (1), Steinerholzb.
(1), Stuttgarter Roth. (1), Thurgauerli (1), Wagnerwildb. (1)
WeiBriidler ().

Bischofszell: Aspisacher (1), Bildb. (1), Eppishauserholzb.
(3), Goldbiichler (1). Hornuserh. (2), Kirchb. (1), Kiichenb. (1),
Mehlb. (1), Schieblerb. (5 ), Schmids Holzb. (3). Siilibirne, friihe
(2), Tiglerb. = Teiglerh. (»).

N

DieBenhofen: Baslerziwiebelb. (2), Blumenbachs B.-B. (1).
Frankenb. (1), Hardys B.-B. (1), Islerb. (1), Scheiderb. (1),
Siibirne (nicht Silib,) (7).

Frauenfeld: Eschlikerholzh. (1), Epflinger B.-B. ([
Figlerb. (1), Graue B.-B. (1), Gule Graue (1), Haselb. (1),
Herbst-B.-B. (1), Heulimpler (1), Kantenb. (1) (neben Liingler),
Katzenb. (1), Kileine Weinb, (1), Kongre5b (1), Legib. (2),
Liegels B.-B. (1), Oberthorh. (y ), Schwarzholzb. — Tllighauser
(1), Wettingerholzb. (1), Wirgler, kleine ().

Kreuzlingen: Bariels Mosth. (1), Fondanie Thiriot (1),
Geplerd. (1), Kaisertafelb. (; ), Klausb. (1), Lagerb. (1), Niigelib.
(1), RoBb. (1), Wieslib. (s).

Miinchwilen: Bortb. (3), Briomend. (2), Driislerb. (1),
Joggenbergler (1), Miislerb. (2), Ziirichb. (3), Zweitholzb. (1).

Steckborn: Balisheiner (1), Duchesse d’ Angouléme (y),
Josephine von Mecheln (1), Malzb. (1), Moserd. (1), Nor-
mdannische Ciderb. (1), Spdtlingler (1), Wyblib. (1), Wydenb.
(1), Zimmermannsb. (y).

Weinfelden: Alpernolzd. (1), Klapps Liebling (1), Klars-
reuter Holzb. (1), Lindenb. (), Napoleons B.-B. (1), Rotholzb.
(Kamm des Ottoberges) (1), Seheller. (1), Sehmidb. (1).
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Birnen,

in Abnahme, nur in einzelnen Bezirken genannt.

(Die rund eingeklammerten Zahlen besagen, dag die betreffende Sorte so
viel mal genannt worden.)

Arbon: Schwarzholzb. (1), Steinerholzb. (2), Wiiglerb.
(1), Wegh. (1).

Bischofszell: Kollerb. (1), Mauchlerb. (1), Miillerb. (1),
Strickb. (1).

DieBenhofen: Baslerb. (1), Langb. (1), Normandiner
Ciderb. (1), Scheiderb. (1), Uelib. (1).

Frauenfeld: Binzenb. (2), Figlerb. (1), Hiifelerb. (1),
Herbsttriifler (2), Kellersmistler (1), Marxenb. (2), Magda-
lenenb. (2), Spiefilerb. (1).

Kreuzlingen: Aeugstlerb. (2), Flaschenb. (1), Moslerb,
(1), Welschbergler (1).

Mimnchwilen: Kitzlerb. (1), Rainholzb. (1), Rofb. (1),
Rotb. (1). Stadlerb. (1), Siife B. (1), Zirib. (2). -

Steckborn: Lederb. (1), .qpiiit]m'h. Gl

Weinfelden: Hiuflerb. (1), Knollb. (1), RotspieBler (1).

Viel konservativer als die Aepfel sind die Birnen; denn
die 1861 von Pfau und Erzinger genannten Sorten sind heute
in den einzelnen Bezirken alle noch vorhanden.

Leider aber ist auch hier ein Zuriickgehen der alten
Yorten zu konstatieren, und neue Yorten sind nur vereinzelt
aufgetreten. Wie viele alte Riesenbiiume haben unter Axt-
hieben und Sigeknirschen ihre michtigen Hiinpter beugen
miissen und sind in die Sigemiihlen gewandert. Andere, die
weniger Jahre zithlten, sind 11111g1~p|'rnpft, worden mit Reisern
hauptséichlich von zwei Zukunfissorten, wie unsere Mitarbeiter
sich ausdriicken. Die Pastoren- und die Knollbirne, die jenen
prunkenden Namen wirklich verdienen; demn-es sind in der
Tat ausgezeichnete Sorten, aesund, ergiebig und gesucht.
Migen sie linger oder doch ebenso lange dauern, wie ihre
altehrwiirdigen Vorfahren!

Hs sei auch hier illlf einige weniger ve breitete l‘."‘(}l"“ll
=] =}
?Ill"!]](‘[']{‘*‘rlﬂl f"l'!l'l:l(‘hf: denn es zeugt immer von einem ]\;!H‘ el
=] 5 24
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Sinne des Landwirts, wenn er nicht zu viele Sorten anpflanzt.
Ebenso unklug aber ist es, allzuwenige Sorten zu pHegen.

Es wird die Sehillerbirne wegen frither und reicher Trag-
barkeit und Transportfihigkeit der Frucht genannt. Die Aspis-
acher Birne iibertreffe alle andern als Mosthirne und sei der
altberithmten Bergbirne iihnlich. BigSenhoferholzbirne soll die
ertriiglichste der Mostbirnen. doch noch weniger transportfihig
als Gelbmdostler sein. Als sehr gute Mostbirnen werden noch
genannt: Happerswiler, tragbar, Rotlingler weniger, aber auch
als Dorrfrucht zu verwenden. Als Dérrfrucht wird die Affel-
iringler geriihmt, die bereits in drei Bezirken grifere Ver-
breitung gewonnen.

Zu den Tabellen der einzeln genannten Sorten sei hier
noch bemerkt, dali manche der angefihrten Sorten, nament-
lich Tafelobst, wie Bellefleur, Belle du Havre, Schéner von
Pontoise, Hardys und Blumenbachs Butterbirne ete.. nur in
wenigen lixemplaren sich vorfinden, aber als Hochstimme
doch aufgefithrt werden muliten.

Zum Schlusse dieses Abschnittes sei noch zur Namen-
bildlung einiger Sorten erwiihnt, daf Rosa Letterbirne aus
Rousselette entstanden, Uli Busch und Mullebusch aus Mouille-
bouche, und der hochtrabende Name Kanamabirne aus gutem

Thurgauer Deutsch: ,Kan Name* — ,Kein Name“, stammt,
Kirschen.
= = = =) = = S <L,
ki = = = = = = = =
L= = = — = = | E = a=
) = = = = = | = = =
= - = o= = = = =
= - e
23 6 3 2 i 3
|

DaB in einem Kanton wie der Thurgau, dessen Kultur-
boden im Durchschnitt sehr wenig Kalk enthilt. die Kirsch-
biiume, welehe grofic Kalkliebhaber sind, weniger frishlich
gedeihen, wird niemand in Erstaunen setzen.
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Doch findet gerade im Kanton Thurgau die Vorliebe des
Kirschbaums fiir Kalk wieder ihre Bestitigung, da im Egnach
sich eine richtige Kirsehbauminsel findet, im Volksmunde frither
der ,Chriesichratten® genannt. Die hr-mmnde Egnach ziihlte
1884/5 laut l\f)llbrummrs Obstbaustatistik iiber 3000 Kirsch-
biume verschiedenen Alters, wihrend in den iibrigen Orts-
cemeinden des Kantons die Anzahl derselben selten iitber 300
stieg und viel bfter unter 100 blieb.

Die Begriindung dieser Anhiiufung von Kirschbiumen in
jener (iewmnl lieet wohl in dem [uM.m(l daB3 laut Angaben
von Pfau-Schellenberg und Frick sich in der Tiefe von 4—6'
ausgezeichnete Kalkmergellager befinden, die freilich auch
ebenso den dortizen Birnbiiumen zu gute kommen. — Auf-
fallend ist auch. daB aus drei Gemeinden im hintern Thur-
gau, die einzigen des Kantons, in deren Gebiet SiilBwasser-
molasse mit Kalklagen sich \nrhmlet, kein Fehlen oder Ab-
cang der Kirschbiiume gemeldet wird.

[m iibrigen war kein EinfluB der geologi chen DBe-
schaffenheit des Bodens auf das Gedeihen der Kirschbiume
zu konstatieren. Weder auf der Hauptformation: Quartire,
erratische Gebilde, noch auf den jiingsten Gebilden und auch
nicht auf der obern SiiBwassermolasse (Sandstein) zeigen die
Kirschbiiume freudige Entwicklung. 64 % der thurgauischen
Ortsgemeinden melden keine oder wenig bis sehr wenig Kirsch-
biume oder schlechtes Gedeihen in ihrem Gebiete.

Dennoch haben sich vereinzelt eine Menge Sorten an-
gesiedelt, ein Beweis, da vielfiiltige V ersuche gemacht wurden,
den Kirschbaum im lhul'_t_\,ul seBhaft zu machen, die aber mit
wenig Ausnahmen wohl an dem Kalkmangel scheiterten.

Am meisten Verbreitung hat die Rigikirsche (Zuger-
kirsche) gefunden, die vor drei Dezennien zum Anbau sehr
empfohlen wurde. Sie findet sich aus 25 Ortsgemeinden ge-
meldet. Weiters wurden angefiihrt: Baslerkirschen in drei
diversen Sorten 5 mal. — Hedelfinger Riesen (eine groBe
schwarze Knorpelkirsche) 8 mal. — Herzkirschen in  ver-
schiedenen Farben 13 mal. — Diverse Knorpelkirschen 14
mal). — Schwarzwelsche 6 mal und Siiwelsche 7 mal. —
Sehwarze Adler 2 mal. — Farbkirschen (spite Sorte) 3 mal.
Weichseln 4 mal. — Hagnauer 3 mal.




Nur einmal wurden genannt: Eugenia, Langstieler,
Lowerzer, Luzerner, Maikirsche, braune Trollkirsche, Karflinsch
(Biindnersorte), schwarze Beringer (Schaffhauser).

Unbestimmte Sorten, nur nach Farbe, Reifezeit, Hiirte
oder Weichheit ete. bezeichnet, eine weitere Anzahl.

Im Thurgau oder dessen Niihe wahrscheinlich geborene
oder seit lingerer Zeit eingebiirgerte Sorten sind: Luawburger
(7 mal genannt). Landquarter 3 mal (Landquart nennt sich
ein Weiler zwischen Arbon und Berg (St. Gallen), Wahren-
berger 3 mal, eine veredelte, mittelgrofie Kirsche in rot und
schwarz., Gemeindekirsehe (nur von Salenstein gemeldet), eine
schwarze, mittelgroBe, weiche Kirsche. Achtzehnmal wurden
Holz-, Wald-, Brennkirschen genannt, welche wohl mit Aus-
nahme der Holingerkirsche alle thurgauische Biirger sind.
Hieher gehirt auech die Birrlichriese (1 mal).

Wo trotz der ungiinstigen Verhiiltnisse fiir das Wachstum
der Kirschen solche kultiviert werden wollen, da wird eine
Diingung mit Kalk giinstige Resultate erzielen, wenn solche
von Zeit zu Zeit, z. B. alle drei Jahre, wiederholt wird. Die
Kalkdiingung kriiftigt die Kirschbiiume, schiitzt die Blitter
namentlich vor Zerstorung durch die Fleckenkrankheit und
befordert den Fruchtansatz. Letzteres vielleicht darum, weil
die Stiele der Kirschen ganz besonders viel Kalk aufnehmen.
Wo keine Kalkmergellager in der Nihe, da bleibt nichts
anderes iibrig, als gebrannten Fettkalk zu verwenden, der
aber vorher sorgfiltiz zu Pulver geléscht werden muf.

Kirschen sollen im Anfang des vergangenen Jahrhunderts
im Hinterthurgau noch hiiufiger gewesen sein. Dieselben sind
aber offenbar seit 1885 (Kollbrunnersche Statistik) noch
weiter zuriickgegangen.

Zwetschgen.

Die Zwetschgenbiiume spielen im Kanton Thurgau schon
eine etwas wichtigere Rolle als die Kirschen; denn solche sind
wohl in jeder Ortsgemeinde mehr oder weniger vertreten und
liefern in den betreffenden Gemeinden in reichen Zwetschgen-
jahren nicht unerhebliche Einnahmen. So berichtet ein Mit-
arbeiter aus seiner Gemeinde, die lange nicht die hichste
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Zahl der Zwetschgen- und Plaumenbiiume besitzt, dal in sehr
giinstigen Jahren 12—1 500 Ztr. Zwetschgen ausgefithrt werden.

Wo die Zwetschgen also gedeihliche Verhiltnisse finden,
wire eine Vermehrung dieser Fruchtbaumart sehr angezeigt,
zumal solehe micht nur zum Brennen verwendet, sondern auch
wegen ihres festen Fleisches fiir den inlindischen Markt Ab-
nehmer finden. Da die Zwetschgenbiume ein rase hes Wachs-
tum haben, hingegen nicht sehr alt werden, so werden solehe
mit Nutzen als Zwischenpflanzung in Kernobstanlagen ver-
wendet. Von der Verwertung der Zwetschgen als Dérrirucht
mub entschieden abgeraten werden, da wir mit den Friichten
der Balkanlinder punkto billigen Preis nicht konkurrieren
kimnen.

Aufier der gewdhnlichen, deutschen Hauszwetschge wird
auch die italienische (welsche) und Fellenbergzwetschge aus
beinahe 100 Ortsgemeinden gemeldet. Auch diese liefert in
manchen Jahren recht erhebliche Ertrige, kann den Trans-
port gut aushalten und erzielt hohere Preise als die Haus-
zwetschee.

Von neueren Sorten wird Anna Spith 6 mal genannt,
die Biihler Frithzwetschge 13 mal; letztere einmal mit dem
Zusatze .sehr lohnend“. aber nach anderen Berichten zu w eich
fiir den Markt; die frithe Baslerzwetschge 2 mal. Alle drei Sorten
tragen unter giinstigen Verhiiltnissen sehr reichlich, werden
aber mnicht iiberall gerithmt. Die Baslerin zeitigt Friichte
ungefiihr 10 Tage frither als unsere I[:auw‘.\'otschg(-. und sind
solche auch nicht grofer als die der letztern. Wangenheims
Frithzwetschge wird einmal erwihnt.

Fiir Zwetschgen ist feuchier Boden unerliBlich, sonst ge-
deihen sie in jedem Boden des Kantons, und es konnte keine
Vorliebe fiir die eine oder andere Bodenart oder geologische
Formation festgestellt werden.

Pflaumen

kimnen weder als Dérrfrucht, noch als ergiebiges Brennobst
und nur in den festfleischigsten Sorten als Marktfrucht Ver-
wendung finden und w erden in der Tat auch nicht sehr hiufig
angebaut, meist nur in den Girten in der Nithe der Hiuser




als Naschwerk fiir grobe und kleine Kinder, Spatzen, Hor-
nissen, Wespen, Bienen und iihnliches Volk, Diese gefliigelten
Niischer verderben bei weichfriichtigen Sorten oft fast die ganze
Ernte, und es ist schon deshalb die Anpflanzung festfleischiger
Sorten mehr zu empfehlen.

Am meisten werden Reineclauden in verschiedenen Sorten
genannt (54 mal), meist gelbe und nur einmal mit Bestimmtheit
die grolie, griine Reineclaude, eine der wenigen Sorten, die
von Konservenfabriken gesucht und auch sonst Marktware ist.
Dann 19 mal die Eierpflaume, 7 mal die Herrenpflaume und
eine Anzahl weiterer mit kéniglichen und kaiserlichen und
andern hochtrabenden Namen. Die meisten der Pfaumen-

sorten dienen nur dem nichsten Marktverkehr.
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,Eine schwierige Aufgabe!"

dachten viele unserer Mitarbeiter: iiber die Ursachen des
Absterbens ihre Meinung abzugeben, und schwiegen; andere
schrieben: Ursache unbekannt. Wieder andere versuchten sich
in einer Losung der Frage, und manche bemerkten dazu, es
sei unsicher, und dritte gaben verschiedene Griinde an. Es
ist eine groBe Anzahl verschiedener Angaben iiber die Ur-
sachen des Abgehens eingelaufen, und die meisten sind mehr
oder weniger zutreffend. Eine endgiiltige Lisung wird iiber-
haupt heute nicht moglich sein, zumal da dieselbe oft von
Fall zu Fall eine andere sein miifite. Das Fallenlassen einer
Sorte aus diesen oder jenen Griinden wurde oft verwechselt
mit dem Absterben.

Die eingelaufenen Antworten lassen sich in drei Haupt-
gruppen teilen, die aber vielfach sich miteinander verschlingen.
[s bewirken bei manchen Sorten verschiedene Umstinde zu-
sammen das Abgehen derselben.

A. Ursachen, welche in den der Sorte
eigentiimlichen Eigenschaften liegen.

a. Sorten mit langsamem Wachstum und oft damit ver-
bundener spéiter Tragbarkeit oder mit letzterer allein kommen
ganz oder teilweise deshalb in Abgang, weil wir nicht mehr
in Grofivaters Zeiten leben, der Biiume guter Sorten fiir seine
Séhne und Enkel pflanzte, unbekiimmert darum, ob er noch
Hrtrag davon habe oder nicht. Heute verlangen die meisten
Obstbauer miglichst baldigen Ertrag, wie es auch fir das
Zoitalter der Eisenbahnen, Automobile und Telegraphen palt.
In diese Kategorie gehiren ganz oder teilweise: Bergler,

3




34

Guntershauser, Siilbirne, Rieterholzbirne, Hubacher, Isatzecker,
Gatighofer ete.

Mit diesen Sorteneigenschaften in Verbindung steht, daf
die Handelshaumschulen solche Sorten nicht mehr vermehren,
und wenn spiiter keine friebfiihigen Biume mehr vorhanden,
mangels an Reisern, dieselben- nicht mehr vermehren kinnen.

Die Birnsorten sind auch aus dem Grunde gegeniiber
den Aepfeln hiufiger im Abgang, weil die Aepfel durch-
schnittlich frither und reichlicher tragen.

b. Seltener wird eine Sorte verlassen wegen zu frither
Tragbarkeit, welcher dann Erschipfung folgt, wenn nicht bei
Zeiten eine Verjiingung ausgefithrt wird. Solche Sorten sind
im ganzen nicht heliebt; sie geben ,keine Biume®, wie man
sagt. Diverse Reinetten, Goldparmiine, zum Teil auch Wald-
hofler, Martisholzapfel. Eine Verjiingung, so lange der Baum
nicht allzu erschipft ist, wiire in solchen Fillen am Platze.

e. Auch die Eigenschaft der Sorte, im Bliihen heilel zu
sein, was freilich auch mit verinderten Witterungsverhilt-
nissen in Verbindung stehen kann, ist hin und wieder die Ur-
sache, dal eine Sorte aufgegeben wird. Diese Klage wurde
vielfach geduBert mit Bezug auf die viel verhreitete Gunters-
hauserbirne. Die Biume erfreuen die Menschenkinder mit
herrlichem Bliitenschmuck; der Besitzer aber jammert iiber
eine kirgliche Ernte. — Auch der Mangel an Widerstands-
fihigkeit gegen klimatisch ungiinstige Verhiiltnisse ist oft Ur-
sache des Abgehens einer Sorte.

d. Wieder andere Sorten sind mit Recht in Ungnade
gefallen, weil sie gehaltlose oder nicht haltbare Friichte geben,
wie Normandinerapfel und RoBbirne, oder weil solche nicht
mehr geniigenden Absatz finden, so auch viele siie Sorten.

e. Am meisten EinfluB in dieser Beziehung iibt die Fz-
porifihigkeit einer Sorte aus. Obstsorten, die zu klein oder
zu weich sind, nimmt nicht nur der eigentliche Export nach
dem Auslande nicht auf, sondern auch der Verkehr im Innern
verschmiiht dieselben meist. Birnsorten, die allzurasch teig
werden, sind nie Handelsware geworden, wie auch die siif-
lichen Sorten nicht, und dienen solche nur im lokalen Absatz
oder Hausgebrauch. Auch die Friihsorten schwinden wegen
geringerem Absatz und Exportfihigkeit.
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f. Selbstverstindlich haben auch lokale Verhdltnisse nicht
geringen Einfluf auf die Sortenwahl. In rauheren Lagen
werden die hiefiir passenden Sorten bevorzugt; andere em-
pfindlichere Sorten lifit man eben eingehen oder pfropft die-
selben um. Die Sorten mit weichem Holz gehen unter un-
giinstigen Klimaverhéltnissen zuriick.

Im Gegensatze dazn wird in manchen Gemeinden das
Tafelobst, das dort besser gedeiht und rentabler ist, dem
Mostobst vorgezogen.

g. So sehr die FHinfithrung neuwer Sorten in eine Obst-
gegend von groBem Wert ist, insofern diese Sorten alte, ge-
ringere Sorten ersetzen, so tadelnswert ist es, wenn, wie es
etwa auch vorkommt, neue Sorten von bestechendem Aeufiern,
frither Tragharkeit empfohlen werden, bevor die Dauerhaftig-
keit und Anpassungsfiihigkeit der Biume an verschiedene Ver-
hiiltnisse wirklich erprobt ist. Gerade dieser Umstand ist die
Ursache der Vernachliissigung dauerhafter, erprobter alter
Sorten, die weniger prunkvolles Aeulieres, aber um so mehr
innern Gehalt haben.

h. Noch sei in dieser Gruppe erwiihnt, daB die Eigen-
schaften des bei Mostsorten erzielten Getriinkes, oder zun ge-
ringer Saftreichtum der Friichte hin und wieder die Veran-
anlassung gibt, eine Sorte dem Abgehen zuzufithren. Dies
kommt vor, wenn der erzielte Saft zu schwach, zu wenig
haltbar ist, oder schwierig hell wird, s ist dies auch ein
Umstand, der manchenorts die Aepfel vor den Birnen hevor-
zugen lift, weil die Aepfel im allgemeinen gimstigere Ver-
hiiltnisse beziiglich der Qualitiit des erhaltenen Getriinkes geben.

i. Auch in den Eigentiimlichkeiten der Sorten liegt, was
unsere Mitarbeiter in 20 Antworten als Degeneration, Ent-
artung, Ueberleben, Altersschwiiche der Sorte, Schwachwerden
der Sorte bezeichnen. Als unmittelbare Ursache des Alt-
werdens wird angegeben: das vielleicht Jahrhunderte lang
angewendete Umpfropfen, insbesondere bei Fraurotiker, Pariser
Rambour, Langstieler und andern Sorten.

Zweifelsohne ist das Altwerden der Sorte auch die richfige
Antwort in manchen Fillen, und warum auch nicht? Man
mufy ja nicht weit gehen, um in andern Gebieten Aehnliches
zu finden, immerhin unter andern innern und dufzern Um-




36

stinden und Einfliissen. Aehnliche Beobachtungen sind im
Laufe der Jahre, der Jahrhunderte bei ganzen Vélkerschaften,
bei einzelnen Familien und Geschlechtern (Menschensorten,
Menschenvarietiiten) gemacht worden.

Passender noch ist der Vergleich mit Kartoffelsorten,
welche freilich viel rascher verschwinden als die kernhaftern
Obstsorten,

Bei den Obstsorten zeigt sich nun das Altwerden der
Sorten an durch geringe Widerstandsfihigkeit gegen Krank-
heiten. Die Biiume leiden an Krebs in verschiedenen Formen
und Spitzendiirre bei Aepfeln; an Unfruchtbarkeit bei Birnen,
wenn auch manchmal der Baum noch anscheinend gesund ist.
An andern Birnbiumen sterben Aeste ab ohne iufiere Ver-
anlassung. Die Schorfkrankheit schiidigt die Blitter und
Friichte. Junge Biume sind mit allen Mitteln nicht mehr
zum (tedeihen zu bringen.

AeuBere Veranlassungen kénnen nun kaum die Ursache
an diesem Verhalten sein; denn es ist ja gar nicht denkbar, daf

z. B. bei einer Sorte, wie bei Fraurotiker, der sozusagen aus
«L]]Pll Gemeinden als im Absterben gemeldet wird, iiberall die
gleichen ungiinstigen W. dchsfums\ez‘haltnhsc. iiberall mangel-
hafte I’ﬂo-re lll)t‘l‘.l” ungiinstigere Lage durch Abholzen von
Waldung und ihnliche dllth‘I‘(‘ Ursachen vorhanden seien.

Anderseits zeigt sich aber auch, daf diese altersschwachen
Biiume bei uns auch nicht mehr die gleiche Widerstandskraft
gegen ungiinstige klimatische Verhiiltnisse besitzen wie frither.

Das beweist z. B. das Verhalten des edlen Pariser Ram-
bour in siidlicheren Gegenden, wo er heute noch gedeiht und
fleckenreine Friichte bringt. Der Pariser Rambour ist ein
Kosmopolit, ein Allerweltsapfel, der fast im ganzen mittlern
Europa, aber auch in Amerika und selbst in Aihtnlh@ll kul-
tiviert wird. Diese Sorte ist im Thurgau entschieden auf dem
Aussterbeetat, withrend die Friichte des Siidens, wenn auch
kleiner und weniger edel im Geschmack, doch gesund sind
und nicht am Schorf leiden. In Australien, wo die Obst-
pflanzungen sehr jungen Datums sind, wiire wohl kaum diese
Sorte gewiihlt worden, wenn die Biiume nicht gesund wiiren.
Auch die Friichte von dorther sind nicht den unsern gleich-
wertig, sondern gleichen denen Siidfrankreichs.
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Bei Pariser Rambour erscheint es nun viel wahrschein-
licher, daf die Hinfilligkeit dieser Sorte bei uns mehr ein-
getretenen zeitweise ungilinstigeren klimatischen Verhiiltnissen
zuzuschreiben ist, als einem Altwerden der Sorte. Das lifBt
sich nun freilich bei den andern abgehenden Sorten nicht so
bestimmt nachweisen wie bei Pariser Rambour; aber ganz
unmiglich ist es nicht, daf8 auch bei den iibrigen abgehenden
Sorten die veriinderten klimatischen Verhiltnisse die Haupt-
ursache des Abgehens sind. Es befinden sich darunter ja sehr
viele feinere Sorten: Reinetten, Fraurotiker, und unter den
Birnen die EBbirnen: Triiterbirne (Welschbriindler), Pinzen-
birnen, Muskateller ete., die vor 40 Jahren noch, eine Deli-
katesse fiir junge und alte Schleckmiiuler, reichlich auf den
Markt kamen.

B. Einfliisse von aussen, die das Abgehen
von Obstsorten verursachen.

a. Der Umwandlung von Acker in Wiese wird in den
Antworten 22 mal mehr oder weniger die Schuld an dem
Zuriickgehen, namentlich der Birnbiume zugeschrieben. Einige
andere behaupten im Gegenteil, dal das keinen Unterschied
ausmache, insbesondere dann nicht, wenn mit Verstiindnis
gediingt werde und seit der Diingung der Wiesen mehr Auf-
merksamkeit geschenkt werde als frither.

Auf keiner Seite ist wohl das ganz Richtige getroffen.
Aeltere Biume leiden unbedingt unter der Wandlung der
Kultur, namentlich Birnbiume, wie dies in der Abteilung:
Boden und Lage ausfiihrlicher dargetan wird. Einzelne Sorten
scheinen auch sich besser dem Wiesland anzupassen als andere,
Aepfel- besser als Birnbiume. Ganz ausdriicklich wird dies
Verhalten vom Heimenhoferwildling berichtet.

b. Richiige Diingung ist unerldBlich fiir das frohliche
Gedeihen der Obstbiiume. DaB Diinger den Obstbiumen ge-
bracht werden muB, das ist leicht ersichtlich, wenn man die-
jenigen Obstbiume, welche in der Nihe der Ortschaften oder
Wohnhiiuser, an bequemen StraBen ete. stehen, mit denen
vergleicht, die ferne vom Verkehr wachsen sollen, in magerem,




kaum gediingtem Wiesland. Welch kiimmerliches Dasein fristen
diese Armen! Doch wer will es dem geplagten Landwirt
verargen! Kaum findet er Zeif, seinen niiherliegenden Biiumen
das Notigste zukommenzulassen, und so liafit er eben den
armen Einsiedler darben.

Mit Bezug auf die Diingung geben mehrere Mitarbeiter
die Meinung ab: ,Fs werde zu viel gediingt®, und nur einer
meint: ,7Zu wenig.* TLetzteres wird wohl hin und wieder
vorkommen, und bei dem erstern Ausspruch soll es richtiger
heien: KEs wird zu viel einseitiy geditngt, d. h. nur mit
pGiille.“  Andere melden auch, das Giillen, namentlich mit
unvergorener (iille verursache den Krebs.

AuBter dem Bereich der Miglichkeit ist es nicht. daf
letztere Ansicht etwas fiir sich hat; denn bei einjihrigen
Kulturpflanzen, die ja oft reichlich mit Giille begliickt werden,
wird das Gewebe auffallend schwammig (mastig). Wahrschein-
lich ist, daB nun auch durch intensive einseitige Giillen-
diingung das Holzgewebe schwammiger wird. Hs ist eine
Tatsache, dak weichholzige Sorten, wie z B. Pariser Rambonr.
dem Krebs sehr leicht zugiinglich sind, und dementsprechend
also wohl auch die stark mit Giille gediingten Biiume, mehr
oder weniger, je nach der Sorte.

Ermutigend ist fiir richtige Diingung die Mitteilung eines
Mitarbeiters, da er mit Giille, die er mit Superphosphat
konserviert, glinzenden Erfolg erzielt habe. Dieser in land-
wirtschaftlichen Zeitschriften oft empfohlene Zusatz von Phos-
phorsiure (als Super oder phosphorsiurehaltige Schwefelsiiure)
ist in der Tat der richtigste Zusatz zur Giille, die bekannt-
lich reich an Stickstoff ist und daneben auch ziemlich Kali
enthiilt,

Unzweifelhaft wnrichiig ist es, im Spitherbst die Obst-
biiume reichlich mit Giille zu versehen, wie es leider da und
dort geschieht. Die Giillenlicher miissen vor Winter geleert
werden, der Landwirt hat Zeit zu dieser Arbeit, bringe aber
die Giille besser an andere Orte als zu den Biumen. Nament-
lich sehidlich ist dieses Herbst-Giillen, wenn die Baume noch
schon belaubt sind. Der Saft ist noch in Bewegung, die
Vegetation kommt nicht zum Stillstand, die Zellen haben sich
noch nicht mit Reservestoffen gepanzert, um den Unbilden
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des kommenden Winters trotzen zu kinnen, und die jiingsten
Zweige leiden dann unter der Winterkilte.

Wie bei den Kirschbiumen ausfithrlicher dargetan, so
ist auch den Kernobsthiumen, namentlich den Birnen, ein
gewisser Kalkgehalt im Boden sehr notwendig. Wenn ein
Obstbaum trotz aller ihm gewidmeten Pflege nicht gedeihen
will, tut man wohl, eine Kalkdiingung zu versuchen, nachdem
man sich vorher iiberzeugt, daf wirklich Kalkmangel vor-
handen. Das geschieht einfach, indem man in ein Schoppen-
glas eine Handvoll der zu priifenden Hrde bringt, dazu so
viel Wasser, daf ein dimner Brei entsteht und schlieBlich
ein Paar Liffel voll Salzsiure (Salzgeist) darauf giefit. Schiiumt
nun der Inhalt des Glases stark auf, so ist geniigend Kalk
da. Schiumt derselbe aber nicht auf, oder ist nur eine leichte
Gasentwicklung zu bemerken, so ist eine Kalkdiingung am
Platze. Hs sei hier beigefiigt, dafi Salzsiiure eine scharfe,
iitzende, giftige Fliissigkeit ist, die Haut und Kleider schiidigt
und daher mit grofiter Sorgfalt zu behandeln ist.

Dieser Mangel an Kalk kommt wohl auch darin zum
Ausdruck, daB zwei Mitarbeiter melden, ,daB das Erdreich
nicht mehr rechte Nahrung biete.®

Schon im Jahre 1861 ist iibrigens von Pfau-Schellen-
berg auf den Nutzen von kalkhaltigem Boden oder Unter-
grund fiir die Obstbaumkultur wiederholt hingewiesen worden.
Seit lingerer Zeit ist manchenorts da: Bestreuen der Aecker
mit Kalkmergel iiblich, und neuerdings verwendet sich auch
die Gesellschatt schweizerischer Landwirte dafiir, nahe Bezugs-
quellen fiir kalkhaltigen Diinger aufzusuchen. Wo Kalkmergel
nicht sehr billig in der Nihe zu bezichen, da ist gebrannter
Kalk (zu Pulver gelischt) der billigste und fiir schweren
Boden iiberhaupt der beste Kalkdiinger. Nur hiite man sich,
denselben gleichzeitig mit Mist auf den Acker oder die Wiese
zu bringen.

Mige also der Obstpflanzer beziiglich der Diingung sich
immer vor Augen halten, daB einseitige Diingung nie zum
Godeihen der Bdume geniigt. In allen Fiillen miissen Kali,
Phosphorsiiure, Stickstoff und Kalk vorhanden sein oder ge-
geben werden. Kali und Phosphorsiure diirfen ohne Verlust
in groBern Quantititen verwendet werden; Stickstoff gebe
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man vorzugsweise im Frithjahr und Sommer., aher nie im
Uebermafi; denn was die Wurzeln nicht gerade benitigen,
geht verloren. Kalk kann ohne Schaden zu jeder Jahreszeit
gebracht werden; ein UebermaB geht aber auch hier nutzlos fort.

c. Der Einfluff schidlicher Inseliten auf die Obstbéiwme
ist wohl selten von allgemeiner Verbreitung und so intensiv
schiidigend, daf die Biume daritber zu Grunde gehen.

d. Auch mangelhafte Pflege der Biume, abgesehen von
unrichtiger Diingung, bedingt oft das Abgehen nicht von
Sorten, aber einzelner Tndividuen. Das gleiche gilt von un-
richtiger Behandlung der jungen Biiume beim Pflanzen. Hier
kann nicht genug vor dem Zutiefpflanzen gewarnt und bei
etwas ndsserm Boden die Higelpflanzung empfohlen werden.

¢. Zehnmal wird das Ausreuten der Hecken und von
Waldparzellen als Ursache des Abgehens angegeben. Hiner
der Mitarheiter klagt: Vor vierzig Jahren schauten hohe
Hecken gegen Himmel, und der Vogel baute darin sein trau-
liches Nest; jetzt brausen die Stiirme iiber die Wiesen und
Felder!

Die Hecleen sind allerdings verschwunden und damit viele
Vigel, die unbedingt wohltitig mitwirkten hei der Vertilgung
der schiidlichen Insekten: aber einesteils ist die Entfernung
der Hecken nicht die alleinige Ursache des teilweisen Ver-
schwindens der Strichvigel, und die Titigkeit der Vigel allein
ist nicht imstande, die zeitweise massenhafte Insektenentwicklung
einznddmmen,

Anderseits ist es durchaus nicht sicher, daR Hecken
wirklich Schutz bieten gegen ungiinstige klimatische Einfliisse.
Im Gegenteil ist die Erfahrung gemacht worden, z. B. in
Reben, daB da, wo keine Hecken die Rebstiicke schiitzen,
der Frost im Herbst oder Frithling nicht so viel schadet, wio
an Stellen, wo eine Hecke Reben oder Wiesland einfriedigt.

Anders ist es freilich mit dem Abholzen von Waldparzellen.
Dafi dies unter Umstinden von groBem EinfluB auf die
klimatischen Verhiltnisse einer Gegend, ist unzweifelhaft fest-
gestellt und auch allgemein bekannt und zwar nicht nur mit
Bezug auf Hagelschlige. Daf durch Veriinderungen in dieser
Richtung nicht nur einzelne Individuen, sondern Obstsorten
schwer leiden kinnen, ist leider eine Tatsache,
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So wird auch der Tieferlegung des Thurbettes ein be-
trichtlicher EinfluB auf die Obstkultur zugeschrieben, einer-
seits durch die dadurch verursachte griBere Trockenheit des
von dieser Verinderung betroffenen Bodens, der wohl ohne-
dies wegen seiner kiesigen Beschaffenheit nicht iiber grofie
Feuchtigkeit verfiigt. Anderseits seien dadurch die schiitzenden
Nebel seltener geworden, dafiir aber im Friithjahr hiufiger
kiltere Niichte gekommen, welche von den zirteren Obst-
gorten nicht mehr ausgehalten werden.

f. Dak die Bodenverhdlinisse manchenorts, sei es mit
Bezug auf die Kulturschicht, sei es mit Bezug auf den Unter-
grund ungiinstig auf das Geedeihen der Obsthidume einwirken,
ist zweifellos. Namentlich leichter Boden, der freilich im
Thurgau nicht eben hiufig zu treffen, ist nicht gerade forder-
lich fiir das Gedeihen der Obstbdume. (Siehe anch Abschnitt
iiher Boden und Lage.)

¢. Bs liegt in unserer Zeit, daf alles rasch umgesetzt
werden soll. und es wird wohl auch oft in den Baumschulen
der Fehler begangen, dak als Unterlagen rasehwiichsige Sorten
gezogen werden, unbekiimmert darum, ob dieselben geniigende
Ausdauer haben. Ob iiberall die nétige Sorgfalt bei Ver-
edlungen mit Bezug auf die Qualitiit der gewiihlten Reiser
geiibt wird, ist kaum mit ja zu beantworten. Hundertjihrige
Biiume stammen ehen aus einer Zeit, da man sich die zu
veredelnden Jungbiume aus dem Walde holte, was heute nun
freilich nicht mehr moglich ist. Aber miglich wire es, Ab-
kimmlinge wetterharter Biume fiir Unterlagen nachzuziehen,
mit der bestimmten Voraussicht, auf diese Art kriiftige und
ausdauernde Unterlagen zu erhalten.

h. Verschiedene Krankheiten werden auBerordentlich hiufig
als Ursache des Abgehens der Biume angefiihrt, namentlich
Krebs und Spitzendiirre. Ganz erschopfend sind diese Krank-
heiten wohl nmoch nicht in ihrem innersten Wesen festgestellt;
aber es scheint fast, als ob kerngesunde Sorten nicht davon
befallen werden.

s sind namentlich dltere Sorten, die den zerstirenden
Binflissen dieser Feinde des Obstbaues anheimfallen, wie
Fraurotiker. Pariser Rambour, Gelbjoggler ete., iiberhaupt
viele feinere, inshesondere Aepfelsorten, vielfach mit weicherem
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Holz. Man hat stets den Eindruck, daf nicht cigentlich der
Krebs und die Spitzendiirre die erste Ursache des Absterbens
seien, sondern daB diese Sorten ihre Widerstandsfihigkeit
gegen diese Krankheiten eingebiist haben durch irgend eine
unbekannte Veranlassung.

Es ist ja kaum denkbar, daBi die Pilzformen oder gar
Insekten, die nach einigen Forschern die obgenannten beiden
Krankheiten erzeugen sollen, frither nicht vorhanden gewesen
seien.

Was diese Schwiichung der Biume veranlafite, wird wohl
nie festgestellt werden kinnen, vielleicht doch eine Alters-
schwiiche der Sorten, vielleicht tiefeingreifende, wenn auch
nur voriibergehende klimatische Veriinderungen, vielleicht
beides zusammen,

Ein sicher wirkendes Mittel gegen Krebs und Spitzen-
diirre ist noch nicht yorhanden.

Ganz anders verhiilt es sich aber mit den sicherer fest-
genagelten Schorfpilz- und Monilia-Krankheiten. Hier kann
abgeholfen werden und zwar in doppelter Weise,

Rationelle Diingung firdert entschieden die Widerstands-
fihigkeit der Biiume; so namentlich auch bei den Kirsch-
béiumen, die durch eine Kalkdiingung (gelschtes Kalkpulver)
sich von der Moniliakrankheit rascher erholen, eventuell auch
gegen dieselbe geschiitzt werden kénnen,

Gleichzeitig mit richtiger Diingung sollten aber die
schorfigen Biiume mit leichter Bordeauxbriihe (1 %) bespritzt
werden und zwar mehrmals im Jahre.

Das ist nun leicht gesagt; aber die Ausfithrung  des
Bespritzens findet grobe Schwierigkeiten. Der Landwirt ist
sonst mit allerlei Arbeit iiberhiiuft. und tiichtigce Hilfskriifte,
denen eine solche Arbeit iiberlassen werden konnte, sind
heutzutage schwierig zu erhalten. Aufierdem kommt es hei
uns sehr selten vor, daf nur Obstbiume auf einem Grund-
stiick gepflanzt werden; man baut noch irgend eine Unter-
frucht, und wiire es nur Gras. Gerade dieser Umstand ver-
bietet aber ofter das Betreten des betreffenden Grundstiickes
zum Zwecke des Bespritzens, und anferdem ist es, z. B. gerade
wenn die Biume in Wiesland stehen, nicht ratsam, aus selbst-
verstiindlichen Griinden, mit der Bordeauxbrithe zu hantieren,
bevor das letzte Gras abgeweidet,
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In Amerika werden freilich in den dortigen grobartig
angelegten Baumpflanzungen Bespritzungen im groBen Mali-
stabe ausgefithrt, nicht nur mit Bordeauxbrithe gegen Pilze,
sondern auch mit den viel giftigeren arsenikhaltigen Griin-
farben gegen Insekten. Das ist dort zu machen, wo der Boden
nichts anderes als Obst geben soll. Tm kleinern Malistabe
wird das Spritzen mit Bordeauxbrithe auch in Pflanzungen
von weiBem Wintercalville und éhnlichen edlen Sorten geiibt;
allein das lohnt sich nur da, wo einzelne Aepfel mit 40 bis
100 Rappen das Stiick bezahlt werden. So glinzend wird
es bei uns nie kommen.

Damit soll freilich niemandem das Spritzen verleidet
werden, das stets Frfolg haben wird; aber jedermann kann
fiir richtiges und geniigendes Diingen der Biiume sorgen und
damit sein moglichstes tun gegen diese Krankheiten.

Nicht bei allen Umstiinden, die von aufien das Gedeihen
der Biiume beeintrichtigen, liegt es in der Iand des Land-
wirts, dieselben zu beseitigen, aber bei manchen. Da muB} von
seiten des Obstbaumbesitzers eben das migliche getan werden,
und in allen Fillen. wo ein Obstbaum nicht recht gedeihen
will, alles versucht werden, um selbst den Schaden zu wenden.
Man darf durchaus nicht gleich anfangs denken: ,Da ist
Degeneration oder Alter oder dihnliches schuld daran; da ist
nichts zu machen.® Zeigt aber die Erfahrung, daBi die Sorte
nicht mehr gedeiht, dann frisch ans Umpfropfen.

C. Klimatische Verhéiltnisse.

Ganz auBer unserm Machtbereiche hingegen sind die
Llimatischen Verhdiltnisse, welche vielfach als die Ursachen
des Abgehens der Biume angefiihrt werden., und zwar 20 mal
im allgemeinen; 15mal kalte Frithlinge; frith eintretende
Herbstfroste 3 mal: 18 mal Frostsehaden durch zu kalte Winter.

Um in dieser Richtung einen festem Anhaltspunkt zu
haben, war Herr Prof. He so freundlich, sich an Herrn
Mettler, Archivar der meteorologischen Zentralanstalt in Ziirich,
zu wenden, um Beantwortung von zwei Fragen: 1) Sind in
den letzten Dezennien des vergangenen Jahrhunderts die
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Frithlingsfroste hiufiger geworden und 2) sind in demselben
Zeitraum die Winter kilter geworden?

In hichst verdankenswerter Weise und mit einem betricht-
lichen Aufwande von Zeit und Geduld hat nun Herr Mettler
folgende zuverlissige Beantwortung eingesandt.

1) Schadenbringende Frithlingsfriste sind von 1831 bis
1870 am haufigsten vorgekommen: seit den 70er Jahren aber
seltener geworden.

9

Seit den T0er Jahren hat es Wintermonate gegeben,
die killer waren, als die der 40er, 50er und 60er Jahre.

Diese hiichst wertvolle Zusammenstellung der Kilte-
verhiltnisse eines Zeitraums von iiber hundert Jahren ist.
weil mit grofter Sorgfalt ausgefiihrt, von so grofiem und
bleibendem Interesse, daf solche als Anhang im Original
angefiigt wird, Sicherlich haben viele unserer Leser an den
langen Winterabenden Zeit und Mufie und auch Interesse
daran, diese Arbeit des Herrn Mettler durchzustudieren uni
gleichzeitig sich zu belehren, wie es der Wissenschaft mog-
lich wird, solche sichere und iiberzeugende Tatsachen aus
Beobachtungen einer langen Reihe von Jahren herauszuschiilen.
Dieses Studium sei unsern Mitarbeitern und Lesern warm
empfohlen!

DaBl solche auBiergewdhnlich kalte Winter mit Minimal-
temperaturen bis unter — 20° den Reben stark zusetzen, ist
bekannt. Aber auch die Obstbiiume leiden schwer darunter.
wahrscheinlich viel mehr als man anzunehmen geneigt ist.
Der Winter 1879/80 hat z B. im ElsaB die Obsthdume so
schwer mitgenommen, daf eine Menge derselben gefiillt werden
mubiten. Die Zahl derselben wurde dort so verringert, dal
fiir den Arbeiter kaum mehr Most erhiiltlich war, und es nahm
leider seither im Elsal der Sranntweingenufl michtig zu,
zumal da durch die Einverleibung des Elsasses in Deutschland
die billigen franziisischen Weine des Zolles wegen vom Konsum
fernbleiben muBten.

Bei uns freilich sind diese Schiidigungen an Obsthiumen
in nicht so hohem Mafe, nicht so sichtbar und plotzlich zu
Tage getreten, wie in dem angefithrten Beispiele; aber der

Beginn des Riickganges im Ertrag, des Serbelns mancher
unserer abgehenden Sorten fillt ungefihr in die Zeit jenes
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schlimmen Winters und der folgenden Jahre. Es ist ja begreif-
lich, daf ungewdhnliche Kilte in einer wirmeren Gegend
plétzlicher, verheerender auf Holzpflanzen einwirken muB3 als
auf Biume. die an ein durchschnittlich etwas kiilteres Klima
gewohnt und darum ihre Vegetationszeit frither abschliefen
oder verlangsamen. Moglich ist es ja, daB jener verhiingnis-
volle Winter auch seinen Einfluf geiibt auf unsere Biume,
nur weniger auffallend; aber doch so, dafi er den Keim zum
Verderben in dieselben legte.

Wiederholt wurde von unsern Mitarbeitern beobachtet,
daf in kalten Wintern, oder richtiger gesagt, an abnorm
kalten Wintertagen oder Niichten oder bei im Herbst friih
eintretenden Frosten die ,Birzweige“ erfrieren, was begreif-
lich dann wieder Stérungen im Friihlingstriebe hervorruft.

Eingreifender wohl sind noch die Stérungen im Saft-
umlaufe, welche durch Riickschidige der Witterung im Frith-
jahre entstehen, wenn auf warme, sonnige Tage wieder stiirkere
Kilte, manchmal sogar Frost folgt.

Die Klagen iiber Unfruchtbarkeit der Biume stammen
aber nicht etwa blof aus den letzten Dezennien des vorigen
Jahrhunderts. In der Obststatistik von Pfau und Erzinger
vom Jahre 1861 wurde schon dariiber geklagt und auch
schon frither. Bs wurde dort z. B. gesagt, da die Silibirnen

[}

schon seit den 40er Jahren lings des Untersees und Rheins
und im Bezirk Frauenfeld an Ertrag abgenommen, und 1861
wurden auBerdem auch Guntershauser, Bergler, Langstieler,
Winterbirnen ete. als von abnehmendem FErtrage genannt.
Die begiglichen Erhebungen wurden damals an 33 Orten
aufgenommen. Am meisten wurden Birnen als riickgiingig ge-
nannt, Aepfel nur in drei Sorten und nur je einmal und zwei-
mal Kirschen angefiihrt. Das rithrt ohne Zweifel daher, dafs
ehen frither in den meisten Bezirken vorzugsweise Birnbdume
gepflanzt wurden, withrend jetzt die Aepfel die Oberhand
haben. — Als Ursache wurde aus 16 Orten, also fast die
Hilfte aller Angaben, Verschlechterung des Klimas genannt,
anch damals schon mit teilweisem Hinweis auf Abholzung.

Die Art der Verbreitung der Sorten, namentlich bei iltern
und nicht allgemein verbreiteten Sorten ist selten sprung-
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weise; denn meist verbreiten sich dieselben iiber einen einzelnen
Bezirk und von dort aus in einzelnen Abzweigungen in andere
Bezirke. Andere gehen vom Ursprungsorte aus einzeln in
andere Gemeinden iiber. Der in der Regel mit Bezug auf
diec Wahl der Obstsorten sehr bediichtige Landwirt hort etwa
von einem guten Bekannten eine Sorte rithmen und pfropft
dann damit einen seiner weniger ergiebigen Binme um.
Anders verhiilt es sich bei den neuern Sorten, die fast
auf einmal gleichzeitig in verschiedenen oder allen Bezirken
erscheinen, empfohlen von Baumwiirterkursen, landwirtschafi-
lichen Schulen und dem Sechweiz. Obst- und Weinbauverein.

In Bezug auf die geologischen Bildungen im Kanton Thur-
gau ist keine gar groBe Abwechslung zu finden. Die Haupt-
fliche besteht aus quartiiren erratischen Gebilden, {iber welchen
sich nordlich wie siidlich der Thur sehr groBe bis kleine Inseln
von oberer SiilBwassermolasse auflagern, manchenorts, nament-
lich in hihern Lagen von der Nagelfluh der Molasse gekrint.
Glaziale und postglaziale Gebilde, loehrige Nagelfluh und
Molasses mit Kalklagen, Ueberreste von Moorrainen sind mehr
oder weniger nur vereinzelt vorhanden. Der Bodensee und
die Flasse sind eingesiumt mit jingeren Gehilden.

Es war nicht nachzuweisen, daf die Yerbreitung einzelner
Sorten mit der geologischen Unterlage in Verbindung stehe.
in dem Sinne, daf ectwa eine Sorte iiberall die gleiche geo-
logische Formation bevorzuge.

Mit Bezug auf den Einfluff der Hohe iiber Meer konnten
leider die Obstarten in den hichstgelegenen Gemeinden bis
745 m iber Meer und der niedrigst gelegenen Gemeinde
380—383 m nicht verglichen werden, da die Fragebogen
aus jener Hohe den Weg in das Tiefland nicht fanden.

Richtiger ist es vielleicht sogar, die Angaben aus den
beiden Bezirken Minchwilen und Frauenfeld zu vergleichen,
als die Obstsortenbestiinde einzelner Ortsgemeinden und zwar
nur beziiglich der vorkommenden éltern Sorten. Dabei ergab
sich, daB einige empfindlichere Sorten, wie Goldparmiine,
Winterzitronenapfel, Usterapfel, Danziger Kantapfel im Bezirk
Miinchwilen, der ja im Durchschnitt eine héhere Lage hat,
auch weniger oft vorkommen, Widerstandsfihigere Sorten
hingegen finden sich ungefihr in einer gleichen Anzahl von
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Ortseemeinden. Auch die Baumanns Reinette scheint sich im
hihergelegenen Bezirke noch recht wohl zu fiihlen.

Bei den Birnen, insbesondere Mostsorten, zeigt sich im
Gegenteil fast gar kein Unterschied in den beiden Bezirken.
Einzig bei der Pastorenbirne ist ersichtlich, daB deren Ein-
biirgerung in den Bezirk Miinchwilen, wie ibrigens auch im
Bezirk Bischofszell, noch keine grofien Fortschritte gemacht.

Boden und Lage.

Aus den Beantwortungen iiber die oben bezeichnete Frage
konnten folgende Schliisse gezogen werden.

Die Hauptmasse des Kulturbodens fiir Obstbiume im
Kanton Thurgau ist schwerer bis mitlelschwerer Tonboden;
selten wird leichter Boden genannt.

Ucher den Untergrund gaben die Antworten nur wenig
Aufschlufs: aber dieselben zeigen doch, daf auch bei schwer
durchlassendem Untergrund die Biume frohlich gedeihen, ja
besser als wenn unter der Kulturschicht allzu starke Schichten
von Grien oder Sand sich finden, insofern letztere nicht starken
Gehalt an Kalk bieten.

Wohl mehr wegen des zu nahen und hohen Grundwassers
als wegen der ﬂuaht.lt des Bodens gedeihen die Biume in
dm niichsten Niihe des Rheins, der 'T'hm und des Sees nicht.

Tiefer liegendes Grundwasser scheint deren ‘Wachstum aber
eher zu begiinstigen, namentlich bei Apfelbiiumen. Nur stauende
Nisse in der Nihe von Riedwiesen ist entschieden ungiinstig
fitr das Wachstum der Obsthiiume, und es werden solche Stellen
auch selbstverstindlich gemieden.

Besonders giinstig fiir den Obstwachs sind gut gediingte
Landparzellen, und da der Landwirt den dhpumhlon Diinger
aus selbstverstindlichen Griinden méglichst in der Nihe seines
Wohnsitzes hinbringt, sind daher auch die Baumgdrien in der
Niihe der Ortschaften in der Regel mit den meisten und
schonsten Biiumen besetzt.

Nicht minder zutriiglich fiir die Obstbiiume ist das Acker-
land. Das ist wohl hauptsiichlich den Umstiinden zuzuschreiben,
daf der Acker regelmiilig und reichlich gediingt und selbst-
verstindlich auch umgefahren wird. So kommt geniigend
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Diinger zu den Baumwurzeln, und die Humussubstanzen des
Diingers vermitteln nebst den atmosphirischen Niederschligen
das tiefere Eindringen der Nihrstoffe bis zu den Pdum“urmln

Infolge bekannter V erhiiltnisse ist aber der Ackerbau seit
Jahren stark zuriickgegangen, und es wurden die Aecker viel-
fach in Wiesen umgewandelt, so dafi in manchen Ortschaften
nur wenig und selbst gar kein Ackerland mehr vorhanden ist.

Das hatte nun zur Folge, daB viele stattliche Biiume
anfingen zu krinkeln oder im Frtrag der Friichte zuriickzu-
gehen, manche auch vorzeitig abzusterben. Begreiflich: Diese
Biiume waren gewohnt, regelmifiiz reichliche Nahrung zu
empfangen, und waren nicht imstande, sich in ihrem Alter
an schmiilere Kost zu gewdhnen.

Vielfach wurde nun angenommen, daf der Wieswachs
fiir das Wachstum der Biiume schidlich sei. Das ist aber nur
zatreffend fiir Biiume, die im Acker grofi geworden. Junge,
frisch gesetzte Biiumchen gedeihen darin sehr w ohl; aber der
Pﬂ(mm' solcher Biiume darf nicht vergessen, daf3 “auch der
Obstbaum seine Nahrung haben will, und wird besorgt sein,
den unter der Baumkrone befindlichen Teil der Wiese doppelt
stark zu diingen.

Eine grofiere Anzahl Mitarbeiter bestiitigen dies, wenn
auch noch viele der Ansicht sind, daf die Obstbiume im
Ackerland besser gedeihen als im Wieswachs. Besonders die
Aepfel passen sich offenbar leichter der Wiese an als die
Birnen und ist darum bei letztern doppelt sorgfiiltige Diingung
notie und darf dieselbe nicht einseitig sein und vor allem
auch der Kalk nicht vergessen werden.

Die Lage des Grundstiickes, ob Ebene oder Abhang,
scheint nur geringen Einfluff auf das Gedeihen der Obsthiume
zn haben. Das gleiche ist der Fall mit Bezug darauf, ob
das Gelénde nach Norden oder Siiden gerichtet ist. Hs werden
ebenso oft nach Norden als nach Siiden geneigte Abhiinge
als giinstig angefiihrt, ebenso oft die Ebene. In sonniger Lage
reifen ja die Friichte vollkommener aus als an schattiger
und werden auch farbiger, wie das an jedem Baume zu
beobachten ist.

Viel wichtiger ist offenbar der ungiinstige Einfluk, den
eine den Winden stark ausgesetzte Lage auf das Gedeihen der
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Obstbiiume und der Friichte ausiibt. Es wird das von den
Mitarbeitern sehr hiufig betont, und zeigt sich auch ander-
wiirts. so z. B. auf der Rauhen Alb in Wiirttemberg, wo stellen-
weise trotz der verhiilinismiifie nicht allzu bedeutenden Hihe
iiher Meer keine Obstbiume gedeihen wollen, hauptsichlich
der heftigen Winden ausgesetzten Lage wegen.

Fs ist schwierig, diesen ungiinstizgen Hinfluf} starker Winde
auf das Gedeihen der Obstbiiume geniigend zu erkliren. Doch
diirfte, da nun einmal festgestellt ist, daB die Obstbaumbliiten
selten durch Selbstbestiubung zur Fruchtharkeit gelangen, der
Umstand nicht unbedeutend hier mitwirken, daB der Wind und
namentlich starker Wind zurzeit der Bliite dem Insektenflug
hinderlich ist.

Wieweit die starke Bewegung der Blitter und Zweige
hei anhaltenden stirkeren Luftstromungen die Zirkulation des
Nahrungssaftes hindert und die Wasserverdunstung der Blitter
vermehrt, kénnte wohl nur schwierig festzustellen sein. Tat-
sache ist. daB starke Windstrémungen im Frithjahr die jungen
Blitter schiidigen und deren Entwicklung zeitweise hemmen.

Das Hin- und Herbewegen des Stammes und damit der
Wurzelkrone durch heftige Winde ist jedenf:
Biumen schiidlich, namentlich wenn solche an dem Pfithlen
mangelhaft befestigt sind und kommt in unsern durehschnitt-
lich schweren Béden sicherlich nach einer kurzen Reihe von
Jahren zum Stillstand.

s nur bei jungen

Manche Sorten sind auch an windigen Lagen dem Ab-
werfen der Friichte stark ausgesetzt und verlangen schon des-
halb, wie z. B. die Knollbirne, eine windgeschiitzte Lage.

Aufter allgemein windiger Lage wird am meisten Ost-
(Nordost), dann West- und Siidwind als schadenbringend fir
die Biume bhezeichnet und die sogenannten Talziige. Diese
letztern bilden sich in engen Tilern oder Téalchen, wenn
diese der Richtung des vorherrschenden Windes der Gegend
entsprechen. Der an und fiir sich vielleicht nicht sehr starke
Luftzue wird dann durch die Seitenwiinde des Tales zu-
sammengepreBt und dadurch viel heftiger in seiner Wirkung.
Aehnlich wie der Fohn, eine an und fiir sich starke Luft-
stromung, in unsern engen Alpentiilern, zusammengepreft,
zum rasenden Sturmwind wird.
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Schon am Ende des 18. Jahrhunderts wurde in einer
Broschiire, betitelt: ,Gespriiche eines Landmanns mit seinem
Sohn® darauf hingewiesen, dal der Fohn unschuldig sei an
dem Verderben der Bliiten. Die fast plotzlich, scheinbar unter
der Binwirkung des Féhns, braun gewordenen Bliiten waren
eben schon vorher durch den Frak der Made des Apfelbliiten-
stechers welk geworden und dérrten dann unter dem Hauche
des Fohnwindes raseh ab.

Dieser Irrtum, da der Féhn dies Absterben bewirke.
ist heute noch stark verbreitet, und wurde auch in unseren
Antworten einigemale angefiihrt.

Neueste Untersuchungen haben indes gezeigt, daB der
Féhn nicht nur das Verdorren der durch den Apfelbliiten-
stecher bereits welk gewordenen Bliiten verursacht, sondern
daB er auch direkt und allein die Bliiten schiidigt, indem er
die Feuchtigkeit der Narben auftrocknet und damit die Be-
fruchtung durch Blitenstaub hindert. Dem unbewaffneten Auge
ist indes nur die erstere Art der Schiidigung sichtbar.

Schwer, sehr schwer manchenorts, ist unser Kulturboden.
die Scholle auch schwer zu bearbeiten. Dagegen ist die wasser-
haltende Kraft desselben auch sehr groB. Die atmosphiirischen
Niederschlige haften viel linger darin, und da der Obstbaum
notwendig der Feuchtigkeit bedarf, so ist auch sein Gedeihen
in diesem Boden durchschnittlich ein sehr gesundes und kriif-
tigeres als in leichtem, sandigem Boden, der freilich der Be-
arbeitung weniger Hindernisse entgegensetzt, aber ofteres
Diingen und manchmal auch Bewiisserung verlangt in trockener
Jahreszeit.

V.
Zu

rage 4

Saft aus einer Sorte

ker sind ver-
schieden®“, und ein anderer pflichtet ihm bei mit einer ihn-
lichen AeuBerung.

Das scheint nun auch wirklich der Fall zu sein, denn
es werden nicht weniger als 57 Sorten Aepfel und 33 Sorten
Birnen als zu diesem Zwecke geeignet aufgefiihrt.

bemerkt einer unserer Mitarbeiter: ,Die Geschmi
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Zwei andere Mitarbeiter sind der Ansicht, da aus jeder
Sorte Kernobst ein guter und haltbarer Saft erzielt werden
konne, wenn jede Sorte in richtiger Zeit geerntet, im richtigen
Stadium gemostet und der erhaltene Saff kunstgerecht behan-
delt werde. Das ist sicher bei manchen Obstsorten zutreffend,
die hier genannt wurden, jedenfalls aber nicht bei allen.

Viele Familien in den groferen Ortschaften, die nicht
eigene Bilume besitzen, pflegen im Herbst Friichte zu kaufen,
lassen dieselben pressen und kellern selbst den Most oder Saft
ein. Den meisten dieser Mosthereiter, wie auch noch manchem
Landwirt, gehen aber die nétigen Kenntnisse nicht nur fiir die
richtize Auswahl der Obstsorten ab, sondern noch mehr die-
jenigen fiir eine rationelle Behandlung des Gletrinkes selbst.

Wemn nun durch den Hinweis auf die vorziiglicheren
Mostsorten diese in Zukunft vorzugsweise angepflanzt werden,
wird auch der Obstkiufer mehr nur noch passende Sorten zu
kaufen finden. Diese Sorten, die cinzeln gemostet, guten
und haltbaren Saft liefern, sind im Durchschnitt auch weniger
empfindlich in der Verwertung zu Most. Damit werden die
Klagen iiber fehlerhaften Most sich verringern und selbst-
verstindlich der Mostkonsum sich heben, nicht zum Nachteil
der durstigen Kehlen.

Nicht weniger wird auch der Export sich vergrifern,
wenn vorzugsweise nur beste Mostobstsorten auf den Markt
kommen. nicht mehr in einem bunten Durcheinander von
hunderterlei Sorten.

Fs wire von Interesse zu erfahren, ob wirklich alle ge-
nannten Sorten je einzeln gemostet worden sind; es wiire ja
moglich, daf bei Nennung der Sorten keine ,graue Theorie*
sich darunter gemischt hétte.

Als Norm fiir den Thurgau gilt, daB selten eine Obst-
sorte fiir sich allein zu Saft oder Most verarbeitet wird, wie
dies mehrere Mitarbeiter ausdriicklich bemerken. s ist auch
gar nicht zu bestreiten, dafi Mischungen aus verschiedenen
Griinden : Wohlgeschmack, Haltbarkeit ete. zweckmiikiger sind
und praktischer. Unter den Birnen geben die einen Sorten
solchen Gemischen Kraft durch ihren Gehalt an Zucker, andere
kliren mit ihrem Gerbstoffgehalt, und die Aepfel mit ihrer
angenchmen Siure befordern die Gesundheit des Trinkers und




erfreuen zudem noch das Geruchsorgan desselben mit ihrem
lieblichen Aroma. So kommt es. daf Mischungen geradezu
den Siiften aus einer Sorte vorgezogen werden.

An dieser Stelle sei auch noch der Quitte gedacht, einer
Kernobstsorte, die mehr angebaut zu werden verdient. Sie ist
sehr dllHPIl!L‘Ilbl(lh mit ln-zng.,r auf den Standort, nimmt mit
schattigen, feuchten Plitzchen vorlieb, bliiht spiit, trigt oft
reichlich und ist namentlich in obstarmen Jahren sehr gesucht.
Diese Frucht, welche Siiure und Herbheit vereinict, ist. in der
Menge von 5—109/, dem Mostobst beigefiiet. eine treffliche
Zugabe, ein natiirliches Kliirmittel und gibt, wenn auch selbst
etwas trocken, dem Safte einen sehr dll"l'ﬂ(‘!ll]‘l( n Geruch. Von
der vorziglichen Eignung der Quitte zu Gelée, Marmelade ete.
als Zweck zu Apfelmues brauchen wohl nicht viel Worte ge-
macht zu werden, da dies jeder Hausfrau wohl bekannt.

Die Zusammenstellung der beziiglichen Angaben unserer
Herren Mitarbeiter hat folgende bemerkenswerte Resultate
ergeben.

Es melden 48 Beantwortungen gar keine Birnen und
nur 19 keine Aepfel, woraus klar hervorgeht. daf die Thur-
gauner zur Bereitung eines guten und haltbaren Saftes die
Aepfel vorziehen.

Aepfel werden zu diesem Zwecke vormugsweise verwendet
und gemeldet :

im Bezirk Arbon (1) 43mal Aepfel und 23 mal Birnen,
- - Bischofszell (II) 98 - - S -
- - Diefenhofen (111) 10 - - SUAR -
- - Weinfelden (VIII) 88 - - - 45 - -

Annithernd gleichviele Male Aepfel und Birnen fir die
Saftbereitung fithren an:
Bezirk Kreuslingen (V) 52 mal Aepfel und 45mal Birnen,
- Miinelwilen (VI) 58 - = = 1A =
wihrend hiiufiger Birnen als Aepfel aufzihlen:
Bezirk Frauenfeld (IV) 56 mal Aepfel und 71 mal Birnen,
- Steckborn (VII) 41 - - - b4 - -
Aus diesen Daten kann wohl auch geschlossen werden,
daB in erstern vier Bezirken die Liebhaber des Aepfelsaftes
vorwalten, ‘in den Bezirken Frauenfeld, Steckborn die Birn-
weintrinker die Oberhand hahen; beide aber im Bezirk Kreuz-




lingen und im Bezirk Mimchwilen sich so ziemlich die
Wage halten.

Was nun die Sorten anbetrifft, aus denen ein guter,
haltbarer Saft bereitet werden kann, so nimmt unter den
Aepfeln die erste Stelle ein:

der Waldhifler, der 94 mal angemeldet wird aus séimtlichen
Bezirken und dessen Saft wiederholt als vorziiglich ge-
schildert wurde ;

der Uttwiler oder Spiitlauber mit 43 Meldungen, haupt-
siichlich aus den Bezirken Bischofszell und Weinfelden

der Gelbjoggler mit 38 Stimmen, inshesondere aus den

Bezirken Bischofszell und Weinfelden :

der Rotenhauser wird 32 mal gemeldet, am meisten aus den
Bezirken Miinchwilen und Weinfelden ;

der Palm- oder Nigeliapfel 28 mal;

der Lederapfel 27 mal, wird als gut und mild geriihmt;

der Thurgawer Weinapfel 25 mal, namentlich aus den Be-
zirken Arbon und Bischofszell ;

der echie Fraurotiker nur noch 10 mal, besonders aus dem
Bezirk Steckborn.

34 mal werden verschiedene Sorten Holziipfel aufgefiihrt
(Blauholzapfel 1 mal (II),* Engishofer 1 (II), GroBholz-A. 1 (IIT),
Egelshofer 7 (IL, V, VII, VIII), Martisholzapfel 6 (V, VILI),
Kleinholzapfel 2 (IV, V), Schmidts Holzapiel 1 (I), Thon-
hitbler 5 (I, II, VIII), Siifholzapfel 1 (IV), WeiBholzapfel
1 (IL).

Von diesen genannten Sorten werden besonders Schmidts
Holzapfel und Thonhiiblersaft gerithmt, und von dem Saft
kleiner Holziipfel berichtet ein Mitarbeiter, daB derselbe nach
zwei bis drei Jahren besser als der beste Markgréfler schmecke.

Weiterhin wurden noch erwihnt:

Danziger Kantapfel und Sommerer 9mal (1, IT, VI, VIII),
Hordapfel Tmal (I, 1I), Hessenreuler und Bliuler 10mal (I,
IL, IV, VI, VILI), Marenapfel 9 mal (IT, VIII), Sitriibeler 6 mal
(II1, VID).

Nur je einmal: Hochfraurotiker und Oberrieder Glanz-
reinette und Niisatzecher. Hiezu sei bemerkt, daB Hordapfel,
Maxenapfel und Stritbeler nicht mehr ganz sicher gedeihende

#* Die eingeklammerten rémischen Ziffern bedenten den Bezirk.
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Sorten sind, leider am Absterben wie Gelbjoggler, Lederapfel
und der echte Fraurotiker.

Oberrieder Glanzreinette gibt einen ganz vorziiglichen,
sehr aromatischen Saft; wird aber (nicht aus dem Thurgan)
auch als nicht mehr ganz solide Sorte bezeichnet.

Folgende Birnen werden als beste Friichte fiir Saft
genannt:

1) Siilibirne 38mal (IV, V, VI, VII, VIII).

2) Bergler 3Tmal (in allen Bezirken, Il ausgenommen).
3) Gelbmdstler 37 mal (in allen Bezirken, IIIausgenommen).
4) Guntershauser 35mal (inallen Bezirken, I ausgenommen).
5) Knollbirne 25mal (III, IV, V, VI, VEE, VIII).

6) Spitweinbirne 21 mal (I, IV, V, VI, VII, VIII).

7) Kugelbirne 20 mal (I, I, IV, VI, VII, VIID).

8) Winterbirne 16 mal (IV, VI, VIII).

9) Mirxler 16 mal (V. V., VL, VID.
10) Mockenholzbirne 12mal (I, IV, V, VI, VIII).
11) Gerzler 7Tmal (IV, VI).
12) Griinmdstler 6 mal (IV., VI, VIID).
13) Gelbwirgler 5mal (IV, VI, VIL, VIII).

Vereinzelt wurden noch folgende Sorten angefiihrt:

14) BieBenhofer (1L, V. VIII). 15) Aspisacher (1I). 16) Bri-
menbirne (VI). 17) Champagnerbirne (IV). 18) Kanamabirne
(IV). 19) Kellers Mostbirne (IV, VIII). 20) Kiirbler (VIII).
21) Goldschmeckler (IV, VI, VII). 22) Happerswiler (VIII).
23) Lodisholzbirne (1). 24) Hoferweinbirne (I). 25) Klars-
reuterholzbirne (VIII). 26) Riedterholzbirne (VIII)., 27) Spitz-
birne (I, II). 28) Speckbirne (IV). 29) Wettingerholzbirne
(IV). 30) Welschbergler (V).

Von den genannten Birnsorten sind Nr. 1, 2, 4, 6, 8,
10, 11, 13, 14, 19, 20, 26, 27 und 30 mehr und weniger
nicht mehr so ganz sicher mit Bezug auf Dauerhaftigkeit
und Ertragsfihigkeit der Biiume.

Die fiir die Bereitung von Saft genannten Birnsorten
sind hier etwas ausfiihrlicher behandelt, weil sie alle zu den
bessern Mostsorten gehiren.




VI
Markt und Export.

Die Erhebungen iiber den Lleinern Marltverkehr zeigten, dab
fast alle Obstsorten hiebei Verwendung finden und daB auch hier
Jdie Geschmacksrichtung an den einzelnen Marktpliitzen eine ver-
verschiedene ist. Bevorzugung der Aepfel am einen, der Birnen
am andern Ort; hier Tafel-Aepfel und -Birnen, dort Mostobst.

Bei Angaben iiber Exportsorten war vielfach zu bemerken,
daB die Bedeutung des Wortes ,FEaport“ nicht richtig auf-
cofait wurde. Nicht jede Wagenladung Obst geht nach dem
Auslande, und das allein ist der eigentliche Fxport, was iither
die Grenze geht. Hs wurden nun eine Menge Sorten als
Exportsorten aufgefithrt, die nur im Inlande verwendet werden,
nur im Verkehr im Kanton oder von Kanton zu Kanton.

Aus den Mitteilungen einer unserer ersten Obstexport-
firmen geht nun hervor, daf alle Jahre exportiert wird, ja
exportiert werden mufs, 1z, 2[s bis ®/s unseres Obstertrages.

Nicht alle Sorten passen fiir Export, und es bleibt daher
noch eine manchmal iibergrofe Menge fiir unsern eigenen
(tebrauch, und dieses Obst kann dann in seinem Ueberschufs
als Most oder Diirrobst verwertet werden, wie nachfolgend aus-
gefithrt. Damit ist nun durchaus - nicht gesagt, dall dieser
Rest weniger wertvolles Obst sei; aber es fehlen ihm die
fiir Exportobst notigen Higenschaften, namentlich schimes Aus-
sehen, Grofie, Festigkeit und Haltbarkeit.

Liingeren Transport halten nun namentlich die Birnsorten
nicht aus. Wegen ihrer meist birnférmigen Gestalt schieben
sich die in die Wagen eingeschiitteten Friichte durch das
Riitteln withrend des Fahrens sehr enge aneinander, wiithrend
bei den mehr rundlich geformten Aepfeln griokere Zwischen-
rsiume bleiben. Das enge Aneinanderliegen erzeugt dann bald
ecine erhohte Temperatur, die Birnen werden weich, teigen,
und der wertvolle Satt tropft aus den Waggons. Andere Sorten,
wie z B. Pastorenbirnen, leiden bei spiiterer Versendung unter
Umstinden dureh Frost. Also Besclrinkung des Anbaus der
Birnen auf den orilichen, hichstens interkantonalen Konsum.

Der Export bevorzugt ausschliefilich Aepfel und zwar
inshesondere farbige, saure, wmittelgrofe bis grolze, haltbare,
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festfleischige Sorten, welehe einen tiichtigen Puff und das Riitteln
aushalten kinnen, ohne allzu arg fleckiz zu werden. Bei-
mischen von siifsen Sorten verschlechiert die Preise.

Ganz frithe Sorten gibt es bei uns nicht in exportfihiger
Menge. Dagegen konnen die Aepfel doch in zwei Haupt-
kategorien eingeteilt werden, in frithere und spiitere Sorten.

Frithere Sorten sind: Gravensteiner, Rosenapfel, roter
Herbstealvill, Danziger Kant, Goldparmiine, frither Breitacher
und frithe Reinette ete.

Spiitere Sorten: Fraurotiker, Baumanns-Reinette, Kas-
seler-Reinetle, Champagner-Reinette, Breitacher, Lederapfel in
verschiedenen Sorten, Pariser-Rambour, Welschfraurotiker,
Jahrapfel, Sauergranech, Weinapfel und &hnliche als Tafel-
ipfel. — Als Wirtschafts- und Mostépfel : Niigeliapfel, Schaf-
nase, Seegililer, Hessenreuter, diverse Holzipfel, mittelgrofs
bis grols und von ansehnlichem AeuBern.

Mostiipfel gehen hauptsiichlich nach dem Stutigarier Mosi-
obstmarkt, der wohl der grofite dieser Art ist. Die hochste
Zahl Wagenladungen senden. dorthin Oesterreich-Ungarn und
die Schweiz, ersteres 16,379, letztere 16,375 im gleichen
Zeitraum von 11 Jahren. In grofiem Abstande folgen: Iolland,
Belgien, Hessen-Nassau, Rheinpfalz, Frankreich und Baden
mit 1800 bis 4700 Waggons im obgenannten Zeitraum.

Leider aber erzielen unsere Schweizeriipfel durchaus nicht
immer die hochsten Preise bei dieser Mostobstkonkurrenz, im
Gegenteil viel Ofter die allerniedrigsten. Das ist recht be-
triibend und auffallend, rithrt aber in der Hauptsache davon
her, daB die GroBzahl der Hindler mit Schweizerobst bei
dem Obsthandel recht unlautere Gepflogenheiten praktizieren.
Diese Herren kaufen irgendwo kleines schlechtes Obst, mischen
auch so viel siiie oder siifiliche Aepfel darunter, als es eben
leiden mag; denn ganz siilBe zu verkaufen, das geht nicht.
wie diese Herren schon wissen. Dann wird der Waggon an
einen Helfershelfer auf irgend eine z. B. thurgauische Station
gesandt und von dort weiter spediert, versehen mit dem Namen
der letzten Station. Direkt ab andern Stationen versandt, ist
Mostobst geradezu unverkiiuflich. Offenbar ist frither wirk-
liches Thurgauerobst nach dem Stuttgarter Mostobstmarkte ge-
sandt worden und hat dort leicht gute Preise erlist. Einer
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der Hiindler hat obiges Verfahren begonnen; die andern und
selbst Gtenossenschaften mufiten wohl oder iibel in dessen Fufs-
stapfen treten; denn beim Handel will man eben Profit machen,
je mehr desto besser, und nimmt es dann mit manchen Dingen
nicht so genau.

Uebrigens ist das genannte Verfahren durchaus nicht
eine Errungenschaft der Neuzeit. Aehnliches berichten schon
Pfau und Erzinger 1861: Hindler bringen wertloses Obst
nach Romanshorn, Arbon ete., verladen es dort durch einen
Mittelmann und bringen dann solches als Thurgauerobst nach
St. Gallen.

Diesen unlautern Praktiken von Gesetzes wegen einen
Riegel zu schieben, diirfte schwierig sein, doch wohl nicht
unmiglich, wenn grifiere Vereine, wie z. B. der Thurgauische
landwirtschaftliche Verein sich darum hemithen wiirden.

Gerade wegen dieser etwas zweifelhaften Machenschaften
sollen aber die thurganischen Obstbaunern nicht erlahmen, das
moglichste zu tun, ihr Hzporiobst in der Qualitdf zu heben
und die groBe Sortenanzahl zu verringern, um die Waggons
mit einer Sorte Aepfel fiillen zu konnen. Das wird, wenn
auch langsam, doch zum Ziele fithren, den altbewihrten Ruf
des Thurgauerobstes wieder zu erobern.

Bessere Preise erzielen die Tafeldptel, die aber erst spiiter
auf den Markt kommen und ins Rheinland, nach Magdeburg,
Leipzig, Halle, ausnahmsweise auch nach Berlin geliefert werden.

Es sei hier auf ein Verfahren aufmerksam gemacht, das
die Obstbauern in Steiermark und Oberisterreich zur An-
wendung bringen. Dieselben legen das Obst auf Stroh (besser
Holzwolle) in flache Kisten, welche hochstens zwei Lagen,
besser nur eine Lage aufnehmen. Diese Kisten, welche nicht
allzu dicht schlieBen diirfen, werden an einem trockenen Orte,
oberirdisch oder unterirdisch, untergebracht und aufeinander-
gelegt. Bei Eintritt von Frost werden die Kisten mit Stroh
und Tiichern gut zugedeckt und das Obst dann im Friihling
meist zu bessern Preisen verkauft. — Es wiire wohl am
Platze, dieses Verfahren im kleinern MaBstabe zu probieren,
ob solches fiir unser Obst und Klima pafit, um dasselbe im
griBern zu verwerten, wenn die Lage des Obstmarktes hiezu
Veranlassung gibt. Leere Eierkisten sind ja billig zu bekommen.

72
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Die Zukunft

unseres Obstbaues wird sicherlich eine erfreuliche und ge-
deihliche sein. wenn wie bisher oder noch mehr wie bisher
die weniger passenden Obstsorten ausgemerzt und neuere Sorten
nur mit grofer Vorsicht und Umsicht zum Anbau empfohlen
werden. Verminderung der Sorien.

Die Einfithrung neuer Sorten sollte nicht planlos sich
vollzichen: es sollte System darin sein und zwar in folgender
Ausfithrung. Der kantonale landwirtschaftliche Verein wiirde
cine Versuchsstation fir mewe Sorten in einer Lage errichten,
deren Boden dem durchschnittlich im Kanton vorhandenen ent-
spricht, und dort die neuen Sorten priifen lassen. Diejenigen,
welehe sich bewiihren, werden weiterhin an acht Dezérks-
versuchsstationen abgegeben und dort noch einmal die Figen-
schaften ihrer Friichte festgestellt. Bewiihren sich die Sorten
ationen, dann erst wird die Sorte

auch aunf diesen Bezirkss
zn weitester Verbreitung empfohlen.

Hand in Hand damit sollte auch eine Beriicksichtigung
des Eaportes gehen. Das ist ja einer Verbesserung der Sorten
durchaus nicht hinderlich: denn in der Regel sollten die Export-
sorten die besseren und dauerhafteren sein. Wir exportieren
in jedem Jahre mehr und weniger und erzielen nur dann
Verbesserung der Preise, wenn wir die richtigen Sorten in
moglichst groBer Menge anpflanzen. Unser Obst soll einen
bessern Ruf erwerben, trotz aller zweifelhaften Manipulationen
wenig loyaler kleiner Hiindler!

Freilich ist es ja aunch denkbar, daff in unsern Absatz-
cebieten gleichzeitig wie bei uns ein reiches Erntejahr ein-
treten konnte. Auch dafiir miissen wir sorgen, und ist teilweise
schon gesorgt worden, daf kein Stiickchen Obst verloren gehe.

Bereits besitzen wir einige recht ansehnliche Mostere:-
genossenschaften, welche den Obstreichtum mancher Jahre
insofern fiir zukiinftige Fehljahre aufspeichern, daf sie das
Obst in rationeller Weise keltern und damit auf lingere Zeit
haltbare Getriinke erzeugen. Diese Anstalten sollten unbedingt
noch vermehrt werden; denn es gibt leider viele Landwirte,
welche einerseits nicht mit geniigender Fassung versehen sind;
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anderseits aber auch noeh manche, weleche weder das Obst,
noch den gewonnenen Saft richtiz zu behandeln verstehen.
Hier tritt unsere Obst- und Weinbauschule in Wiidenswil mit
ihren Mostbereitungs- und - Behandlungskursen in wirksamster
Weise in die Schranken. Sicherlich wird der giinstige Ein-
fluk dieser Kurse sich mehr und mehr fiithlbar machen.

Anderseits sollte auch dem Obsidirren wieder mehr Auf-
merksamkeit geschenkt werden, in der Weise, dali wieder
hiiufizer Obst von Privaten geddrrt wird, dafi die Sticklitrige
und Kasten sich wieder fiillen fiir den Hausgebrauch in obst-
armen Jahren. Das Diorrobst ist ja, wenn auch nicht ein aller-
ur*:io-. doch ein gutes ! alnmv*mmn-l. und es tragen namentlich
die Siuren und der Zucker des Obstes dazu bei, die Verdauung
zu beférdern und kirperliches Wohlbehagen zu befordern.

Aber auch grifere Dirranstalten sollten ins Leben gerufen
werden, von einzelnen oder einer grifern Anzahl von Gemeinden.
Von solchen Dirranstalten kann ein begehrfes, rationell her-
aestelltes Dirrprodukt geliefert werden, das als Handelsware
Absatz finde. Auch zu diesem Zwecke sollten die wertvollern
Sorten mehr gepflanzt werden; denn nur Obst von gleicher Sorte
gibt ein Produkt von gutem Aussehen, niemals ein Mischmasch
aus einem Dutzend und mehr verschiedener Sorten.

Nicht jedes Obst gibt ein schones und ergiebiges Drrobst und
auch hierauf wiire bei der Auswahl und Empfehlung neuer Sorten
Riicksicht zu nehmen. So gibt z. B. Oberrieder-Glanzreinette
brillante Stiickli von heller Farbe, wiihrend aus Baumanns-
Reinette ein braunes, milifarbiges Produkt erzielt wird; aber
weil dieser Apfel hart und fest ist, liefert er statt nur 10—12 oy
bis 16 und mehr Prozent an Dérrprodukt. Also ist Baumanns-
Reinette als Dirrobst nur fiir Hausgebrauch zu verwenden.

Richtige Pflanzung, dauerhafle Unterlagen, Wahl gesunder
Edelreiser von gesunden Biumen, wvollstindiges und geniigendes
Diingen (Kalk nicht vergessen!) sind weitere Bedingungen
fiir eine gedeihliche Obstkultur.

Weiterhin ist auch Sorgfalt in der Behandlung des Obstes
beim Pfliicken und beim Transport sehr zu empfehlen und
Reellitiit beim Verkaufe, namentlich in dem Sinne, dal3 nicht
heruntergeschiitteltes Obst unter der Marke ,gepfliicktes Obst®
angeboten wird.
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Zum Schluss

unserer Zusammenstellung der Resultate einer thurgauischen
Obstlandsgemeinde sei allen unsern Mitarbeitern der beste
Dank abgestattet fiir ihre Mitwirkung. Am Schlusse folgt ein
Verzeichnis siimtlicher Mitarbeiter.

Finer der Mitarbeiter meinte in einem langen Briefe:
giibe ihm zu viel Mithe; denn in seiner Gemeinde gebe
es fast alle moglichen Obstsorten und er sehe auch nicht ein,
zu was das niitzen solle.“ Dieser hat das in groBer Aufrichtig-
keit geschrieben, was andere vielleicht auch gedacht haben. Wir
hoffen aber, der eine und die andern sind nach Durchsicht
dieses Heftes andern Sinnes geworden. Der Vorsteher aber
jener Gemeinde wiirde ein grofes und gutes Werk vollfithren.
wenn er es dahin bringen kinnte, daB diese zahllosen Sorten
in seiner Gemeinde bedeutend reduziert wiirden!

-.Das

8. E. & O.

Sauf Erreurs et Ommissions, ., Irrtiimer und Auslassungen
vorbehalten® schreiben die Banken unter ihre Rechnungs-
ausziige; das will auch ich setzen unter die Rechnung, die
ich gemacht. Berichticung etwaiger Irrtiimer nehme gerne
entgegen, da Unfehlbarkeit weder zu meinen Tugenden noch
Untugenden gehort.

Moge der thurgauische Obsthau stets auf der Hohe der
Zeit bleiben!

Das wiinseht von Herzen

Frauenfeld, im September 1903.

F. Schwyzer- Reber.




IX.

Ueber Kalteverhéltnisse im XIX. Jabrhundert.
Von
Hrn. ). Mettler, Archivar der meteorologischen Zentralanstalt in Ziirich.
Es wurden als Quellen benutzt:
A. Zur Frage iber Frithlingsspitfriste.
1. Die Witterungsbeobachtungen des Herrn Dr. Schalch,

Arzt. in Schaffhausen, Jahrginge 1794—1845.
2. Die Witterungsheobachtungen in St. Gallen von D. M.,

Jahrgiinge 1813—1825.

3. Die Witterungsheobachtungen des Herrn Laffon, Apo-
theker, in Schaffhausen, Jahrgiinge 1830—1880.

4, Die Witterungsbeobachtungen des Herrn Pfarrer Beck
in Lohn (1863—1871 met. Beob.), Jahrginge 1848-—-1863.

5. Die Witterungsheobachtungen des Herrn Furrer in
Winterthur, Jahrginge 1858-—1863.

6. Die Notizen, enthalten in den meteorologischen Tabellen
der Stationen Frauenfeld. Kreuzlingen, Diefienhofen (von 1881
an): Schaffhausen und Winterthur (letztere meteorologische
Station speziell beriicksichtigend, weil diese Gegend fiir tiefe
Minimaltemperaturen bekannt ist); beginnend mit 1. Dezember
1863. Hichei wurde unterschieden, ob Frost wmit Schaden in
den Reben oder an den Bliiten der Obstbiume (kurzweg Frost)
oder ohne erheblichen Schaden (Reif, Grasreif). Ferner wurden
auch die Jahre mit Schneefall im Spitfriihling notiert. Als
(irenzdatum wurde der 20. April angenommen, da Schneefiille,
Reif, ja sogar Frost vor diesem Datum wohl selten Schaden zu
stiften vermégen, abgesehen von Frithobst- und Spalierbéiumen.

Ferner wurde zu Rate gezogen die Broschiire: ,Der
Weinbau im Kanton Schaffhausen®, Verlag des Staatsarchivs
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Schaffhausen. deren meteorologischer Teil von Herrn Lehrer
Weber in Lohn, 1. Januar 1871 bis April 1901 meteoro-
logischer Beobachter daselbst, verfalit ist. Taut einem darin
enthaltenen Auszug aus zum Teil alten Chroniken erfahren
wir, daB in Wiirttemberg in den Jahren 1401—1867 die
Reben 63 mal, also in 7 Jahren durchschnittlich 1mal von
Winterfrosten litten; Frithlingsiroste kamen im gleichen Zeit-
raum 129mal, also in 7 Jahren durchschnittlich 2mal vor.

B. Zur Frage iiber die Héufigkeit strenger Winter,
resp. sehr kalter Wintermonate, sowie die Intensitit der Kilte.

1. Tabelle der monatlichen Temperaturmittel von Basler
Beobachtungen, 1755—1801.

2. Tabelle der monatlichen Temperaturmittel von Miil-
hauser Beobachtungen (D. Meyer), 1801—1824.

3. Tabelle der monatlichen Temperaturmittel von Berner
Beobachtungen in den 1820er Jahren.

4. Tabelle der monatlichen Temperaturmittel von Basler
und Ziircher Beobachtungen aus den Jahren 1827—1863,
die Basler vollstindig, die Ziircher mit Unterbrechung.

5. Tabelle der monatlichen Temperaturmittel von Winter-
thurer Beobachtungen, 1858—1863.

(Diese 5 Nummern sind in verschiedenen Jahrgingen,
Band I—X und Supplementband, der meteorologischen Annalen
enthalten.)

6. Die Tabellen der meteorologischen Stationen Frauen-
feld, Kreuzlingen, DieBenhofen (1881—1896), Schaffhausen
und Winterthur, beginnend mit 1. Dezember 1863.

Als kalte Wintermonate wurden nur soleche gezihlt, deren
Temperaturmittel 3 und mehr Grad unter dem vieljihrigen
Monatsmittel lag. Als maBgebend fiir das vieljihrige Mittel
wurden Basel und Ziirvich (die obgenannten Stationen weichen
hischstens 1/3 Grad von den Ziirchermitteln ab) angenommen.

Das Temperaturmittel aus den Jahren 1864-—1900 betriigt

in Basel Dezember 0,59 Januar 0,3° Februar 2.19;
in Ziirich - 060 - 1.4 E 0i89,




Freilich gibt das Monatsmittel allein noch kein voll-
stindiges Kriterium iiber Winterfrostschaden; denn es kann
ein Monat in einzelnen Perioden grimmig kalt, in andern
wieder mild sein, so daB er im Mitfel als ganz harmlos, oder
wenigstens nicht sehr kalt (vide 1881 Januar), sich herans-
stellt. Zuverldssige Beobachtungen iiber Minimaltemperaturen,
die doch eigentlich ausschlaggebend sind, kionnen aber erst
von 1864 an konstatiert werden.

— 181/50 Celsius sollen geniigen, um ausgereiftem Reb-
holz. mithin auch Obstbiiumen zu schaden, heiit es. Im
Januar 1881 erfroren z. B. in Bibern und Hofen (Kt. Schafi-
hausen) viele Zwetschgenbiiume. Die Temperaturen waren
auf folgenden Stationen die nachstehenden:

Frauenfeld Kreuzlingen DieBenhofen

Monatsmittel 3,99 =4 50
Tiefste 7 Uhr-Temp. it T 25,6\
Schaffhausen Lohn ‘Winterthur
Monatsmittel 3.8° 4.5¢ 3.0
Tiefste 7 Uhr-Temp. - 21,69 fi:hY 210
Selbst 1879/80 erreichte die '1‘1-m|wl'ﬂrut' nicht ganz so
tiefe Grade: Winterthur Schaffhausen
Dezember 19.8° 2(0.8°0
Januar R 17.6°

im Winter 1890/91 sank die Quecksilbersiiule im Thermo-
meter noch weniger tief, nimlich in Winterthur, Schaffhausen,
DieBenhofen nur auf — 15 bis — 16,59 Celsius. Dagegen
zeigte der Februar 1893 (iibrigens der kilteste seit 17401
foleende Temperaturen:

= Prauenfeld  DieRenhofen  Schaffhausen  Winterthur
Monatsmittel .09 8.6° 8,10 7.6°
Tiefste 7 Uhr-Temp.- (829 _ 23 50 20.20 L'i 79

und im Februar 1901 ergaben sich folgende 7 U hr- \hltwlmnvn:
Frauenfeld:
Am 12. 15. 16. 20. 23.
16,50 ——18.8°% —19.6° 15.89 17,49
Schaffhausen:
Am 12, 15: 16. 19.
& g S (17 SR o [ 15.89 111 G2
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Winterthur:
Am 12. 15. 16. 23
- 20,00 20,6 ° 21.5% —204°
In Kreuzlingen war die tiefste 7 Uhr-Ablesung nur
— 15,3 (weil der Sce mildernd wirkt).

(4]

[in Mittel aus den drei Wintermonaten Dezember bis
Februar zu ziehen, hat keinen Sinn, da ein einmal gestifteter
Winterfrostschaden durch einen frithern oder nachfolgenden
warmen Monat nicht gut gemacht werden kann, das Rechnungs-
ergebnis aber auf einen im Durchschnitt milden Winter schliefen
liBt. Im Mirz kommen wohl gewihnlich keine Schiidigungen
am Holz der Biume vor; ob das 1887 der Fall gewesen,
lifst sich bezweifeln, da die auBergewdhnliche Minimaltempe-
ratur des 19. (Josephentag) nur ein ganz vereinzelter Fall
war., Um 7 Uhr morgens jenes Tages wurde abgelesen:

Frauenfeld DieBenhofen Schaffhausen Winterthur
16.6° 20,20 14,8°% (nur!) -— 18,09

Das Fazit. meiner diesbeziiglichen Zusammenstellungen,
resp. Ausziige, ist nun folgendes:

1. Frostschaden durch Friihlingsfroste entstand (fast aus-
nahmslos im Mai)

1794 —1810 1mal (1795 Mai 10.—15.),

1811—1820 1mal (1819 April 28.),

1821 —1830 2mal (1821 April 20. und Mai 29.,

1825 Mai 15. und 18.),

1831 —1840 6mal (1831, 32, 35, 36, 37, 38),

1841 —1850 bdmal (1842, 45, 46, 49, 5H0),

1851 —1860 4mal (1851, 53, 54, 55),

1861 —1870 4mal (1861, 64, 65, 66),
1871 — 1880 2mal (1874, 80),
2
]

e

1881 —1890 2mal (1881 und 82!),

1891 —1903 mal (1893, 97, 1902 ‘\Ill'” 30.);
also in 110 Jahren 30 mal, oder durchschnittlich 3 mal in
11 Jahren, und zwar am hiufigsten in den Jahren 1831
bis 1870, womit Frage 1 beantwortet ist, in dem Sinne
néimlich, daB von den T70er Jahren an die Friihlingsfroste
seltener geworden sind.
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Déneben wurden noch 41 Jahrgiinge gefunden, wo nur Reif
ohne Schaden und sogenannte Grasreifen auftraten; von diesen
fiel der Reif in 23 Jahrgiingen ausschlieBlich im Mai, 11Jahrginge
yom 20.—30. April, 7 Jahrgiinge sowohl im April als im Mai.

Jahrgiinge mit Schneefall 1794 —1903 im Zeitraum vom
20. April bis 31. Mai zihlten wir 25, niimlich 12 fiir den
Zeitraum vom 20.—30. April, 13 vom 1.—31. Mai.

1. a. Hiufigkeit der intensiv kalten Winter, resp. Winder-
monate. Von 1875—1800 gab es Tmal einen kalten Winter-
monat: Januar 1766, 1767, 1776, 1779, 1795, Dezember
1788 (— 9.0 Basel), Februar 1799. 1mal gwei kalte Winter-
monate 1762/63. Dezember und Januar.

8 Jahrgiinge mit kalten Wintermonaten von 1800-—1850 :
8mal einen: Januar 1802, 1810, 1826, 1831, 1833, 1838,

Dezember 1841, 1847.

3mal zwei: 1812/13 und 1823/24, Dezember und Januar,
1844/45 Dezember und Februar,

1 mal drei: 1829/30 mit folgenden Temperaturmitteln:
Basel Dez. —4,3, Jan. —7,8, Febr. —1,2°
Ziirich ? Jan. —9.2, Febr, —3.6°

12 Jahrgiinge.
Von 1850—1603: 13 Winter mit 1 Monat groker Kilte,
4 = D Rl 2 2
P R e S 5 :
18 Jahrginge.
Dez. 1850 bis Feb, 1860 gab es 3 Winter mit 1 kalten Monat.
- 1860 - S (3 f AR R - -1 - -
EE Je <) S e I | - I | - -
(2 mit 1 kalten und 2 mit 2 sehr kalten Monaten.)
Dez. 1880 bis Feb. 1890 gab es 4 Winter mit 1 kalten Monat.
(3 mit 1, 2 mit 2 sehr kalten Monaten.)

Dez. 1890 bis Feb. 1900 gab es 4 Winter mit 1 kalten Monat.
(2 mit 1, 1 mit 2, 1 mit 3 sehr kalten Monaten.)
Dez. 1900 bis Feb. 1903 gab es 1 Winter mit 1 sehr kalten Monat.
Von 1870 an waren die Winter mit sehr kalten Monaten hiufiger.

b. Intensitit der Kilte in den Wintermonaten. Der kiilteste
Dezember in den Jahren 17551902 war der von 1879:

Basel — 9.3° Ziirich — 8,79 Frauenteld — 8,8°, Kreuz-
lingen — 8,49, Schaffhausen — 9,7°%, Winterthur — 8,80
5

2
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im Monatsmittel und mit Minimaltemperaturen (7 Uhr morgens)

bis zu — 219 (Schaffhausen — 20,8Y). Ihm am niichsten
kommt Dezemher 1788 (Basel 9.09, dann 1871 (Basel
— 5,49 Zirich — 6,6° Frauenfeldl — 7,3°% Kreuzlingen

6.4 % Winterthur - - 7,59 mit Minimaltemperaturen his zu
— 229 (Winterthur — 21.8% Basel — 20,5%); ferner 1890
(Basel — 4,59, Ziirich — 5.6 °, Frauenfeld — 5,1° Kreuz-
lingen — 5,29 DieBlenhofen — 5.9° Schaffhausen — 5,89,
Winterthur — 5,1 %) mit Minimaltemperaturen bis zu — 16,0°
(Dieenhofen — 16.0°); dann 1829, 1840, 1846 und 1853
(Basel 4,20 bis 4,4"), dann 1870 (Basel — 3.5°, Ziirich
— 3,7% Frauenfeld — 3,8°% Krenzlingen — 3,60, Schaff-
hausen — 3,6 %, Winterthur — 3,9 %) mit Minimaltemperaturen
bis zu — 18° (Winterthur 17:5.5).

Die Ldllesten Dezember fallem (29, 40, 46, 51 und 90
ausgenommen) in die 70er Jahre.
Der Lilteste Januar seit 1755 war der von 1830 (Basel

7,80 Ziarich — 9.2%), der zweitkilteste 1766 (Basel
— 6.99; dann folgen 1795 (Basel 6.1°, 1825 (Bern
— 7,00,

1893 (Basel 5,80 Ziirich — 5,9 %, Frauenfeld 5;6.2,
Kreuzlingen — 6,0°, Diefienhofen — 6.8°, Schaffhausen — 6,60,
Winterthur 5,9 ®) mit Minimaltemperaturen (7 Uhr morgens)
bis zu 22,09 (DieBenhofen und Winterthur — 22.0°, Schaff-
hausen — 20.7 % Frauenfeld — 19,59).

1838 (Basel 5,79, Ziirich — 5,8, 1779 (Basel 5.69).

1891 (Ziirich 5,49 Frauenfeld 6.5, Kreuzlingen

5,29 Dielzenhofen 7.0° Schaffhausen 6,6 %, Winter-
thur — 5,7") Minimaltemperaturen bis zu 16.49. z B.
Schaffhausen.

1880 (Ziirich 5,2°% Hrauenfeld 4.9° Winterthur

4.7") Minimaltemperaturen bis zu 1820

1895 und 1831 (Ziirich 4,59, 1858 (Winterthur

4.5%), 1861 und 1871 (Ziirich 4.49).

1885 (Ziirich 4,19, 1887 (Ziirich 4,09, 1881
(Ziirich 3.4% andere Stationen vide S. 63).

Abgesehen von 1858, 1861 und 1871 waren also seit
den 30er Jahren die kéiltesten Januarmonate in den SOer wnd
90er Jahren.
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Der Filteste Februar seit 1740 war der von 1895 (Ziirich

7.09, Frauenfeld 7,99 Kreuzlingen 7.1° Dielen-
hofen — 8.69 Schaffhausen — 8,19 Winterthur — 7,6%) mit
Minimaltemperaturen bis zu 23,56 (DieBenhofen 28:59.
Schaffhausen 920.2%) Hieran reihen sich 1845 (Ziirich
— 4,40,

1901 (Ziirich 4,29 Fraunenfeld 5.1°% Kreuzlingen

5.19% Sehaffhausen 5.30% Winterthur 5.19.

1891 (Frauenfeld 4,09, Dielenhofen 4,09 Schaft-
hausen und Winterthur 3,19 Minimaltemperaturen bis zu
16.5°% in DieBenhofen.
1890 (Frauenfeld 3,69, DieBenhofen 3.1 Schaff-
hausen 3.29 Winterthur 2:99.
1875 (Ziivich — 3,29 Kreuzlingen 3.4°, Schaffhausen
3.69, Winterthur — 3,19 Minimaltemperaturen bis zu

16.1° in Winterthur.
Abgesehen von 1845 und 1875 fiel der kdilteste Februar
in den Zeitrawm wvon 1890—1901.
Antwort auf die Frage 2: Seit den T7Oer Jahren hat
es Wintermonate gegeben, die Lilter waren als die in den
t0er, H0er und 60er Jahren.




Hur.

Hr.

Liste der Mitarbeiter.

Professor Cl. Hefs, Frauenfeld.
Professor H. Wegelin, Frauenfeld.
Mettler, Archivar an der meteorolog. Zentralanstalt, Zirich.

HH. Gebriidder Renold, Frauenfeld.

Pfarrer Rehsteiner, Giittingen,

Pfarrer Britt, Berlingen.

Verwalter Rieser, Kalchrain.

Biefer, Kursleiter, Salen-Reutenen.

K. Rietmann zur ,Post“, Lustdorf
Lehrer Fehr, Arbon.

StrauB, Landwirt, Arbon.

Paul Roth, Lehrer, Dozwil.
Stiheli-Soller, Kuglersgreut bei Egnach.
D. Spengler, Dettighofen,

Uhler, Mitglied der kant. Steuerkommission, Uttwil.
Joh. Fey, Gremeinderatsschreiber, Roggwil.

J. Judas, Landwirt, Halden bei Bischofszell,
Gemeinderat Beck, Hohentannen.

Kd. Hiberli, Prisident des landw. Vereins Miihlebach.
Botschi, Schweizersholz.

August Beuttner, Landwirt, Waldbach bei Schweizersholz.
J. Edelmann, Hohlenstein bei Sitterdorf.

A. Huber, Landwirt, Sulgen.

Heh. Herter, Diefenhofen,

Gottfr. Mockli-Hannis, Mettschlatt.

Fr. Huber, Horben (Buch), Frauenfeld.

J. Bachmann, Gemeindeschreiber, Eschikofen

Jb. Schmid-Gétz, Niederneunforn.

A. Rutishauser, Posthalter, Bottighofen.

Joh. Wacker, Weihel, Bottighofen.

Joh. Keller, Stettfurt.

Engeli, Sekundarlehrer, Ermatingen. |
Theodor Schmid, Himmenreich bei Mirwil.

E. Hérnlimann, Holzmannshaus bei Oberhofen-Miinchwilen.

Haas, Verwalter, Herdern.

O.Meier z. ,Adler*, Mammern.

Kern, Rebmeister, Karthaus-Ittingen.
Ritedin-Schonholzer, Pfyn.

J. Konr. Sechmid, Landwirt, OberbuBnang.
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Die Herren Vorsteher:
Hr. Paul Straub, Speiserslehn,

- Ferdinand Koch, Obersommeri.

- I. Straub, Gemeindeammann, Neukirch-Egnach.
- Jb. Gsell, Gemeindeammann, Riti-Hemmerswil.
- J. Roth, Gemeindeammann, Kefiwil.

- E. Schiffeler, Gemeindeammann, Romanshorn.
- E. Brischweiler, Gemeindeammann, Salmsach.
- J. Schiimperli, Neumiihle, Amriswil.

- E. Keller, Biefenhofen.

- J. Schénholzer, Bleiken.

- Joachim Stump, Buchackern.

- E. Schonholzer, Buhwil.

- G. Anderes, Engishofen.

- J. Studer, Ennetaach.

- J. Keller zur ,Farb¥*, Erlen.

- Jb. Haag, Gutbertshausen.

- J.J. Weber, Storshirten-Gottshaus.

- J. Brunschwiler, Hauptwil.

- Jh. Huber, Heldswil.

- J. Ziegler, Kradolf.

- G. Lauchenauer, Kiimmertshausen.

- G, Miller, Biithl-Neukirch.

- A. Krapf, Oberaach.

- Joh. Hiiberlin, Spitzenreute-Riuchlisberg.

- Aug. Hohermuth, Riedt.

- K. Fisch, Schocherswil.

- J. J. Schoch, Schiénenberg.

- F. Gsell-Brauchli, Zihlschlacht.

- E. Kundert, GGemeindeammann, Bischofszell.

- G. Forster, Basadingen.

- U. Forster, Schlattingen.

- Jb. Studer, Unterschlatt.

- J. Kiinzli, Aadorf.

- Joach. Ammann, Aawangen.

- Joh. Ramsperger, Ettenhausen.

- Hch. Debrunner, Felben.

- Hermann Rogg, Frauenfeld.

Ludwig Miller, Gachnang.

- Herm. Vigeli, Gerlikon.

- Konr. Ramsperger, Guntershausen-Frauenfeld.
- Hch. Traber, Haarenwilen.

- Jb. Diener, Obergriesen-Herten.

- Albert Meier, Erzenholz-Horgenbach.

- Jb. Gamper, Neuhausen-Huben.

- Jb. Breitfelder, Hiittlingen.

J. Morgeli, Islikon.
- A. Nater, Kurzdorf.
- E. Holzer, Langdorf.

1
—_—




70

Hr. J. Huber, Gemeindeammann, Mettendorf.

U. Gubler, StraB-Niederwil.
Joh. Brack, Oberneunforn.
Hech. Meier, Rosenhuben-Oberwil.

Reinhold Preschlin, Thundorf,

Friedr. Dickenmann, Ueflingen.

L. Peter, Wellhausen.

Jb. Hagen, Wilen, Bezirk Franenfeld.

J. Ammann, Gemeindeammann, Matzingen,
Adolf Tlg, Bommen-Alterswilen.

August Rutishauser, Altishausen.

Hch. Keller, Biitershansen.

Jb. Rutishauser, Rutishausen.

Ulr. Keller, Neumiihle-Ellighausen.

Gottlieh Ebinger, Engwilen.

Jb. Altwegg, Herrenhof.

Kd. Meier, Kreuzlingen.

Kd. Weideli, Kurzrickenbach.

Just. Hausammann, Langrickenbach.

Jb. Keller, Lippoltswilen,

Johs. Rutishauser, Scherzingen.

Aug. Huber, Siegershausen.

Emil Ebinger, Sonterswilen.

Otto Pliier, Triboltingen.

Jb. Schiimperli, Wildi.

G. Krapf, Zuhen

Eduard Schneider, Gemeindeammann, Altnau.
Xaver Seitz, Gemeindeammann, Emmishofen.
August Meier, Gemeindeammann, Gottlieben.
Konr, Ebinger, Gemeindeammann, Tigerwilen.
Fritz Stehrenberger, Affeltrancen.

Gottfr. Sprenger, Eggetsbiihl-Anetswil.
Theodor Schneider, Balterswil.

J. A. Schnetzer, Bettwiesen.

J. Dickenmann, Braunau.

Jb. Widmer, Buch-Miinchwilen.

Daniel Niedermann, Hub-BuBwil.

Anton Singenberger, Dufinang.

Jb. Wehrli, Eschlikon.

Ferdinand Schmid, Fischingen.

Bertold Miiller, Gabris-Heiligkreuz.

Emil Thalmann, Horben-Miinchwilen.

Kd. Wirth, Hiusle-Krillberg.

Jos. Ant. Wellauer, Lommis.

Jb. Miiller, St. Margrethen.

J. Thalmann, Miinchwilen,

E. Bohi, Anwil-Oberwangen.

[Ulr. Schweizer, Laachen-Schinholzerswilen.
Albert Baumgartner, Sirnach.




Nep. Rimli, Tigersehen.

Joh. Thalmannn, Tannegg.
Paul Miller, Habisreute-Toos.
Ulr. Frei, Obertuttwil.

Jh. Frith, Wiingi
Baptist Leutenegger, Wallenwil.
Ernst Heuer, Weingarten.

Ernst Friedinger, Wiezikon,
Joh. Nep. Wiesli, Wilen.

August Ilg, Fruthwilen.

Jb. Fih, Giindelhart.

H. Spiihel, Hiittwilen.

Adam Brack, Kaltenbach.

Kd. Eigenmann, Langenhardt.
[Ich. Keller, Lanzenneunforn.
Kd. Siegwart, Mammern.

Jb. Diezi, Mannenbach.

Jb. Pfister, Griineck-Miillheim.
Kd. Schmid, Rheinklingen.

{d. Hutterli, Salenstein.

Daniel Labhardt, Steckborn.
Kd. Hagen, Uerschhause
Andr, Isler, Wagenhausen.

Augast Ullmann, Gemeindeammann, Eschenz.

Joh. Goldinger, Gemeindeammann, Reckenwil-Homburg.
Heh. Metzger, Amlikon.

Jh. Streckeisen, Andhausen,

Emil Hiiberlin, Guggenbiihl-Andwil.

Eduard Schneider, Berg.

Jb. Keller, Birwinken.

Gottlieb Schaltegger, Holzhiiusern-Bikegg.

J. Altwegg-Fatzer, Biirglen.

Albert Miiller, Donzhausen.

Jbh. Senn, Kemmen-Dotnacht.

Hch. Burgermeister, Engwang.

Joh. Ulr. Bartholdi, Friltschen.

Albert Tselin, Binikon-Griesenberg.

Adolf Hiiberlin, Happerswil-Buch.

Jb. Altwege, Hessenreute.

Jb. Nater, Wiesenthal-Hugelshofen.

Jean Baumann, Illhart.

A. Dolder, Moos-Istighofen.

J. Brugeer-Diethelm, Klarsreute.

Albert Hui, Lanterswil.

Emil Belz, Leimbach.

A. Leumann, Mattwil.

Jb. Streckeisen, Mauren.

Kd. Schonholzer, Mettlen.

Gottl. Keller, Opfershofen.




. J. J. Hugentobler, Unteroppikon.
Jb. Fillinger, Ottoberg.

- Peter Enz, Reute, Bezirk Weinfelden

- Jb. Zingg, Rothenhausen.

- J. Meierhans, Wolfikon-Strohwilen.

- U. Riittimann, Oberhard-Weerswilen.

- J. Gebhardt-Geiger, Wigoltingen

- Bornhauser, Gemeindeammann, Weinfelden,

Berichtigung zu Seite 28.

Die Zahlenangaben unter Titel ,Kirschen® hetreffen abgehende
Sorten.




Korrigenda.

Seite 62, die zwei letzten Zeilen, soll es heien:

in Basel Dezember 0,5° Januar — 0,3 % Februar 2,1°;
in Ziirich - — 06", - — 1,49, - 0.8 ".
Seite 65, Zeile 9: Von 17955—1800 gab es.....

- 12: nimlich1762/63, Dezember und Januar, also
- 13: zusammen 8 Jahrgiinge mit kalten Winter-
monaten.

- 14) Von 1800—1850 gab es 8 mal einen:
15 | Januar 1802, 1810, 1826, 1831, 1833,
1838, Dezember 1841. 1847,

- 28: Dezember 1870 bis Februar 1880 gab es
4 Winter mit sehr Lalten Monaten,
- +30: Dezember 1880 bis Februar 1890 gab es
4 Winter mit selwr kallen Monaten,
- 31: (3 mit 1, 7 mit 2 sehr kalten Monaten).
- 32: Dezember 1890 bis Februar 1900 gab es
4 Winter mit sehr kalten Monaten.
Seite 67, Zeilen 17 und 18:
Abgesehen von 1845 und 1875 fielen die kiliesten
Februarmonate in den Zeitraum von 1890 —1901.
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